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Euro-Wechselkurs (')
23. Januar 2024
(CJ2024[647)
1 Euro =
Wihrung Kurs Wihrung Kurs
usSD US-Dollar 1,0872 CAD  Kanadischer Dollar 1,4648
JPY Japanischer Yen 160,88 HKD  Hongkong-Dollar 8,5046
DKK Dinische Krone 7,4574 NZD  Neuseeldndischer Dollar 1,7839
GBP Pfund Sterling 0,85493 | SGD  Singapur-Dollar 1,4568
SEK Schwedische Krone 11,3470 KRW  Siidkoreanischer Won 1454,29
CHF Schweizer Franken 0,9446 ZAR Siidafrikanischer Rand 20,7022
ISK Islindische Krone 148,70 CNY Chinesischer Renminbi Yuan 7,7953
NOK Norwegische Krone 11,4298 IDR Indonesische Rupiah 17 081,11
BGN Bulgarischer Lew 1,9558 MYR  Malaysischer Ringgit 51392
CZK Tschechische Krone 24,824 PHP  Philippinischer Peso 61,101
HUF Ungarischer Forint 385,15 RUB  Russischer Rubel
PLN Polnischer Zloty 4,3830 THB Thaildndischer Baht 38,827
RON Rumanischer Leu 4,9769 BRL Brasilianischer Real 5,3981
TRY Tiirkische Lira 32,9205 MXN  Mexikanischer Peso 18,7548
AUD Australischer Dollar 1,6493 INR Indische Rupie 90,3655
(") Quelle: Von der Europiischen Zentralbank verdffentlichter Referenz-Wechselkurs.
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Amtsblatt DE
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C/2024/1022 2412024
Genehmigung staatlicher Beihilfen nach den Artikeln 107 und 108 des Vertrags iiber die
Arbeitsweise der Europidischen Union
Vorhaben, gegen die von der Kommission keine Einwinde erhoben werden
SA.111093
(Text von Bedeutung fiir den EWR)
(C/2024/1022)
Datum der Annahme der Entscheidung | 11.1.2024
Nummer der Beihilfe SA.111093
Mitgliedstaat Kroatien
Region
Titel (und/oder Name des Begiinstigten) | State Aid Scheme by Croatian Bank for Reconstruction and Development in line
with Temporary Crisis Framework for Sate Aid measures to support the
economy following the aggression against Ukraine by Russia
Rechtsgrundlage Article 10(5) of the HBOR's Act (Zakon o Hrvatskoj banci za obnovu i razvitak;
0G138/06, 25/13)
Art der Beihilfe Regelung
Ziel Behebung einer betrachtlichen Storung im Wirtschaftsleben
Form der Beihilfe Zinszuschuss, Zinsglinstiges Darlehen
Haushaltsmittel Haushaltsmittel insgesamt: 200 000 000 EUR
Beihilfeh6chstintensitat
Laufzeit 1.1.2024 — 30.6.2024
Wirtschaftssektoren Alle fur Beihilfen in Frage kommende Wirtschaftszweige
Name und Anschrift der Bewilligungs- | Hrvatska banka za obnovu i razvitak
behorde Zelinska 3 Zagreb; Croatia
Sonstige Angaben
Die rechtsverbindliche(n) Sprachfassung(en) der Entscheidung, aus der/denen alle vertraulichen Angaben gestrichen sind,
finden Sie unter:
https://competition-cases.ec.europa.eu/search?caselnstrument=SA
ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1022/0j 11
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Genehmigung staatlicher Beihilfen nach den Artikeln 107 und 108 des Vertrags iiber die
Arbeitsweise der Europidischen Union

Vorhaben, gegen die von der Kommission keine Einwinde erhoben werden
SA.104686
(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(C/2024[1024)

Datum der Annahme der Entscheidung | 31.10.2023

Nummer der Beihilfe SA.104686
Mitgliedstaat Tschechien
Region Severovychod, Severozdpad, Stredni Morava, Moravskoslezko, Stredni Cechy,

Jihozdpad, Jihovychod, Praha

Titel (und/oder Name des Begiinstigten) | Support for biomethane

Rechtsgrundlage Act No. 382/2021 Coll,, amending Act No. 165/2012 Coll,, on supported
energy sources and on amendment to certain laws, as amended, and other
related laws.

Art der Beihilfe Regelung

Ziel Umweltschutz, Erneuerbare Energien

Form der Beihilfe Zuschuss

Haushaltsmittel Haushaltsmittel insgesamt: 56 800 842 000 CZK

Jahrliche Mittel: 2 840 042 000 CZK

Beihilfehdchstintensitit

Laufzeit 1.1.2023 — 31.12.2025

Wirtschaftssektoren Energieversorgung

Name und Anschrift der Bewilligungs- | OTE, a. s. (Czech electricity and gas market operator)
behorde Sokolovskd 192/79, 18600 Praha 8

Sonstige Angaben

Die rechtsverbindliche(n) Sprachfassung(en) der Entscheidung, aus der/denen alle vertraulichen Angaben gestrichen sind,
finden Sie unter:

https://competition-cases.ec.europa.eu/search?caselnstrument=SA

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1024/oj 11
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Veroffentlichung einer Mitteilung iiber die Genehmigung einer Standardinderung der
Produktspezifikation eines Namens im Weinsektor gemif$ Artikel 17 Absitze 2 und 3 der
Delegierten Verordnung (EU) 2019/33 der Kommission
(C/2024/1025)

Diese Mitteilung wird gemaf Artikel 17 Absatz 5 der Delegierten Verordnung (EU) 2019/33 der Kommission ()
veroffentlicht.

MITTEILUNG DER GENEHMIGUNG EINER STANDARDANDERUNG
,Mittelrhein“
PDO-DE-A1269-AMO02
Datum der Mitteilung: 19.10.2023
BESCHREIBUNG UND BEGRUNDUNG DER GENEHMIGTEN ANDERUNG
1. Beschreibung der Verinderungen

a)  Analytische und/oder organoleptische Eigenschaften

Die Angabe des natiirlichen Mindestalkoholgehaltes und des natiirlichen Mindestmostgewichtes werden kiinftig durch
das Bindewort ,und” verbunden. Es wird ein klarstellender Satz zur Kellerbuchfithrung eingefiigt, der folgendermaflen
lautet: ,Das Mostgewicht im garfahigen Gebinde muss dokumentiert werden.

Die organoleptische Beschreibung wird diffenzierter ausgestaltet.

b)  Abgrenzung des Gebietes

In die Abgrenzung der g.U. Mittelrhein werden folgende Flurstiicke aufgenommen:

Niederhammerstein 0328 5 609 3
Niederhammerstein 0328 5 615 6
Niederhammerstein 0328 5 709 3
Boppard 1820 20 109 77
Boppard 1820 20 110 78
Dattenberg 0315 17 261 172
Dattenberg 0315 17 262 44
Koblenz 1401 8 1044 556
Trechtingshausen 3508 4 199 0
Trechtingshausen 3508 4 200 2
Trechtingshausen 3508 4 201 2
Trechtingshausen 3508 4 202 0
Trechtingshausen 3508 4 203 2
Trechtingshausen 3508 4 205 0
Trechtingshausen 3508 4 212 3
Trechtingshausen 3508 4 214 0
Trechtingshausen 3508 4 215 0

() ABLL9vom11.1.2019,S. 2.
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Trechtingshausen 3508 4 216 0
Trechtingshausen 3508 4 217 0
Trechtingshausen 3508 4 218 2
Trechtingshausen 3508 4 219 0
Trechtingshausen 3508 4 220 0
Trechtingshausen 3508 4 221 0
Trechtingshausen 3508 4 222 0
Trechtingshausen 3508 4 224 0
Trechtingshausen 3508 4 225 0
Trechtingshausen 3508 4 226 1
Trechtingshausen 3508 4 227 1
Trechtingshausen 3508 4 230 1
Trechtingshausen 3508 4 238 1
Trechtingshausen 3508 4 240 1
Trechtingshausen 3508 4 241 0
Trechtingshausen 3508 4 269 0
Trechtingshausen 3508 4 270 0
Trechtingshausen 3508 4 274 0
Trechtingshausen 3508 4 275 0
Trechtingshausen 3508 4 278 0
Trechtingshausen 3508 4 546 223
Trechtingshausen 3508 4 569 239
Trechtingshausen 3508 4 614 237
Trechtingshausen 3508 4 815 206

Die Regelung zur Herstellung wird nunmehr in einem gesonderten Unterpunkt aufgefiihrt.

Keltertraubensorten
In Nummer 8 der Produktspezifikation sind bislang folgende Rebsorten angegeben:
Weilwein:

Albalonga, Arnsburger, Auxerrois (Auxerrois blanc, Pinot Auxerrois), Bacchus, Blauer Silvaner, Bronner, Cabernet
Blanc, Calardis Blanc, Chardonnay, Chardonnay Rosé (Rosa Chardonnay), Ehrenbreitsteiner, Ehrenfelser, Faberrebe
(Faber), Felicia, Findling, Freisamer, Frither Malingre (Malinger), Frither roter Malvasier (Malvasier, Frither Malvasier,
Malvoisie), Gelber Muskateller (Blanc, Muscat, Moscato, Muskateller), Goldmuskateller, Goldriesling, Griiner Silvaner
(Silvaner, Sylvaner), Griiner Veltliner (Veltliner), Helios, Hibernal, Holder, Huxelrebe (Huxel), Johanniter, Juwel,
Kanzler, Kerner, Kernling, Merzling, Morio-Muskat, Miiller Thurgau (Rivaner), Muscaris, Muskat-Ottonel, Nobling,
Optima 113 (Optima), Orion, Ortega, Osteiner, Perle, Phoenix (Phonix), Prinzipal, Regner, Reichensteiner, Rieslaner,
Roter Elbling (Elbling Rouge, Elbling), Roter Gutedel (Chasselas Rouge, Gutedel, Chasselas), Roter Miiller-Thurgau,
Roter Muskateller (Muskateller, Moscato, Muscat), Roter Riesling, Roter Traminer (Gewiirztraminer, Clevner,
Traminer), Ruldnder (Pinot Grigio, Grauburgunder, Grauer Burgunder, Pinot Gris), Saphira, Sauvignon Blanc,
Sauvignon Cita, Sauvignon Gryn, Sauvignon Sary, Sauvitage, Scheurebe, Schonburger, Septimer, Siegerrebe (Sieger),
Silcher, Sirius, Solaris, Souvignier Gris, Staufer, Trebbiano di Soave, Villaris, Weifer Burgunder (Pinot Bianco,
Weilburgunder, Pinot Blanc), Weiler Elbling (Elbling), Weiller Gutedel (Chasselas Blanc, Fendant Blanc, Gutedel,
Chasselas), WeifSer Riesling (Riesling renano, Rheinriesling, Klingelberger, Riesling), Wiirzer.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1025/oj
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Rot- und Roséwein

Accent, Acolon, Allegro, Baron, Blauburger, Blauer Frithburgunder (Pinot Noir Precoce, Pinot Madeleine, Madeleine
Noir, Frithburgunder), Blauer Limberger (Lemberger, Blaufrinkisch, Limberger), Blauer Portugieser (Portugieser),
Blauer Spatburgunder (Pinot Nero, Pinot Noir, Samtrot, Spatburgunder), Blauer Trollinger (Trollinger, Vernatsch),
Blauer Zweigelt (Zweigeltrebe, Rotburger, Zweigelt), Bolero, Cabernet Cantor, Cabernet Carbon, Cabernet Carol,
Cabernet Cortis, Cabernet Cubin (Cubin), Cabernet Dorio (Dorio), Cabernet Dorsa (Dorsa), Cabernet Franc, Cabernet
Mitos (Mitos), Cabernet Sauvignon, Cabertin, Calandro, Dakapo, Deckrot, Domina, Dornfelder, Dunkelfelder,
Farbertraube, Hegel, Helfensteiner, Heroldrebe, Merlot, Monarch, Miillerrebe (Schwarzriesling, Pinot Meunier),
Muskattrollinger, Neronet, Palas, Pinotin, Piroso, Prior, Reberger, Regent, Rondo, Rosenmuskateller, Rotberger,
Rubinet, Saint-Laurent (St. Laurent, Sankt Laurent), Syrah (Shiraz), Tauberschwarz, Wildmuskat.

ANDERUNGEN:

Zukiinftig heifit es ,Weifle Rebsorten” und ,Rote Rebsorten* statt ,WeiSwein“ und ,Rot- und Roséwein“.
Hinzugefiigt werden folgende Rebsorten:

Weifle Rebsorten:

,Blittenmuskateller, Donauriesling, Gm 643-10, Gm 643-17, Petite Arvine, Sauvignac, Sauvignon gris, Savagnin
Blanc, We S 523¢

Rote Rebsorten:
,Divico“

Die Synonyme werden gestrichen.

Geltende Anforderungen
Geltende Anforderungen gemaf nationaler Rechtsvorschriften:

Es wird die bezeichnungsrechtliche Regelung eingefiigt, dass gesetzlich geregelte Bezeichnungselemente entsprechend
dem geltenden Recht verwendet werden diirfen.

Geltende Anforderungen von einer g.U./g.g.A. verwaltenden Organisation:
Aufnahme einer Etikettierungsvorschrift:

Fiir Erzeugnisse der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Mittelrhein, die unter Angabe des Rebsortennamens
vermarktet werden, diirfen zur Etikettierung ausschlieSlich Klarnamen verwendet werden. Der Verschnitt mit
Zuchtstimmen ist zulassig.

Sofern ein Erzeugnis ausschlieflich aus Trauben von Zuchtstimmen hergestellt worden ist, ist dieses Erzeugnis ohne
Angabe der Rebsorte zu vermarkten.

Kontrollbehérde
Korrektur der Faxnummer der Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz.

In Nummer 11.2.3 der Produktspezifikation ,Qualitatsweinpriifung” wird der folgende Satz gestrichen: ,Jeder
Qualititswein, Sekt b.A. und Qualitdtsperlwein b.A. wird einer obligatorischen Priiffung unterzogen.”

Sonstiges

Im Absatz ,Zusammenhang mit dem Gebiet“ werden die Beschreibungen der Kategorien ,Wein®, ,Perlwein® und
,Qualititsschaumwein® prazisiert und umformuliert. Hierbei ist nicht die Notwendigkeit der Einreichung einer
Unionsinderung gegeben, da durch die Anderungen nicht der Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet
aufgehoben wird (vgl. Art.14 EU (VO) 2019/33).

Konkret werden die folgenden Anderungen vorgenommen:

In Nummer 9.4.1 der Produktspezifikation Kategorie ,Wein“ wird eine Erginzung vorgenommen. Der erginzte Satz
lautet urspriinglich: ,Pradikatsweine miissen die in Nummer 3.2 der Produktspezifikation aufgefithrten Kriterien
mindestens erfiillen. Zukiinftig lautet der Satz: ,Pridikatsweine miissen mindestens die in Nummer 3.2 der
Produktspezifikation aufgefithrten Kriterien erfiillen und diirfen nicht angereichert werden.”

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1025/oj
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In Nummer 9.4.2 der Produktspezifikation Kategorie ,Perlwein“ wird eine Umformulierung vorgenommen. Der zu
indernde Satz lautet: ,Die Herstellung erfolgt durch Girung oder den Zusatz von endogener Kohlensiure.”
Umformuliert soll dieser Satz kiinftig lauten: ,Jm Zuge der Girung wird ein Teil der natiirlichen Girungskohlensiure
erhalten.”

In 9.4.3 der Produktspezifikation Kategorie ,Qualitdtsschaumwein“ wird die erste Garung hinzugefuigt. Bisher war die
Herstellung von Qualititsschaumwein nach der Beschreibung nur durch eine zweite Gérung des Sektgrundweins
moglich. Durch die Anderung wird die Herstellungsmoglichkeit von Qualititsschaumwein auf die erste Girung
ausgeweitet.

Begriindung der Verinderungen

Analytische und/oder organoleptische Eigenschaften

Durch den Wegfall der Umrechnungstabelle gibt es keine rechtliche Grundlage mehr zur Angabe des natiirlichen
Mindestmostgewichtes. Da die Erzeuger in der Praxis allerdings mit der Einheit Ochslegrade arbeiten, wird diese
Einheit weiterhin in der Produktspezifikation beibehalten. Deshalb werden die Angabe des natiirlichen Mindestalko-
holgehaltes und die Angabe des natiirlichen Mindestmostgewichtes durch das Bindewort ,und“ verbunden. Daraus
ergibt sich eindeutig, dass sowohl der Wert des natiirlichen Mindestalkoholgehaltes, als auch der Wert des natiirlichen
Mindestmostgewichtes durch die Erzeuger einzuhalten sind, um Erzeugnisse als g.U. Mittelrhein vermarkten zu
konnen. Um Missverstiandnissen hinsichtlich der Kellerbuchfithrung vorzubeugen, hat die Schutzgemeinschaft sich
entschieden einen klarstellenden Satz einzufiigen, der darauf Bezug nimmt, dass nur das Mostgewicht im Kellerbuch
geftihrt werden muss.

Die organoleptische Beschreibung wird differenzierter ausgestaltet, um die Besonderheiten eines jeden Erzeugnisses
und die Unterschiedlichkeit der Erzeugnisse zu den Erzeugnissen anderer Anbaugebiete noch besser darstellen zu
konnen.

Abgrenzung des Gebietes

Das Flurstiick in Koblenz, bekannt als Weindorf, zahlt zur urspriinglichen g.U. Mittelrhein und hitte daher schon von
Beginn an in die Abgrenzung aufgenommen werden miissen, dies wird nun nachgeholt.

Die anderen aufzunehmenden Flurstiicke entsprechen den Voraussetzungen des rdumlichen Zusammenhangs und
bilden ein arrondiertes Gelinde. Zudem haben sie das Verfahren der Geschiftsordnung der Schutzgemeinschaft
Mittelrhein durchlaufen.

Der Passus zur Herstellung wird in einem gesonderten Unterpunkt aufgefithrt, um klarzustellen, dass er sowohl fur
Nordrhein-Westfalen als auch Rheinland-Pfalz Geltung beansprucht.

Keltertraubensorten

Die Rebsortenliste ist unvollstindig und wird erginzt, da alle bislang klassifizierten Sorten, die sich am Mittelrhein im
Anbau befinden, genannt werden sollen, da sich diese Sorten im Anbaugebiet bereits bewéhrt haben. Die aus diesen
Sorten hergestellten Weine erfiillen die Vorgaben der Produktspezifikation.

Zukiinftig werden die Rebsorten unter der Uberschrift ,Weile Rebsorten” und ,Rote Rebsorten* statt ,Weilwein“ und
,Rot- und Roséwein“ aufgefihrt, da durch die Auflistung der Rebsorten in der Produktspezifikation die
Anbaumoglichkeit geregelt wird, nicht hingegen das Enderzeugnis.

Die Synonyme wurden gestrichen, da die Rebsortenliste in der Produktspezifikation eine ,Anpflanzerlaubnis® und
keine Etikettierungsvorschrift darstellt.

Geltende Anforderungen
Geltende Anforderungen gemif$ nationaler Rechtsvorschriften:

Die eingefiigte bezeichnungsrechtliche Regelung hat klarstellenden Charakter im Hinblick auf bezeichnungsrechtliche
Begriftlichkeiten des nationalen Rechts, die nicht iber eAmbrosia geschiitzt sind.

Geltende Anforderungen von einer g.U./g.g.A. verwaltenden Organisation:

Die Etikettierungsvorschrift schiitzt die g.U.- Erzeugnisse vor einem mdglichen Wertverlust.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1025/oj
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Die Optik eines Etiketts ist fur den Verbraucher sehr wichtig. Werden g.U. Erzeugnisse mit der Angabe der
Zuchtstimme auf dem Etikett vermarktet, weif der Verbraucher entweder nicht, was diese Angabe bedeuten soll oder
es mutet fiir ihn so an, also ob es sich um Erzeugnisse aus Versuchsanbau handelt, ohne entsprechenden Hinweis und
somit auch ohne die Moglichkeit fiir den Verbraucher sich bewusst fiir oder gegen den Kauf zu entscheiden. Dass es
sich tatsdchlich um klassifizierte Sorten handelt, die ihre Giite bereits bewiesen haben, ist dem Verbraucher unter
Umstinden nicht bewusst. Dies wiederrum kann zu einer negativen Beurteilung durch den Verbraucher fithren, ohne
dass die Erzeugnisse probiert wurden. Der so entstandene negative Eindruck kann sich durch die Etikettierung als g.U.
Mittelrhein Erzeugnis auf die gesamten g.U. Erzeugnisse des Mittelrheins auswirken und somit auch Einfluss auf den
Absatz der g.U. Mittelrhein Erzeugnisse haben.

Kontrollbehorde
Die Faxnummer der Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz hat sich gedndert.

Der Satz wird gestrichen, um eine Doppelung zu vermeiden.

Sonstiges

Die Umformulierung in Nummer 9.4.1 der Produktspezifikation Kategorie ,Wein“ wird vorgenommen, um eine
Unterscheidung der Pridikatsweine zu den Qualititsweinen zu treffen.

Die Umformulierung in 9.4.2 der Produktspezifikation Kategorie ,Perlwein® erfolgt, um die tatsichlichen Vorginge bei
der Perlweinbereitung in der Formulierung wiederzugeben.

In Nummer 9.4.3 der Produktspezifikation Kategorie ,Qualitdtsschaumwein“ wird die erste Girung eingefiigt, da nach
der bisherigen Beschreibung der Kategorie ,Qualititsschaumwein“ ein solcher nur durch zweite Girung hergestellt
werden konnte. Dies entspricht nicht mehr der gingigen Praxis, die nunmehr die Moglichkeiten hat ,Qualitéts-
schaumwein® auch mittels einer ersten Garung herzustellen.

EINZIGES DOKUMENT

Name(n)

Mittelrhein

Art der geografischen Angabe

¢.U. — Geschiitzte Ursprungsbezeichnung

Kategorien von Weinbauerzeugnissen
1. Wein
5. Qualitdtsschaumwein

8. Perlwein

Beschreibung des Weins | der Weine
1. Qualititswein weifd

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Im Vordergrund kénnen je nach Rebsorte frische Fruchtnoten sowie Aromen exotischer Friichte stehen. Je nach
Rebsorte und Ausbaustil weisen sie insbesondere blumige und griine Aromen wie griine Paprika und griines Gras
oder auch Muskat- und Rosenduft, Honig und getrocknete Friichte, ferner wiirzige Aspekte wie Heu, rauchige und
mineralische Noten auf. Je nach Vinifikation kann das Bouquet ergidnzt werden durch Aromen des getoasteten
Holzfasses wie Vanille, Rostaromen und Kokosnuss, bei reduktiver Ausbauweise von Feuerstein und Triiffel sowie bei
oxidativer Ausbaustilistik von oxidiertem Apfel und nussigen Aromen. Die Weine weisen in der Regel eine
ausgewogene Siure-Siifle Balance auf. Die Weine zeichnen sich meist durch einen filigranen bis kriftigen Korper in
Verbindung mit einer eleganten bis rassigen Sdurestruktur aus. Vor allem die Rebsorten Riesling sowie die Rebsorten
der Burgunderfamilie sind in der Lage, in der Sensorik der ihr erzeugten Weine das jeweilige Terroir des Weinbergs
zum Ausdruck zu bringen. So konnen anhand des Saureeindruckes, dem Grad der Pufferung der Siure und
mineralischer Noten die unterschiedlichen Gesteinsarten sowie verschiedenen Verwitterungsboden des Mittelrheins
wahrgenommen werden. Die Farbgebung variiert grundsitzlich von einem blassen Gelb mit griinen Reflexen bis hin
zu strohgelber und goldgelber oder gar bernsteinfarbener Auspragung. Je nach Rebsorte und Jahrgang konnen auch
leichte Rottone auftreten.
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Der Gesamtalkoholgehalt fir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Mittelrhein, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% tiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

2. Qualititswein rot

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Die Weine weisen insbesondere rote Fruchtnoten auf. Hinzukommen konnen griine Aspekte wie griine Paprika,
Rosmarin und griiner Rappen. Je nach Ausbaustil und Reifung in verschiedenen Holzfissern konnen wiirzige
Aromen wie Vanille, Rostnoten, Schokolade und Kokosnuss die geruchliche Ausprigung ebenso wie reduktive Noten
von Feuerstein und Triffel ergdnzen. Die in der Regel von fruchtig-leicht bis korperbetont erscheinenden Weine
zeichnen sich grundsitzlich durch eine samtig weiche bis spiirbare Sdurestruktur aus. Vor allem die Rebsorte
Spatburgunder ist in der Lage, in der Sensorik der ihr erzeugten Weine das jeweilige Terroir des Weinbergs zum
Ausdruck zu bringen. So koénnen anhand des Siureeindruckes, dem Grad der sensorischen Siurepufferung und
mineralischer Noten die unterschiedlichen Gesteinsarten sowie verschiedenen Verwitterungsboden des Mittelrheins
wahrgenommen werden. Die rote Farbgebung variiert in der Regel von einem leichten Kirschrot bis hin zu
tiefdunklem Holunderfarben bis ins blauliche mit braunlichen Reflexen hinein.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Mittelrhein, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsadure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

3. Qualititswein Rosé, Weilherbst, Blanc de Noir

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Diese Weintypen werden aus roten Rebsorten hell gekeltert. Rosé und Weilherbstweine variieren in der Regel von
zartrosa iiber eine Pink-Ausprigung bis hin zur hellroten Farbe, wihrend Blanc de Noir-Weine das Farbspektrum von
Weillweinen aufweisen. Aufgrund des Ausbaus der Moste wie ein Weillwein dominieren in der Regel fruchtige
Aromen nach roten Beeren und Friichten, wie Himbeere, Erdbeere, Cassis und Kirsche, aber auch Zitronen, Apfel und
Grapefruit. Je nach verwendeter Rebsorte konnen auch wiirzige Aromen und griine Paprika, Krduternoten und bei
Ausbau mit Holzkontakt auch Vanille, Rost- und Kokosnuss-Noten auftreten. Bei den Blanc de Noir-Weinen kénnen
zudem dezent florale Auspriagungen auftreten. Die Weine dhneln im Geschmack meist WeilSweinen.
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Der Gesamtalkoholgehalt fir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Mittelrhein, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% tiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsadure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

4. Qualitdtswein Rotling

KURZE TEXTBESCHREIBUNG
Die Rotlingweine haben in der Regel eine schwache bis kriftige hellrote Farbe. Thre Aromen sind meist fruchtgeprigt
bis teilweise wiirzig, mit Ausprigungen von Beerenobst, Kernobst und Zitrusfriichten. Sie zeigen uiblicherweise ein

filigranes bis gehaltvolles Geschmacksbild mit anregender Siurestruktur.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Mittelrhein, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsiure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

5.  Prddikatswein Kabinett

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Diese Weine zeichnen sich grundsitzlich durch einen geringen bis moderaten Alkoholgehalt aus. Diese meist
fruchtigen und frischen Weine zeigen in der Regel eine erkennbare Rebsortentypizitit, verbunden mit einer
animierenden Sdure. Je nach Ausbauvariante und gewiinschtem Weinstil kann diese Rebsortenaromatik auch durch
mineralische Aromen sowie eine Aromatik nach Feuerstein oder Triiffel umrundet werden. Insbesondere restsiifle
Kabinettweine weisen meist eine spannungsvolle Siure-Siifie Balance bei niedrigen Alkoholgehalten auf.

Das Farbspektrum von weifSen Kabinettweinen variiert in der Regel von hellgelb mit griinen Reflexen bis hin zu einem
kraftigen Gelb, das der roten Kabinettweine variiert grundstzlich von einem leichten Kirschrot bis hin zu tiefdunklem
Holunderfarben.

Der Gesamtalkoholgehalt fir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Mittelrhein, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% tiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.
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Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsiure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

6.  Pridikatswein Spatlese

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Aufgrund héherer Mostgewichte und daher meist besserer Reife der Trauben weisen Spitleseweine in der Regel eine
ausgepragte Sortentypizitit aus mit mehr Korper und hoheren Alkoholgehalten. Die Aromatik ist meist von reiferen
gelben Friichten sowie einer reifen, harmonischeren Sdurestruktur geprigt. Die Spitleseweine werden in der Regel
mit ausgepragter, moglichst eigener Restsiifle ausgebaut. Das Farbspektrum von weiffen Spitlesen variiert meist von
hellgelb bis goldgelb, dass von roten Spitleseweinen variiert meist von einem leichten Kirschrot bis hin zu
tiefdunklem Holunderfarben.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Mittelrhein, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsaure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

7.  Pradikatswein Auslese

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Die Verwendung vollreifer und iiberreifer Trauben fithrt grundsitzlich zu einer intensiven Sortentypizitit. Neben der
hoheren Reife am Rebstock kann auch Konzentrierung durch Edelfdule (Botrytis cinerea) genutzt werden. Diese
Weine weisen in der Regel intensive gelbfruchtige, teils exotische Aromen auf. Durch Anteile von eingetrockneten
Beeren konnen auch dezente honigartige und balsamische Noten vorkommen. Die Ausleseweine werden in der Regel
mit ausgepragter, moglichst eigener Restsiife ausgebaut. Das Farbspektrum von weiffen Auslesen variiert
grundsitzlich von hellgelb bis goldgelb, dass von roten Ausleseweinen variiert meistens von einem leichten Kirschrot
bis hin zu tiefdunklem Holunderfarben.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Mittelrhein, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% tiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.
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Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsiure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

8.  Pridikatswein Beerenauslese

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Mittelrheinweine des Pradikats ,Beerenauslese® werden aus iiberreifen, eingetrockneten oder edelfaulen Beeren
hergestellt und haben daher in der Regel eine intensive goldgelbe bis bernsteinartige Farbe, eine hohe
Zuckergradation und eine schwach olige Konsistenz. Geschmacklich werden sie meistens durch eine intensive Siile
bei mafiger bis kraftiger, aber markanter Saurestruktur geprigt. Thre Aromen sind meist fruchtig bis wiirzig oder gar
krdutrig mit Noten von reifen bis iiberreifen Friichten, Dorrobst, Honig und Gewiirzen. Da Beerenausleseweine
grundsitzlich restsiifs ausgebaut werden, beschranken sie sich vorrangig auf Weifs- und Roséweine und weisen in der
Regel moderate bis sehr geringe Alkoholgehalte auf. Bei WeiSweinen der Kategorie Beerenauslese variiert das
Farbspektrum insbesondere von hellgelb bis Bernsteinfarben in allen Schattierungen.

Der Gesamtalkoholgehalt fur Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Mittelrhein, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% tiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

9. Pridikatswein Eiswein

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Mittelrheinweine des Pridikats ,Eiswein“ werden aus bei Lese und Kelterung natiirlich gefrorenen Trauben gekeltert,
wodurch die Traubeninhaltsstoffe einen hohen Grad an Konzentration sowie teilweise einen geringen Fiulnisanteil
durch Botrytis cinerea aufweisen. Dadurch weisen Eisweine in der Regel, abhdngig von der Dauer, bis die
notwendigen tiefen Temperaturen nach der Vollreife der Trauben eintreten, eine intensive Siile und eine kraftige
Sdure auf. Es liegen stirkere Ausprigung des jeweiligen Rebsortenaromas vor, wobei die Aromen in der Regel
fruchtig und weniger durch Edelfiule geprigt sind. Das Farbspektrum von weiflen Eisweinen variiert grundsitzlich
von hellgelb bis Bernsteinfarben.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Mittelrhein, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.
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Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsiure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

10. Priadikatswein Trockenbeerenauslese

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Durch einen gegeniiber der Beerenauslese hoheren Selektionsaufwand und mehr durch Edelfiule konzentrierte Beeren
werden in der Regel noch hohere Zuckergradationen als bei der Beerenauslese erreicht. Daher weisen die Weine meist
eine besonders hohe Siife und je nach Rebsorte auch konzentrierte Siure auf ebenso wie moderate bis sehr geringe
Alkoholgehalte. Das bei Beerenauslesen beschriebene Geruchsspektrum wird in der Regel intensiver. Das
Farbspektrum der weiflen Trockenbeerenauslesen variiert grundsitzlich von hellgelb bis dunklem Bernsteinfarben.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Mittelrhein, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsiure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

11. Qualititsschaumwein

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Qualititsschaumwein weist eine meist moderate Zuckergradation der Trauben auf. Die schonende Lese- und
Presstechnik konserviert die in der Regel hohere, animierende Saurestruktur. Die Sekte b. A. sind meist durch die
Weinart des Grundweins, die verwendeten Rebsorten und die Dauer des Hefelagers wihrend der Herstellung geprigt.
Dieses kann sich je nach Linge des Hefelagers in leicht nussigen und Bridche-Noten manifestieren. Der Ausbau der
Sektgrundweine in Kontakt mit Eichenholz kann mit Rost- und wiirzigen Aromen im Sekt b. A. einhergehen. Sekt b.
A. ist in der Regel frisch, fruchtig, sdurebetont, hefegeprigt und nicht alkoholbetont. Die Restsiife variiert meist von
nicht wahrnehmbar bis deutlich siiff. Sie weisen grundsitzlich eine ausgeprigte bis kriftige Perlage auf. Das
Farbspektrum reicht grundsitzlich von blassgelb mit griinen Reflexen bis lindenbliitengelb, aber auch teils roséfarben
sowie mit verschiedenen Rottonen. Crémants weisen meist eine intensive Perlage sowie eine weiche Struktur auf. Thre
Aromen sind meist fruchtig reif bis hefegeprigt und wiirzig und werden durch die Weinart des Grundweins, die
verwendeten Rebsorten und die Dauer des Hefelagers beeinflusst. Das langere Mindesthefelager erzeugt grundsitzlich
feine, cremige und balancierte Crémant Schaumweine.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Mittelrhein, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.
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Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsiure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

12. Perlwein

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Qualititsperlweine weisen grundsitzlich eine feine Perlage auf. Sie zeichnen sich meist durch ein fruchtiges, frisches
Aroma und eine merkliche Sortentypizitit aus, erhalten durch die Kohlensdure jedoch in der Regel eine zusitzliche
Frische und Spritzigkeit. Bei den hiufig verwendeten aromatischen Rebsorten konnen insbesondere blumige Aromen
und exotische Fruchtnoten sowie Himbeer-, Kirsch und Erdbeernoten hervortreten. Das Farbspektrum umfasst
grundsitzlich blassgelb mit griinlichen Reflexen bis lindenbliitengelb sowie rosa und rot.

Der Gesamtalkoholgehalt fur Wein mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Mittelrhein, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% tiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsiure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

5. Weinbereitungsverfahren

5.1. Spezifische onologische Verfahren

1. Alle Erzeugnisse
Spezifisches 6nologisches Verfahren
Es gilt geltendes Recht.

2. Alle Erzeugnisse
Einschlagige Einschrankungen bei der Weinbereitung
Es gilt geltendes Recht.

3. Alle Erzeugnisse
Anbauverfahren

Es gilt geltendes Recht.

5.2. Hachstertrige
1. Alle Erzeugnisse

105 Hektoliter je Hektar
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6. Abgegrenztes geografisches Gebiet

Land Rheinland-Pfalz Zur geschiitzten Ursprungsbezeichnung gehéren die Rebflichen der Gemeinden und deren
Ortsteilen Bacharach (Bacharach (3503), Steeg (3502)), Bad Ems (0950), Bad Honningen (0326), Boppard (Boppard
(1820), Hirzenach (1824)), Bornich (0905), Braubach (0934), Breitscheid (Landkreis Mainz-Bingen) (0261), Brey
(1388), Damscheid (1845), Dattenberg (0315), Dausenau (0947), Dorscheid (0904), Fachbach (0951), Filsen (0932),
Hammerstein (Niederhammerstein (0328), Oberhammerstein (0329)), Kamp-Bornhofen (0931), Kasbach- Ohlenberg
(Niederkasbach (0307)), Kaub (0902), Kestert (0918), Koblenz (Ehrenbreitstein (1416), Koblenz (1401), Niederberg
(1413)), Lahnstein (Oberlahnstein (0961)), Langscheid (1207, 1843), Leubsdorf (0316), Leutesdorf (0330), Linz am
Rhein (0310), Manubach (3504), Nassau (0837), Niederburg (1840), Niederheimbach (3507), Nochern (0914),
Oberdiebach (3505), Oberheimbach (3506), Obernhof (0832), Oberwesel (Dellhofen (1842), Oberwesel (1841)),
Osterspai (0933), Patersberg (0909), Perscheid (1844), Rheinbreitbach (0291), Rheinbrohl (0327), Rhens (1387),
Sankt Goar (St. Goar (1837), Werlau (1836)), Sankt Goarshausen (Ehrenthal (0908), St. Goarshausen (0906),
Wellmich (0907)), Spay (Oberspay (1390)), Trechtingshausen (3508), Unkel (Heister (0294), Scheuren (0292), Unkel
(0293)), Urbar (1355, 1839), Vallendar (1352), Weinihr (0833).

Land Nordrhein-Westfalen Zur geschiitzten Ursprungsbezeichnung gehéren die Rebflichen der Stadt Konigswinter
mit den Gemarkungen Oberdollendorf, Niederdollendorf und Konigswinter, der Stadt Bad Honnef mit der
Gemarkung Honnef (Rhondorf) und der Stadt Bonn mit der Gemarkung Kessenich.

Die genaue Abgrenzung ergibt sich aus den Karten mit den parzellenmifSig abgegrenzten Rebflichen der oben
genannten Gemeinden, welche unter www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein einsehbar sind.

Die Herstellung von Qualitdtswein, Pradikatswein, Sekt b. A. oder Qualititsperlwein b. A. mit dem geschiitzten
Namen ,Mittelrhein“ darf in einem anderen Gebiet erfolgen als in dem bestimmten Anbaugebiet, in dem die Trauben

geerntet worden sind und das in der Kennzeichnung angegeben wird, sofern das Gebiet der Herstellung in demselben
Bundesland oder in einem benachbarten Bundesland liegt.

7. Keltertraubensorte(n)
Accent
Acolon
Albalonga
Allegro
Arnsburger
Auxerrois - Auxerrois blanc, Pinot Auxerrois
Bacchus
Baron
Blauburger
Blauer Frithburgunder - Pinot Noir Précoce, Pinot Madeleine, Madeleine Noir, Frithburgunder, Pinot Madelaine
Blauer Limberger - Lemberger, Blaufrankisch, Limberger
Blauer Portugieser
Blauer Silvaner
Blauer Spdtburgunder
Blauer Trollinger - Trollinger, Vernatsch
Blauer Zweigelt - Zweigeltrebe, Rotburger, Zweigelt
Bliittenmuskateller
Bolero

Bronner
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Cabernet Blanc

Cabernet Cantor

Cabernet Carbon
Cabernet Carol

Cabernet Cortis

Cabernet Cubin

Cabernet Dorio

Cabernet Dorsa

Cabernet Franc

Cabernet Mitos

Cabernet Sauvignon
Cabertin

Calandro

Calardis Blanc
Chardonnay

Dakapo

Deckrot

Divico

Domina

Donauriesling

Dornfelder

Dunkelfelder
Ehrenbreitsteiner
Ehrenfelser

Faberrebe

Felicia

Findling

Freisamer

Frither Malingre - Malinger
Frither Roter Malvasier - Malvasier, Frither Malvasier, Malvoisie
Firbertraube

Gelber Muskateller

Gm 643-10

Gm 643-17
Goldmuskateller - Muskateller
Goldriesling

Griiner Silvaner - Silvaner, Sylvaner
Griiner Veltliner - Veltliner
Hegel

Helfensteiner

Helios

Heroldsrebe

Hibernal
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Huxelrebe - Huxel

Holder

Johanniter

Juwel

Kanzler

Kerner

Kernling

Merlot

Merzling

Monarch

Morio Muskat

Muscaris

Muskat Ottonel - Muskat-Ottonel
Muskat Trollinger

Miiller Thurgau - Rivaner
Miillerrebe - Schwarzriesling, Pinot Meunier
Neronet

Noblin

Optima 113 - Optima

Orion

Ortega

Osteiner

Palas

Perle

Petite Arvine

Phoenix - Phonix

Pinotin

Piroso

Prinzipal

Prior

Reberger

Regent

Regner

Reichensteiner

Rieslaner

Rondo

Rosenmuskateller - Muskateller
Rosé Chardonnay - Chardonnay, Rosa Chardonnay, Chardonnay Rosé
Rotberger

Roter Elbling - Elbling Rouge
Roter Gutedel - Chasselas Rouge, Fendant Rouge
Roter Muskateller - Muskateller, Muscat, Moscato
Roter Miiller-Thurgau

Roter Riesling

14/17
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Roter Traminer - Clevner, Traminer

Rubinet

Ruldnder - Pinot Grigio, Grauburgunder, Grauer Burgunder, Pino Gris
Saint Laurent - St. Laurent, Sankt Laurent

Saphira

Sauvignac

Sauvignon Blanc - Muskat Silvaner

Sauvignon Cita

Sauvignon Gris

Sauvignon Gryn

Sauvignon Sary

Sauvitage

Savagnin Blanc - Weier Traminer

Scheurebe

Schonburger

Septimer

Siegerrebe

Silcher

Sirius

Solaris

Souvignier Gris

Staufer

Syrah

Tauberschwarz

Verdicchio bianco - Trebbiano di Soave

Villaris

We § 523

WeifSer Burgunder - Pinot Bianco, Weifsburgunder, Pinot Blanc
Weifer Elbling - Elbling, Kleinberger

Weifler Gutedel - Chasselas Blanc, Fendant Blanc, Fendant
Weifler Riesling - Riesling renano, Rheinriesling, Klingenberger, Riesling
Wildmuskat

Wiirzer

8. Beschreibung des Zusammenhangs bzw. der Zusammenhiinge

8.1. Alle Erzeugnisse

Das Anbaugebiet Mittelrhein befindet sich zwischen Bingen und Bonn mit dem angrenzenden Siebengebirge auf einer
Linge von uiber ca. 110 km. Der Talboden ist schmal, erst bei 200 bis 220 Metern iiber NN weitet sich das enge
Kerbtal zum Plateautal mit seinen ilter angelegten Verebnungen. Weinbaulich genutzte Flichen findet man im
Mittelrheintal in Hohen von etwa 55 bis 350 Metern iiber NN, durchschnittlich befinden sich die Rebflichen in einer
Hohe von 170 Metern iiber NN. Die Weinberge des Oberen Mittelrheintals sind hauptsichlich Siidost bis Siidwest
exponiert, der Weinbau im Unteren Mittelrheintal dominiert auf Flichen mit einer Exposition von Stid bis Stidwest.
Bezogen auf das gesamte Mittelrheintal zeigen die Rebflichen eine durchschnittliche Exposition von 168° (SSE).
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Im Bereich des Mittelrheintals dominieren Gesteine des Devons. Weite Verbreitung besitzen quarzitische Sandsteine
und Tonschiefer, untergeordnet treten Eisen- und Kieselgallenschiefer sowie Quarzite auf. Gesteine aus dem Tertidr
findet man nur in der Gegend um Konigswinter. Hierbei handelt es sich um Trachyte, Trachyttuffe, Basalte und Latite
(vulkanische Ergussgesteine), die von einer ehemaligen vulkanischen Aktivitit zeugen. In den Talauen des Rheins
liegen meist mehrere Meter méchtige Sande und Lehme, die hiufig kalkhaltig sind. Die Reben im Mittelrheintal
wurzeln iberwiegend in einem Boden, dessen Ausgangsgestein von devonischen Schiefern gebildet wird. Braunerden
und Regosole sind hier die dominierenden Bodentypen.

Auf dem fruchtbaren Loss- bzw. Losslehm sind Parabraunerden verbreitet. Aber auch in den Auen- und Niederterras-
senbereichen wird stellenweise Weinbau betrieben. Bodentypologisch werden diese Bereiche durch Vegen und
Braunerden charakterisiert. Auf den tertidren Vulkaniten findet man Braunerden, Regosole und Ranker.

Die Wetterdaten stellen sich mit einer Jahresdurchschnittstemperatur von 9,7 °C dar, die Durchschnittstemperatur in
der Vegetationsperiode liegt bei 14,2 °C. Der Jahresdurchschnitt im Niederschlag liegt durchschnittlich bei 665 mm,
davon fallen ca. 60 % in der Vegetation. Im Schnitt erhalten die Reben am Mittelrhein wihrend der Vegetationsperiode
eine direkte solare Einstrahlung von ca. 615000 Wh/m2. Die lange Vegetationsperiode in Verbindung mit der
besonderen Topographie des Anbaugebietes, den kleinklimatischen Bedingungen, der charakteristischen
Zusammensetzung des Bodens sowie der hohe Einsatz der Menschen bestimmen die Typologie der Weine. Die
kleinrdumige Struktur und die Steillage begrenzen die technische Mechanisierung der Rebanlagen. Deshalb werden
die Rebanlagen mit hohem Arbeitseinsatz gepflegt. Intensive Pflege wirkt sich stabilisierend auf Ertrige aus. Sie
fordert in hohem Mafe die Qualitit des Lesegutes hinsichtlich des natiirlichen Mindestalkoholgehalts, der
Ausprigung der Aromen und der Harmonie der Sdure des Weines. Der menschliche Einfluss stiitzt sich auf eine
Jahrhunderte alte Weinbautradition. Bei der Erzeugung des Grundproduktes der Trauben, die fiir die Herstellung von
Pridikatsweinen vorgesehen sind, kann der Winzer im Laufe der Vegetation durch spezielle Pflegemafinahmen, wie z.
B. Entblitterung der Traubenzonen oder Ausdinnen der Trauben eine bessere Qualitit eine intensivere
Zusammensetzung der Inhaltsstoffe der Traube erzielen. Dariiber hinaus kann durch einen weiteren menschlichen
Einfluss der unterschiedlichen kellertechnischen Ausbauformen eine Prigung des Endproduktes Pridikatswein
erfolgen.

8.2. Wein

Qualitdtsweine miissen die in Nummer 3.2 der Produktspezifikation benannten Mindestanforderungen je Rebsorten-
kategorie erfiillen und diirfen angereichert werden. Pradikatsweine miissen mindestens die in 3.2 der Produktspezi-
fikation aufgefiihrten Kriterien erfiillen und diirfen nicht angereichert werden.

8.3. Perlwein

Fiir Qualitdtsperlwein b. A. muss das Grundprodukt die Mindestanforderungen von Qualititswein des bestimmten
Anbaugebietes, die in Nummer 3.2 der Produktspezifikation aufgefiihrt sind, erfiillen. Im Zuge der Garung wird ein
Teil der natiirlichen Gérungskohlensiure erhalten.

8.4. Qualitatsschaumwein

Das Grundprodukt muss die in 3.2 der Produktspezifikation benannten Kriterien vorweisen. Je nach Vegetationsstand
und Standort miissen die Trauben, der fiir die Erzeugung von Sektgrundwein ausgewidhlten Weinberge, zu einem
fritheren Zeitpunkt abgeerntet werden, um die fiir einen Sekt b. A. oder Winzersekt prignante Sdurestruktur zu
erhalten. Die Herstellung erfolgt mittels erster oder zweiter Garung im Tank oder in der Flasche. Wenn es sich um die
Spezialitit des Verfahrens der traditionellen Flaschengirung handelt, muss das Erzeugnis durch eine zweite
alkoholische Girung in der Flasche zu Schaumwein geworden sein. Hierbei muss das Erzeugnis mindestens neun
Monate auf der Flasche reifen.

9. Weitere wesentliche Bedingungen (Verpackung, Etikettierung, sonstige Anforderungen)

Wein, Qualitdtsschaumwein, Perlwein
Rechtsrahmen:

Einzelstaatliches Recht

Art der sonstigen Bedingung:

Zusitzliche Kennzeichnungsvorschriften
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Beschreibung der Bedingung:

Um die traditionellen Begriffe auf dem Etikett verwenden zu diirfen, miissen die Qualititsweine, Pradikatsweine,
Qualititsperlweine b. A. oder Sekte b. A. zuvor eine amtliche Priifung erfolgreich durchlaufen haben. Die in diesem
Zusammenhang zugeteilte Prifungsnummer (sogenannte A.P-Nr) muss auf dem Etikett angegeben werden. Sie
ersetzt die Losnummer.

Weine und Weinerzeugnisse sind zusitzlich zum bestehenden geschiitzten Weinnamen obligatorisch mit einem der in
Nummer 5 Buchstabe a der Produktspezifikation genannten traditionellen Begriffe zu kennzeichnen. Die
Kennzeichnung der in Nummer 5 Buchstabe b der Produktspezifikation genannten traditionellen Begriffe ist
fakultativ. Gesetzlich geregelte Bezeichnungselemente diirfen entsprechend des geltenden Rechts verwendet werden.

Die Weinbergsrolle stellt das Verzeichnis der fir die kleineren geografischen Einheiten zugelassenen Namen von
Bereichen, GroR- und Einzellagen sowie Gewannen dar. In der Weinbergsrolle sind die Grenzen der Lagen und
Bereiche nach Katasterbezeichnungen (Gemarkung, Flur, Gewanne, Flurstiick) eingetragen. Sie wird von der
Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz gefithrt. In Nordrhein-Westfalen werden sie in der Verordnung zur
Durchfithrung des Weinrechts (Weinrechtsdurchfithrungsverordnung —WeinR-DVO NRW) vom 12.12.2013 gefiihrt.
Die Einrichtung und Fithrung der Weinbergsrolle basiert auf folgenden Rechtsgrundlagen:

— § 23 Absatz 3 und 4 des Weingesetzes
— § 29 der Weinverordnung

— Landesgesetz iiber die Festsetzung von Lagen und Bereichen und iiber die Weinbergsrolle (Weinlagengesetz
Rheinland-Pfalz)- Verordnung zur Durchfihrung des Weinrechts (WeinR-DVO NRW)

— § 2 Nummer 16 der rheinland-pfilzischen Landesverordnung iber Zustindigkeiten auf dem Gebiet des
Weinrechts

Eine Anderung der Abgrenzung der kleinen geografischen Einheiten ist nur mit Zustimmung der zustindigen
Organisation nach § 22g des Weingesetzes zuléssig. Jede Anderung ist der Bundesanstalt fiir Landwirtschaft und
Erndhrung von der zustindigen Organisation nach § 22g des Weingesetzes anzuzeigen.

Alle Erzeugnisse

Rechtsrahmen:

Von einer die g.U.[g.g.A. verwaltenden Organisation, sofern von den Mitgliedstaaten vorgesehen

Art der sonstigen Bedingung:

Zusitzliche Kennzeichnungsvorschriften

Beschreibung der Bedingung:

Fiir Erzeugnisse der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Mittelrhein, die unter Angabe des Rebsortennamens
vermarktet werden, diirfen zur Etikettierung ausschlieflich Klarnamen verwendet werden. Der Verschnitt mit
Zuchtstimmen ist zuldssig.

Sofern ein Erzeugnis ausschlielich aus Trauben von Zuchtstimmen hergestellt worden ist, ist dieses Erzeugnis ohne
Angabe der Rebsorte zu vermarkten

Link zur Produktspezifikation

www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein
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Veréffentlichung einer Mitteilung iiber die Genehmigung einer Standardinderung der
Produktspezifikation eines Namens im Weinsektor gemifl Artikel 17 Absitze 2 und 3 der
Delegierten Verordnung (EU) 2019/33 der Kommission

(C/2024/1026)

Diese Mitteilung wird gemafl Artikel 17 Absatz 5 der Delegierten Verordnung (EU) 2019/33 der Kommission ()
veroffentlicht.

MITTEILUNG DER GENEHMIGUNG EINER STANDARDANDERUNG
»,Rheinburgen-Landwein*“
PGI-DE-A1298-AMO01
Datum der Mitteilung: 27.10.2023
BESCHREIBUNG UND BEGRUNDUNG DER GENEHMIGTEN ANDERUNG
1. Beschreibung der Verinderung

a)  Beschreibung des Weines/der Weinbauerzeugnisse und analytische und/oder organoleptische Eigenschaften
Es wird die Geschmacksangabe lieblich zugelassen.

Der natiirliche Mindestalkoholgehalt und das natiirliche Mindestmostgewicht von Rheinburgen-Landwein wurde zu
diesem Punkt transferiert. Inhaltlich erfolgen keine Anderungen. Es wird ein klarstellender Satz zur Kellerbuchfithrung
eingefiigt, der folgendermafien lautet: ,Das Mostgewicht im gérfihigen Gebinde muss dokumentiert werden.”

Zudem wurde eine organoleptische Beschreibung der verschiedenen Erzeugnisse vorgenommen.

b)  Abgrenzung des Gebietes
Das Gebiet der g.g.A. Rheinburgen-Landwein wird neu abgegrenzt.
Die einzelnen Gemeinden einschlieflich der Gemarkungen werden aufgefuhrt.

Die genaue Abgrenzung ergibt sich aus den Karten mit den parzellenmiflig abgegrenzten Rebfliachen der oben
genannten Gemeinden, welche unter www.ble.de/eu-qualititskennzeichen-wein einsehbar sind.

Die gebietliche Herstellungsmaoglichkeit fiir Landwein wird gedndert. Bisher war eine Herstellung von Rheinburgen-
Landwein nur im Anbaugebiet Mittelrthein moglich. Diese Regelung wird an die gesetzlichen Anforderungen
angepasst und erlaubt nunmehr eine Herstellung von Rheinburgen-Landwein auch in einem anderen Gebiet
desselben Bundeslandes oder eines benachbarten Bundeslandes:

,Landwein darf in einem anderen Gebiet hergestellt werden als dem Landweingebiet, in dem die Trauben geerntet
worden sind und das in der Kennzeichnung angegeben wird, sofern das Gebiet der Herstellung in demselben
Bundesland oder in einem benachbarten Bundesland liegt.”

¢) Keltertraubensorten
In Nummer 7 (kiinftig Nummer 8) der Produktspezifikation sind bislang folgende Rebsorten angegeben:
Im Land Rheinland-Pfalz
Weillwein

Auxerrois, Bacchus, Chardonnay, Ehrenbreitsteiner, Ehrenfelser, Faberrebe, Findling, Frither Malingre, Gelber
Muskateller, Grauer Burgunder, Griiner Silvaner, Grimner Veltliner, Helios, Huxelrebe, Johanniter, Kerner, Miiller-
Thurgau, Muskat Ottonel, Nobling, Optima, Ortega, Osteiner, Phoenix, Reichensteiner, Roter Traminer, Sauvignon
Blanc, Scheurebe, Schonburger, WeifSer Riesling, Wiirzer.

() ABLL9vom11.1.2019,S. 2.
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Rot- und Roséwein

Blauer Frithburgunder, Blauer Portugieser, Blauer Spitburgunder, Cabernet Dorsa, Cabernet Sauvignon, Dakapo,
Deckrot, Dornfelder, Dunkelfelder, Regent, Rotberger, Saint-Laurent.

Im Land Nordrhein-Westfalen
Weillwein

Auxerrois, Bacchus, Ehrenfelser, Faberrebe, Freisamer, Frither Malingre, Gelber Muskateller, Griiner Silvaner, Griiner
Veltliner, Huxelrebe, Kanzler, Kerner, Morio Muskat, Miiller-Thurgau, Muskat Ottonel, Optima, Ortega, Perle,
Phoenix, Reichensteiner, Rieslaner, Roter Traminer, Rulinder, Scheurebe, Siegerrebe, Solaris, WeifSer Burgunder,
WeifSer Elbling, Weifler Gutedel, WeifSer Riesling, Wiirzer.

Rot- und Roséwein

Blauer Frithburgunder, Blauer Limberger, Blauer Portugieser, Blauer Spitburgunder, Domina, Dornfelder,
Dunkelfelder, Frither Roter Malvasier, Gewiirztraminer, Helfensteiner, Heroldrebe, Regent, Rotberger, Roter Elbling,
Roter Gutedel, Saint-Laurent.

ANDERUNGEN

Die Rebsortenliste von Rheinland-Pfalz und Nordrhein-Westfalen werden zu einer Liste zusammengefiigt.

Dabei wird die weifle Rebsorte ,Frither roter Malvasier®, die filschlicherweise unter den roten Rebsorten genannt ist,
zukiinftig unter den weilen Rebsorten gefiihrt.

Zukiinftig lauten die Uberschriften nicht mehr ,Weiwein“ und ,Rot- und Roséwein®, sondern ,Weife Rebsorten® und
~Rote Rebsorten®.

Hinzugefiigt werden folgende Rebsorten:
Weifle Rebsorten:

,Blittenmuskateller, Cabernet Blanc, Donauriesling, Felicia, Gm 643-10, Gm 643-17, Goldmuskateller, Goldriesling,
Hibernal, Muscaris, Petite Arvine, Roter Elbling, Roter Riesling, Sauvignac, Sauvignon gris, Savagnin Blanc, We S 523.

Rote Rebsorten:

»Accent, Baron, Cabernet Cortis, Cabernet Cubin, Cabernet Franc, Cabernet Mitos, Divico, Merlot, Miillerebe, Syrah.”

Sonstige Anforderungen von einer die g.U./g.g.A. verwaltendenden Organisation

Die bisher geltendes Recht abbildende Bestimmung, dass die zur Herstellung verwendeten Trauben zu 100 % aus dem
namengebenden Landweingebiet stammen miissen und der Restzuckergehalt die fiir ,halbtrocken” hochstzuldssigen
Werte nicht tbersteigen darf, werden teilweise aufrecht erhalten. Diese Regelungen werden nicht mehr als
Anforderung des nationalen Rechts gefiihrt, sondern nunmehr als Anforderung einer der g.U.[/g.g.A. verwaltenden
Organisation (Schutzgemeinschaft). Die 100 % werden explizit benannt, sowie auf die Abgrenzungsliste und die
Rebsortenliste in der Produktspezifikation verwiesen:

Die Bestimmung lautet nun nicht mehr: ,,Rheinburgen-Landwein‘ darf nur hergestellt werden aus Trauben, die von
Rebflichen des Weinbaugebietes und von zugelassenen Rebsorten stammen.”

sondern:, ,Rheinburgen-Landwein muss zu 100 % aus Trauben von Rebflichen der unter Nummer 4 benannten
Gemeinden oder Gemarkungen stammen und der unter Nummer 8 zugelassenen Rebsorten hergestellt werden.

Bei den Hochstwerten des Restzuckergehaltes kommt es nun nicht mehr auf die gesetzlichen Werte von ,halbtrocken®,
sondern von ,lieblich an.

Kontrollbehorde

Unter Nummer 11 der Produktspezifikation erfolgten eine Anderung der Faxnummer und eine Korrektur der Aufgabe
der Kontrollbehorde. Denn die Zustindigkeit fiir Neuanpflanzungsgenehmigungen ist von der
Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz (LWK) auf die Bundesanstalt fiir Landwirtschaft und Erndhrung (BLE)
iibergegangen.
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Sonstiges

Redaktionelle Anderungen geméf EU-Vorgaben. Hierzu zdhlen alle Anderungen, die geltendes Recht abbilden. Dies
kann durch einen Verweis auf geltendes Recht oder durch Streichung der entsprechenden Passage erfolgen.

Begriindung der Verinderung

Beschreibung des Weines/der Weinbauerzeugnisse und analytische und/oder organoleptische Eigenschaften

Die gesetzliche Beschriankung des Gesamtzuckergehaltes wurde aufgehoben, sodass nunmehr auch liebliche und siifle
Landweine moglich sind. Die mogliche Geschmacksangabe fiir die g.g.A Rheinburgen-Landwein wird nur auf lieblich
erweitert, da weiterhin eine Differenzierung von g.U. zu g.g.A. Erzeugnissen gewihrleistet bleiben soll.

Der natiirliche Mindestalkoholgehalt und das natiirliche Mindestmostgewicht wird unter diesem Punkt aufgelistet, um
die Produktspezifikation tbersichtlicher zu gestalten. Durch den Wegfall der Umrechnungstabelle gibt es keine
rechtliche Grundlage mehr zur Angabe des natiirlichen Mindestmostgewichtes. Da die Erzeuger in der Praxis
allerdings mit der Einheit Ochslegrade arbeiten, wird diese Einheit weiterhin in der Produktspezifikation beibehalten.
Deshalb werden die Angabe des natiirlichen Mindestalkoholgehaltes und die Angabe des natiirlichen Mindestmost-
gewichtes durch das Bindewort ,und“ verbunden. Daraus ergibt sich eindeutig, dass sowohl der Wert des natiirlichen
Mindestalkoholgehaltes, als auch der Wert des natiirlichen Mindestmostgewichtes durch die Erzeuger einzuhalten
sind, um Rheinburgen-Landwein vermarkten zu kénnen. Um Missverstiandnissen hinsichtlich der Kellerbuchfiithrung
vorzubeugen, hat die Schutzgemeinschaft sich entschieden einen klarstellenden Satz einzufiigen, der darauf Bezug
nimmt, dass nur das Mindestmostgewicht im Kellerbuch gefiihrt werden muss.

Die organoleptischen Beschreibungen wurden differenziert ausgestaltet, um die verschiedenen Erzeugnisse besser
abbilden zu kénnen.

Abgrenzung des Gebietes

Die beabsichtigte Gebietsabgrenzung erfolgt nicht willkiirlich, sondern sie ist zur Vermeidung von erheblichen
Nachteilen fiir den Weinbau und die Landwirtschaft, die Allgemeinheit und den Naturhaushalt sowie die Region
Mittelrhein im Hinblick auf die historisch gewachsene Kulturlandschaft notwendig.

Im Folgenden werden die Griinde fiir die Gebietsabgrenzung niher erldutert:

— Geschlossenes Rebgelinde wird zur Qualititssicherung benotigt, insbesondere im Hinblick auf Pflanzenschutz-
mafinahmen.

Pflanzenschutzmaffnahmen im Weinbau sind notwendig, aber nicht immer kompatibel mit anderen Kulturen. Ein
abwechselndes Nebeneinander von Rebflichen und anderen Nutzungen (z. B. Griinland, Ackerkulturen, Obst- oder
Gemiisebau) verursacht hiufig Probleme, die so weit wie mdglich vermieden werden sollen:

Je weniger Berithrungspunkte der Weinbau mit anderen Nutzungen (Ackerbau. Obstbau, Griinland etc.) hat, desto
weniger negative Auswirkungen auf den Anbau und die Qualitit der Weine sind damit verbunden.

Dies liegt an den besonderen Bewirtschaftungserfordernissen des Weinbaus, insbesondere beim Pflanzenschutz. Die
eingesetzten Pflanzenschutzmittel unterscheiden sich zum Teil erheblich insbesondere in ihrem Anwendungsbereich,
kulturartspezifischen Zulassung oder Wartezeiten. Zudem erfolgt in vielen historischen Steillagen des Mittelrheins der
Pflanzenschutz mittels Hubschrauberspritzung, bei der - technisch und physikalisch bedingt - eine hohere
Abdriftgefahr besteht. Fiir eine gute Durchfithrbarkeit der Hubschrauberspritzung ist eine Sprithgeometrie in Form
von langen, geraden Bahnen entlang der Hangfliche vorteilhaft. Dazu bedarf es eines zusammenhingenden
Rebgelindes, Landwirte und Winzer sind verpflichtet, Abdrift von Pflanzenschutzmitteln auf andere Kulturen und
Nichtzielflachen zu verhindern, unter anderem durch die Einhaltung von Abstinden.
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Wenn es trotz fachgerechter Anwendung zu einer Abdrift der Mittel auf benachbarte Flurstiicke mit anderer Nutzung
kommt, kann dies zu unerwiinschten vegetativen Schaden auf der Nicht-Zielfliche, zu Qualititseinbuffen oder zum
Verlust der Vermarktungsfihigkeit des Erzeugnisses aufgrund bestimmter Pflanzenschutzmittelriickstinde fithren.
Diese sind teilweise fuir die dort angebauten Kulturen nicht zugelassen, so dass es bei Riickstandsuntersuchungen
infolge der prizisen Analytik und niedrigen Riickstandshochstmengen dazu kommen kann, dass die erzeugten
Produkte nicht verkehrsfahig sind. Solche Fille sind in der Praxis immer wieder festzustellen. Zwar kann fiir derartige
Schiden der Verursacher in Haftung genommen werden, durch die Erhaltung von geschlossenen Rebarealen konnen
jedoch Randflachen minimiert und damit Probleme vermieden werden.

— Schutz der Allgemeinheit und des Naturhaushaltes durch bewirtschaftete Steillagen

Die Steillagen tragen heute mafigeblich zum Schutz vor Erosion und Abschwemmung bei. Terrassenweinbau und
Weinbergsmauern verhindern ein Ablaufen von Oberflichenwasser in Falllinie. Reben und Begriinungen stabilisieren
den Boden und werden durch andauernde Pflegearbeiten erhalten. Durch die fachgerechte Bodenbewirtschaftung
wird fiir eine gute Bodenstruktur und eine hohe Infiltration von Wasser in den Boden gesorgt. Zusammengenommen
wird somit Erosion minimiert, bei Starkregen Wasser abgepuffert und die Abschwemmung von Nahrstoffen (vor allem
Phosphat) in Oberflichengewisser verhindert. Ohne aktive Bewirtschaftung wiirden die Terrassen und Mauern
verfallen. Der Boden wiirde verbuschen und an Fruchtbarkeit und Struktur verlieren. Erosion, Boden- und Nahrstoff-
abschwemmungen sowie Erdrutsche bei Starkregen wiren die Folgen. Anwohner und Verkehr wiirden gefihrdet und
Schiden verursacht.

— Ein arrondiertes Rebgeldnde ermoglicht effektive Bewirtschaftungs-und Schutzmethoden im Weinbau.

— Schonende Pflanzenschutzstrategien, die qualitative, 6kologische und 6konomische Vorteile mit sich bringen, sind
wichtig zur Sicherstellung der nachhaltigen Produktion von hochwertigen Weinen:

Beispielhaft ist die Traubenwicklerbekdmpfung durch Pheromone. Diese Schutzmafinahme funktioniert nur, wenn die
zur Beschrinkung der Vermehrung und die Verwirrung der Schidlinge notigen Pheromondispenser maoglichst
flichendeckend ausgebracht werden. Dabei ist es deutlich kostengiinstiger, wenn eine aus fachlichen Griinden
notwendige Doppelaushingung an den Rindern (Grenzen zu anderen Kulturen, Nutzungsarten oder sonstigem
Bewuchs) vermieden wird. Eine Minimierung des Pheromondispenseraufwands kann wesentlich durch eine
geschlossene Rebfldche erreicht werden. Hinzu kommt in Rheinland-Pfalz, dass das Entwicklungsprogramm ,EULLE"
(Umweltmaflnahmen, Lindliche Entwicklung, Landwirtschaft, Erndhrung), welches eine Forderung biotechnischer
Pflanzenschutzverfahren im Weinbau beinhaltet, erst ab einer zusammenhingenden Mindestfliche von 2 ha die
Forderfahigkeit vorsieht. Fallen Schliage durch die Abwanderung einzelner Rebflichen in Ackergelinde unter diese 2
ha, wiren die verbleibenden Rebflichen ebenfalls nicht mehr RAK-forderfihig. Den Bewirtschaftern der
verbleibenden Rebfldchen entstiinde so ein wirtschaftlicher Schaden. Ohne diese finanzielle Unterstiitzung ist der
biotechnische Pflanzenschutz aber nicht wirtschaftlich. Die daraus resultierende Folge ist ein vermehrter Einsatz von
Insektiziden, der wiederum negative Folgen fiir den Naturhaushalt mit sich bringt.

— Auch fir die Vogelabwehr zur Sicherung der reifen Trauben vor Schiden sind geschlossene Rebgelinde sowohl
fachlich als auch 6konomisch nétig, da nur so ein effektiver Schutz ermdéglicht wird. Streuweinbau fithrt dagegen
zu hoheren Aufwendungen bis hin zu groferen akustischen Belastungen der Biirger.

— Geschlossenes Rebgelidnde hilft auch Wildschdden zu vermeiden:

Die Reduktion der iiberhohten Schwarzwildpopulation ist aus Sicht des Weinbaus ein wichtiges Thema. Diese
Reduktion ist u.a. deshalb notwendig, da Wildschiden in Weinbergen in Rheinland-Pfalz in der Regel nicht entschidi-
gungspflichtig sind. Zudem wird dadurch das Risiko des Auftretens der anzeigepflichtigen Afrikanischen
Schweinepest vermindert, die fiir die Nutztierhaltung in Deutschland ein erhebliches Risiko darstellt. Die Regulierung
von Schwarzwild ist allerdings im geschlossenen Rebgeldnde besser durchzufithren und weniger aufwendig als in
Gemarkungen mit sich abwechselnden Kulturen, wie Weinbau, Ackerbau und Obstbau, mit den sich dort oft
vermehrt bietenden Riickzugsrdumen gerade fiir das Schwarzwild.

— Die Tropfchenbewisserung gewinnt in trockenen Sommern insbesondere bei Junganlagen zunehmenden an
Bedeutung. Sie ist zum Anwachsen der Reben unverzichtbar. Geschlossene Rebareale sind hier fiir den Aufbau
und den Betrieb der dafiir benotigten Infrastruktur (Brunnen, Leitungen etc.) von groflem Vorteil. Sowohl die
gemeinsame Beschaffung des Wassers als auch die gemeinsame Nutzung von Transport- sowie Verteilungs-
leitungen werden dadurch effizienter und giinstiger.

— Die Bewirtschaftungsvoraussetzungen sind im Weinbau anders ausgestaltet als zum Beispiel im Ackerbau. Wiirden
diese Areale nun nicht mehr weinbaulich genutzt, droht vor allem in den Steillagen eine Verbuschung der Fliachen,
da diese nicht fiir eine ackerbauliche Bewirtschaftung oder Grinlandnutzung geeignet sind. Auf diesen
unbewirtschafteten Flachen konnen sich durch Selbstansiedelung Wirtspflanzen fiir unerwiinschte Schadlinge,
wie der Kirschessigfliege, ansiedeln (z. B. Brombeeren), die wiederum die Gesundheit und Qualitit der Trauben
auf benachbarten Weinbauflichen gefihrden.
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— Die historisch gewachsene Kulturlandschaft und das Landschaftsbild mit den traditionellen Weinbergslagen ist
pragend fur die g.g.A. Rheinburgen-Landwein und dessen Reputation.

— Der Weinbau in traditionellen und landschaftsprigenden Weinbergslagen prigt bei den Anwohnern des Gebietes,
bei den Mitgliedern der Weinwirtschaft der Region, in der Fachwelt und auch bei den Verbrauchern den Charakter
der Weinregion. Dies wird auch daran ersichtlich, dass die Weinwerbung bei der Darstellung der Weinregion
regelmifig Bilder nutzt, die in traditionellen Weinbergslagen aufgenommen wurden.

— Die Verlagerung des Weinanbaus in traditionelles Ackergelinde hitte eine Verinderung des charakteristischen
Landschaftsbildes zur Folge mit entsprechenden Auswirkungen auf die gewachsene und sogar von der UNESCO
als Welterbe anerkannte Kulturlandschaft. In der Erklirung der UNESCO zum auflergewohnlichen universellen
Wert und den Erfordernissen hinsichtlich Schutz und Verwaltung heift es: ,Die im Gut [Oberen Mittelrtheintal]
ergriffenen Mafnahmen dienen in erster Linie dazu, (...) die Tradition des Weinbaus in den Steillagen
aufrechtzuerhalten, Lebensrdume fiir seltene Tier- und Pflanzenarten zu sichern und generell dafiir zu sorgen,
dass der Zustand der Umwelt im Tal unverindert bleibt“.

— Auch im Bereich des Tourismus spielt das Thema Wein in Verbindung mit der traditionellen Weinbauregion sowie
den traditionellen Weinbergslagen eine tragende Rolle. Durch die Kulisse und die vielseitige touristische
Erlebbarkeit der Weinbergslandschaften (z. B. iber Mittelrhein-Weinwanderungen, Rheinsteig-Wanderweg,
Rheinburgenweg) sichert die traditionelle Weinbauregion die wirtschaftliche Grundlage vieler im Fremdenverkehr
titiger Betriebe, wie z. B. Gastronomie und Hotellerie. Wiirde in der Produktspezifikation keine Gebietsab-
grenzung erfolgen und somit eine Abwanderung von Rebflichen auf derzeitige Griin- oder Ackerlandflichen
ermoglicht, wiirde vielen traditionellen Weinbergsfliachen, wie bereits oben ausgefiihrt, eine unerwiinschte
Verbuschung drohen, da sie aufgrund ihrer geringen Grofle, Beschaffenheit und oftmals schlechten Erreichbarkeit
fiir andere Nutzungen als fiir den Weinbau nicht geeignet sind. Diese Verbuschung wiirde neben den benannten
okologischen Folgen auch wirtschaftliche Folgen nach sich ziehen, da eine solche Landschaft optisch unattraktiv
ist fur Touristen.

— Zusammenfassend ist die g.g.A. Rheinburgen-Landwein mit ihren landschaftsprigenden zusammenhingenden
Weinbergsflichen bei der Bevolkerung, dem Handel und Verbraucher sowie dem Touristen positiv besetzt. Beim
Kauf und Konsum von Wein des Mittelrheins spielen sich im Kopf des Verbrauchers Bilder von traditionellen
Weinbergslagen ab, die durch eventuelle Urlaubserfahrungen verstirkt werden. Dies macht die g.g.A.
Rheinburgen-Landwein unverwechselbar und einzigartig.

Aus den zuvor genannten Griinden ergibt sich, dass eine Bewirtschaftung der Weinberge auf abgerundetem und
moglichst abgeschlossenem Geldnde Vorteile verschiedenster Art fur die Eigentiimer und Bewirtschafter von
Weinbauflachen sowie die Umwelt und die Allgemeinheit hat. Deswegen soll der Anteil der jetzt schon vereinzelt
bestehenden Streuweinberge mit den hier dargelegten vielfdltigen Nachteilen nicht zunehmen.

Die gebietliche Herstellungsmoglichkeit fiir Rheinburgen-Landwein soll in der Produktspezifikation nicht enger gefasst
sein, als die gesetzliche eingerdumte Herstellungsmoglichkeit.

Die Regelung gilt sowohl fiir Nordrhein-Westfalen, als auch fir Rheinland-Pfalz.

Keltertraubensorten

Die bisherige Aufzihlung der Rebsorten ist unvollstindig. Sie wird durch die im Anbaugebiet angebauten
klassifizierten Sorten ergdnzt, da sich diese Sorten im Anbaugebiet bereits bewahrt haben. Die aus diesen Sorten
hergestellten Weine erfiillen die Vorgaben der Produktspezifikation.

Zukiinftig werden die Rebsorten unter der Uberschrift ,Weife Rebsorten” und ,Rote Rebsorten® statt ,Weiwein“ und
,Rot- und Roséwein“ aufgefithrt, da durch die Auflistung der Rebsorten in der Produktspezifikation die
Anbaumoglichkeit geregelt wird, nicht hingegen das Enderzeugnis.

Sonstige Anforderungen von einer die g.U./g.g.A. verwaltenden Organisation

Die 100 %-Regelung ist durch das nationale Recht nicht in der modifizierten Form vorgesehen und daher als
Anforderung einer die g.U.[g.g.A. verwaltenden Organisation (Schutzgemeinschaft) angegeben. Die Textinderungen
(z. B. die explizite Nennung von
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100 %) wurden vorgenommen, um die inhaltliche Regelung der urspriinglichen Bestimmung zu verdeutlichen. Eine
inhaltliche Anderung hat bei der 100 %-Regelung nicht stattgefunden. Bei der Regelung zum Restzuckergehalt wurde
entsprechend der Begriindung unter 5.3 a) dieses Antrages der Hochstwert auf ,lieblich angehoben.

Kontrollbehorde

In Nordrhein-Westfalen hat sich die Anschrift der Landwirtschaftskammer gedndert. In Rheinland-Pfalz hat sich die
Faxnummer der Landwirtschaftskammer gedndert.

Die Korrektur hinsichtlich der Neugenehmigungen erfolgt, um das geltende Recht abzubilden.

Sonstiges

Es miissen redaktionelle Anderungen vorgenommen werden, um den EU-Vorgaben gerecht zu werden.

EINZIGES DOKUMENT

Name(n)

Rheinburgen-Landwein

Art der geografischen Angabe
g.8.A. — Geschiitzte geografische Angabe

Kategorien von Weinbauerzeugnissen

1. Wein

4. Beschreibung des Weins | der Weine
1. Wein, weifs

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Je nach Rebsorte oder Rebsorten-Cuvée der Weifsweine dominieren grundsitzlich frische, fruchtige Noten heimischer Kern-
und Steinfriichte sowie zitrusfruchtartige Noten. Das Spektrum kann sich je nach Rebsorte und Weinausbau um griine,
grasige und an Krduter erinnernde Noten ebenso wie blumige und wiirzige Aspekte, exotische oder gar tropische
Fruchtaromen, Honig, Trockenobst und Rostaromen erweitern. Das Farbspektrum reicht in der Regel von einem blassen
Gelb mit grimen Reflexen bis hin zu goldgelber Farbe. Insbesondere maischevergorene Weiliweine konnen auch
orangefarben mit rotlichen und goldenen bis hin zu briunlichen Reflexen erscheinen. Die Weiflweine konnen weiterhin eine
geringfiigige Opaleszenz bis teils deutlich sichtbare Triibung natiirlichen Ursprungs (z. B. durch Gérungshefe, Mosttrub,
Gerbstoff- und Kristallausfallungen) aufweisen. Durch Zusatz von Verarbeitungshilfsstoffen artifiziell erzeugte oder durch
Weinfehler hervorgerufene Tritbungen sind dagegen nicht zulidssig. Im Geruch kann eine geringere Sortentypizitit und
Fruchtauspragung vorliegen. Die Weine sind in der Regel von leichtem bis mittleren Korper, gepaart mit einer dem Stil
angepassten Sdure und Siiffe. Je nach Weinstilistik konnen auch gerbstoftbetonte und siuremilde Weine vertreten sein.
Moglich sind weiterhin gezielt oxidative, phenolische oder auch reduktive Noten von dezenter bis méfSiger Auspragung.

Der natiirliche Alkoholgehalt darf durch Anreicherung einen Gesamtalkoholgehalt von 11,5 Vol.-% nicht iibersteigen.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)
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2. Wein, rot

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Je nach Rebsorte oder Rebsorten-Cuvée dominieren im Geruch meist Fruchtnoten heimischer Stein- und
Beerenfriichte ebenso wie eingekochte und eingetrocknete Friichte. Hinzu konnen griine, wiirzige, erdige sowie
schokoladige Noten kommen. Je nach Art des Weinausbaus konnen die Rotweine eine dezente bis ausgeprigte
Phenolstruktur sowie Rostaromen besitzen. Das Farbspektrum reicht insbesondere von blassrot, iiber eine mittlere
Intensitét bis hin zu einem tiefdunklen Violett mit teils intensiven braunen Reflexen. Dartiber hinaus kénnen Weine
auch eine leichte Opaleszenz bis deutliche Tritbung natiirlichen Ursprungs (z. B. durch Garungshefe, Mosttrub,
Gerbstoff- und Kristallausfdllungen) aufweisen, die sich teils als Depot am Boden absetzen kann. Durch Zusatz von
Verarbeitungshilfsstoffen artifiziell erzeugte oder durch Weinfehler hervorgerufene Tritbungen sind dagegen nicht
zulidssig. Die Weine weisen meist einen schlanken bis kriftigen Kérper auf und zeichnen sich grundsitzlich durch
eine milde bis spiirbare Sdure aus. Bei den Gerbstoffen reicht das Spektrum in der Regel von kaum wahrnehmbaren
bis hin zu sehr dominanten Tanninen, die auch griine Aspekte ausweisen konnen.

Der natiirliche Alkoholgehalt darf durch Anreicherung einen Gesamtalkoholgehalt von 12 Vol.-% nicht tibersteigen.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

3. Wein, Rosé, Blanc de Noir

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Diese Weintypen werden aus roten Rebsorten hell gekeltert. Roséweine variieren farblich meist von zartrosa iiber eine
Pink-Ausprigung bis hin zu hellrot mit zum Teil braunlichen Reflexen, wohingegen Blanc de Noir Weine
weifsweinfarben sind. In der Regel dominieren fruchtige, frische Noten von Beerenfriichten und Zitrusfriichten, aber
auch wiirzige bis holzig-rauchige Aromen sind moglich. Roséweine besitzen in der Regel eine milde bis animierende
Sdure, dezente Gerbstoffe, eine geringe Alkoholpragung und dezente Restsiie. Es kann eine grofere Vielfalt an
Aromen- und Farbausprigungen sowie eine stabile oder durch Aufschiitteln wahrnehmbare Triibung natiirlichen
Ursprungs (z. B. durch Girungshefe, Mosttrub, Gerbstoff- und Kristallausfillungen) vorliegen. Durch Zusatz von
Verarbeitungshilfsstoffen artifiziell erzeugte oder durch Weinfehler hervorgerufene Triibungen sind dagegen nicht
zulissig.

Der natiirliche Alkoholgehalt darf durch Anreicherung einen Gesamtalkoholgehalt von 11,5 Vol.-% nicht iibersteigen.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)
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5.1.

5.2.

4. Rotling

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Die Rotlinge haben je nach Wahl der Rebsorten meist eine schwache bis kriftige hellrote Farbe. Thre Aromen sind
grundsitzlich eher fruchtig, teilweise dezent wiirzig, mit Anklingen an insbesondere Beerenobst, Kernobst und
Zitrusfriichten. Die jeweilige Fruchtauspragung kann je nach verwendeter Rebsorte in ihrer Intensitit und Aromatik
variieren. Sie zeigen in der Regel ein filigranes bis gehaltvolles Geschmacksbild mit meist frischer Sdurestruktur. Es
kann eine grofere Vielfalt an Aromen- und Farbausprigungen sowie eine stabile oder durch Aufschiitteln
wahrnehmbare Triibung natiirlichen Ursprungs (z. B. durch Girungshefe, Mosttrub, Gerbstoff- und Kristallaus-
fallungen) vorliegen. Durch Zusatz von Verarbeitungshilfsstoffen artifiziell erzeugte oder durch Weinfehler
hervorgerufene Tritbungen sind dagegen nicht zuldssig.

Der natiirliche Alkoholgehalt darf durch Anreicherung einen Gesamtalkoholgehalt von 11,5 Vol.-% nicht iibersteigen.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

Weinbereitungsverfahren

Spezifische onologische Verfahren
1.
Spezifisches 6nologisches Verfahren

Es gilt geltendes Recht.

Einschldgige Einschrinkungen bei der Weinbereitung

Es gilt geltendes Recht.

Anbauverfahren

Es gilt geltendes Recht.

Hachstertrige
1. Alle Erzeugnisse

105 Hektoliter je Hektar

Abgegrenztes geografisches Gebiet
Land Rheinland-Pfalz

Die Erzeugnisse, die die geschiitzte geografische Angabe ,Rheinburgen-Landwein“ fithren diirfen, miissen von den
Rebflichen der Gemeinden und deren Ortsteilen Bacharach (Bacharach (3503), Steeg (3502)), Bad Ems (0950), Bad
Hoénningen (0326), Boppard (Boppard (1820), Hirzenach (1824)), Bornich (0905), Braubach (0934), Breitscheid
(Landkreis Mainz-Bingen) (0261), Brey (1388), Damscheid (1845), Dattenberg (0315), Dausenau (0947), Dorscheid
(0904), Fachbach (0951), Filsen (0932), Hammerstein (Niederhammerstein (0328), Oberhammerstein (0329)),
Kamp-Bornhofen (0931), Kasbach-Ohlenberg (Niederkasbach (0307)), Kaub (0902), Kestert (0918), Koblenz
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(Ehrenbreitstein (1416), Koblenz (1401), Niederberg (1413)), Lahnstein (Oberlahnstein (0961)), Langscheid (1207,
1843), Leubsdorf (0316), Leutesdorf (0330), Linz am Rhein (0310), Manubach (3504), Nassau (0837), Niederburg
(1840), Niederheimbach (3507), Nochern (0914), Oberdiebach (3505), Oberheimbach (3506), Obernhof (0832),
Oberwesel (Dellhofen (1842), Oberwesel (1841)), Osterspai (0933), Patersberg (0909), Perscheid (1844),
Rheinbreitbach (0291), Rheinbrohl (0327), Rhens (1387), Sankt Goar (St. Goar (1837), Werlau(1836)), Sankt
Goarshausen (Ehrenthal (0908), St. Goarshausen (0906), Wellmich (0907)), Spay (Oberspay (1390)),
Trechtingshausen (3508), Unkel (Heister (0294), Scheuren (0292), Unkel (0293)), Urbar (1355, 1839), Vallendar
(1352), Weinihr (0833) stammen.

Land Nordrhein-Westfalen

Die Erzeugnisse, die die geschiitzte geografische Angabe ,Rheinburgen-Landwein” fithren diirfen, miissen von den
Rebflichen: der Stadt K6nigswinter mit den Gemarkungen Oberdollendorf, Niederdollendorf und Kénigswinter, der
Stadt Bad Honnef mit der Gemarkung Honnef (Rhondorf) und der Stadt Bonn mit der Gemarkung Kessenich
stammen.

Die genaue Abgrenzung ergibt sich aus den Karten mit den parzellenmifSig abgegrenzten Rebflichen der oben
genannten Gemeinden, welche unter www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein einsehbar sind.

Landwein darf in einem anderen Gebiet hergestellt werden als dem Landweingebiet, in dem die Trauben geerntet
worden sind und das in der Kennzeichnung angegeben wird, sofern das Gebiet der Herstellung in demselben
Bundesland oder in einem benachbarten Bundesland liegt.

Keltertraubensorte(n)

Accent

Auxerrois - Auxerrois blanc, Pinot Auxerrois
Bacchus

Baron

Blauer Frithburgunder - Pinot Noir Précoce, Pinot Madeleine, Madeleine Noir, Frithburgunder, Pinot Madelaine
Blauer Limberger - Lemberger, Blaufrankisch, Limberger
Blauer Portugieser

Blauer Spdtburgunder

Bliitenmuskateller

Cabernet Blanc

Cabernet Cortis

Cabernet Cubin

Cabernet Dorsa

Cabernet Franc

Cabernet Mitos

Cabernet Sauvignon

Chardonnay

Dakapo

Deckrot

Divico

Domina

Donauriesling

Dornfelder

Dunkelfelder
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Ehrenbreitsteiner
Ehrenfelser
Faberrebe

Felicia

Findling
Freisamer

Frither Malingre - Malinger

Frither Roter Malvasier - Malvasier, Frither Malvasier, Malvoisie

Gelber Muskateller

Gm 643-10

Gm 643-17

Goldmuskateller - Muskateller
Goldriesling

Griiner Silvaner - Silvaner, Sylvaner
Griiner Veltliner - Veltliner
Helfensteiner

Helios

Heroldrebe

Hibernal

Huxelrebe - Huxel

Johanniter

Kanzler

Kerner

Merlot

Morio Muskat

Muscaris

Muskat Ottonel - Muskat-Ottonel
Miiller Thurgau - Rivaner
Miillerrebe - Schwarzriesling, Pinot Meunier
Nobling

Optima 113 - Optima

Ortega

Osteiner

Perle

Petite Arvine

Phoenix - Phonix

Regent

Reichensteiner

Rieslaner

Rotberger

Roter Riesling

Roter Traminer - Clevner, Traminer

Ruldnder - Pinot Grigio, Grauburgunder, Grauer Burgunder, Pino Gris
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Saint Laurent - St. Laurent, Sankt Laurent

Sauvignac

Sauvignon Blanc - Muskat Silvaner

Sauvignon Gris

Savagnin Blanc - Weifer Traminer

Scheurebe

Schonburger

Siegerrebe

Solaris

Syrah

We § 523

Weifler Burgunder - Pinot Bianco, WeifSburgunder, Pinot Blanc
Weifer Elbling - Elbling, Kleinberger

Weifder Gutedel - Chasselas Blanc, Fendant Blanc, Fendant
Weiler Riesling - Riesling renano, Rheinriesling, Klingenberger, Riesling

Wiirzer

8. Beschreibung des Zusammenhangs bzw. der Zusammenhiinge
Gilt fur alle Erzeugnisse

Das Weinbaugebiet befindet sich zwischen Bingen und Bonn mit dem angrenzenden Siebengebirge auf einer Linge
von iiber ca. 110 km. Der Talboden ist schmal, erst bei 200 bis 220 Metern iiber NN weitet sich das enge Kerbtal
zum Plateautal mit seinen dlter angelegten Verebnungen. Weinbaulich genutzte Flachen findet man im Mittelrheintal
in Hohen von etwa 55 bis 350 Metern iiber NN, durchschnittlich befinden sich die Rebfldchen in einer Hohe von
170 Metern {iiber NN. Die Weinberge des Oberen Mittelrheintals sind hauptsichlich Stidost bis Siidwest exponiert,
der Weinbau im Unteren Mittelrheintal dominiert auf Flichen mit einer Exposition von Siid bis Siidwest. Bezogen auf
das gesamte Weinbaugebiet zeigen die Rebfldchen eine durchschnittliche Exposition von 168° (SSE).

Es dominieren Gesteine des Devons. Weite Verbreitung besitzen quarzitische Sandsteine und Tonschiefer,
untergeordnet treten Eisen- und Kieselgallenschiefer sowie Quarzite auf. Gesteine aus dem Tertidr findet man nur in
der Gegend um Konigswinter. Hierbei handelt es sich um Trachyte, Trachyttuffe, Basalte und Latite (vulkanische
Ergussgesteine), die von einer ehemaligen vulkanischen Aktivitit zeugen. Die Reben im Mittelrheintal wurzeln
iiberwiegend in einem Boden, dessen Ausgangsgestein von devonischen Schiefern gebildet wird. Bodentypologisch
werden diese Bereiche durch Vegen und Braunerden charakterisiert. Auf den tertidren Vulkaniten findet man
Braunerden, Regosole und Ranker.

Die Wetterdaten stellen sich mit einer Jahresdurchschnittstemperatur von 9,7 °C dar, die Durchschnittstemperatur in
der Vegetationsperiode liegt bei 14,2 °C. Der Jahresdurchschnitt im Niederschlag liegt durchschnittlich bei 665 mm,
davon fallen ca. 60 % in der Vegetation. Im Schnitt erhalten die Reben im Landweingebiet des ,Rheinburgen-
Landwein“ wihrend der Vegetationsperiode eine direkte solare Einstrahlung von circa 615 000 WH/m?.

9. Weitere wesentliche Bedingungen (Verpackung, Etikettierung, sonstige Anforderungen)

Weitere Bedingungen fiir die Aufmachung, Etikettierung sowie alle sonstigen wesentlichen Anforderungen
Rechtsrahmen:

Von einer die g.U./g.g.A. verwaltenden Organisation, sofern von den Mitgliedstaaten vorgesehen
Art der sonstigen Bedingung:

Zusitzliche Kennzeichnungsvorschriften

Beschreibung der Bedingung:
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,Rheinburgen-Landwein“ muss zu 100 % aus Trauben von Rebflichen der in Nummer 4 der Produktspezifikation
benannten Gemeinden oder Gemarkungen stammen und der in Nummer 8 der Produktspezifikation zugelassenen
Keltertraubensorten hergestellt werden.

Der Restzuckergehalt darf bei einem unter der Bezeichnung ,Rheinburgen-Landwein® in Verkehr gebrachten Wein
nicht den fur die Angabe ,lieblich“ hochstzuldssigen Wert tibersteigen.

Link zur Produktspezifikation

www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein

12/12
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Keine Einwinde gegen einen angemeldeten Zusammenschluss

(Sache M.11345 — QIA | OIA | RAKIZA | OMAN BROADBAND COMPANY)

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(C/2024/1029)

Am 16. Januar 2024 hat die Kommission nach Artikel 6 Absatz 1 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 139/2004 des
Rates (') entschieden, keine Einwdnde gegen den oben genannten angemeldeten Zusammenschluss zu erheben und ihn fur
mit dem Binnenmarkt vereinbar zu erkldren. Der vollstindige Wortlaut der Entscheidung ist nur auf Englisch verfugbar
und wird in einer um etwaige Geschiftsgeheimnisse bereinigten Fassung auf den folgenden EU-Websites veréffentlicht:

— der Website der GD Wettbewerb zur Fusionskontrolle (https://competition-cases.ec.europa.eu/search). Auf dieser
Website konnen Fusionsentscheidungen anhand verschiedener Angaben wie Unternehmensname, Nummer der Sache,
Datum der Entscheidung oder Wirtschaftszweig abgerufen werden,

— der Website EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=de). Hier kann diese Entscheidung anhand der
Celex-Nummer 32024M11345 abgerufen werden. EUR-Lex ist das Internetportal zum Gemeinschaftsrecht.

(') ABLL24vom 29.1.2004, S. 1.
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Veréffentlichung einer Mitteilung iiber die Genehmigung einer Standardinderung der
Produktspezifikation eines Namens im Weinsektor gemifl Artikel 17 Absitze 2 und 3 der
Delegierten Verordnung (EU) 2019/33 der Kommission

(C/2024/1032)

Diese Mitteilung wird gemif8 Artikel 17 Absatz 5 der Delegierten Verordnung (EU) 2019/33 der Kommission
veroffentlicht (*).

MITTEILUNG DER GENEHMIGUNG EINER STANDARDANDERUNG
,Nahe“
PDO-DE-A1271-AMO01
Datum der Mitteilung: 26.10.2023
BESCHREIBUNG UND BEGRUNDUNG DER GENEHMIGTEN ANDERUNG

1. Beschreibung der Verinderungen

a) Beschreibung des Weines/der Weinbauerzeugnisse und analytische (bisher 2.1, kiinftig in Nummer 3.1 der
Produktspezifikation) undfoder organoleptische (bisher 2.2, kiinftig in Nummer 3.3 der Produktspezifikation)
Eigenschaften

Der natiirliche Mindestalkoholgehalt und das Mindestmostgewicht von der g.U. Nahe wird in einer gesonderten
Nummer aufgefiihrt. Inhaltlich erfolgen keine Anderungen. Es wird ein klarstellender Satz zur Kellerbuchfithrung
eingefiigt, der folgendermafien lautet: ,Das Mostgewicht im gérfihigen Gebinde muss dokumentiert werden.”

Anderung des natiirlichen Mindestalkoholgehaltes und des Mindestmostgewichtes fiir Qualititswein der Rebsorte
Dornfelder in Jahren mit aufergewohnlichen Witterungsverhaltnissen. Standardwerte fiir Qualititswein der
Rebsorte Dornfelder: 8,8 Vol.-% Alkohol und 68° Ochsle.

ERGANZUNG

,Der natiirliche Mindestalkoholgehalt und das Mindestmostgewicht der Rebsorte Dornfelder kann auf Beschluss
des Vorstandes der anerkannten Schutzgemeinschaft Nahe in Jahren mit aufergewohnlichen Witterungsver-
héltnissen auf 8,3 Vol.-% Alkohol und 65° Ochsle festgelegt werden. Diese Regelung ist jeweils auf den
beschlossenen Weinjahrgang beschrinkt. Der Beschluss der Schutzgemeinschaft Nahe wird durch eine geeignete
ortsiibliche Veroffentlichung bekanntgegeben.

Die verschiedenen Erzeugnisse werden namentlich benannt mit Ausfithrungen zur Organoleptik.
ERGANZUNG

,Der Gesamtalkoholgehalt fur Wein der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Nahe, der ohne Anreicherung
gewonnen wurde, darf 15 Vol.-% tiberschreiten*

b) Abgrenzung des Gebietes (bisher 3, kiinftig in Nummer 4 der Produktspezifikation):
Das Gebiet der g.U. Nahe wird neu abgegrenzt.
ERGANZUNG:

,Das Gebiet der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Nahe liegt im Bundesland Rheinland-Pfalz im Bereich des
linken Rhein-Nebenflusses Nahe und erstreckt sich von der Miindung der Nahe in den Rhein bei Bingerbriick
flussaufwirts bis kurz vor Kirn sowie in die Nebentiler von Guldenbach, Grafenbach, Glan und Alsenz.

Die einzelnen Gemeinden und ihre Ortsteile einschlieflich der Gemarkungsnummern werden aufgefiihrt.

Die genaue Abgrenzung ergibt sich aus den Karten mit den parzellenmifig abgegrenzten Rebflichen der oben
genannten Gemeinden, welche unter www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein einsehbar sind.

() ABLL9vom11.1.2019,S. 2.
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Der Passus zur Herstellungsmaoglichkeit von Erzeugnissen der g.U. Nahe wird umformuliert.

Der urspriingliche Passus lautet:,Die Herstellung von Qualititswein, Pradikatswein, Sekt b. A. oder Qualitdts-
perlwein mit dem geschiitzten Namen ,Nahe’ muss im Anbaugebiet, in einem anderen Anbaugebiet des Landes
Rheinland-Pfalz oder in einem Anbaugebiet eines benachbarten Landes erfolgen.

Zukiinftig soll der Passus folgendermaflen lauten: ,Die Herstellung von Qualititswein, Pradikatswein, Sekt b. A.
oder Qualititsperlwein b. A. mit der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Nahe* darf in einem anderen Gebiet
erfolgen als dem bestimmten Anbaugebiet, in dem die Trauben geerntet worden sind und das in der
Kennzeichnung angegeben wird, sofern das Gebiet der Herstellung in demselben Bundesland oder in einem
benachbarten Bundeslandes liegt.

Eine inhaltliche Anderung findet nicht statt.

Keltertraubensorte (kiinftig Nummer 8 der Produktspezifikation)
In Nummer 7 sind bislang folgende Rebsorten angegeben:
Weilweinsorten

Albalonga, Auxerrois, Bacchus, Chardonnay, Ehrenfelser, Faberrebe, Freisamer, Gelber Muskateller, Grauer
Burgunder, Griiner Silvaner, Griiner Veltliner, Hibernal, Holder, Huxelrebe, Johanniter, Juwel, Kanzler, Kerner,
Kernling, Morio-Muskat, Miiller Thurgau, Muskat-Ottonel, Optima, Orion, Ortega, Perle, Phoenix, Prinzipal,
Regner, Reichensteiner, Rieslaner, Roter Muskateller, Roter Elbling, Roter Traminer, Saphira, Sauvignon Blanc,
Scheurebe, Schonburger, Septimer, Siegerrebe, Solaris, Staufer, Weifler Burgunder, Weifer Elbling, Weifer
Riesling, Wiirzer.

Rot- und Roséweinsorten

Accent, Acolon, Blauer Frithburgunder, Blauer Limberger, Blauer Portugieser, Blauer Spitburgunder, Cabernet
Cortis, Cabernet Cubin, Cabernet Dorio, Cabernet Dorsa, Cabernet Franc, Cabernet Mitos, Cabernet Sauvignon,
Dakapo, Deckrot, Domina, Dornfelder, Dunkelfelder, Hegel, Merlot, Miillerrebe, Neronet, Palas, Regent, Rondo,
Rotberger, Saint-Laurent, Syrah.

ANDERUNG

Zukiinftig heiflt es ,Weile Rebsorten“ und ,Rote Rebsorten” statt ,Weilweinsorten und ,Rot- und
Roséweinsorten®.

Hinzugefiigt werden folgende Rebsorten:

Weifde Rebsorten

JAdelfrankisch, Aromera, Blauer Silvaner, Bliitenmuskateller, Bronner, Cabernet blanc, Calardis blanc, Calardis
Musque, Chenin Blanc, Comtessa, Divona, Donauriesling, Floreal, Gelber Kleinberger, Gm 6414-39, Gm
6423-12, Gm 7519-3, Gm 7539-4, Goldmuskateller, Griinfrankisch, Muscaris, Ortlieber, Osteiner, Pamina, Rosa
Chardonnay, Roter Riesling, Sauvignac, Sauvignon Gris, Sauvitage, Semillion, Sibera, Soreli, Souvignier Gris,
Thurling, Viognier, Voltis.“

Rote Rebsorten

,Artaban, Cabaret noir, Cabernet Cantor, Cabernet Carbon, Cabernet Jura, Cabertin, Divico, FR 628-2005 r,
Gamay noir, Gm 6423-7, Gm 7517-29, Gm 7519-1, Gm 7520-1, Gm 7816-7, Gm 7838-1, Kleiner Friankischer
Burgunder, Laurot, Monarch, Muskat-Trollinger, Pinotin, Sangiovese, Satin Noir, Schwarzblauer Riesling, VB
91-26-5, Vidoc.*

Geltende Anforderungen

Geltende Anforderungen gemaf nationaler Rechtsvorschriften:

In Nummer 9 der Produktspezifikation (kiinftig Nummer 10) werden die weiteren Anforderungen hinsichtlich der
Etikettierung aufgefiihrt.
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Kleinere geografische Einheiten:
ERGANZUNG

,Dariiber hinaus stellt die Weinbergsrolle das Verzeichnis der fur die kleineren geografischen Einheiten
zugelassenen Namen von Bereichen, Grof8- und Einzellagen sowie Gewannen dar. In der Weinbergsrolle sind die
Grenzen der Lagen und Bereiche nach Katasterbezeichnungen (Gemarkung, Flur, Gewanne, Flurstiick) eingetragen.
Sie wird von der Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz gefithrt. Die Einrichtung und Fihrung der
Weinbergsrolle basiert auf folgenden Rechtsgrundlagen:

— § 23 Absatz 3 und 4 des Weingesetzes

— § 29 der Weinverordnung

— Landesgesetz iiber die Festsetzung von Lagen und Bereichen und iiber die Weinbergsrolle (Weinlagengesetz)
— § 2 Nummer 16 der Landesverordnung iiber Zustidndigkeiten auf dem Gebiet des Weinrechts.

Eine Anderung der Abgrenzung der kleineren geografischen Einheiten ist nur mit Zustimmung der zustindigen
Organisation nach § 22g des Weingesetzes zuldssig. Jede Anderung ist der BLE von der zustidndigen Organisation
nach § 22g des Weingesetzes anzuzeigen.“

Es wird die bezeichnungsrechtliche Regelung eingefiigt, dass gesetzlich geregelte Bezeichnungselemente
entsprechend dem geltenden Recht verwendet werden diirfen.

Geltende Anforderungen von einer g.U./g.g.A. verwaltenden Organisation
Aufnahme einer Etikettierungsvorschrift:

Fiir Erzeugnisse der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Nahe, die unter Angabe des Rebsortennamens vermarktet
werden, diirfen zur Etikettierung ausschlieflich Klarnamen verwendet werden. Der Verschnitt mit Zuchtstimmen
ist zuldssig. Sofern ein Erzeugnis ausschlieflich aus Trauben von Zuchtstimmen hergestellt worden ist, ist dieses
Erzeugnis ohne Angabe der Rebsorte zu vermarkten.

Kontrollbehorde

In Nummer 10 der Produktspezifikation erfolgten eine Anderung der Faxnummer und eine Korrektur der Aufgabe
der Kontrollbehorde. Denn die Zustindigkeit fur Neuanpflanzungsgenehmigungen ist von der
Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz (LWK) auf die Bundesanstalt fiir Landwirtschaft und Erndhrung (BLE)
tibergegangen. Zudem wird das Landesuntersuchsamt Rheinland-Pfalz als Kontrollbehorde ergénzt.

ERGANZUNG:

Landesuntersuchungsamt Rheinland-Pfalz
Mainzer Straffe 112

56068 Koblenz

DEUTSCHLAND

Tel. 0261-9149-0
Telefax: 0261-9149-190
E-Mail: poststelle@lua-rlp.de

In Nummer 11.2.3 der Produktspezifikation ,Qualititspriifung” wird der folgende Satz gestrichen: ,Jeder
Qualititswein, Sekt b. A. und Qualititsperlwein b. A. wird einer obligatorischen Priifung unterzogen.”
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Sonstiges

Redaktionelle Anderungen gemifl EU-Vorgaben. Hierzu zihlen alle Anderungen, die geltendes Recht abbilden.
Dies kann durch einen Verweis auf geltendes Recht oder durch Streichung der entsprechenden Passage erfolgen.
Im Absatz ,Zusammenhang mit dem Gebiet“ werden die Beschreibungen der Kategorien ,Wein®, ,Perlwein“ und
,Qualititsschaumwein® prizisiert und umformuliert. Hierbei ist nicht die Notwendigkeit der Einreichung einer
Unionsinderung gegeben, da durch die Anderungen nicht der Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet
aufgehoben wird (vgl. Art.14 der Verordnung (EU) 2019/33).

Konkret werden die folgenden Anderungen vorgenommen:

In Nummer 9.4.1 der Produktspezifikation Kategorie ,Wein“ wird eine Ergdnzung vorgenommen. Der erginzte
Satz lautet urspriinglich: ,Priadikatsweine miissen die in Nummer 3.2 aufgefiihrten Kriterien mindestens erfiillen.”
Zukiinftig lautet der Satz: ,Priadikatsweine miissen mindestens die in Nummer 3.2 aufgefithrten Kriterien erfiillen
und diirfen nicht angereichert werden.”

In Nummer 9.4.2 der Produktspezifikation Kategorie ,Perlwein“ wird eine Umformulierung vorgenommen. Der zu
andernde Satz lautet: ,Die Herstellung erfolgt durch Girung oder den Zusatz von endogener Kohlensiure.
Umformuliert soll dieser Satz kiinftig lauten: ,Im Zuge der Girung wird ein Teil der natiirlichen Girungskoh-
lensadure erhalten.”

In 9.4.3 der Produktspezifikation Kategorie ,Qualititsschaumwein“ wird die erste Garung hinzugefiigt. Bisher war
die Herstellung von Qualititsschaumwein nach der Beschreibung nur durch eine zweite Girung des
Sektgrundweins méglich. Durch die Anderung wird die Herstellungsmoglichkeit von Qualititsschaumwein auf
die erste Gdrung ausgeweitet.

2. Begriindung der Verinderungen

a)

Beschreibung des Weines/der Weinbauerzeugnisse und analytische und/oder organoleptische Eigenschaften

Der natiirliche Mindestalkoholgehalt und das natiirlich Mindestmostgewicht wird in einer eigenen Nummer
aufgefiihrt, um die Produktspezifikation iibersichtlicher zu gestalten. Durch den Wegfall der Umrechnungstabelle
gibt es keine rechtliche Grundlage mehr zur Angabe des natiirlichen Mindestmostgewichtes. Da die Erzeuger in
der Praxis allerdings mit der Einheit Ochslegrade arbeiten, wird diese Einheit weiterhin in der Produktspezifikation
beibehalten. Deshalb werden die Angabe des natiirlichen Mindestalkoholgehaltes und die Angabe des natiirlichen
Mindestmostgewichtes durch das Bindewort ,und“ verbunden. Daraus ergibt sich eindeutig, dass sowohl der Wert
des natiirlichen Mindestalkoholgehaltes, als auch der Wert des natiirlichen Mindestmostgewichtes durch die
Erzeuger einzuhalten sind, um Erzeugnisse als g.U. Nahe vermarkten zu kénnen. Um Missverstindnissen
hinsichtlich der Kellerbuchfithrung vorzubeugen, hat die Schutzgemeinschaft sich entschieden einen
klarstellenden Satz einzuftigen, der darauf Bezug nimmt, dass nur das Mostgewicht im Kellerbuch gefithrt werden
muss.

Die geringfiigige Reduzierung des Mindestalkoholgehaltes und des Mindestmostgewichtes der Rebsorte Dornfelder
soll eine zeitlich frithere Ernte ermdglichen, um negative Einfliisse durch neue Schadorganismen zu minimieren.
Im Jahrgang 2014 zum Beispiel wurde die Kirschessigfliege zur Bedrohung fiir frithreife rote Rebsorten. Ein
Zuwarten mit der Ernte wegen des bisher geltenden Mindestmostgewichtes birgt in derartigen Jahren die Gefahr
erheblicher qualitativer und quantitativer Verluste bei der Ernte.

Die organoleptischen Beschreibungen wurden differenziert ausgestaltet, um die verschiedenen Erzeugnisse besser
abbilden zu konnen.

Durch die Ergdnzung des Gesamtalkoholgehaltes bei Weinen ohne Anreicherung wird von der Offnungsklausel
der EU-Verordnung Gebrauch gemacht.

Abgrenzung des Gebietes

Die beabsichtigte Gebietsabgrenzung erfolgt nicht leichtfertig, sondern zur Vermeidung von erheblichen
Nachteilen fiir den Weinbau und die Landwirtschaft sowie die Region Nahe im Hinblick auf die historisch
gewachsene Kulturlandschaft, da sich der Weinbau an der Nahe tiber Jahrhunderte hinweg ebenso wie alle
traditionellen europaischen Weinbaugebiete, innerhalb bestimmter geografscher Grenzen der jeweiligen
Gemarkungen entwickelt hat, um die Nachteile der nachfolgend genauer erlduterten Griinde zu vermeiden:
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Die durchgefithrten Pflanzenschutzmaffnahmen im Weinbau sind nicht immer kompatibel zu anderen Kulturen
und benotigen daher zur Qualitdtssicherung ein geschlossenes Rebgelidnde:

- Ein abwechselndes Nebeneinander von Rebflachen und anderen Nutzungen verursacht Probleme, die so weit wie
moglich vermieden werden sollen: Je geschlossener ein Weinbergsgeldnde ist und je weniger Berithrungspunkte der
Weinbau mit anderen Nutzungen (Ackerbau, Griinland, Obstbau, etc.) hat, desto weniger negative Auswirkungen
auf den Anbau und die Qualitit der Weine sind damit verbunden. Dies liegt an den besonderen Bewirtschaftungs-
erfordernissen des Weinbaus im Vergleich zu den anderen Nutzungen, insbesondere beim Pflanzenschutz. Die
eingesetzten Pflanzenschutzmittel und besonders deren Zielsetzungen, kulturartspezifische Zulassung,
Wartezeiten etc. unterscheiden sich zum Teil erheblich.

Wenn es trotz guter technischer Ausriistung und trotz der Einhaltung der Regeln der guten fachlichen Praxis zu
einer ungeplanten Abdrift der Mittel auf benachbarte Flurstiicke mit anderer Nutzung kommt, kann es zu
unerwiinschten vegetativen Schiden auf der Nicht-Zielfliche, zu Qualititseinbuffen oder zum Verlust der
Vermarktungsfihigkeit des Erzeugnisses aufgrund bestimmter Pflanzenschutzmittelriickstinde fithren. Kommt es
zum Beispiel bei einem Einsatz von systemischen Herbiziden auf Nachbarflichen zu einer unerwiinschten
Abdrift, kann dies Einfluss auf den Fruchtansatz haben, wenn die Kontamination im Zeitraum bis zur Rebbliite
erfolgt. Bei Einsatz von Kontaktherbiziden wiirden infolge unerwiinschter Abdrift benetzte Teile der Laubwand
oder Stocktriebe veritzt werden. Umgekehrt kann es durch Abdrift von im Weinbau eingesetzten Fungiziden zu
Problemen auf benachbarten Ackerflichen kommen. Diese sind teilweise fiir die dort angebauten Kulturen nicht
zugelassen, so dass es bei Riickstandsuntersuchungen infolge der guten Analytik und niedrigen Riickstands-
hochstmengen dazu kommen kann, dass die erzeugten Produkte nicht verkehrsfahig sind. Das Gleiche gilt fiir die
im o6kologischen Weinbau eingesetzten Kupferpriparate. Derartige Fille sind in der Praxis immer wieder
festzustellen und daher zu vermeiden. Es kann also sowohl zu Schiden auf Ackerflichen kommen durch
Pflanzenschutzarbeiten in benachbarten Weinbergen als auch umgekehrt zu Schiden auf Weinbergsflichen und
an den dort wachsenden Trauben durch Pflanzenschutzarbeiten auf benachbartem Ackergelinde. Viele
Bewirtschaftungs- und Schutzmethoden im Weinbau sind erst dann moglich bzw. erst dann effektiv, wenn sie in
einem abgerundeten Rebgelidnde stattfinden:

— Schonende Pflanzenschutzstrategien, die qualitative, 6kologische und 6konomische Vorteile mit sich bringen,
sind wichtig zur Sicherstellung der nachhaltigen Produktion von hochwertigen Weinen.

— Weit verbreitete und seit Jahren etablierte Methoden wie z. B. die Traubenwicklerbekimpfung durch
Pheromone funktionieren nur, wenn in geschlossenen Rebflichen die fiir die Beschriankung der Vermehrung
und die Verwirrung der Schidlinge nétigen Pheromondispenser moglichst flichendeckend und mit méglichst
geringer, weil kostspieliger Doppelaushingung an den Randern (Grenzen zu anderen Kulturen, Nutzungsarten
oder sonstigem Bewuchs) ausgebracht werden.

— Auch fir die Vogelabwehr zur Sicherung der reifen Trauben vor Frafl- oder sonstigen, auch qualitdts-
mindernden, Schidden sind geschlossene Rebgelidnde sowohl fachlich als auch 6konomisch nétig, da nur so ein
effektiver Schutz erméglicht wird.

— Geschlossenes Rebgeldnde hilft auch Wildschdden zu vermeiden: In den vergangenen Jahren haben die
Wildschdden an der Nahe an landwirtschaftlichen Kulturen und im Weinbau deutlich zugenommen. Die
grofiten Schiden werden dabei vom Schwarzwild, aber auch von Reh- und Rotwild verursacht. Die
Begrenzung insbes. der Schwarzwildpopulation ist aus Sicht des Weinbaus nicht zuletzt deshalb notwendig,
da Wildschdden in Weinbergen in Rheinland-Pfalz in der Regel nicht entschadigungspflichtig sind. Zudem
wird dadurch das Risiko des Auftretens der anzeigepflichtigen und fiir die Nutztierhaltung in Deutschland ein
erhebliches Risiko darstellenden Afrikanische Schweinepest vermindert. Die Bekdmpfung von Schwarzwild ist
in geschlossenem Rebgelinde eher moglich und weniger aufwendig als in Gemarkungen mit sich
abwechselnden Kulturen, wie Weinbau, Ackerbau und Obstbau, mit den sich dort bietenden Riickzugsraumen
und Nahrungsquellen.

— Vor dem Hintergrund der zunehmenden Bedeutung der Tropfchenbewidsserung von Weinbergen, die
insbesondere bei Junganlagen zum Anwachsen der Reben genutzt werden, sind geschlossene Rebareale fiir
den Aufbau und den Betrieb der dafiir benétigten Infrastruktur (Brunnen, Leitungen etc.) von grofem Vorteil.
Sowohl die gemeinsame Beschaffung des Wassers als auch die gemeinsame Nutzung von Transport- sowie
Verteilungsleitungen werden dadurch effizienter und giinstiger.
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— Die Anforderungen an ein Wegenetz im Weinbau sind anders gestaltet als zum Beispiel im Ackerbau. Wiirden
ehemals weinbaulich genutzte Weinbauareale nicht mehr weinbaulich genutzt, wiirde das auf den Weinbau
ausgerichtete Wegenetz eine Ackerbau- und Griinlandnutzung deutlich erschweren bzw. verhindern. Das
Wegenetz im Weinbau ist in der Regel auf nicht so grofle und schwere Fahrzeuge und Maschinen ausgerichtet
wie im Ackerbau. Wenn nun alle Wirtschaftswege auf eine hohere Belastung ausgelegt werden miissten,
wiirde dies zu einer stirkeren finanziellen Belastung aller Grundstiickseigentiimer in einer Gemarkung fithren.
Die historisch gewachsene Kulturlandschaft und das Landschaftsbild mit den traditionellen Weinbergslagen ist
prigend fiir den geschiitzten Ursprung Nahe und dessen Reputation:

— Der Weinbau in traditionellen und landschaftsprigenden Hanglagen prigt bei den Anwohnern des Gebietes,
bei den Mitgliedern der Weinwirtschaft der Region, in der Fachwelt und auch bei den Verbrauchern den
Charakter der Weinregion.

— Die Verlagerung des Anbaus in traditionelles Ackergelinde hitte eine Verinderung des tiber Jahrhunderte
gewachsenen Landschaftsbildes und damit der gewachsenen Kulturlandschaft zur Folge.

— Nicht ohne Grund verwenden die Weinwerbungen bei der Darstellung der Weinregion regelmifig Bilder, die in
traditionellen Weinbergslagen aufgenommen wurden.

— Auch im Bereich des Tourismus spielt das Thema Wein in Verbindung mit der traditionellen Weinbauregion
sowie den traditionellen Weinbergslagen eine tragende Rolle.

— Viele Weine, die in Fachpublikationen dargestellt werden und die Wahrnehmung und Reputation der g.U. Nahe
daher stark prigen, stammen hdufig aus traditionellen Hanglagen (Dorsheimer Burgberg, Dorsheimer
Pittermédnnchen, Monzinger Frithlingsplidtzchen, Monzinger Halenberg, Niederhduser Hermannshéhle,
Niederhduser Rosenheck, Norheimer Dellchen, Schlossbockelheimer Felsenberg, etc.)

— Durch diese weichen Faktoren ist die g.U. Nahe bei Handel und Verbraucher emotional positiv aufgeladen und
besetzt. Beim Kauf und Konsum von Wein von der Nahe assoziieren die Verbraucher Bilder insbesondere mit
diesen Hanglagen. Diese Bildwirkungen bedeuten, dass die Bilder bei Kunden Emotionen und Erinnerungen
(z.B. an einen Urlaub oder an die schone Landschaft) auslosen. Dies macht die g.U. Nahe unverwechselbar und
einzigartig.

— Vielen traditionellen Weinbergsflichen wiirde eine unerwiinschte Verbuschung drohen, da sie aufgrund ihrer
geringen Grofle, Beschaffenheit und oftmals schlechten Erreichbarkeit fiir grofere Maschinen, fiir andere
Nutzungen als fiir den Weinbau nicht geeignet sind. Auf den dann nicht bewirtschafteten Flichen konnen sich
durch Selbstansiedelung Wirtspflanzen, wie Brombeeren, fiir unerwiinschte Schidlinge, wie die
Kirschessigfliege, etablieren, die wiederum die Gesundheit und Qualitit der Trauben auf benachbarten
Weinbauflachen gefihrden.

Aus den zuvor genannten Griinden ergibt sich, dass eine Bewirtschaftung der Weinberge auf abgerundetem und
moglichst abgeschlossenem Gelinde Vorteile verschiedenster Art fiir die Eigentiimer und Bewirtschafter von
Weinbauflichen sowie die Umwelt hat. Deswegen soll der Anteil der jetzt schon vereinzelt bestehenden
Streuweinberge mit den hier dargelegten vielfdltigen Nachteilen nicht zunehmen.

Die Umformulierung des Passus zur Herstellung der Erzeugnisse der g.U. Nahe erfolgt, um die gesetzliche
Formulierung abzubilden.

Keltertraubensorten

Die Aufzihlung der Rebsorten ist unvollstindig und wird um alle nach der BLE-Liste klassifizierten und sich im
Anbau an der Nahe befindlichen Rebsorten erginzt, da sich diese Sorten im Anbaugebiet bereits bewahrt haben.
Die aus diesen Sorten hergestellten Weine erfullen die Vorgaben der Produktspezifikation.

Zukiinftig werden die Rebsorten unter der Uberschrift ,Weile Rebsorten“ und ,Rote Rebsorten® statt
Weilweinsorten* und ,Rot- und Roséweinsorten” aufgefiihrt, da durch die Auflistung der Rebsorten in der
Produktspezifikation die Anbaumaglichkeit geregelt wird, nicht hingegen das Enderzeugnis.
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d) Geltende Anforderungen

Geltende Anforderungen gemidf nationaler Rechtsvorschriften:

Die Bestimmungen zur Etikettierung sollen um engere geografische Bezeichnungen ergidnzt werden, um das
geltende Recht abzubilden.

Die eingefiigte bezeichnungsrechtliche Regelung hat klarstellenden Charakter im Hinblick auf bezeichnungs-
rechtliche Begrifflichkeiten des nationalen Rechts, die nicht iiber eAmbrosia geschiitzt sind.

Geltende Anforderungen von einer g.U.[/g.g.A. verwaltenden Organisation:

Die Etikettierungsvorschrift schiitzt die g.U.- Erzeugnisse vor einem moglichen Wertverlust. Die Optik eines
Etiketts ist fur den Verbraucher sehr wichtig. Werden g.U. Erzeugnisse mit der Angabe der Zuchtstimme auf dem
Etikett vermarktet, dann weifl der Verbraucher entweder nicht, was diese Angabe bedeuten soll oder es mutet fiir
ihn so an, als ob es sich um Erzeugnisse aus dem Versuchsanbau handelt, ohne entsprechenden Hinweis und
somit auch ohne die Moglichkeit fiir den Verbraucher sich bewusst fiir oder gegen den Kauf zu entscheiden. Dass
es sich tatsichlich um klassifizierte Sorten handelt, die ihre Giite bereits bewiesen haben, ist dem Verbraucher
unter Umstdnden nicht bewusst. Dies wiederrum kann zu einer negativen Beurteilung durch den Verbraucher
fithren, ohne dass die Erzeugnisse probiert wurden. Der so entstandene negative Eindruck kann sich durch die
Etikettierung als g.U. Nahe Erzeugnis auf die gesamten g.U. Erzeugnisse der Nahe auswirken und somit auch
Einfluss auf den Absatz der g.U. Nahe Erzeugnisse haben.

Kontrollbehorde
Die Faxnummer der Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz hat sich gedndert.

Das Landesuntersuchungsamt ist als Kontrollbehorde zu erginzen, da es in diesem Bereich Kontrollaufgaben
erfiillt.

Die Korrektur hinsichtlich der Neugenehmigungen erfolgt, um das geltende Recht abzubilden.

Der Satz wird gestrichen, um eine Doppelung zu vermeiden.

Sonstiges

Es mussten redaktionelle Anderungen vorgenommen werden, um den EU-Vorgaben gerecht zu werden.

Die Umformulierung in Nummer 9.4.1 der Produktspezifikation Kategorie ,Wein“ wird vorgenommen, um eine
Unterscheidung der Priadikatsweine zu den Qualititsweinen zu treffen.

Die Umformulierung in 9.4.2 der Produktspezifikation Kategorie ,Perlwein“ erfolgt, um die tatsichlichen Vorginge
bei der Perlweinbereitung in der Formulierung wiederzugeben.

In Nummer 9.4.3 der Produktspezifikation Kategorie ,Qualititsschaumwein wird die erste Gdrung eingefiigt, da
nach der bisherigen Beschreibung der Kategorie ,Qualitdtsschaumwein® ein solcher nur durch zweite Girung
hergestellt werden konnte. Dies entspricht nicht mehr der gingigen Praxis, die nunmehr die Moglichkeiten hat
,Qualititsschaumwein® auch mittels einer ersten Garung herzustellen.

EINZIGES DOKUMENT

1. Name(n)

Nahe

2. Art der geografischen angabe

¢.U. — Geschiitzte Ursprungsbezeichnung

3. Kategorien von Weinbauerzeugnissen

1.
5.

8.

Wein
Qualitatsschaumwein

Perlwein

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1032/oj



DE

ABI. C vom 24.1.2024

Beschreibung des Weins | der Weine

1. Qualititswein, weifd

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Die Farben reichen in der Regel von blassgelb mit zum Teil griinen Reflexen tiber griinlich-gelb bis hin zu strohgelb
und goldgelb. Je nach Rebsorte konnen auch leichte Rottone auftreten.

Je nach Rebsorte erinnert der Duft insbesondere an (exotisch) fruchtig frische Priméraromen (z. B. Apfel, Stachelbeere,
Pfirsich, Zitrusfriichte Birne, Aprikose, Quitte, schwarze Johannisbeere, Ananas, (Honig-)Melone, Mango, Maracuja)
bis hin zu Trockenfriichten (Rosinen) bzw. Dorrobst, aber auch an blumige Noten (z. B. Holunderbliite, Rosen),
wiirzige Aromen (z. B. Haselnuss, Walnuss, Mandel, Muskat, Pfeffer, Vanille, Nelke, Zimt) oder pflanzlich, vegetative
Aromen (z. B. frisches Gras, Minze, Heu, Tee), untermalt je nach Bodenart auf dem die Reben gewachsen sind mit
erdig mineralischen Noten (z. B. Schiefer). Je nach Vinifikation kann das Bouquet erginzt werden durch insbesondere
holzig, rauchige Aromen, Vanille-, Kokosnuss- und Rostaromen sowie Feuerstein, Triiffel, oxidierten Apfel, nussigen
Aromen und karamellisierten Aromen (z. B. Honig, Malz).

Das geschmackliche Spektrum reicht in der Regel von leichten, filigranen, frischen, spritzigen, tiber kriftige,
gehaltvolle Gewéchse mit feinen Rostaromen bis hin zu komplexen, fruchtsiifen und edelsiifen Weinen. Weine aus
der Rebsorte Riesling sind besonders geeignet um die Unterschiede der verschiedenen Terroirs der Nahe
widerzuspiegeln. Die Weine sind in der Regel von prignanter Siure und Mineralitit geprigt.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Nahe der ohne Anreicherung gewonnen
wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

2. Qualitdtswein, rot

KURZE TEXTBESCHREIBUNG
Die Weine werden sowohl als Rebsortenwein als auch im Cuvée ausgebaut.

Je nach Rebsorte und Ausbaustil reichen die Farben der Rotweine meist von hellrot iiber rubin- und granatrot bis
schwarzrot, oft mit bldulich, violetten Anteilen und Braunreflexen.

Je nach Rebsorte und Ausbaustil erinnert der Duft der Rotweine insbesondere an fruchtige Aromen, die an Kirschen,
rote und schwarze Beerenfriichte (Brombeeren, Holunder), Cassis oder auch an Trockenfriichten erinnern. Je nach
Ausbaustil und Reifung mit Holzkontakt erginzen insbesondere wiirzige Aromen wie Vanille, Rostnoten, Schokolade
und Kokosnuss die geruchliche Auspragung; bei reduktivem Ausbau kénnen Noten hinzukommen, die an Feuerstein
oder Triiffel erinnern.
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Weine mit einem mittleren Gehalt haben meist eine milde bis spiirbare Sdure und zuriickhaltende Tanninstruktur bei
hoher Fruchtigkeit. Korperreiche Weine kénnen neben einer konzentrierten roten oder schwarzen (Beeren-)Frucht
auch wiirzige und rauchige Aromen zeigen. Diese Weine haben meist eine weichere Sdurestruktur, aber prigendes
Tanningeriist, das diesen Weinen eine gewisse Struktur und Nachhaltigkeit verleiht. Vor allem Weine, die in
Barriquefissern und Tonneaus gereift sind, sind meist geprégt durch feine Rostaromen.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Nahe der ohne Anreicherung gewonnen
wurde, darf 15 Vol.-% tiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

3. Qualititswein rosé

KURZE TEXTBESCHREIBUNG
Roséweine, Weiflherbst, Blanc de Noir(s)

Die Weine zeigen meist eine zartrosa, bzw. blass- bis hellrote Farbe. Der Weifsherbst wird immer reinsortig gekeltert
Blanc de Noir(s)-Weine werden aus frischen Rotweintrauben wie ein Weifswein gekeltert und weisen dabei das
Farbspektrum von Weilweinen auf.

Aufgrund des Ausbaus der Moste wie ein Weifswein weisen diese Weine in der Regel ein fruchtig frisches Aroma auf,
das an rote oder hellgelbe Friichte und Beeren erinnert. Je nach verwendeter Rebsorte konnen insbesondere wiirzige
Aromen bzw. Krduternoten und bei Ausbau mit Holzkontakt Vanille, Rost- und Kokosnuss-Noten auftreten.
Roséweine unterscheiden sich von den Rotweinen durch ihre in der Regel frische, weniger alkoholreiche Art und ihre
geringeren Tanningehalten. Die Weine weisen in der Regel eine feine bis gehaltvolle Struktur auf und haben
geschmacklich eine meist feine bis frische, lebendige Saure.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Nahe der ohne Anreicherung gewonnen
wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)
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4. Qualitdtswein, Rotling

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Weine von meist blass- bis kriftig hellroter Farbe, die sich in der Regel sensorisch eng an die Spezifikationen von
Roséweinen anlehnen. Ihre Aromen sind insbesondere fruchtgeprigt, teilweise dezent wiirzig, mit Auspragungen von
Beerenobst, Kernobst und Zitrusfriichten. Sie zeigen in der Regel ein filigranes bis gehaltvolles Geschmacksbild mit
frischer Saurestruktur.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Nahe der ohne Anreicherung gewonnen
wurde, darf 15 Vol.-% tiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

5. Pradikatswein Kabinett

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Naheweine mit dem Pradikat ,Kabinett“ sind in der Regel feine, frische und fruchtige Weine aus reifen Trauben mit
moderatem Alkoholgehalt. Sie zeigen eine erkennbare Rebsortentypizitit, verbunden mit einer meist moderaten bis
kraftigen Sdurewahrnehmung. Die Weine zeichnen sich meistens durch fruchtige Aromen weifSer, gelber und
exotischer Friichte aus und konnen griin-grasige bis wiirzige Aspekte vermitteln. Die Farbgebung entspricht je nach
Weintyp den Beschreibungen der Qualititsweine.

Der Gesamtalkoholgehalt fir Wein der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Nahe der ohne Anreicherung gewonnen
wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)
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6. Pradikatswein Spitlese

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Das Farbspektrum orientiert sich je nach Rebsorte und Weinart an den Qualitdtsweinen, fillt aber aufgrund des
Ausreifengrades meist deutlicher ausgeprigt aus.

Aufgrund hoherer Mostgewichte als Kabinettweine weisen Spitleseweine grundsitzlich intensive, klare, reife
Fruchtaromen aus, meist gepaart mit einer ausgeprigten Sortentypizitdt, mit mehr Fiille und Kérper und einem
harmonischen Siure- FruchtsiiSeverhiltnis.

Der Gesamtalkoholgehalt fir Wein der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Nahe der ohne Anreicherung gewonnen
wurde, darf 15 Vol.-% tiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

7. Pradikatswein Auslese

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Durch die Verwendung voll- bis iiberreifer Trauben zeigt sich bei Ausleseweinen in der Regel eine kriftige Farbe sowie
eine intensive Sortentypizitit. Neben der hoheren Reife am Rebstock kann auch Konzentrierung durch Edelfdule
(Botrytis cinerea) genutzt werden.

Im Duft dominieren meist intensive Fruchtaromen gepaart mit Nuancen exotischer Friichte, bis hin zu Aromen von
Dorrobst, die sich mit zunehmender Alterung der Weine verstirken. Auch dezente honigartige und wiirzige Noten
konnen vorkommen. Die Weine sind in der Regel von klarem Geschmack nach gelben und tropischen Friichten.
Insbesondere bei Weinen der Rebsorte Riesling wird der meist hohe Restzuckergehalt von einer deutlich
wahrnehmbaren Siure begleitet.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Nahe der ohne Anreicherung gewonnen
wurde, darf 15 Vol.-% tiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)
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8.  Pradikatswein Beerenauslese und Trockenbeerenauslese

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Die Weine werden aus voll- bis tiberreifen, eingetrockneten oder edelfaulen und mit Botrytis cinerea behafteten
Trauben mit hoher Zuckergradation hergestellt. Sie zeigen in der Regel eine intensive Farbe, mit zunchmender
Alterung auch bernsteinfarben, und eine schwach 6lige Konsistenz.

Mit zunehmenden Befall an Edelfdule treten in der Regel einige der sortentypischen Rebsortenaromen in den
Hintergrund, wihrend meist Honig, Dorrobst, Rosinen, Karamell und die Aromen exotischer Friichte zunehmen.

Der Geschmack ist in der Regel geprdgt durch eine deutliche, vollmundige Siile, bei moderater bis kriftiger
Saurestruktur sowie geringen bis moderaten Alkoholgehalten.

Trockenbeerenauslesen unterscheiden sich von Beerenauslesen durch einen hoheren Grad der Konzentration und eine
Intensivierung der Aromen und Farbgebung durch eine stirkere Pragung durch edelfaule oder rosinenartige Beeren.

Zudem konnen sie je nach Rebsorte eine konzentriertere Siure aufweisen.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Nahe der ohne Anreicherung gewonnen
wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

9. Pridikateswein Eiswein

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Naheweine mit dem Pradikat ,Eiswein“ werden aus bei Lese und Kelterung natiirlich gefrorenen Trauben gekeltert. Das
Ausfrieren von Wasser im Weinberg setzt weitgehend gesunde, reife Trauben voraus. Eisweine weisen in der Regel
hohere Sauregehalte und eine stirkere Auspragung des jeweiligen Rebsortenaromas auf. Die Weine weisen meist eine
intensive Farbe auf und sind grundsitzlich geprigt von einer hohen fruchtigen Siile sowie konzentrierten Saure. Es
kommen insbesondere die Aromen gelber und exotischer Friichte vor, erginzt durch siiflich-wiirzige Aromen wie
Honig und getrocknete Friichte.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Nahe der ohne Anreicherung gewonnen
wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure
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Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

10. Perlwein

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Perlweine sind in der Regel frisch, fruchtig und spritzig. Sie weisen einen moderaten Alkoholgehalt und eine feine bis
deutliche Perlage auf.

Je nach Rebsorte(n) und Weinart umfasst das Farbspektrum bei Verwendung weifer Rebsorten grundsitzlich blassgelb
Tone mit grinlichen Reflexen bis hin zu lindenbliitengelb sowie grundsitzlich zartrosa, hellrot bis dunkelrot bei
Verarbeitung von roten Rebsorten. In Abhingigkeit von der Rebsorte zeichnen sie sich durch ein meist fruchtiges,
zuweilen auch feinwiirziges Aroma und eine merkliche Sortentypizitit aus. Bei den haufig verwendeten aromatischen
Rebsorten zeigen sich insbesondere blumige Aromen sowie Noten von Beeren und roten oder exotischen Friichten.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Nahe der ohne Anreicherung gewonnen
wurde, darf 15 Vol.-% iiberschreiten.

Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsiure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Siure (in Millidquivalent
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

11. Qualititsschaumwein

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

Eine moderate Zuckergradation der Trauben konserviert den hoéheren Siduregehalt und verleiht dem Sekt in
Verbindung mit der Versanddosage einen vollen, ausbalancierten Geschmack.

Je nach verwendetem Grundwein bzw. verwendeter Weinart ist das Farbspektrum meist blassgelb mit griinen Reflexen
bis lindenbliitengelb, aber auch zartrosa, hellrot bis dunkelrot. Die Qualititsschaumweine und als Cremants
bezeichnete Qualititsschaumweine sind grundsitzlich durch Rebsortenaromen, aber auch von dem sensorischen
Einfluss des Hefelagers nach der zweiten Girung geprigt. Dies kann sich grundsitzlich in leicht nussigen und
Brioche-Noten bis hin zu Rost- und wiirzigen Aromen zeigen. Qualititsschaumweine sind in der Regel frisch,
fruchtig, surebetont und nicht alkoholbetont. Die RestsiifSe variiert von nicht wahrnehmbar bis deutlich siifs.

Der Gesamtalkoholgehalt fiir Wein der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Nahe der ohne Anreicherung gewonnen
wurde, darf 15 Vol.-% tiberschreiten.
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Fiir Analysemerkmale ohne Zahlenangabe gilt geltendes Recht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/])

5. Weinbereitungsverfahren
5.1. Spezifische dnologische Verfahren

1. Alle Erzeugnisse
Spezifisches 6nologisches Verfahren

Es gilt geltendes Recht.

2. Alle Erzeugnisse
Einschlagige Einschrankungen bei der Weinbereitung

Es gilt geltendes Recht.

3. Alle Erzeugnisse
Anbauverfahren

Es gilt geltendes Recht.

5.2. Hachstertrige

1. Alle Erzeugnisse

105 Hektoliter je Hektar

6. Abgegrenztes geografisches Gebiet

Das Gebiet der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Nahe liegt im Bundesland Rheinland-Pfalz im Bereich des linken
Rhein-Nebenflusses Nahe und erstreckt sich von der Miindung der Nahe in den Rhein bei Bingerbriick flussaufwirts
bis kurz vor Kirn sowie in die Nebentiler von Guldenbach, Grifenbach, Glan und Alsenz.

Zur geschiitzten Ursprungsbezeichnung Nahe gehoren folgende Gemeinden und deren Ortsteile:

Alsenz (4597), Altenbamberg (1978), Auen (2037), Bad Kreuznach (Bad Kreuznach (1942), Bad Miinster a. Stein
(1976), Bosenheim (1943), Ebernburg (1977), Ippesheim (1945), Planig (1944), Winzenheim (1941)), Bad
Sobernheim (Sobernheim (2043)), Birweiler (2047), Bayerfeld-Steckweiler (4625), Becherbach bei Kirn (2088),
Bingen am Rhein (Bingerbrueck (3521)), Bockenau (2003), Boos bei Bad Kreuznach (2001), Braunweiler (2014),
Breitenheim (2073), Bretzenheim (1928), Burgsponheim (2004), Callbach (2063), Dalberg (2016), Desloch (2072),
Dielkirchen (Dielkirchen (4623), Steingruben (4624)), Dorsheim (1922), Duchroth (1982), Eckenroth (1909),
Feilbingert (1980), Finkenbach-Gersweiler (4606), Gaugrehweiler (4596), Gerbach (4627), Guldental (Heddesheim
(1927), Waldhilbersheim (1926)), Gutenberg (2009), Hargesheim (2008), Hergenfeld (2010), Hochstitten (1979),
Hohenollen (4683), Hiiffelsheim (1997), Kalkofen (4593), Kirschroth (2046), Langenlonsheim (1924), Langenthal
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(2038), Laubenheim (1923), Lauschied (2048), Lettweiler (2061), Mandel (2006), Mannweiler-Colln (C6lln (4600),
Mannweiler (4599)), Martinstein (2051), Meddersheim (2044), Meisenheim (2069), Merxheim (2045), Monzingen
(2041), Minsterappel (4594), Miinster-Sarmsheim (3512), Niederhausen (1984), Niederhausen an der Appel (4591),
Niedermoschel (4603), Norheim (1985), Nuffbaum (2042), Oberhausen an der Appel (4595), Oberhausen an der
Nahe (1983), Obermoschel (4604), Oberndorf (4598), Oberstreit (2002), Odernheim am Glan (2050), Offenbach-
Hundheim (Offenbach (4701)), Raumbach (2070), Rehborn (2062), Rockenhausen (4631), Roth bei Bad Kreuznach
(1906), Roxheim (2007), Riidesheim (1996), Riimmelsheim (1921), Sankt Katharinen (2013), Schlobockelheim
(1999), Schoneberg bei Bad Kreuznach (1908), Schweppenhausen (1910), Simmertal (2096), Sommerloch (2012),
Spabriicken (2017), Sponheim (2005), Staudernheim (2049), Stromberg (1907), Traisen (1986), Unkenbach (4605),
Waldalgesheim (Genheim (3511)), Waldbockelheim (2000), Waldlaubersheim (1911), Wallhausen (2011),
Warmsroth (Wald-Erbach (1905), Warmsroth (1904)), Weiler bei Bingen (3509), Weiler bei Monzingen (2040),
Weinsheim bei Bad Kreuznach (1998), Windesheim (1925), Winterborn (4592), Wolfstein (4658).

Die genaue Abgrenzung ergibt sich aus den Karten mit den parzellenmifSig abgegrenzten Rebflichen der oben
genannten Gemeinden, welche unter www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein einsehbar sind.

Die Herstellung von Qualititswein, Priadikatswein, Sekt b. A. oder Qualititsperlwein b. A. mit der geschiitzten
Ursprungsbezeichnung ,Nahe darf in einem anderen Gebiet erfolgen als in dem bestimmten Anbaugebiet, in dem die

Trauben geerntet worden sind und das in der Kennzeichnung angegeben wird, sofern das Gebiet der Herstellung in
demselben Bundesland oder in einem benachbarten Bundesland liegt.

Keltertraubensorte(n)

Accent

Acolon

Adelfrankisch - Griiner Adelfrankisch
Albalonga

Aromera

Artaban

Auxerrois - Auxerrois blanc, Pinot Auxerrois
Bacchus

Blauer Frithburgunder - Pinot Noir Précoce, Pinot Madeleine, Madeleine Noir, Frithburgunder, Pinot Madelaine
Blauer Limberger - Lemberger, Blaufrankisch, Limberger
Blauer Portugieser

Blauer Silvaner

Blauer Spatburgunder

Bliittenmuskateller

Bronner

Cabaret Noir

Cabernet Blanc

Cabernet Cantor

Cabernet Carbon

Cabernet Cortis

Cabernet Cubin

Cabernet Dorio
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Cabernet Dorsa
Cabernet Franc
Cabernet Jura
Cabernet Mitos
Cabernet Sauvignon
Cabertin
Calardis Blanc
Calardis Musqué
Chardonnay
Chenin Blanc
Comtessa
Dakapo

Deckrot

Divico

Divona

Domina
Donauriesling
Dornfelder
Dunkelfelder
Ehrenfelser

FR 628-2005 r
Faberrebe
Floreal
Freisamer
Gamay noir
Gelber Kleinberger
Gelber Muskateller
Gm 6414-39
Gm 6423-12
Gm 6423-7

Gm 7517-29
Gm 7519-1

Gm 7519-3

Gm 7520-1

Gm 7539-4

Gm 7816-7

Gm 7838-1

Goldmuskateller - Muskateller
Griiner Silvaner - Silvaner, Sylvaner

Griiner Veltliner - Veltliner

Griinfrankisch

16/20
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Hegel

Hibernal
Huxelrebe - Huxel
Holder
Johanniter

Juwel

Kanzler

Kerner

Kernling

Kleiner Friankischer Burgunder - Burgunder frinkisch Kleiner

Laurot

Merlot

Monarch

Morio Muskat

Muscaris

Muskat Ottonel - Muskat-Ottonel
Muskat Trollinger

Miiller Thurgau - Rivaner

Miillerrebe - Schwarzriesling, Pinot Meunier

Neronet

Optima 113 - Optima
Orion

Ortega

Ortlieber
Osteiner

Palas

Pamina

Perle

Phoenix - Phonix
Pinotin

Prinzipal

Regent

Regner
Reichensteiner
Rieslaner

Rondo

Rosé Chardonnay - Chardonnay, Rosa Chardonnay, Chardonnay Rosé

Rotberger
Roter Elbling - Elbling Rouge

Roter Muskateller - Muskateller, Muscat, Moscato

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1032/oj
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Roter Riesling

Roter Traminer - Clevner, Traminer
Ruldnder - Pinot Grigio, Grauburgunder, Grauer Burgunder, Pino Gris
Saint Laurent - St. Laurent, Sankt Laurent
Sangiovese

Saphira

Satin Noir

Sauvignac

Sauvignon Blanc - Muskat Silvaner
Sauvignon Gris

Sauvitage

Scheurebe

Schwarzblauer Riesling

Schénburger

Semillon

Septimer

Sibera

Siegerrebe

Solaris

Soreli

Souvignier Gris

Staufer

Syrah

Thurling

VB 91-26-5

Vidoc

Viognier

Voltis - Colmar 2011 G

WeifSer Burgunder - Pinot Bianco, WeifSburgunder, Pinot Blanc
Weifer Elbling - Elbling, Kleinberger
Weifler Riesling - Riesling renano, Rheinriesling, Klingenberger, Riesling

Wiirzer

8.  Beschreibung des Zusammenhangs bzw. der Zusammenhiinge

8.1.  Das Weinbaugebiet liegt vereinfacht betrachtet im Dreieck der Ortschaften Bingen Alsenz-Monzingen. Das Gebiet
hat Anteil an drei naturrdumlichen Einheiten. Im dufSersten Nordosten reichen Ausldufer des Hunsriicks (Soonwald) in das
Weinbaugebiet. Der Norden gehort zum Nordlichen Oberrheintiefland (Unteres Nahehtigelland, Untere Naheebene), der
siidliche Teil des Anbaugebietes ist zum Saar-Nahe-Bergland (Nordpfilzer Bergland) zu rechnen. Die naturrdumliche
Gliederung zeichnet in groben Umrissen die Geologie nach. Im Durchschnitt liegt die Rebfliche im Weinbaugebiet auf
etwa 210 Metern iiber NN. Weinbau an der Nahe wird auch in Steil- oder Steilstlagen betrieben, wie beispielsweise am
Rotenfels bei Bad Miinster am Stein oder am Steinberg bei Niederhausen. Die durchschnittliche Hangneigung fur die
Rebfliche der Nahe betrdgt 12,5 % (Hanglage).

1820
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8.2.

8.3.

8.4.

8.5.

Die dltesten Gesteine im Weinbaugebiet stammen aus dem Devon. Es handelt sich hierbei einerseits um alte, verfestigte
Meeresablagerungen (Sandsteine, Tonschiefer, Quarzite), andererseits um metamorphe Gesteine (Griinschiefer,
Phyllite). Die mit Abstand weiteste Verbreitung besitzen jedoch Gesteine aus dem Rotliegend, auch vulkanische
Rotliegend-Gesteine (Latite, Andesite und Basalte) sind zu finden. Auch auf tertidren Ablagerungen wurzeln
Rebstocke. Sowohl fluviatile Sande als auch Kiistensande und marine Mergel sind vertreten.

Die Wetterdaten stellen sich im Jahresmittel mit Tagesdurchschnittstemperaturen von 9,3 °C dar, in der
Vegetationsperiode selbst betrdgt die Durchschnittstemperatur 13,8 °C. Die Jahresniederschlagsmenge liegt
durchschnittlich bei 580 mm, wobei 60 % der Niederschlige in der Vegetationsperiode fallen.

Die Winzer bewirtschaften grofe zusammenhingende Parzellen, d.h., dass eine gute Mechanisierung und
okonomische Bearbeitung der Flachen ist moglich. Die Winzer lieben die Vielfalt der Rebsorten und deren
Entwicklungspotential durch die verschiedenartigen Bodenprofile, wodurch dem Konsumenten eine breite
Aromenvielfalt geboten werden kann. Die Weinwirtschaft hat in den letzten 20 Jahren eine besondere Dynamik
entwickelt. Eine zunehmende Zahl junger Toperzeuger belegt diese Dynamik. Der menschliche Einfluss stiitzt sich
auf eine Jahrhunderte alte Weinbautradition.

Kategorien von Erzeugnissen

Die in Nummer 9.1 - 9.3 der Produktspezifikation erlduterten Zusammenhinge beziehen sich auf die Erzeugung des
Ausgangsproduktes der Traube, die aufgrund der unterschiedlichen Béden und Bearbeitung eine unterschiedliche
Prigung erhalten. Nach der Ernte erfolgt die Einstufung in die entsprechenden Qualitdtsstufen der Weinerzeugung.

Wein

Qualititsweine miissen die in Nummer 3.2 der Produktspezifikation benannten Mindestanforderungen je Rebsorten-
kategorie erfiillen und diirfen angereichert werden.

Pradikatsweine miissen mindestens die unter 3.2 der Produktspezifikation aufgefithrten Kriterien erfiillen und diirfen
nicht angereichert werden. Bei der Erzeugung des Grundproduktes der Trauben, die fiir die Herstellung von
Pradikatsweinen vorgesehen sind, kann der Winzer im Laufe der Vegetation durch spezielle Pflegemafinahmen, wie z.
B. Entblitterung der Traubenzonen oder Ausdiinnen der Trauben eine bessere Qualitit eine intensivere
Zusammensetzung der Inhaltsstoffe der Traube erzielen. Dariiber hinaus kann durch einen weiteren menschlichen
Einfluss der unterschiedlichen kellertechnischen Ausbauformen eine Prigung des Endproduktes Pridikatswein
erfolgen.

Perlwein

Fiir Qualitdtsperlwein b. A. muss das Grundprodukt die Mindestanforderungen von Qualititswein des jeweiligen
Anbaugebietes, die in Nummer 3.2 der Produkstpezifikation aufgefiihrt sind, erfiillen. Im Zuge der Girung wird ein
Teil der natiirlichen Garungskohlensaure erhalten.

Qualitatsschaumwein

Das Grundprodukt muss die unter 3.2 der Produktspezifikation benannten Kriterien vorweisen. Je nach
Vegetationsstand und Standort miissen die Trauben, der fiir die Erzeugung von Sektgrundwein ausgewihlten
Weinberge, zu einem fritheren Zeitpunkt abgeerntet werden, um die fur einen Sekt b. A. oder Winzersekt pragnante
Saurestruktur zu erhalten. Die Herstellung erfolgt mittels erster oder zweiter Girung im Tank oder in der Flasche.
Wenn es sich um die Spezialitit des Verfahrens der traditionellen Flaschengdrung handelt, muss das Erzeugnis durch
eine zweite alkoholische Girung in der Fliche zu Schaumwein geworden sein. Hierbei muss das Erzeugnis
mindestens neun Monate auf der Flasche reifen.

Weitere wesentliche Bedingungen (Verpackung, Etikettierung, sonstige Anforderungen)

Alle Erzeugnisse
Rechtsrahmen:
Einzelstaatliches Recht

Art der sonstigen Bedingung:

Zusitzliche Kennzeichnungsvorschriften

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1032/oj
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Beschreibung der Bedingung:

Um die vorstehend in Nummer 5 der Produktspezifikation dargestellten traditionellen Begriffe auf dem Etikett
verwenden zu diirfen, miissen die Qualitatsweine, Pradikatsweine, Qualititsperlweine b. A. oder Sekte b. A. zuvor
eine amtliche Priifung (siche Nummer 11 der Produktspezifikation) erfolgreich durchlaufen haben. Die in diesem
Zusammenhang zugeteilte Prifungsnummer (sogenannte A.P.-Nummer) muss auf dem Etikett angegeben werden. Sie
ersetzt die Losnummer.

Weine und Weinerzeugnisse sind zusitzlich zum bestehenden geschiitzten Weinnamen obligatorisch mit einem der in
Nummer 5 Buchstabe a der Produktspezifikation genannten traditionellen Begriffe zu kennzeichnen. Die
Kennzeichnung der in Nummer 5 Buchstabe b der Produktspezifikation genannten traditionellen Begriffe ist
fakultativ.

Gesetzlich geregelte Bezeichnungselemente diirfen entsprechend des geltenden Rechts verwendet werden.

Dariiber hinaus stellt die Weinbergsrolle das Verzeichnis der fir die kleineren geografischen Einheiten zugelassenen
Namen von Bereichen, Gro8- und Einzellagen sowie Gewannen dar. In der Weinbergsrolle sind die Grenzen der
Lagen und Bereiche nach Katasterbezeichnungen (Gemarkung, Flur, Gewanne, Flurstiick) eingetragen. Sie wird von
der Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz gefiithrt. Die Einrichtung und Fithrung der Weinbergsrolle basiert auf
folgenden Rechtsgrundlagen:

— § 23 Absatz 3 und 4 des Weingesetzes

— § 29 der Weinverordnung

— Landesgesetz iiber die Festsetzung von Lagen und Bereichen und iiber die Weinbergsrolle (Weinlagengesetz)
— § 2 Nummer 16 der Landesverordnung iiber Zustindigkeiten auf dem Gebiet des Weinrechts.

Eine Anderung der Abgrenzung der kleineren geografischen Einheiten ist nur mit Zustimmung der zustindigen
Organisation nach § 22g des Weingesetzes zuldssig. Jede Anderung ist der BLE von der zustindigen Organisation
nach § 22g des Weingesetzes anzuzeigen.

Alle Erzeugnisse

Rechtsrahmen:

Von einer die g.U./g.g.A. verwaltenden Organisation, sofern von den Mitgliedstaaten vorgesehen
Art der sonstigen Bedingung:

Zusitzliche Kennzeichnungsvorschriften

Beschreibung der Bedingung:

Fir Erzeugnisse der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Nahe, die unter Angabe des Rebsortennamens vermarktet
werden, diirfen zur Etikettierung ausschlielich Klarnamen verwendet werden. Der Verschnitt mit Zuchtstimmen ist
zulissig.

Sofern ein Erzeugnis ausschlielich aus Trauben von Zuchtstimmen hergestellt worden ist, ist dieses Erzeugnis ohne
Angabe der Rebsorte zu vermarkten.

Link zur Produktspezifikation

www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein
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Vorherige Anmeldung eines Zusammenschlusses
(Sache M.11424 - MC | DTHAG | MMC | JV)

Fiir das vereinfachte Verfahren infrage kommender Fall

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(C/2024/1033)

1. Am 12.Januar 2024 ist die Anmeldung eines Zusammenschlusses nach Artikel 4 der Verordnung (EG) Nr. 139/2004
des Rates (') bei der Kommission eingegangen.

Diese Anmeldung betrifft folgende Unternehmen:
— Mitsubishi Corporation (,MC*), Japan,

— Mitsubishi Fuso Truck and Bus Corporation (,MFTBC"), Japan, kontrolliert von der Daimler Truck Holding AG
(,DTHAGY),

— Mitsubishi Motors Corporation (,MMC"), Japan, kontrolliert von Nissan Motor Co., Ltd.

MC, DTHAG und MMC werden im Sinne des Artikels 3 Absatz 1 Buchstabe b und Absatz 4 der Fusionskontrollverordnung
die gemeinsame Kontrolle iiber ein neu gegriindetes Gemeinschaftsunternehmen (,JV*) erwerben.

Der Zusammenschluss erfolgt durch Erwerb von Anteilen an einem neu gegriindeten Gemeinschaftsunternehmen.

2. Die beteiligten Unternehmen sind in folgenden Geschiftsbereichen titig:

— MC ist eine japanische integrierte Handelsgesellschaft, die weltweit Geschaftstitigkeiten in einer Vielzahl von
Wirtschaftszweigen entwickelt und betreibt.

— MFTBC ist ein japanisches Unternehmen, das Lastkraftwagen, Busse und Industriemotoren herstellt und vermarktet.
DTHAG ist eine Holdinggesellschaft der groeren Daimler Truck-Gruppe.

— MMC ist ein multinationaler japanischer Automobilhersteller, der Personenkraftwagen und leichte Nutzfahrzeuge
herstellt und vermarktet.

3. Die Geschiftstitigkeit des neuen Gemeinschaftsunternehmens wird darin bestehen, in Japan eine umfassende
Serviceplattform fiir Elektrofahrzeuge aufzubauen und zu betreiben.

4. Die Kommission hat nach vorldufiger Priifung festgestellt, dass das angemeldete Rechtsgeschift unter die Fusionskon-
trollverordnung fallen kénnte. Die endgiiltige Entscheidung zu diesem Punkt behilt sie sich vor.

Dieser Fall kommt fur das vereinfachte Verfahren im Sinne der Bekanntmachung der Kommission iiber die vereinfachte
Behandlung bestimmter Zusammenschliisse gemif§ der Verordnung (EG) Nr. 139/2004 des Rates iiber die Kontrolle von
Unternehmenszusammenschliissen (?) infrage.

5. Alle betroffenen Dritten konnen bei der Kommission zu diesem Vorhaben Stellung nehmen.

Die Stellungnahmen miissen bei der Kommission spitestens 10 Tage nach dieser Veroffentlichung eingehen. Dabei ist stets
folgendes Aktenzeichen anzugeben:

M.11424 - MC | DTHAG | MMC | JV

Die Stellungnahmen konnen der Kommission per E-Mail oder Post tibermittelt werden, wobei folgende Kontaktangaben zu
verwenden sind:

(") ABLL 24 vom 29.1.2004, S. 1 (,Fusionskontrollverordnung®).
() ABL C 160 vom 5.5.2023, 5. 1.
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E-Mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu
Postanschrift:

Europiische Kommission
Generaldirektion Wettbewerb
Registratur Fusionskontrolle
1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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Veréffentlichung einer Mitteilung iiber die Genehmigung einer Standardinderung der
Produktspezifikation eines Namens im Weinsektor gemif$ Artikel 17 Absitze 2 und 3 der
Delegierten Verordnung (EU) 2019/33 der Kommission

(C/2024/1036)

Diese Mitteilung wird gemdfl Artikel 17 Absatz 5 der Delegierten Verordnung (EU) 2019/33 der Kommission (!)
veréffentlicht.

MITTEILUNG UBER DIE GENEHMIGUNG EINER STANDARDANDERUNG
»Chianti Classico“
PDO-IT-A1235-AMO03
Datum der Mitteilung: 27.10.2023
BESCHREIBUNG UND BEGRUNDUNG DER GENEHMIGTEN ANDERUNG

1. Chianti Classico Gran Selezione

Zur Erzeugung des ,Chianti Classico“ mit der Bezeichnung ,Gran Selezione“ sind Trauben zu verwenden, die im
abgegrenzten Erzeugungsgebiet gewonnen werden und aus Weinbergen stammen, die innerhalb des Weinguts
folgende sortenmaflige Zusammensetzung aufweisen:

— 90 % bis 100 % Sangiovese.

Dariiber hinaus kénnen auch Trauben der Sorten Colorino, Canaiolo, Ciliegiolo, Mammolo, Pugnitello, Malvasia Nera,
Foglia Tonda und Sanforte gemeinsam oder getrennt in einem Umfang von hochsten 10 % der in der Weinbaukartei
eingetragenen Fliche zur Erzeugung beitragen.

Die vorstehend aufgefiihrten Bestimmungen treten ab der fiinften Weinlese nach dem Datum der Genehmigung dieser
Anderung der Produktspezifikation in Kraft. Bis zu diesem Zeitpunkt gelten auch Rebflichen, die den Bestimmungen
der geltenden Produktspezifikation entsprechen, als fiir die Erzeugung von Chianti Classico Gran Selezione geeignet.

Begriindung:

Mit dieser Anderung wird die Bezeichnung ,Gran Selezione* erheblich diversifiziert und durch die Verwendung des
Namens der zusitzlichen geografischen Einheit erginzt, so dass diese traditionelle Bezeichnung fiir den Wein Chianti
Classico immer charakteristischer wird.

Ein weiteres grundlegendes Element, das in diesem Vorschlag definiert wird, ist der Zusammenhang mit dem
geografischen Gebiet, den die Typologie ,Gran Selezione” zum Ausdruck bringen muss. In diesem Sinne sind die
autochtonen Rebsorten gemeinsam mit Sangiovese sicherlich aussagefihiger und reprisentativer fiir das
Erzeugungsgebiet, unsere Traditionen und die Chianti-Rebflichen.

Gemifl den erhobenen Daten (Stand Madrz2021) sind 182 ,Gran Selezione“-Labels von 154 Betrieben auf dem Markt
zu finden. Dies zeigt, dass ein Grofiteil unserer Weinbauern in den nur sechs Jahren seit Einfithrung dieser neuen
Typologie Schritte unternommen hat, um ein Erzeugnis auf den Markt zu bringen, dessen vorgesehene Reifezeit gut
30 Monate betrigt.

Hinsichtlich der sortenmifiigen Zusammensetzung haben Analysen der fiir 92 % der Kennzeichnungen als ,Gran
Selezione* verfiigbaren technischen Unterlagen ergeben, dass der Sangiovese mehr als 90 % der Traubenmischung
ausmacht. Dariiber hinaus betrifft der Verschnitt mit sogenannten internationalen Rebsorten (beispielsweise Merlot,
Cabernet Sauvignon oder Sirah) nur 15 % aller ,Gran Selezione“-Weine.

In der Produktspezifikation wird daher durch die vorgeschlagene Anderung festgelegt, was die Weinbauern bereits als
Methode zur Erzeugung des Weins Chianti Classico Gran Selezione anwenden. Dariiber hinaus wurden alle Weine mit
der vorgeschlagenen Sortenzusammensetzung zertifiziert, wobei diese — in Anlage 2 aufgefiithrten — Unterlagen im
Biiro des Konsortiums zur Verfuigung stehen.

() ABLL9vom11.1.2019,S. 2.
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Um allen Erzeugern, die derzeit internationale Rebsorten verwenden, einen angemessenen Zeitraum fur die
Anpassung der Sortenzusammensetzung zu gewédhrleisten, wird vorgeschlagen, eine Frist von fiinf Weinlesen ab dem
Inkrafttreten des Vorschlags einzurdumen.

Diese Anderung betrifft Artikel 2 der Produktspezifikation.

Chianti Classico Gran Selezione

Beschreibung:

Bei dem Wein ,Chianti Classico* mit der Bezeichnung ,Gran Selezione® ist es zulissig, auf dem Etikett eine der
folgenden zusitzlichen geografischen Einheiten zu verwenden, die auf Gebiete Bezug nehmen, aus denen die zur
Herstellung des Weins verwendeten Trauben tatsichlich stammen und deren rdumliche Abgrenzung in Anhang 3
dieser Produktspezifikation wie folgt festgelegt ist:

1.

2.

9.

Castellina

Castelnuovo Berardenga
Gaiole

Greve

Lamole

Montefioralle

Panzano

Radda

San Casciano

10. San Donato in Poggio

11. Vagliai

Die geografischen Einheiten Lamole, Montefioralle und Vaglialle konnen ab Ende des dritten Jahres nach Inkrafttreten
dieser Anderung der Produktspezifikation auf dem Etikett verwendet werden. Am Ende dieses Zeitraums kénnen
Betriebe mit Rebfldchen, die in den vorstehend genannten geografischen Einheiten liegen, und die bei mindestens
einer Weinlese im vorangegangen Dreijahreszeitraum die Bezeichnungen der jeweiligen Einheiten Greve oder
Castelnuovo Berardenga auf dem Etikett verwendet haben, diese exklusive Verwendung unter der Bedingung
dauerhaft fortsetzen, dass diese Entscheidung dem Schutzkonsortium oder der zustindigen Zertifizierungsstelle
mitgeteilt wird.

In der Kennzeichnung und Aufmachung der Chianti Classico-Weine diirfen Angaben verwendet werden, die sich auf
Namen, Firmenbezeichnungen oder private Markenzeichen beziehen, sofern diese nicht mit den zusitzlichen
geografischen Einheiten verwechselt werden kénnen, sofern sie unbeschadet der Wahrung erworbener Rechte keine
anpreisende Bedeutung haben und sofern sie den Verbraucher nicht in die Irre fithren konnen.

Der Name der zusitzlichen geografischen Einheit muss in der Kennzeichnung und Aufmachung des Weins Chianti
Classico Gran Selezione auf dem Etikett in demselben Sichtfeld wie die Pflichtangaben aufgefithrt werden.

Die zusitzliche geografische Einheit muss der traditionellen Angabe ,Gran Selezione* folgen.

Die Hohe der zur Angabe der zusitzlichen geografischen Einheiten verwendeten Buchstaben darf die Hohe der
Buchstaben, die den Namen ,,Chianti Classico” und die Angabe ,Gran Selezione” bilden, nicht tibersteigen.

Begriindung

Die wichtigsten Grundsitze, auf die sich der Vorschlag zusitzlicher geografischer Einheiten fiir die Ursprungsbe-
zeichnung Chianti Classico stiitzen soll, lassen sich wie folgt zusammenfassen:

Wiedererkennbarkeit der Weine, Geschichte, Bedeutung, Freiwilligkeit.

Der Vorschlag sieht eine einzige Positivliste vor, die sich wie folgt zusammensetzt: Castellina, Castelnuovo Berardenga,
Gaiole, Greve, Lamole, Montefioralle, Panzano, Radda, San Casciano, San Donato in Poggio und Vagliagli.
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ABL. C vom 24.1.2024 DE

Die geografischen Einheiten ,Lamole®, ,Montefioralle“ und ,Vagliagli bendtigen einen lingeren Vorlauf, um die
Wiedererkennbarkeit und Bedeutung der auf ihrem Gebiet erzeugten Weine zu steigern, was fiir eine homogene und
kohérente Erganzung der anderen acht Lagenbezeichnungen unerldsslich ist; aus diesem Grund wird die Moglichkeit
gefordert, dass diese Bezeichnungen drei Jahre nach dem Inkrafttreten der Produktspezifikation auf dem Etikett
verwendet werden diirfen.

Das Projekt erstreckt sich zundchst nur auf Weine der Typologie ,Gran Selezione®, die sich unter anderem dadurch
auszeichnen, dass die zu ihrer Herstellung verwendeten Trauben von Rebflichen stammen, die dem Abfiiller selbst
gehoren oder von diesem bewirtschaftet wurden (Artikel 4). Grundsitzlich darf diese Art von Erzeugnis nicht als
nicht abgefiillter Wein vermarktet werden und muss daher vom Abfiillbetrieb in vollem Umfang selbst hergestellt
werden. Der derzeitige Vorschlag, die Produktspezifikation dahingehend zu dndern, dass nur fiir diese Typologie die
geografischen Einheiten angegeben werden, hat zur Folge, dass ein unmittelbarer Bezug zum Ursprungsgebiet
hergestellt wird und dem Verbraucher eine klare Botschaft und deutliche Information iibermittelt werden kann.

Diese Entscheidung wird daher dazu beitragen, in der sensiblen Anfangsphase des Projekts den Zweck der
zusitzlichen geografischen Einheiten zu fordern, nimlich eine Verbindung zwischen dem Wein und seinem
besonderen Gebiet herzustellen, die Exzellenz des Gebiets darzustellen und mit den ganz grofSen italienischen und
ausldndischen Weinen zu konkurrieren.

Kennzeichnung

Mit den weiteren Anderungen von Artikel 7 soll der Grundsatz der korrekten und klaren Angabe des Namens der g.
U., der Sorte und der geografischen Einheit gewahrt und die Sichtbarkeit des Namens der Ursprungsbezeichnung
gewihrleistet werden.

Diese Anderung betrifft Artikel 7 der Produktspezifikation und den Abschnitt ,Weitere Bedingungen“ des Einzigen
Dokuments.

EINZIGES DOKUMENT

1. Name des Erzeugnisses

Chianti Classico

2. Art der geografischen Angabe

g. U. — geschiitzte Ursprungsbezeichnung

3. Kategorien von Weinbauerzeugnissen

1. Wein

4. Beschreibung der weine
1.  Chianti Classico

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

— Farbe: mehr oder weniger intensiv rubinrot — Geruch: intensiv, blumig, charakteristisch — Geschmack: trocken,
frisch, delikat, leichtes Tannin, das mit der Zeit reift — minimaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol): 12,00 % vol.; -
Mindestwert fir den zuckerfreien Extrakt: 24,0 g/l.

Alle in der nachstehenden Tabelle nicht angegebenen analytischen Parameter entsprechen Grenzwerten, die in
nationalen und EU-Rechtsvorschriften festgelegt sind.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol):

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol):

Mindestgesamtsdure: 4,50 Gramm pro Liter, ausgedriickt als Weinsdure
Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent 20,00
pro Liter):

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in mg/l):
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2. Chianti Classico Riserva

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

— Farbe: intensiv rubinrot, mit zunehmendem Alter eher granatrot — Geruch: intensiv, fruchtig mit langem Abgang —
Geschmack: trocken, ausgewogen und kriftige Tannine — minimaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol): 12,50 % vol.;
— Mindestwert fiir den zuckerfreien Extrakt: 25,0 g/l.

Alle in der nachstehenden Tabelle nicht angegebenen analytischen Parameter entsprechen Grenzwerten, die in
nationalen und EU-Rechtsvorschriften festgelegt sind.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol):

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol):

Mindestgesamtsiure: 4,50 Gramm pro Liter, ausgedriickt als Weinsdure
Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent 20,00
pro Liter):

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in mg/l):

3. Chianti Classico Gran Selezione

KURZE TEXTBESCHREIBUNG

— Farbe: intensiv rubinrot, mit zunehmendem Alter eher granatrot — Geruch: wiirzig und lang anhaltend —
Geschmack: trocken und ausgewogen mit langem Abgang — minimaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol):
13,00 % vol.; — Mindestwert fiir den zuckerfreien Extrakt: 26,0 g/l.

Alle in der nachstehenden Tabelle nicht angegebenen analytischen Parameter entsprechen Grenzwerten, die in
nationalen und EU-Rechtsvorschriften festgelegt sind.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol):

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol):

Mindestgesamtsdure: 4,50 Gramm pro Liter, ausgedriickt als Weinsdure
Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent 20,00
pro Liter):

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in mg/l):

Weinbereitungsverfahren
Spezifische 6nologische Verfahren

1.  Chianti Classico Gran Selezione
Spezifisches 6nologisches Verfahren

,Chianti Classico Gran Selezione“ darf nur aus Trauben von Rebflichen gewonnen werden, die vom
Abfillunternehmen bewirtschaftet werden.
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5.2. Hdchstertrige

1. ,Chianti Classico®, ,Chianti Classico Riserva“ und ,,Chianti Classico Gran Selezione*:

52,50 Hektoliter je Hektar

2. ,Chianti Classico®, ,Chianti Classico Riserva“ und ,Chianti Classico Gran Selezione*:

7 500 kg Trauben pro Hektar

Abgegrenztes geografisches Gebiet

Das Erzeugungsgebiet von Weinen mit der g. U. ,Chianti Classico” (einschlielich ,Riserva“ und ,,Gran Selezione) liegt
im Herzen der Toskana im Gebiet der Provinzen Siena und Florenz. Seine Grenzen wurden am 31. Juli 1932 durch
interministeriellen Erlass festgelegt.

Beschreibung:

Zuerst werden die Grenzen des Gebietsteils beschrieben, der sich in der Provinz Siena befindet. Ausgangspunkt ist die
Stelle, an der die Grenze zwischen den Provinzen Siena und Arezzo bei Pancole in der Gemeinde Castelnuovo
Berardenga den Wasserlauf Borro Ambrella della Vena kreuzt.

Ab diesem Punkt folgt die Grenze dem Fluss Ambra und einem namenlosen Nebenfluss bis zum Gehoft Ciarpella und
dann einem Maultierpfad zum Gehoft Casa al Frate. Danach bildet der Grenzverlauf eine virtuelle Linie bis Ombrone
(Hohe 298 m).

AnschlieBend folgt er einem Maultierpfad bergab bis auf eine Hohe von 257 m, wo er in eine unbefestigte Strafle
tibergeht, die bis zur Strafe nach Castelnuovo Berardenga fithrt. Diese Strafle steigt bis zu einer Hohe von 354 m an
und folgt dann dem Bach Malena Morta bis zu seinem Zusammenfluss mit dem Wasserlauf Borro Spugnaccio. Der
Grenzverlauf folgt weiter dem Bach Malena Morta bis Pialli (Hohe 227 m) und danach fiir ein kurzes Stiick dem Bach
Malena Viva, bevor er eine virtuelle Linie nach Santa Lucia (Hohe 252 und 265 m) und dem Fluss Arbia bildet. Nach
Erreichen des Flusses verlduft die Grenze flussaufwirts an der Verwaltungsgrenze zwischen den Gemeinden Siena
und Castelnuovo Berardenga.

Sie entspricht den Verwaltungsgrenzen von Siena, Castelnuovo Berardenga, Castellina, Monteriggioni und Poggibonsi,
bis sie am Wasserlauf Borro di Granaio die Grenze der Provinz Florenz erreicht, der sie bis zum Gehoft Le Valli folgt.
Anschlieend folgt sie der Gemeindestrafle, die San Giorgio und die Quellen von Cinciano berithrt, und verlduft
entlang dieser Linie bis sie erneut auf die Provinzgrenze trifft, die auch die Grenze zwischen Poggibonsi und
Barberino bildet, und folgt dann dem Fluss Drove bis zur Provinz Florenz. An dieser Stelle beginnt die Beschreibung
der Grenze dieses in der Provinz Florenz gelegenen Gebietsteils. Anfangs folgt diese Grenze dem Fluss Drove bis
Mulino della Chiara, wo sie auf die Verwaltungsgrenze zwischen den Gemeinden Tavarnelle und Barberino trifft, der
sie eine kurze Strecke lang folgt. AnschlieSend verlduft sie nach Osten entlang eines kleinen Baches, durchquert
Biricucci und Belvedere, bevor sie unmittelbar danach die Strafle San Donato-Tavarnelle erreicht, der die bis Morocco
folgt; anschliefend folgt sie einer virtuellen Linie, die durch Figlinella verlauft, Sambuca erreicht und dort auf den Bach
Pesa trifft. Danach verlduft die Grenze entlang des Bachlaufs und folgt hier anfangs der Verwaltungsgrenze zwischen
den Gemeinden San Casciano Val di Pesa und Tavarnelle, bis sie nach Ponte Rotto zum Flusslauf zuriickkehrt. Von
diesem Punkt an ist die Grenze des Gebiets mit der Verwaltungsgrenze zwischen den Gemeinden San Casciano und
Greve identisch. Danach verlduft die Grenze des Erzeugungsgebiets von ,Chianti Classico“ wieder in der Provinz
Siena und folgt der Verwaltungsgrenze zwischen den Gemeinden Radda in Chianti und Gaiole sowie — iiber ein
kurzes Stiick — der Gemeinde Castelnuovo Berardenga, bevor sie den Ausgangspunkt der Beschreibung des Gebiets
erreicht.

Keltertraubensorte(n)

Sangiovese N. - Sangioveto

Beschreibung des Zusammenhangs bzw. der Zusammenhiinge

,Chianti Classico“, ,,Chianti Classico Riserva“ und ,,Chianti Classico Gran Selezione“

Morphologisch handelt es sich um ein in einer Héhe von 200 m bis 600 m iiber dem Meeresspiegel gelegenes
Hiigelgebiet, mit nicht sonderlich ausgedehnten, dafiir zum Teil aber steilen Hanglagen.
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Geologisch betrachtet besteht der Kern der Region aus einem Schild aus Schiefer (galestro), in dem sich Bereiche mit
blattrigem Ton und solche mit feinem Kalksandstein und dem typischen Albarese-Sandstein abwechseln. Der Boden
ist in der Regel flachgriindig, jung und reicht von sandig-tonig zu kiesig mit mittleren Tonanteilen; chemisch zeichnet
er sich durch einen geringen Gehalt an organischer Substanz und assimilierbarem Phosphor und eine hohe Zahl
austauschbarer Kationen aus. In der Hiigellandschaft entstehen Wildbéche, und es ergeben sich erhebliche Probleme
beim Wassermanagement, auch im Zusammenhang mit bestimmten Niederschlagsmustern. Das Klima ist
kontinental, d. h. im Winter konnen auch sehr niedrige Temperaturen erreicht werden und die Sommer sind trocken.
Die Temperaturspanne innerhalb eines Tages ist eher gering, die jéhrliche Niederschlagsmenge betrdgt rund 850 mm.

Das Gebiet kann auf eine uralte Weinbautradition zuriickblicken; Aufzeichnungen aus etruskischer und rémischer Zeit
stehen bereits mit der Welt des Weins im Zusammenhang. Ab dem Ende des Mittelalters wurden ausgedehnte Flichen
fir den Weinbau genutzt, der finanziell an Bedeutung gewann und internationales Ansehen erreichte. Der erzeugte
Wein wird seit 1200 in historischen Urkunden erwihnt; die erste notarielle Urkunde, in der die Bezeichnung
,Chianti“ mit Bezug auf den in diesem Gebiet erzeugten Wein erscheint, stammt aus dem Jahr 1398. Das
Erzeugungsgebiet des Chianti Classico ist weltweit das erste Weinerzeugungsgebiet, das durch eine offentliche
Bekanntmachung des Grofherzogs der Toskana Cosimo III aus dem Jahr 1716 abgegrenzt wurde; in dieser
Bekanntmachung wurden die Grenzen des Gebiets festgelegt, in dem Chianti-Weine erzeugt werden konnten. Chianti
wurde ausschlieflich aus der Rebsorte Sangiovese erzeugt. Zwischen dem Jahr 1834 und dem Jahr 1837
veroffentlichte Baron Bettino Ricasoli, ein italienischer Staatsmann, der 1861 Ministerprisident Italiens war, die
optimale Zusammensetzung eines angenehmen, roten Perlweins. Diese bildete spiter die Grundlage fur die offizielle
Zusammensetzung von Wein mit dem Namen ,Chianti: 70 % Sangiovese, 15 % Canaiolo, 15 % Malvasia und die
Anwendung des Verfahrens ,Governo all'uso Toscano“. Da die Erzeugung des Gebiets die wachsende Nachfrage nicht
decken konnte, begannen auch die Nachbargebiete, Wein nach demselben Verfahren und mit denselben Traubenmi-
schungen zu erzeugen wie im Gebiet des ,Chianti“. Deswegen griindeten im Jahr 1924 33 Erzeuger das Konsortium
zum Schutz des Weins mit dem Namen ,Chianti“ und seines Ursprungszeichens, und im Jahr 1932 verlieh ein Erlass
Weinen aus dem éltesten Anbaugebiet von ,Chianti“ das Recht, den im historischen Gebiet erzeugten Wein mit dem
Pradikat ,Classico“ auszuzeichnen. 1996 wurde nach einem 70 Jahre dauernden Verfahren anerkannt, dass ,Chianti
Classico” nichts mit dem Standardwein mit dem Namen ,Chianti“ zu tun hatte, und es wurde eine eigene Produktspe-
zifikation fiir ihn erstellt.

Die Erzeuger dieses Weins haben stets der heimischen Sangiovese-Rebe den Vorzug gegeben und pflegen weiterhin
Anbaumethoden, die die besonderen Merkmale der Trauben nicht beeintrachtigen.

Die traditionellen Verfahren der Reberziehung sind die Guyot-Erziehung am toskanischen Bogen und die Cordon-
Erziehung mit Zapfen. Auch die Ertragsmengen von Trauben und Wein je Hektar wurden festgelegt (Trauben: 75 dz,
Wein: 52,50 hl, die niedrigsten Werte in Italien). Jahrgangswein darf nicht vor dem 1. Oktober des auf die Lese
folgenden Jahres zum Verbrauch in Verkehr gebracht werden.

Durch die Kombination der natiirlichen und der menschlichen Faktoren erhilt der Wein ,,Chianti Classico* einen
fruchtigen, runden, trockenen und aromaintensiven Geschmack, eine tiefrote Farbe, eine gute Struktur, einen
Alkoholgehalt von mindestens 12 % und eine moderate Siure.

Sangiovese, die wichtigste Rebsorte im , Chianti Classico” reagiert empfindlich auf dufSere Einfliisse und zeichnet sich
dadurch aus, dass sie auf die Besonderheiten des Bodens, in dem sie wichst, reagieren und sich daran anpassen kann.
Es ist kein Zufall, dass die Sangiovese-Traube nur in wenigen Gebieten der Toskana Spitzenqualitit liefert. Ein
organoleptisches Alleinstellungsmerkmal von ,Chianti Classico” ist das fiir den Sandsteinboden des Gebiets typische
Bukett von Blumennoten (Iris, Veilchen) in Verbindung mit dem Aroma von Wildbeeren, das auf den Kalkgehalt
zuriickgeht.

Das Klima, das Hiigelgebiet und die Landschaftsmorphologie schaffen ein Umfeld, das lichterfiillt und daher ideal ist,
damit die Trauben richtig ausreifen konnen. Durch hohe Temperaturen im Sommer, eine hohe Sonneneinstrahlung
bis September und Oktober und eine Tagestemperaturspanne im relativ warmen Bereich konnen die Trauben
langsam reifen, sodass sich die typischen organoleptischen und chemischen Eigenschaften von ,Chianti Classico®,
insbesondere seine Farbe, sein Bukett und sein Alkoholgehalt, herausbilden konnen. Durch den geringen
Traubenertrag pro Hektar erreichen die Trauben Zuckerkonzentrationen, die mit einem Alkoholgehalt von
mindestens 12 % vol vereinbar sind. Die Weinbereitungsverfahren konnen je nach Rebsorten unterschiedlich sein;
diese werden in der Regel getrennt zu Wein verarbeitet, damit ihre organoleptischen Eigenschaften voll zum
Ausdruck kommen.

Die durch die Geschichte dieses Weinbaugebiets belegte Professionalitit der ,Chianti“-Erzeuger ist ein Garant fiir das
kiinftige Ansehen von ,Chianti Classico” und die Fortsetzung seiner Geschichte.

Weitere wesentliche Bedingungen (Verpackung, Kennzeichnung, sonstige Anforderungen)

,Chianti Classico®, ,Chianti Classico Riserva“ und ,Chianti Classico Gran Selezione“
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Rechtsgrundlage:

EU-Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung:

Abfillung in dem abgegrenzten geografischen Gebiet
Beschreibung der Bedingung:

Abgesehen von der in Artikel 5 der Produktspezifikation genannten besonderen Lage muss nach den oben genannten
Rechtsvorschriften der Wein in dem abgegrenzten Gebiet abgefillt werden, um die Qualitit und das Ansehen des
Weins ,Chianti Classico“ zu schiitzen, seinen Ursprung zu gewdihrleisten und die Wirksamkeit der Kontrollen
sicherzustellen.

Die besonderen Eigenschaften und Eigenschaften des Weines ,Chianti Classico” ergeben sich aus der Kombination
natiirlicher und menschlicher Faktoren; sie sind mit dem geografischen Ursprungsgebiet verbunden und ihr Erhalt
erfordert Wachsamkeit und Anstrengungen. Indem man sicherstellte, dass die Wirtschaftsteilnehmer des Weinsektors
im Gebiet des ,Chianti Classico” auch die Abfullung kontrollieren konnen, sollte die Qualitit des Erzeugnisses und
somit das Ansehen der Ursprungsbezeichnung, fiir die diese Wirtschaftsteilnehmer die Verantwortung tragen, besser
geschiitzt werden.

Durch den Transport und die Abfiillung aufSerhalb des Erzeugungsgebiets konnte die Qualitit des Weins gefihrdet
werden. Die Abfiillung im Erzeugungsgebiet trigt entscheidend zur Erhaltung der besonderen Merkmale und der
Qualitit des Erzeugnisses bei, da die Anwendung und Einhaltung simtlicher Vorschriften fiir den Transport und die
Abfillung Unternehmen iibertragen werden, die tiber die erforderlichen Kenntnisse und das Knowhow verfiigen und
ein grundlegendes Interesse an der Wahrung des erworbenen Ansehens haben. Allein diese Betriebe verfiigen iiber
griindliche Kenntnisse der besonderen Merkmale des betreffenden Weins, deren Verfilschung oder Verlust beim
Abfillen in die Flasche vermieden werden muss. Es ist unbestritten, dass das Abfiillen des Weins ein wichtiger
Vorgang ist, der dann, wenn die strengen Bedingungen nicht eingehalten werden, zu einer schwerwiegenden
Beeintrachtigung der Qualitdt des Erzeugnisses fithren kann. Der Vorgang des Abfiillens beschrinkt sich in der Tat
nicht auf das reine Befiillen leerer Behiltnisse, sondern umfasst in der Regel vor dem Einfiillen eine Reihe komplexer
onologischer Eingriffe (Filtrierung, Klarung, Kiltebehandlung usw.), die dann, wenn sie nicht den Regeln der Kunst
entsprechend ausgefiihrt werden, die Qualitdt beeintriachtigen und die Eigenschaften des Weins verandern konnen.

Chianti Classico Gran Selezione
Rechtsgrundlage:

Nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung:

Zusitzliche Kennzeichnungsvorschriften
Beschreibung der Bedingung:

Gemdf Artikel 53 Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr. 33/2019 diirfen in der Gemeinschaft vermarktete Weine die
Angabe bestimmter Erzeugungsverfahren tragen. Der Ausdruck ,Gran Selezione® wird verwendet, um Weine zu
beschreiben, die durch restriktive Traubenerzeugungs- und Weinbereitungsverfahren gewonnen werden.
Insbesondere miissen die Weine ausschlieflich aus der Weinbereitung der Trauben gewonnen werden, die auf den
Rebflichen des Abfillbetriebs erzeugt werden, wobei Anreicherungsmethoden angewandt werden, die den Zusatz
exogener Erzeugnisse ausschliefen und hohere chemische, physikalische und organoleptische Eigenschaften
aufweisen als mit der Angabe ,Riserva“ eingestufte Sorten. So sollte gewihrleistet werden, dass Traubenerzeugung
und Abfullung in ein und demselben Betrieb stattfinden. Gegeniiber den geltenden, begriindeten Abfillungsbe-
stimmungen fir die Bezeichnung als Ganzes sollten keine zusitzlichen Abfiillungsbeschrinkungen geschaffen
werden. ,Gran Selezione” steht an der Spitze der Palette von ,Chianti Classico®; er ist das Ergebnis der sorgfiltigen,
eigenverantwortlichen Auswahl der besten Lagen und Trauben durch die Erzeuger. Die zusitzliche Auflage fiir die
Erzeuger von ,Gran Selezione®, dass sie ithren Wein selbst abfiillen miissen, ergibt sich aus der Notwendigkeit
sicherzustellen, dass alle spezifischen Eigenschaften dieses besonders komplexen und einmaligen Erzeugnisses
erreicht werden. Deswegen ist es — fiir diese Art Wein mehr noch als fiir den Standardwein mit dem Namen ,Chianti
Classico — unabdingbar, dass die Erzeugung, Weinbereitung und Abfiillung von einem einzigen Unternehmen
durchgefiihrt werden, damit die Verantwortung fiir die Weinqualitdt bei einem einzigen Marktbeteiligten liegt.

,Chianti Classico®, ,,Chianti Classico Riserva“ und ,Chianti Classico Gran Selezione*
Rechtsgrundlage:

Nationale Rechtsvorschriften
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Art der weiteren Bedingung:
Zusitzliche Kennzeichnungsvorschriften
Beschreibung der Bedingung:

Das Alleinstellungsmerkmal von ,Chianti Classico” ist das Bild eines schwarzen Hahns, das seit 2005 auf allen
Flaschen mit dem Wein ,,Chianti Classico DOCG“ angebracht sein muss.

Das Bildzeichen und die Worter ,Gallo Nero“ diirfen auf keinen Fall den Namen der g. U. ,Chianti Classico” ersetzen.
Das Markenzeichen ist lediglich ein zusitzliches Kennzeichen, das auf den Flaschen mit Wein mit der g. U. ,Chianti
Classico” angebracht werden muss.

Chianti Classico Gran Selezione
Rechtsgrundlage:

EU-Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung:

Zusitzliche Kennzeichnungsvorschriften
Beschreibung der Bedingung:

Dariiber hinaus ist es zuldssig, auf dem Etikett eine der folgenden zusitzlichen geografischen Einheiten zu verwenden,
die auf Gebiete Bezug nehmen, aus denen die Trauben, aus denen der Wein gewonnen wurde, tatsichlich stammen
und deren rdumliche Abgrenzung in Anhang 3 dieser Produktspezifikation wie folgt festgelegt worden ist:

Castellina
Castelnuovo Berardenga
Gaiole

Greve

1

2

3

4

5. Lamole

6. Montefioralle

7. Panzano

8. Radda

9.  San Casciano
10. San Donato in Poggio
11. Vagliagli

Link zur Produktspezifikation

https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/ID Pagina/20089
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Amtsblatt

DE

der Europdischen Union Reihe C

C[2024/1050 24.1.2024

Vorherige Anmeldung eines Zusammenschlusses
(Sache M.11414 — SKION | BITBURGER | AVISTA OIL

Fiir das vereinfachte Verfahren infrage kommender Fall

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(C/2024/1050)

1. Am 15. Januar 2024 ist die Anmeldung eines Zusammenschlusses nach Artikel 4 der Verordnung (EG) Nr. 139/2004
des Rates (') bei der Kommission eingegangen.

Diese Anmeldung betrifft folgende Unternehmen:

— SKion GmbH (,SKion*, Deutschland), kontrolliert von Frau Susanne Klatten,

— Bitburger Holding GmbH (,Bitburger Holding*, Deutschland), indirekt kontrolliert von Th. Simon GmbH & Co. KG
— AVISTA OIL AGA (,Avista Oil“, Deutschland).

SKion und Bitburger werden im Sinne des Artikels 3 Absatz 1 Buchstabe b der Fusionskontrollverordnung die gemeinsame
Kontrolle iiber die Gesamtheit von Avista Oil erwerben.

Der Zusammenschluss erfolgt durch Erwerb von Anteilen.

2. Die beteiligten Unternehmen sind in folgenden Geschiftsbereichen titig:

— SKion ist Beteiligungesellschaft der Unternehmerin Frau Susanne Klatten, die zurzeit Mehrheits- und nicht-
kontrollierende Minderheitsbeteiligungen an einer Reihe von Unternehmen mit Tétigkeiten in verschiedenen Industrie-
sektoren halt.

— Bitburger Holding ist die Muttergesellschaft eines Teilkonzerns der Bitburger Unternehmensgruppe, die hauptsachlich in
der Herstellung und dem Vertrieb von Bier tdtig ist. Bitburger Holding hat dariiber hinaus Beteiligungen an
Unternehmen in verschiedenen Geschiftsfeldern aulerhalb des Kerngeschiftes Bier.

— Avista Oil ist ein Unternehmen mit Tatigkeiten im Bereich der Entsorgung und Aufbereitung von Alt6l und 6lhaltigen
Flissigkeiten zur Produktion von Basisélen und Schmierstoffen.

3. Die Kommission hat nach vorldufiger Priifung festgestellt, dass das angemeldete Rechtsgeschift unter die Fusionskon-
trollverordnung fallen kénnte. Die endgiiltige Entscheidung zu diesem Punkt behlt sie sich vor.

Dieser Fall kommt fir das vereinfachte Verfahren im Sinne der Bekanntmachung der Kommission iiber die vereinfachte
Behandlung bestimmter Zusammenschliisse gemif$ der Verordnung (EG) Nr. 139/2004 des Rates iiber die Kontrolle von
Unternehmenszusammenschliissen (?) infrage.

4. Alle betroffenen Dritten konnen bei der Kommission zu diesem Vorhaben Stellung nehmen.

Die Stellungnahmen miissen bei der Kommission spitestens 10 Tage nach dieser Veréffentlichung eingehen. Dabei ist stets
folgendes Aktenzeichen anzugeben:

M.11414 — SKION | BITBURGER | AVISTA OIL

Die Stellungnahmen konnen der Kommission per E-Mail oder Post iibermittelt werden, wobei folgende Kontaktangaben zu
verwenden sind:

E-Mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu

(") ABLL 24 vom 29.1.2004, S. 1 (,Fusionskontrollverordnung®).
() ABL C 160 vom 5.5.2023, 5. 1.
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Postanschrift:

Europdische Kommission
Generaldirektion Wettbewerb
Registratur Fusionskontrolle
1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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Vorherige Anmeldung eines Zusammenschlusses
(Case M.11427 — AURELIUS | DAYCO’S PROPULSION SOLUTIONS)

Fiir das vereinfachte Verfahren infrage kommender Fall

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(C/2024/1051)

1. Am 15.Januar 2024 ist die Anmeldung eines Zusammenschlusses nach Artikel 4 der Verordnung (EG) Nr. 139/2004
des Rates (') bei der Kommission eingegangen.

Diese Anmeldung betrifft folgende Unternehmen:

— Aurelius Investment Lux One S.a r.l. (Aurelius Investment, Luxemburg), Teil der Aurelius-Gruppe,
— Dayco Products LLC (,Dayco Products“, USA), Teil der Dayco-Gruppe,

— Propulsion Solutions S.r.l. (,Dayco Solutions®, Italien), Teil der Dayco-Gruppe,

— Dayco Poland Sp. z.0.0. (,Dayco Poland®, Polen), Teil der Dayco-Gruppe,

— Dayco (Suzhou) Propulsion Systems Co. Ltd (,Dayco Suzhou*, China), Teil der Dayco-Gruppe.

Aurelius Investment wird im Sinne des Artikels 3 Absatz 1 Buchstabe b der Fusionskontrollverordnung die Kontrolle iiber
die Gesamtheit von Dayco Products, Dayco Solutions, Dayco Poland und Dayco Suzhou iibernehmen, die zusammen den
Geschiftsbereich Propulsion Solutions (Antriebslosungen) von Dayco bilden.

Der Zusammenschluss erfolgt durch Erwerb von Anteilen und Vermogenswerten.

2. Die beteiligten Unternehmen sind in folgenden Geschiftsbereichen titig:

— Die Aurelius-Gruppe ist eine Private-Equity-Gesellschaft und ein Vermogensverwalter; ihre Portfoliounternehmen sind
in folgenden Bereichen titig: Industrie, Chemie, Einzelhandel, Unternchmensdienstleistungen, Medien, IT und
Bordverpflegungsdienste fuir Fluggesellschaften.

— Dayco Products, Dayco Solutions, Dayco Poland und Dayco Suzhou bilden den Geschiftsbereich Propulsion Solutions
von Dayco und entwickeln und produzieren Produkte zur Kraftiibertragung wie Teile von Front-End-Zusatzantriebs-
komponenten, Steuerkomponenten und Hybridmodulen sowie andere Antriebsbauteile, die fiir den Betrieb von
Fahrzeugen und Maschinen benotigt werden, und liefern diese Bauteile an Erstausriister und deren Zulieferer.

3. Die Kommission hat nach vorldufiger Priifung festgestellt, dass das angemeldete Rechtsgeschift unter die Fusionskon-
trollverordnung fallen kénnte. Die endgiiltige Entscheidung zu diesem Punkt behlt sie sich vor.

Dieser Fall kommt fur das vereinfachte Verfahren im Sinne der Bekanntmachung der Kommission iiber die vereinfachte
Behandlung bestimmter Zusammenschliisse gemif$ der Verordnung (EG) Nr. 139/2004 des Rates iiber die Kontrolle von
Unternehmenszusammenschliissen (?) infrage.

4. Alle betroffenen Dritten konnen bei der Kommission zu diesem Vorhaben Stellung nehmen.

Die Stellungnahmen miissen bei der Kommission spétestens 10 Tage nach dieser Veréffentlichung eingehen. Dabei ist stets
folgendes Aktenzeichen anzugeben:

M.11427 — AURELIUS | DAYCO’S PROPULSION SOLUTIONS

Die Stellungnahmen konnen der Kommission per E-Mail oder Post tibermittelt werden, wobei folgende Kontaktangaben zu
verwenden sind:

(") ABLL 24 vom 29.1.2004, S. 1 (,Fusionskontrollverordnung®).
() ABL C 160 vom 5.5.2023, 5. 1.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1051/oj 1/2
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Europiische Kommission
Generaldirektion Wettbewerb
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C[2024/1052 24.1.2024

Vorherige Anmeldung eines Zusammenschlusses
(Sache M.11403 - MASSMUTUAL | MUBADALA | KIINTEISTO)

Fiir das vereinfachte Verfahren infrage kommender Fall

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(C/2024/1052)

1.  Am 16. Januar 2024 ist die Anmeldung eines geplanten Zusammenschlusses nach Artikel 4 der Verordnung (EG)
Nr. 139/2004 des Rates (‘) bei der Kommission eingegangen.

Diese Anmeldung betrifft folgende Unternehmen:

— PELV Euro Fund Holdings LLC (USA), letztlich kontrolliert von der Massachusetts Mutual Life Insurance Company
(-MassMutual“, USA),

— One Hundred and Five Investment Company — Sole Proprietorship LLC (Vereinigte Arabische Emirate), kontrolliert von
Mubadala Investment Company PJSC (,Mubadala®, Vereinigte Arabische Emirate),

— Kiinteisto Oy Viinikankaski 1 (,Kiinteisto“, Finnland), derzeit kontrolliert von der DWS Grundbesitz GmbH.

MassMutual und Mubadala werden im Sinne des Artikels 3 Absatz 1 Buchstabe b der Fusionskontrollverordnung die
gemeinsame Kontrolle iiber Kiinteisto erwerben.

Der Zusammenschluss erfolgt durch Erwerb von Anteilen.

2. Die beteiligten Unternehmen sind in folgenden Geschiftsbereichen titig:

— MassMutual: bietet Lebens-, Renten- und Invalidititsversicherungsprodukte, ein breites Spektrum von Altersvorsorge-
produkten und -dienstleistungen sowie Wertpapierdienstleistungen fiir Einzelpersonen, Unternehmen und
Institutionen an,

— Mubadala: investiert in ein breites Spektrum strategischer Sektoren, darunter Industrie, Technologie, Biowissenschaften,
erneuerbare Energien, Energie, Immobilien und Infrastruktur, Unternehmensdienstleistungen, Gesundheitsversorgung,
Baustoffe, Versorgung, Finanzen und Verbraucher,

— Kiinteisto: betreibt zwei Lagerhallen in unmittelbarer Nihe des Flughafens Helsinki-Vantaa in Finnland.

3. Die Kommission hat nach vorldufiger Priifung festgestellt, dass das angemeldete Rechtsgeschift unter die Fusionskon-
trollverordnung fallen kénnte. Die endgiiltige Entscheidung zu diesem Punkt behlt sie sich vor.

Dieser Fall kommt fur das vereinfachte Verfahren im Sinne der Bekanntmachung der Kommission iiber die vereinfachte
Behandlung bestimmter Zusammenschliisse gemif§ der Verordnung (EG) Nr. 139/2004 des Rates iiber die Kontrolle von
Unternehmenszusammenschliissen (3) infrage.

4. Alle betroffenen Dritten kénnen bei der Kommission zu diesem Vorhaben Stellung nehmen.

Die Stellungnahmen miissen bei der Kommission spitestens 10 Tage nach dieser Veréffentlichung eingehen. Dabei ist stets
folgendes Aktenzeichen anzugeben:

M.11403 - MASSMUTUAL | MUBADALA | KIINTEISTO

Die Stellungnahmen konnen der Kommission per E-Mail oder Post iibermittelt werden, wobei folgende Kontaktangaben zu
verwenden sind:

E-Mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu

(") ABLL 24 vom 29.1.2004, S. 1 (,Fusionskontrollverordnung®).
() ABL C 160 vom 5.5.2023, 5. 1.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1052/oj 1/2
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C[2024/1054 24.1.2024

Vorherige Anmeldung eines Zusammenschlusses
(Sache M.11449 — TELEFONICA BRASIL | AUREN COMERCIALIZADORA [ JV)
Fiir das vereinfachte Verfahren infrage kommender Fall

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(C/2024/1054)

1. Am 16. Januar 2024 ist die Anmeldung eines Zusammenschlusses nach Artikel 4 der Verordnung (EG) Nr. 139/2004
des Rates (') bei der Kommission eingegangen.

Diese Anmeldung betrifft folgende Unternehmen:
— Telefonica do Brasil S.A. (,Telefonica Brasil®, Brasilien), Teil der Telefonica-Gruppe (Spanien),

— Auren Comercializadora de Energia Ltda (,Auren Comercializadora®, Brasilien), gemeinsam kontrolliert von Votorantim
S.A. (Brasilien) und CPP Investments (Kanada),

— ein neu gegriindetes Gemeinschaftsunternehmen (,Ziel-JV¥, Osterreich).

Telefonica Brasil und Auren Comercializadora werden im Sinne des Artikels 3 Absatz 1 Buchstabe b und Absatz 4 der
Fusionskontrollverordnung die gemeinsame Kontrolle iiber das Ziel-JV erwerben.

Der Zusammenschluss erfolgt durch Erwerb von Anteilen an einem neu gegriindeten Gemeinschaftsunternehmen.

2. Die beteiligten Unternehmen sind in folgenden Geschiftsbereichen titig:

— Telefonica Brasil erbringt in Brasilien Telekommunikationsdienstleistungen sowie andere Dienstleistungen im
Zusammenhang mit dem Internet der Dinge sowie Cloud-Speicherdienste.

— Auren Comercializadora ist auf dem Stromhandelsmarkt in Brasilien titig.
3. Das Ziel-JV wird in Brasilien in der Vermarktung maflgeschneiderter Energielosungen titig sein.

4. Die Kommission hat nach vorldufiger Priiffung festgestellt, dass das angemeldete Rechtsgeschift unter die Fusionskon-
trollverordnung fallen kénnte. Die endgiiltige Entscheidung zu diesem Punkt behilt sie sich vor.

Dieser Fall kommt fur das vereinfachte Verfahren im Sinne der Bekanntmachung der Kommission iiber die vereinfachte
Behandlung bestimmter Zusammenschliisse gemif§ der Verordnung (EG) Nr. 139/2004 des Rates iiber die Kontrolle von
Unternehmenszusammenschliissen (3) infrage.

5. Alle betroffenen Dritten konnen bei der Kommission zu diesem Vorhaben Stellung nehmen.

Die Stellungnahmen miissen bei der Kommission spitestens 10 Tage nach dieser Veroffentlichung eingehen. Dabei ist stets
folgendes Aktenzeichen anzugeben:

M.11449 — TELEFONICA BRASIL | AUREN COMERCIALIZADORA [ JV

Die Stellungnahmen konnen der Kommission per E-Mail oder Post iibermittelt werden, wobei folgende Kontaktangaben zu
verwenden sind:

E-Mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu

(") ABLL 24 vom 29.1.2004, S. 1 (,Fusionskontrollverordnung®).
() ABL C 160 vom 5.5.2023, 5. 1.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1054/oj 1/2
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C[2024/1057 24.1.2024

Vorherige Anmeldung eines Zusammenschlusses
(Sache M.11444 — ERG | APEX | PROJECT PINNACLE I)

Fiir das vereinfachte Verfahren infrage kommender Fall

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(C/2024/1057)

1.  Am 16.Januar 2024 ist die Anmeldung eines Zusammenschlusses nach Artikel 4 der Verordnung (EG) Nr. 139/2004
des Rates (') bei der Kommission eingegangen.

Diese Anmeldung betrifft folgende Unternehmen:
— ERG S.p.A. (,ERG", Italien),

— Apex Clean Energy Holdings LLC (,Apex®, USA), letztlich kontrolliert von Investmentfonds, die von einer Tochterge-
sellschaft der Ares Management Corporation (,Ares”, USA) verwaltet werden,

— Project Pinnacle I LLC (,Project Pinnacle I, USA), indirekt kontrolliert von Ares.

ERG und Apex werden im Sinne des Artikels 3 Absatz 1 Buchstabe b und Absatz 4 der Fusionskontrollverordnung die
gemeinsame Kontrolle iiber Project Pinnacle I erwerben.

Der Zusammenschluss erfolgt durch Erwerb von Anteilen.

2. Die beteiligten Unternehmen sind in folgenden Geschiftsbereichen titig:
— ERG S.p.A. ist in der Stromerzeugung durch Onshore-Windparks und Solaranlagen titig.

— Apex ist im Rahmen laufender Projekte im Bau und Betrieb von grofen Windkraftanlagen in den Vereinigten Staaten
tatig.

3. Das Unternehmen Project Pinnacle [, eine Gesellschaft mit beschrankter Haftung, ist Eigentiimer und Betreiber von
zwei Anlagen fuir erneuerbare Energien in den Vereinigten Staaten.

4.  Die Kommission hat nach vorliufiger Priifung festgestellt, dass das angemeldete Rechtsgeschift unter die Fusionskon-
trollverordnung fallen kénnte. Die endgiiltige Entscheidung zu diesem Punkt behlt sie sich vor.

Dieser Fall kommt fur das vereinfachte Verfahren im Sinne der Bekanntmachung der Kommission iiber die vereinfachte
Behandlung bestimmter Zusammenschliisse gemif§ der Verordnung (EG) Nr. 139/2004 des Rates iiber die Kontrolle von
Unternehmenszusammenschliissen (3) infrage.

5. Alle betroffenen Dritten konnen bei der Kommission zu diesem Vorhaben Stellung nehmen.

Die Stellungnahmen miissen bei der Kommission spitestens 10 Tage nach dieser Veréffentlichung eingehen. Dabei ist stets
folgendes Aktenzeichen anzugeben:

M.11444 — ERG [ APEX | PROJECT PINNACLE I

Die Stellungnahmen konnen der Kommission per E-Mail oder Post tibermittelt werden, wobei folgende Kontaktangaben zu
verwenden sind:

E-Mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu

(") ABLL 24 vom 29.1.2004, S. 1 (,Fusionskontrollverordnung®).
() ABL C 160 vom 5.5.2023, 5. 1.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1057oj 1/2
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C[2024/1058 24.1.2024

Vorherige Anmeldung eines Zusammenschlusses
(Sache M.11452 — DACHSER | FRIGOSCANDIA)

Fiir das vereinfachte Verfahren infrage kommender Fall

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(C/2024/1058)

1.  Am 17. Januar 2024 ist die Anmeldung eines geplanten Zusammenschlusses nach Artikel 4 der Verordnung (EG)
Nr. 139/2004 des Rates (') bei der Kommission eingegangen.

Diese Anmeldung betrifft folgende Unternehmen:

— Dachser SE (,Dachser, Deutschland®), letztlich kontrolliert von der Dachser Group SE & Co. KG (,Dachser Group®,
Deutschland),

— Frigoscandia AB (,Frigoscandia“, Schweden).

Dachser wird im Sinne des Artikels 3 Absatz 1 Buchstabe b der Fusionskontrollverordnung die Kontrolle iiber die
Gesamtheit von Frigoscandia erwerben.

Der Zusammenschluss erfolgt durch Erwerb von Anteilen.

2. Die beteiligten Unternehmen sind in folgenden Geschiftsbereichen titig:

— Dachser ist ein Logistikunternehmen mit den zwei groffen Geschiftsfeldern i) Dachser Road Logistics (Landverkehr) und
i) Dachser Air & Sea Logistics (Luft- und Seefracht). Dachser wird letztlich von der Dachser Group kontrolliert, die als
Holdinggesellschaft fiir Dachser und andere Betriebseinheiten fungiert.

— Frigoscandia ist ein hauptsichlich in Schweden titiger Anbieter temperaturgefiihrter Logistik.

3. Die Kommission hat nach vorldufiger Priifung festgestellt, dass das angemeldete Rechtsgeschift unter die Fusionskon-
trollverordnung fallen konnte. Die endgiiltige Entscheidung zu diesem Punkt behlt sie sich vor.

Dieser Fall kommt fir das vereinfachte Verfahren im Sinne der Bekanntmachung der Kommission iiber die vereinfachte
Behandlung bestimmter Zusammenschliisse gemafS der Verordnung (EG) Nr. 139/2004 des Rates iiber die Kontrolle von
Unternehmenszusammenschliissen (?) infrage.

4. Alle betroffenen Dritten kénnen bei der Kommission zu diesem Vorhaben Stellung nehmen.

Die Stellungnahmen miissen bei der Kommission spétestens 10 Tage nach dieser Veréffentlichung eingehen. Dabei ist stets
folgendes Aktenzeichen anzugeben:

M.11452 — DACHSER | FRIGOSCANDIA

Die Stellungnahmen konnen der Kommission per E-Mail oder Post iibermittelt werden, wobei folgende Kontaktangaben zu
verwenden sind:

E-Mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu

(") ABLL 24 vom 29.1.2004, S. 1 (,Fusionskontrollverordnung®).
() ABL C 160 vom 5.5.2023, 5. 1.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1058/oj 1/2
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C[2024/1061 24.1.2024

Keine Einwinde gegen einen angemeldeten Zusammenschluss

(Sache M.11365 — FORD | BMW | HONDA | JV)

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(C/2024/1061)

Am 15. Januar 2024 hat die Kommission nach Artikel 6 Absatz 1 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 139/2004 des
Rates (') entschieden, keine Einwdnde gegen den oben genannten angemeldeten Zusammenschluss zu erheben und ihn fur
mit dem Binnenmarkt vereinbar zu erkldren. Der vollstindige Wortlaut der Entscheidung ist nur auf Englisch verfugbar
und wird in einer um etwaige Geschiftsgeheimnisse bereinigten Fassung auf den folgenden EU-Websites veréffentlicht:

— der Website der GD Wettbewerb zur Fusionskontrolle (https://competition-cases.ec.europa.eu/search). Auf dieser
Website konnen Fusionsentscheidungen anhand verschiedener Angaben wie Unternehmensname, Nummer der Sache,
Datum der Entscheidung oder Wirtschaftszweig abgerufen werden,

— der Website EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=de). Hier kann diese Entscheidung anhand der
Celex-Nummer 32024M11365 abgerufen werden. EUR-Lex ist das Internetportal zum Gemeinschaftsrecht.

(') ABLL24vom 29.1.2004, S. 1.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1061/oj 11
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C[2024/1062 24.1.2024

Keine Einwinde gegen einen angemeldeten Zusammenschluss
(Sache M.11377 — ARDIAN | DEDALUS HEALTHCARE SYSTEMS)
(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(C/2024/1062)

Am 18. Januar 2024 hat die Kommission nach Artikel 6 Absatz 1 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 139/2004 des
Rates () entschieden, keine Einwande gegen den oben genannten angemeldeten Zusammenschluss zu erheben und ihn fiir
mit dem Binnenmarkt vereinbar zu erkliren. Der vollstindige Wortlaut der Entscheidung ist nur auf Englisch verfiigbar
und wird in einer um etwaige Geschiftsgeheimnisse bereinigten Fassung auf den folgenden EU-Websites veroffentlicht:

— der Website der GD Wettbewerb zur Fusionskontrolle (https://competition-cases.ec.europa.eu/search). Auf dieser
Website konnen Fusionsentscheidungen anhand verschiedener Angaben wie Unternehmensname, Nummer der Sache,
Datum der Entscheidung oder Wirtschaftszweig abgerufen werden,

— der Website EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=de). Hier kann diese Entscheidung anhand der
Celex-Nummer 32024M11377 abgerufen werden. EUR-Lex ist das Internetportal zum Gemeinschaftsrecht.

(') ABLL24vom 29.1.2004, S. 1.
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C[2024/1063 24.1.2024

Keine Einwinde gegen einen angemeldeten Zusammenschluss
(Sache M.10969 — XXXLUTZ | HOME24)
(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(C/2024/1063)

Am 14. April 2023 hat die Kommission nach Artikel 6 Absatz 1 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 139/2004 des
Rates () entschieden, keine Einwande gegen den oben genannten angemeldeten Zusammenschluss zu erheben und ihn fiir
mit dem Binnenmarkt vereinbar zu erkliren. Der vollstindige Wortlaut der Entscheidung ist nur auf Deutsch verfiigbar
und wird in einer um etwaige Geschiftsgeheimnisse bereinigten Fassung auf den folgenden EU-Websites veroffentlicht:

— der Website der GD Wettbewerb zur Fusionskontrolle (https://competition-cases.ec.europa.eu/search). Auf dieser
Website konnen Fusionsentscheidungen anhand verschiedener Angaben wie Unternehmensname, Nummer der Sache,
Datum der Entscheidung oder Wirtschaftszweig abgerufen werden,

— der Website EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=de). Hier kann diese Entscheidung anhand der
Celex-Nummer 32023M10969 abgerufen werden. EUR-Lex ist das Internetportal zum Gemeinschaftsrecht.

(') ABLL24vom 29.1.2004, S. 1.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1063/oj 11
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C[2024/1115 24.1.2024

EMPFEHLUNG DES RATES
vom 23. November 2023

zu den Schliisselfaktoren fiir eine erfolgreiche allgemeine und berufliche digitale Bildung

(C/2024/1115)

DER RAT DER EUROPAISCHEN UNION —

gestiitzt auf den Vertrag tiber die Arbeitsweise der Europdischen Union, insbesondere auf die Artikel 165 und 166,
auf Vorschlag der Europiischen Kommission,

IN ERWAGUNG NACHSTEHENDER GRUNDE:

1. In den Schlussfolgerungen des Europaischen Rates vom 9. Februar 2023 (') wurde hervorgehoben, dass beherztere
und ehrgeizigere Maffnahmen ergriffen werden sollten, um die fiir den griinen und den digitalen Wandel
erforderlichen Kompetenzen durch allgemeine und berufliche Bildung, Weiterbildung und Umschulung
weiterzuentwickeln und so die Herausforderungen des Arbeitskriftemangels und des Wandels der Arbeitswelt —
auch im Kontext der demografischen Herausforderungen — zu bewiltigen.

2. Die allgemeine und die berufliche Bildung sind fiir ein Europa mit mehr Zusammenhalt, das gerechter, inklusiver,
digitaler, nachhaltiger, wettbewerbsfihiger, innovativer, griiner und resilienter ist, ebenso wie fiir die personliche
Entwicklung, das Wohlergehen und die Anpassungs- und Leistungsfdhigkeit der Biirgerinnen und Biirger in einem
sich verdndernden Arbeitsmarkt sowie die Moglichkeit, sich im Rahmen einer aktiven und verantwortungsbewussten
Biirgerschaft zu engagieren, von entscheidender Bedeutung. In diesem Zusammenhang unterstiitzt der Rat mit seiner
Entschlieffung zu einem strategischen Rahmen fiir die europaische Zusammenarbeit auf dem Gebiet der allgemeinen
und beruflichen Bildung mit Blick auf den europiischen Bildungsraum und dariiber hinaus (2021-2030) (3 die
europdische Zusammenarbeit mit dem Ziel, die Weiterentwicklung von Systemen der allgemeinen und beruflichen
Bildung in den Mitgliedstaaten zu fordern. Zweck dieser Systeme ist es, die personliche, soziale und berufliche
Verwirklichung aller Biirgerinnen und Biirger zu gewahrleisten, wihrend demokratische Werte, Gleichheit, sozialer
Zusammenbhalt, aktive Biirgerschaft und interkultureller Dialog gefordert werden, ebenso wie nachhaltiger
wirtschaftlicher Wohlstand, der griine und der digitale Wandel und die Beschiftigungsfahigkeit.

3. Die COVID-19-Pandemie hat deutlich gemacht, dass der digitale Reifegrad der Systeme der allgemeinen und
beruflichen Bildung im Hinblick auf Resilienz, Gerechtigkeit, Chancengleichheit, Qualitit, Inklusivitat,
Barrierefreiheit und Sicherheit verbessert werden muss. Der rasch voranschreitende technologische Wandel
erfordert eine auf die Menschen ausgerichtete digitale Transformation sowie Systeme der allgemeinen und
beruflichen Bildung, die auf das digitale Zeitalter abgestimmt sind. Zur Bewiltigung dieser Herausforderungen hat
die Kommission den Aktionsplan fiir digitale Bildung 2021-2027 (*) angenommen. Der Aktionsplan zielt darauf ab,
die digitale Kluft sowie Ungleichheiten in der allgemeinen und beruflichen Bildung zu reduzieren, und es wird das
Potenzial der Technologie hervorgehoben, das Lehren und Lernen barrierefreier, sicherer, flexibler und
personalisierter zu gestalten und stirker auf die Lernenden auszurichten.

4. Unter der ersten strategischen Prioritit des Aktionsplans — Forderung der Entwicklung eines leistungsfihigen
digitalen Bildungsokosystems — wird betont, wie wichtig es ist, die digitalen Kapazititen und die Resilienz der
Systeme der allgemeinen und beruflichen Bildung auf kohirente, nachhaltige Art und Weise zu stirken. Zu diesem
Zweck werden im Aktionsplan Schliisselfaktoren wie relevante Infrastruktur, Konnektivitit und digitale Kapazitit
herausgestellt, die in den Schlussfolgerungen des Rates zur digitalen Bildung in europdischen Wissensgesell-
schaften (%) weiter erganzt werden.

5. Zur wirksamen Umsetzung dieser Schliisselfaktoren miissen Mafinahmen ergriffen werden, die tiber den Zustindig-
keitsbereich der fur die allgemeine und berufliche Bildung verantwortlichen Ministerien hinausgehen. In diesem
Zusammenhang hat die Kommission 2022 einen strukturierten Dialog iiber digitale Bildung und digitale
Kompetenzen mit den Mitgliedstaaten gefithrt. Nach der Aussprache auf Ministerebene, die auf der Tagung des Rates
(Bildung, Jugend, Kultur und Sport) vom November 2021 stattfand, und angesichts der Notwendigkeit eines

() Dok. EUCO 1/23.

() ABL C 66 vom 26.2.2021,S. 1.

() COM(2020) 624 final.

(*) ABL C 415vom 1.12.2020, S. 22.
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ressortiibergreifenden Ansatzes haben die Mitgliedstaaten ihre Vertreterinnen und Vertreter fiir die hochrangige
Gruppe der nationalen Koordinatorinnen und Koordinatoren ernannt, die iiber das Mandat verfiigen, die
einschlagigen Abteilungen, die in den jeweiligen Lindern fiir die verschiedenen Aspekte der digitalen Bildung,
Ausbildung und Kompetenzen (einschlieSlich Bildung, Arbeit, Digitales, Kultur, Industrie und Finanzen) zustindig
sind, zu vertreten. Aus den Ergebnissen des strukturierten Dialogs (°) geht hervor, dass es eine Reihe gemeinsamer
Herausforderungen gibt, mit denen die Mitgliedstaaten bei der digitalen Transformation ihrer Systeme der
allgemeinen und beruflichen Bildung konfrontiert sind, sodass es angezeigt ist, bewahrte Verfahren auf
Unionsebene auszutauschen.

Der erste Grundsatz der europdischen Siule sozialer Rechte (%) lautet: ,Jede Person hat das Recht auf allgemeine und
berufliche Bildung und lebenslanges Lernen von hoher Qualitit und in inklusiver Form, damit sie Kompetenzen
bewahren und erwerben kann, die es ihr ermdoglichen, vollstindig am gesellschaftlichen Leben teilzuhaben und
Uberginge auf dem Arbeitsmarkt erfolgreich zu bewiltigen.“ Das Recht auf Bildung, wie es in der Charta der
Grundrechte der Europdischen Union verankert und geschiitzt ist, sollte jederzeit gewahrleistet sein. Ebenso werden
die Mitgliedstaaten in der Empfehlung des Rates zur Einfihrung einer Europidischen Garantie fiir Kinder () dazu
aufgerufen, fur bediirftige (d. h. von Armut oder sozialer Ausgrenzung bedrohte) Kinder einen effektiven und
kostenlosen Zugang zu Bildung und schulischen Aktivititen zu gewéhrleisten.

In der Europdischen Kompetenzagenda (*) werden Mafnahmen dargelegt, die Einzelpersonen und Unternehmen
dabei helfen sollen, mehr und bessere Kompetenzen zu entwickeln und diese zu nutzen, indem nachhaltige
Wettbewerbsfahigkeit gestirkt und Resilienz aufgebaut wird, um auf Krisen zu reagieren — basierend auf den im
Zusammenhang mit der COVID-19-Pandemie gewonnenen Erkenntnissen. Die EntschlieSung des Rates zu einer
neuen europdischen Agenda fiir die Erwachsenenbildung 2021-2030 (°) beinhaltet ein besonderes Augenmerk auf
Bildungsangebote im Bereich des formalen, nichtformalen und informellen Lernens aus einer Perspektive des
lebenslangen Lernens.

Alle Menschen in Europa sollten Zugang zu digitaler Bildung haben, die sie in die Lage versetzt, sich das Wissen, die
Fahigkeiten und die Kompetenzen anzueignen, die sie fir eine aktive Teilhabe an unseren immer stirker
digitalisierten Gesellschaften benotigen. Mit dem Politikprogramm 2030 fiir die digitale Dekade (*°) wurde ein Plan
zur Verwirklichung einer inklusiven, auf den Menschen ausgerichteten digitalen Transformation der européischen
Wirtschaft und Gesellschaft bis 2030 vorgelegt. Das Programm umfasst die Schaffung eines Governance- und
Berichterstattungsrahmens in Zusammenarbeit mit den Mitgliedstaaten zur Erreichung der auf Unionsebene fiir die
digitale Dekade festgelegten Ziele, etwa die Verwirklichung einer universellen Netzanbindung (Gigabit-
Breitbandzugang fiir alle Nutzerinnen und Nutzer und 5G {iiberall, selbst in lindlichen und entlegenen Gebieten).
Diese Initiativen stellen darauf ab, die bestehende digitale Kluft in Bezug auf Konnektivitit und Kompetenzen zu
verringern, indem entsprechende Vorhaben gefordert und die notwendigen Abhilfemafinahmen ergriffen werden. In
diesem Zusammenhang wird in der Europdischen Erklirung zu den digitalen Rechten und Grundsitzen fur die
digitale Dekade aus dem Jahr 2022 (') die Notwendigkeit betont, die Bemithungen um die Ausstattung aller
Einrichtungen der allgemeinen und beruflichen Bildung mit digitalen Netzanbindungen, Infrastrukturen und
Instrumenten zu férdern und zu unterstiitzen.

In diesen Initiativen wird unterstrichen, dass die allgemeine und berufliche digitale Bildung dann erfolgreich ist,
wenn mehr und bessere Moglichkeiten fiir das Lehren und Lernen im digitalen Zeitalter geschaffen werden, die alle
Menschen erreichen. In den letzten Jahren konnte die Zuginglichkeit der Systeme der allgemeinen und beruflichen
Bildung in der Union durch digitale Losungen verbessert werden. Digitale Ressourcen haben das Potenzial,
geografische Spaltungen zu iiberbriicken. Insbesondere digitale Gemeingiiter (') konnen erhebliche Vorteile wie
strategische Autonomie, verringerte Kosten und erhohte Transparenz mit sich bringen. In einer sich rasch
entwickelnden Welt ist es jedoch entscheidend, die Wirksamkeit und Effizienz der allgemeinen und beruflichen
Bildung fortlaufend zu verbessern und neue Lehr- und Lernkonzepte zu unterstiitzen, auch durch bestehende und
neu entstehende digitale Losungen. Dariiber hinaus ist es von entscheidender Bedeutung, dass die Lernenden die
Funktionsweise der zugrunde liegenden Technologien verstehen und Fihigkeiten und Kompetenzen fiir eine
kreative, sichere, ethische und verantwortungsvolle Nutzung digitaler Technologien entwickeln.

Anhang 3 der Arbeitsunterlage der Kommissionsdienststellen SWD(2023) 205 final.

ABIl. C 428 vom 13.12.2017, S. 10.

Empfehlung (EU) 2021/1004 des Rates vom 14. Juni 2021 zur Einfihrung einer Europdischen Garantie fiir Kinder (ABL. L 223 vom
22.6.2021, S. 14).

COM(2020) 274 final.

ABI. C 504 vom 14.12.2021, S. 9.

Beschluss (EU) 2022/2481 des Europdischen Parlaments und des Rates vom 14. Dezember 2022 iiber die Aufstellung des
Politikprogramms 2030 fiir die digitale Dekade (ABL L 323 vom 19.12.2022, S. 4).

ABl. C 23 vom 23.1.2023, S. 1.

,Digitale Gemeingiiter” ist ein sich weiterentwickelndes Konzept, das allgemein als nicht-konkurrierende und nicht-ausschliefliche
digitale Ressourcen definiert werden kann, welche sich durch gemeinsame Erstellung, Wartung und Verwaltung auszeichnen. Dazu
gehoren unter anderem Open-Source-Software, offene Daten, offene Standards, offene KI-Bibliotheken und offene Inhalte.
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In den Schlussfolgerungen des Rates zur digitalen Bildung in europiischen Wissensgesellschaften (}) wird
hervorgehoben, dass die weite Verbreitung digitaler Technologien und der Zugang zum Internet neue Moglichkeiten
fiir eine hochwertige und inklusive allgemeine und berufliche Bildung in Europa eroffnen. Als integraler Bestandteil
einer hochwertigen und inklusiven allgemeinen und beruflichen Bildung kann die digitale Bildung den Prisenzun-
terricht erginzen und die Zuginglichkeit von Bildungsinhalten und Pidagogik verbessern, zu sozialer Inklusion und
einem wirksamen Erwerb von Kompetenzen beitragen und so den Bildungserfolg fiir alle fordern.

Gleichzeitig halten neue und innovative Technologien wie kiinstliche Intelligenz (KI) Einzug in das Lernumfeld, was
Chancen und Risiken — wie etwa Cyberbedrohungen — mit sich bringt. Deshalb ist es von entscheidender
Bedeutung, Bildungs- und Berufsbildungseinrichtungen, Einrichtungen fiir nicht-formales Lernen sowie Lehrkrifte,
Ausbildende und anderes Bildungspersonal dabei zu unterstiitzen, diese Technologien besser zu verstehen, und sie
in die Lage zu versetzen, die neuen Instrumente souverdn und sicher zum Nutzen des Lehrens und Lernens
einsetzen zu konnen. Dazu gehort auch ein Bewusstsein fur die Auswirkungen, die einschldgige Rechtsvorschriften
der Union im digitalen Bereich — wie das kiinftige Gesetz tiber kiinstliche Intelligenz (**) und das Gesetz iiber
digitale Dienste (¥) sowie Initiativen wie die europdische Datenstrategie (') auf Lehr- und Lernpraktiken haben
konnen. Zugleich werden mit dem Aktionsplan der Kommission fiir digitale Bildung die Biirgerinnen und Biirger
(insbesondere Kinder und Jugendliche) sowie Organisationen (insbesondere KMU) fiir Fragen der Cybersicherheit
sensibilisiert. Die allgemeine und berufliche Bildung sowie Sensibilisierungsmafinahmen werden nicht nur den
Schutz vor Cyberbedrohungen verstirken, sondern auch zur Entwicklung und Diversifizierung der Arbeitskrafte im
Bereich der Cybersicherheit beitragen und damit die Bemithungen im Rahmen der Initiative der Akademie fiir
Cybersicherheitskompetenzen erginzen.

Der Einsatz digitaler Technologien zur Verbesserung der Barrierefreiheit und der Qualitit der Lehre und des Lernens
ist mit Blick auf lebenslanges Lernen fiir alle Ebenen und Bereiche der allgemeinen und beruflichen Bildung — von
der frithkindlichen Bildung und Betreuung iiber die Primar- und Sekundarschulbildung bis hin zur beruflichen
Bildung, Hochschulbildung und Erwachsenenbildung — von entscheidender Bedeutung.

In einer Reihe von Empfehlungen des Rates wurde die Bedeutung aller Ebenen und Arten der allgemeinen und
beruflichen Bildung fiir die Erholung und einen gerechten Ubergang zu einer digitalen und griinen Wirtschaft
hervorgehoben. So wird in der Empfehlung des Rates zur beruflichen Aus- und Weiterbildung fir nachhaltige
Wettbewerbsfahigkeit, soziale Gerechtigkeit und Resilienz (V) eine erneuerte Vision der Unionspolitik fiir die
berufliche Bildung — einschlieflich ihrer Digitalisierung und der Nutzung von Blended Learning — vorgeschlagen,
und in der Empfehlung des Rates zur Erleichterung einer wirksamen europiischen Hochschulzusammenarbeit (*$)
anerkannt, dass starke, vernetzte tertidre Bildungseinrichtungen ein wichtiges Instrument zur Bewiltigung der
Herausforderungen im Zusammenhang mit dem griinen und dem digitalen Wandel sind.

Dariiber hinaus zielt die Empfehlung des Rates fiir Weiterbildungspfade: Neue Chancen fiir Erwachsene (**) darauf ab,
gering qualifizierten Erwachsenen flexible Moglichkeiten zu bieten, um ihre Grundfertigkeiten und weiteren
Kompetenzen zu verbessern — einschliefSlich digitaler Kompetenzen, die fiir den Arbeitsmarkt und die aktive
Teilhabe an der Gesellschaft relevant sind. Dies wird in die Praxis umgesetzt, indem allgemeine und berufliche
Bildung in einer geeigneten Lernumgebung vermittelt wird, in der qualifizierte Lehrkrifte und Ausbildende auf
Erwachsene zugeschnittene Lehrmethoden einsetzen und die Moglichkeiten des digitalen Lernens nutzen.

Lehrkrifte und Ausbildende sind ebenfalls duflerst wichtige Akteure in diesem Prozess und sollten als wesentliche
und zuverldssige Partner fur eine erfolgreiche digitale Transformation der allgemeinen und beruflichen Bildung
betrachtet werden, da sie die Triebkraft fiir die allgemeine und berufliche Bildung sind (*%). Als solche miissen sie
eng in die Einfithrung digitaler Technologien einbezogen und hierzu konsultiert werden, die bendtigten
Kompetenzen und Fertigkeiten erhalten und befihigt werden, diese Technologien wirksam einzusetzen. Sie

ABL C 415 vom 1.12.2020, S. 22.

COM(2021) 206 final.

Verordnung (EU) 2022/2065 des Europdischen Parlaments und des Rates vom 19. Oktober 2022 iiber einen Binnenmarkt fiir digitale
Dienste und zur Anderung der Richtlinie 2000/31/EG (Gesetz iiber digitale Dienste) (ABI. L 277 vom 27.10.2022, S. 1).

COM(2020) 66 final.

Empfehlung des Rates vom 24. November 2020 zur beruflichen Aus- und Weiterbildung fiir nachhaltige Wettbewerbsfahigkeit,
soziale Gerechtigkeit und Resilienz (ABI. C 417 vom 2.12.2020, S. 1).

Empfehlung des Rates vom 5. April 2022 zur Erleichterung einer wirksamen europdischen Hochschulzusammenarbeit (ABL. C 160
vom 13.4.2022, S. 1).

Empfehlung des Rates vom 19. Dezember 2016 fiir Weiterbildungspfade: Neue Chancen fiir Erwachsene (ABL C 484 vom
24.12.2016, S. 1).

Schlussfolgerungen des Rates zu européischen Lehrkriften und Ausbildenden fiir die Zukunft (ABL. C 193 vom 9.6.2020, S. 11).
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benotigen Unterstiitzung durch einen ganzheitlichen Ansatz fir die formale Erstausbildung, den Berufseinstieg und
die kontinuierliche berufliche Weiterbildung. Ferner wird die Einbettung von Blended-Learning-Ansitzen
empfohlen, wozu auch die Fertigkeit gehort, sich sicher und unter Wahrung ethischer Grundsitze im digitalen
Umfeld zu bewegen (*). Dariiber hinaus sind die digitalen Kompetenzen und die digitale Infrastruktur, die digitalen
Instrumente und Ressourcen von Lehrkriften von entscheidender Bedeutung fir die Stirkung des Lehrens und
Lernens fur Nachhaltigkeit (*2).

16.  Angesichts der Notwendigkeit einer barrierefreien, hochwertigen und inklusiven allgemeinen und beruflichen
digitalen Bildung sollte die vorliegende Empfehlung auf folgende Schliisselfaktoren abzielen: i) einen strategischen
Ansatz fiir digitale Bildung und digitale Kompetenzen; ii) eine ressortiibergreifende Koordinierung und die
Einbeziehung verschiedenster Interessentrager; iii) Kapazititsaufbau fiir Bildungs- und Berufsbildungseinrichtungen,
deren Leitungen sowie Lehr- und Unterstiitzungspersonal und iv) wirkungsorientierte Investitionen.

17.  Diese Empfehlung entspricht uneingeschrankt den Grundsitzen der Subsidiaritit und der VerhaltnismaRigkeit. Die
Mitgliedstaaten entscheiden im Einklang mit den nationalen Gegebenheiten, wie sie diese Empfehlung umsetzen —

EMPFIEHLT DEN MITGLIEDSTAATEN,

1. vorzugsweise im Rahmen eines ressortiibergreifenden Ansatzes gemeinsam mit zentralen Interessentrigern kohirente
und einheitliche nationale — sowie gegebenenfalls regionale — Strategien oder strategische Ansitze fur digitale
Bildung und digitale Kompetenzen und Fertigkeiten zu vereinbaren, die in Anlehnung an die Grundsdtze dieser
Empfehlung ausgearbeitet, verstirkt bzw. aktualisiert wurden, und ihre Wirkung und Wirksamkeit zu iiberwachen. Zur
Verwirklichung ihrer nationalen Strategien bzw. strategischen Ansdtze wird den Mitgliedstaaten insbesondere
empfohlen,

a) auf integrierte Weise nationale Ziele in Bezug auf die Beitrige der Schliisselfaktoren zur digitalen Transformation der
Systeme der allgemeinen und beruflichen Bildung und fur die Entwicklung digitaler Kompetenzen und Fertigkeiten
festzulegen und sicherzustellen, dass diese Ziele regelmifig iiberpriift und aktualisiert werden;

b) gegebenenfalls im Rahmen der nationalen Ziele die strategischen Priorititen des Aktionsplans der Kommission fiir
digitale Bildung 2021-2027 zu beriicksichtigen; nach Moglichkeit auf diesen Prozess aufzubauen und die
nationalen Fahrpline, die von den Mitgliedstaaten im Rahmen des Politikprogramms 2030 fiir die digitale Dekade
einzureichen sind, entsprechend zu gestalten;

¢) die Wirkung der Strategien und Verfahren im Bereich der digitalen Bildung regelmiflig zu evaluieren — unter
anderem in Bezug auf den Schulbesuch, Lernergebnisse, Barrierefreiheit und Inklusion sowie Gleichstellung und
Wohlbefinden und im Hinblick auf das Konzept des lebenslangen Lernens — und unter Vermeidung zusitzlichen
Verwaltungsaufwands Forschungsarbeiten zu diesen Themen zu entwickeln;

2. die Effizienz, Wirksamkeit und Resilienz der Politik im Bereich der allgemeinen und beruflichen digitalen Bildung zu
steigern, und zwar durch Forderung von Synergien und Koordinierung auf allen Ebenen der offentlichen Verwaltung,
wobei ein ressortiibergreifender Ansatz unter Einbeziehung verschiedenster Interessentriger angestrebt werden sollte.
Den Mitgliedstaaten wird insbesondere empfohlen,

a) regelmdfiige Dialoge zwischen den verschiedenen staatlichen Stellen zu fordern, die auf den unterschiedlichen
Ebenen entsprechend der Struktur der nationalen Systeme der allgemeinen und beruflichen Bildung an der
Bereitstellung allgemeiner und beruflicher digitaler Bildung beteiligt sind;

b) die strukturelle Einbeziehung von Interessentriagern und Sozialpartnern in die Gestaltung der Politik im Bereich der
allgemeinen und beruflichen digitalen Bildung, bei der Erstellung wirksamer Losungen fiir die digitale Bildung und
diesbeziiglicher Standards sowie in Entwicklungs-, Umsetzungs- und Evaluierungsprozesse zu erleichtern. Der
aktiven Beteiligung von Interessentrigern ohne formale Vertretungsorgane wie Eltern und Lernenden und der
Einbeziehung von Personen aus unterschiedlichen Altersgruppen und soziodkonomischen, sektoralen und
territorialen Umfeldern sollte gebithrende Aufmerksamkeit gewidmet werden;

(*') Empfehlung des Rates vom 29. November 2021 zu Blended-Learning-Ansitzen fiir eine hochwertige und inklusive Primar- und

Sekundarbildung (ABI. C 504 vom 14.12.2021, S. 21).
(*) Empfehlung des Rates vom 16. Juni 2022 zum Lernen fir den griinen Wandel und die nachhaltige Entwicklung (ABL. C 243 vom
27.6.2022,S. 1).
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eine nachhaltige Zusammenarbeit und einen nachhaltigen Austausch mit dem Privatsektor und
Technologieanbietern (einschlieflich Bildungstechnologieanbietern, kleinen und mittleren Unternehmen und Start-
ups) zu fordern, um Losungen zu entwickeln, die die Werte und Grundsitze der Union widerspiegeln, einschlieflich
digitaler Souverdnitdt, digitaler Gemeingiiter, Interoperabilitit, Standardisierung, Sicherheit, Datenschutz,
Transparenz und der Rechte des geistigen Eigentums sowie der nachhaltigen Nutzung von knappen Ressourcen und
Energie fur digitale Zwecke, zum Beispiel durch Folgendes:

i) Unterstiitzung der Entwicklung und Erprobung von Instrumenten und Technologien fiir digitale Bildung sowie
von Forschung beziiglich der Qualitit, Inklusivitdt, Barrierefreiheit und Wirkung digitaler Bildungslosungen,
einschlieBlich solcher, die auf neu entstehenden Technologien wie kiinstlicher Intelligenz, immersiven
Technologien wie virtueller Realitdt, erweiterter Realitdt, eXtended Reality, Robotik, dem Metaversum und
Open-Source-Alternativen fur digitale Bildungsinstrumente beruhen;

ii) gegebenenfalls Férderung 6ffentlich-privater Partnerschaften fiir die Entwicklung und Einfithrung von Lésungen
fur digitale Bildung;

sich in Bezug auf die Chancen als auch die Risiken der Nutzung digitaler Gerite in der Bildung am Peer-Learning, am
Austausch von Verfahren und an der Koordinierung auf europiischer und internationaler Ebene — auch tiber
Politikbereiche hinweg — zu beteiligen, um gemeinsame Losungen fiir linderiibergreifende Herausforderungen zu

finden (¥);

3. die Vermittlung digitaler Kompetenzen fur die Fithrungs-, Lehr- und Verwaltungskrifte von Einrichtungen der
allgemeinen und beruflichen Bildung zu fordern. Den Mitgliedstaaten wird insbesondere empfohlen,

a)

angemessene Mafnahmen zu ergreifen, um siamtliche Lehrkrifte und das gesamte padagogische Personal bei der
Integration digitaler Technologien in die pddagogische Arbeit — also bei der altersgerechten Nutzung digitaler
Technologien fiir das Lehren, Lernen und Bewerten — zu unterstiitzen, wenn dies einen Mehrwert bringen konnte.
Diese Unterstiitzung konnte beispielsweise Folgendes umfassen:

i) Stiarkung der Handlungskompetenz von Lehrkriften, indem sie in Entscheidungsprozesse beziiglich der
Integration digitaler Ausriistung in das Lehren und Lernen sowie in die Auswahl, Entwicklung und Bewertung
digitaler Bildungsinhalte einbezogen werden;

ii) Forderung der Integration von Kompetenzen im Bereich der digitalen Pddagogik in simtliche Erstausbildungs-
programme fiir angehende Lehrkrifte, Unterstiitzung der Anbieter dieser Programme durch Bereitstellung der
hierfiir benotigten Ressourcen und Einrichtungen und Zusammenarbeit auf EU-Ebene durch die Entwicklung,
Durchfithrung und Bewertung der digitalen Padagogik fir Lehrkrifte;

iii) aktive Ermutigung von im Dienst stehenden Lehrkriften und sonstigem Lehrpersonal zur Weiterentwicklung
und zum Ausbau ihrer digitalen Kompetenzen und Fertigkeiten im Rahmen der fortlaufenden beruflichen
Weiterbildung;

iv) Bereitstellung und Anerkennung flexibler, barrierefreier und innovativer Formate fiir die digitale Weiterbildung
(z. B. Online-Schulungen, kurze Lehrginge, die zum Erwerb von Microcredentials fithren konnten,
Personalaustausch und Peer Learning auf nationaler wie internationaler Ebene, Férderung von Kooperations-
projekten, Vernetzung sowie Praxis- und Forschungsgemeinschaften);

v) Austausch bewihrter Verfahren und Erfahrungen im Bereich der digitalen Pidagogik durch Programme und
Initiativen auf nationaler Ebene und auf Ebene der EU wie die Erasmus+-Lehrkrifteakademien;

vi) Beriicksichtigung der Notwendigkeit des digitalen Wohlergehens im Lehr- und Lernprozess und in der
Entwicklung unterstiitzender Ansitze und Umfelder fir digitales Lehren und Lernen auf allen Ebenen und in
allen Bereichen der allgemeinen und beruflichen Bildung unter Beriicksichtigung des Risikos einer iibermifigen
Nutzung oder des Missbrauchs digitaler Technologien;

die Einrichtungen der allgemeinen und beruflichen Bildung dazu zu ermutigen, die digitale Transformation der
allgemeinen und beruflichen Bildung zum Beispiel durch Folgendes zu unterstiitzen:

i)  Forderung des Kapazititsaufbaus und der Nutzung von nationalen wie europdischen Rahmen und Selbstbewer-
tungsinstrumenten wie SELFIE (auf dem DigCompOrg-Rahmen fiir Schulleitungen basierendes Selbstreflex-
ionstool, das Schulen dabei helfen soll, digitale Technologien in Lehre, Lernen und Leistungsiiberpriifung zu
integrieren), SELFIEforTEACHERS (basierend auf dem DigCompEdu-Rahmen), SELFIE for work-based learning
und HEInnovate (ein Selbstbewertungsinstrument fiir Hochschuleinrichtungen), um institutionelle Bediirfnisse
und Ziele fiir die digitale Transformation und die Weiterbildung zu ermitteln;

(*) Schlussfolgerungen des Rates iiber die Forderung des Wohlergehens in der digitalen Bildung (ABL. C 469 vom 9.12.2022, S. 19).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1115/oj



DE

ABI. C vom 24.1.2024

ii) Beriicksichtigung von Kriterien, die sich auf die Schliisselfaktoren fur die allgemeine und berufliche digitale
Bildung bezichen, in internen und externen Qualititssicherungsprozessen fiir Einrichtungen der allgemeinen
und beruflichen Bildung;

i) Unterstiitzung der Leitungen von Einrichtungen der allgemeinen und beruflichen Bildung bei der Umsetzung
der digitalen Transformation, unter anderem durch fortlaufende Begleitung, Unterstiitzung und berufliche
Weiterbildung;

iv) Forderung einer evidenzbasierten Verbreitung bewidhrter Verfahren, durch Anerkennung von Vorreiterein-
richtungen, die das Lehren und Lernen durch Innovation und digitale Technologien verbessert haben, sowie
durch Unterstiitzung des Peer-to-Peer-Austauschs;

v)  Anregung eines kontinuierlichen Dialogs zwischen Einrichtungen der allgemeinen und beruflichen Bildung und
der Industrie, um den Entwicklungs- und Ausbildungsbedarf und entsprechende Chancen zu erdrtern,
Erfahrungen auszutauschen und Feedback zu Produkten und Technologien zu geben, die im Unterricht und
beim Lernen eingesetzt werden;

vi) Gewihrleistung, dass jede Schule Zugang zu technischen und pidagogischen digitalen Unterstiitzungsdiensten
und entsprechender Weiterbildung hat, die Lehrkriften und Lernenden dabei helfen, digitale Gerdte und
Instrumente fiir das Lehren, Lernen und Bewerten im Hinblick auf ihren pidagogischen Nutzen auszuwihlen,
wirksam einzufiihren, zu verwalten und zu warten;

vii) Einleitung umfassender Mafnahmen, um den Aspekt der Cybersicherheit in allen Einrichtungen der
allgemeinen und beruflichen Bildung zu beriicksichtigen, das gesamte Personal zur Teilnahme an Schulungen
im Bereich der Cybersicherheit zu bewegen, die Schiilerinnen und Schiiler und deren Familien bzw. die
Studierenden fiir Cybersicherheit zu sensibilisieren und solide Sicherheitsstrategien und Zugangskontrollen zu
unterhalten und zugleich moderne technologische Losungen wie Kryptografie und Authentifizierung
umfassend zu nutzen;

4. gerechte, wirkungsorientierte Investitionen in hochwertige, resiliente und inklusive allgemeine und berufliche digitale
Bildung zu férdern. Den Mitgliedstaaten wird insbesondere empfohlen,

a) die Effizienz und die Wirkung der Ausgaben fiir Konnektivitat, Ausriistung, Infrastruktur, digitale Instrumente und
Inhalte zum Beispiel durch Folgendes zu steigern:

i) Koordinierung der Beschaffungsverfahren im Einklang mit nationalen Gegebenheiten, um soweit maoglich
Grofenvorteile zu nutzen und zugleich iiber geniigend Flexibilitit zu verfiigen, um den spezifischen
Bediirfnissen der Einrichtungen der allgemeinen und beruflichen Bildung gerecht zu werden sowie unter
Beriicksichtigung der Notwendigkeit, auf Nachhaltigkeit und Barrierefreiheit fiir Menschen mit Behinderungen
zu achten; freiwillige Zusammenarbeit auf EU-Ebene bei Normen und Spezifikationen, beispielsweise fur die
Vergabe offentlicher Auftrige im Bereich der digitalen Bildung;

ii) Unterstiitzung der verantwortungsvollen und nachhaltigen Bereitstellung digitaler Produkte und
Dienstleistungen sowie ihrer Wartung, Erneuerung und Aktualisierung im Einklang mit dem Grundsatz der
Vermeidung erheblicher Beeintrachtigungen (DNSH-Grundsatz);

iii)y Erwagung alternativer Investitionskonzepte (u. a. offentlich-private Partnerschaften, Spendenprogramme und
die Aufbereitung gebrauchter Gerite) unter Beriicksichtigung der Anforderungen an die Kompatibilitit von
Hardware und Software sowie gegebenenfalls der Ubersetzung und Wiederverwendung von aus anderen
Mitgliedstaaten stammenden Inhalten fiir digitale Bildung;

iv) Erleichterung von mafSgeschneiderter Unterstiitzung, Fachwissen und Know-how, z. B. in Form von 6ffentlich-
privaten Partnerschaften, Beratungsgremien oder Lenkungs-/Clearingstellen, die es Einrichtungen der
allgemeinen und beruflichen Bildung ermoglicht, geeignete Losungen fir die digitale Bildung auszuwihlen, die
auf ihren Lehr- und Lernbedarf zugeschnitten sind und die digitale Sicherheit, Barrierefreiheit, den Datenschutz
und das digitale Wohlergehen strategisch beriicksichtigen;

v) Gewihrleistung, dass Investitionen in neue digitale Ausriistung, Infrastruktur, Instrumente und Inhalte durch
entsprechende Schulungen begleitet werden;

vi) Forderung der Nutzung von Losungen, die auf offenen Quellen, Inhalten oder Daten beruhen sowie digitaler
Gemeingiiter im Allgemeinen, um so zu ihrer Entwicklung in der digitalen Praxis beizutragen und die
offentlichen Werte, die Souverdnitit und die Nachhaltigkeit digitaler Ressourcen in der Bildung besser zu
schiitzen;
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b) einen gleichberechtigten Zugang fur alle Lernenden sicherzustellen, indem sie angemessene Investitionen in
Folgendes gewahrleisten:

i)  Hochgeschwindigkeits-Internetanbindung im Einklang mit den auf Unionsebene festgelegten Zielen des
Politikprogramms 2030 fiir die digitale Dekade, sodass in allen Einrichtungen der allgemeinen und beruflichen
Bildung zu 100 % eine Gigabit- oder hohere Konnektivitit erreicht wird sowie territoriale und
soziookonomische Liicken geschlossen werden, und zwar durch Nutzung verschiedener Technologien,
einschlieflich Breitband, Glasfaser, 5G oder Satelliten;

ii) Modernisierung der digitalen Ausstattung der Unterrichtsrdume, sodass sdmtliche Lehrkrifte und simtliches
padagogische Personal iiber Zugang zu einem personalisierten Gerdt (Desktop, Laptop oder Tablet) zur
Bereicherung ihrer pddagogischen Arbeit verfiigen und die Gerdte im Einklang mit dem Datenschutz
regelmiflig gewartet werden;

iiiy Aufbau von Lernumgebungen in den Bereichen Mathematik, Informatik, Naturwissenschaft, Kiinste und
Technik (MINKT), in denen die digitale Pidagogik durch einen interdisziplindren Ansatz geférdert werden kann;

iv) Gewihrleistung, dass alle Lernenden der Primar- und Sekundarstufe, insbesondere die am starksten gefihrdeten
und benachteiligten (), einen altersgemiflen Zugang zu einem personalisierten Gerdt haben, das ihren
besonderen Bediirfnissen entspricht, und dass alle Gerdte im Einklang mit dem Datenschutz regelmafig
gewartet werden;

v) Entwicklung barrierefreier, skalierbarer, anpassungsfahiger und hochwertiger Inhalte fur die digitale Bildung im
Einklang mit den Lehrplinen und mit bewihrten pidagogischen Verfahren und die Digitalisierung von Lehr-
und Lernmaterialien, wenn dies einen Mehrwert bietet;

vi) Einfilhrung und Integration relevanter zentralisierter Dienste, auch in Form von Cloud-Losungen, etwa
virtueller Lern- und Verwaltungsmanagementsysteme (einschlieflich sicherer Instrumente fiir Kommunikation
und Zusammenarbeit, Repositorien mit Bildungsinhalten, Klassenverwaltung und digitaler Bewertungen) in
allen Einrichtungen der allgemeinen und beruflichen Bildung, wobei die Standardisierung und Interoperabilitit
der Systeme sowie die Wahrung der Privatsphire und die Datensicherheit zu gewihrleisten sind;

vii) Forderung inklusiver Bildung, indem dafiir gesorgt wird, dass Inhalte und Technologien fiir digitale Bildung fiir
Lernende und Lehrkrifte mit Behinderungen barrierefrei sind, und Bereitstellung von spezieller Ausriistung
und von Losungen fur Lernende mit sonderpidagogischen Bediirfnissen unter Beriicksichtigung der
bestehenden Rechtsvorschriften der Union zur Barrierefreiheit, insbesondere der Richtlinien
(EU) 2016/2102 (*) und (EU) 2019/882 des Europdischen Parlaments und des Rates (*);

5. Beauftragung der Hochrangigen Gruppe fiir allgemeine und berufliche Bildung, Orientierungshilfen in Bezug auf die in
dieser Empfehlung behandelten strategischen Schliisselthemen bereitzustellen. Dies soll in erster Linie durch Beratungen,
einen regelmifligen Informationsaustausch und die Bereitstellung von Leitlinien zu strategischen Fragen (¥) im
Zusammenhang mit den Schliisselfaktoren fiir eine erfolgreiche digitale Aus- und Weiterbildung erfolgen. Die
Hochrangige Gruppe sollte bei Bedarf Unterstiitzung erhalten und auf Fachwissen zuriickgreifen konnen, unter
anderem von der Arbeitsgruppe ,Digitale Bildung: Lernen, Lehren und Bewerten“ (DELTA)“ sowie von weiteren
Expertengruppen in anderen Sektoren, etwa des Beirats fiir die digitale Dekade, um auf einem horizontalen, ressortiiber-
greifenden Ansatz aufzubauen. Die zu behandelnden Themen konnten in den aufeinander folgenden 18-monatigen
politischen Agenden angekiindigt werden;

BEGRUGBT DIE ABSICHT DER KOMMISSION,

1. den Austausch bewahrter Verfahren, das Peer-Learning und die Zusammenarbeit mit Interessentrigern in Bezug auf die
allgemeine und berufliche digitale Bildung zu férdern. Insbesondere beabsichtigt die Kommission Folgendes:

a) Ermoglichung des Austauschs bewihrter Verfahren, der Vernetzung und des Peer-Learnings unter den
Mitgliedstaaten, politischen Entscheidungstragern, Akteurinnen und Akteuren aus der Praxis sowie Interessentriagern
aus dem privaten und offentlichen Sektor mittels bestehender Instrumente, Plattformen und Gemeinschaften
(Arbeitsgruppe ,Digitale Bildung: Lernen, Lehren und Bewerten“ (DELTA), Europiisches SALTO-Ressourcenzentrum

(* Beispielsweise diejenigen, die in landlichen und abgelegenen Gebieten oder in Gebieten in duflerster Randlage leben, soziodkonomisch
benachteiligten oder marginalisierten Gruppen angehéren oder mit einer Behinderung leben.

(*) Richtlinie (EU) 2016/2102 des Europdischen Parlaments und des Rates vom 26. Oktober 2016 iiber den barrierefreien Zugang zu den
Websites und mobilen Anwendungen 6ffentlicher Stellen (ABL L 327 vom 2.12.2016, S. 1).

(*) Richtlinie (EU) 2019/882 des Europiischen Parlaments und des Rates vom 17. April 2019 iiber die Barrierefreiheitsanforderungen fiir

Produkte und Dienstleistungen (ABL. L 151 vom 7.6.2019, S. 70).

Zu diesen Themen konnten unter anderem die Bewertung und Zertifizierung digitaler Kompetenzen und Fertigkeiten, Qualitdtsanfor-

derungen an digitale Bildungstools und -inhalte oder die Integration kiinstlicher Intelligenz in die allgemeine und berufliche Bildung,

auch durch Informatik und ,informatorisches Denken“ (,computational thinking*), gehéren.

N
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Digital, Europdische Plattform fir Schulbildung einschlielich eTwinning, Elektronische Plattform fuir
Erwachsenenbildung in Europa (EPALE), Plattform ,Better Internet for Kids“, Projekte des Instruments fiir technische
Unterstiitzung), unter anderem durch Forderung der Plattform fiir digitale Bildung als zentrale Anlaufstelle fiir die
allgemeine und berufliche digitale Bildung in der Union;

b) Forderung der Zusammenarbeit mit Interessentrigern einschlielich Software- und Hardware-Anbietern in Bezug
auf digitale Infrastrukturen und Instrumente und ihre nachhaltige Nutzung in der allgemeinen und beruflichen
Bildung bei gleichzeitiger Forderung der Werte und Grundsitze der Union in Bezug auf die Wahrung der
Privatsphire, den Datenschutz, die Interoperabilitit und die Rechte des geistigen Eigentums unter Beriicksichtigung
der Notwendigkeit, die Autonomie von Einrichtungen der allgemeinen und beruflichen Bildung zu wahren;

¢) Verstarkung der internationalen Zusammenarbeit im Zusammenhang mit den Schliisselfaktoren fiir digitale Bildung
und digitale Kompetenzen und Fertigkeiten;

. die digitale Ausbildung der Leitungen sowie des Lehr- und Unterstiitzungspersonals von Einrichtungen der allgemeinen

und beruflichen Bildung zu fordern. Insbesondere beabsichtigt die Kommission Folgendes:

a) Unterstiitzung der Mobilitit im Rahmen von Erasmus+ zum Zwecke der Weiterbildung der Leitungen sowie des
Lehr- und Unterstiitzungspersonals von Einrichtungen der allgemeinen und beruflichen Bildung in Bezug auf die
Nutzung digitaler Technologien im Unterricht, beim Lernen und in der Verwaltung, auch mit Blick auf die sich
rasch verdandernden Maoglichkeiten neu entstehender Technologien;

b) Forderung von Instrumenten wie DigCompEdu und SELFIEforTEACHERS, gegebenenfalls deren Aktualisierung und
Unterstiitzung der Zusammenarbeit bei der Entwicklung und Durchfihrung von Lehrveranstaltungen zur digitalen
Pidagogik im Rahmen der Erstausbildung und der beruflichen Weiterbildung von Lehrkriften;

¢) Forderung der Einfithrung der ,Ethischen Leitlinien fiir Lehrkrifte iiber die Nutzung von kiinstlicher Intelligenz (KI)
und Daten fiir Lehr- und Lernzwecke®, um Lehrkriften an Primar- und Sekundarschulen dabei zu helfen, kiinstliche
Intelligenz und Daten wirksam in die Schulbildung zu integrieren, und auf dieser Basis die Auswirkungen des
Missbrauchs neuer Technologien wie generativer kiinstlicher Intelligenz zu beriicksichtigen und entsprechenden
Risiken entgegenzuwirken;

. wirkungsorientierte Investitionen in Infrastrukturen und Dienste fur die allgemeine und berufliche digitale Bildung

durch nationale Mittel und Unionsmittel und Stirkung der Evidenzbasis fiir die Wirksamkeit und Effizienz von
Strategien und Instrumenten im Bereich der digitalen Bildung zu unterstiitzen. Insbesondere beabsichtigt die
Kommission Folgendes:

a) Unterstiitzung von Investitionen der Mitgliedstaaten in wesentliche Infrastrukturen fiir digitale Bildung (u. a.
Konnektivitit, Ausriistung, Instrumente und digitale Inhalte) durch Unionsmittel und Stirkung der Verbindungen
zwischen bestehenden politischen Strategien, Finanzierungsinstrumenten und Programmen der Union sowie
nationalen bzw. regionalen Strategien und strategischen Ansitzen fiir die digitale Bildung und die Digitalisierung
von Schulen;

b) angesichts der raschen technologischen Verinderungen Unterstiitzung der Entwicklung — in Zusammenarbeit mit
den Mitgliedstaaten und Interessentrigern — von Leitlinien und Qualititsanforderungen fiir barrierefreie,
durchdachte und hochwertige Inhalte fiir die digitale Bildung sowie fiir virtuelle Lernumgebungen und Tools (u. a.
Standalone-Lernmanagementsysteme und -anwendungen, einschlieflich Open-Source-Losungen), um in den
Systemen der allgemeinen und beruflichen Bildung die systematische Evaluierung von Qualitit, Sicherheit,
Vertrauenswiirdigkeit, Zuverldssigkeit, Nutzen und Inklusivitdt zu erleichtern; solche Leitlinien und Qualitdtsanfor-
derungen wiirden von den Mitgliedstaaten auf freiwilliger Basis angewandt;

¢) Forderung der Beteiligung der Mitgliedstaaten an der Schaffung digitaler Gemeingiiter in der allgemeinen und
beruflichen Bildung durch Unterstiitzung und Erleichterung der aktiven Zusammenarbeit zwischen den
Mitgliedstaaten bei der Forderung von Losungen, die auf offenen Quellen, Inhalten oder Daten beruhen mit
gemeinsamer und Multi-Stakeholder-Governance beruhen;

d) Unterstiitzung der Mitgliedstaaten und von Technologieanbietern bei der Bewiltigung von Standardisierungs- und
Interoperabilititsproblemen im Zusammenhang mit digitalen Bildungsplattformen und -diensten auf verschiedenen
Ebenen und in verschiedenen Bereichen der allgemeinen und beruflichen Bildung;
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e) Intensivierung der Forschungskoordinierung, Forderung der evidenzbasierten Verbreitung von bewahrten Verfahren
und Unterstiitzungsangeboten durch die Programme Horizont Europa, Digitales Europa und Erasmus+, Forderung
der Erforschung, Entwicklung und Einfihrung digitaler Losungen fiir Lehre, Lernen und Bewertung sowie der
Erprobung ihrer Wirksamkeit bei der Verbesserung der Lernergebnisse und der Gerechtigkeit;

f) Unterstiitzung der Mitgliedstaaten bei ihren Bemithungen um eine wirksame, sichere und inklusive Nutzung
kiinstlicher Intelligenz und generativer KI in der allgemeinen und beruflichen Bildung, unter anderem durch die
Forderung einer intensiveren europdischen Zusammenarbeit und die Bereitstellung einschldgiger Leitlinien,
beispielsweise zur KI-Kompetenz und zur kritischen und sicheren Nutzung von KI;

g) Unterstiitzung der Mitgliedstaaten bei der Entwicklung wirksamer und effizienter Strategien im Bereich der digitalen
Bildung durch Verbesserung der Evidenzbasis fiir diese Strategien sowie ihrer Evaluierung und Analyse, zum Beispiel
mithilfe des ,Learning Lab on Investing in Quality Education and Training“ sowie durch gezielte Beratung und
technische Unterstiitzung im Rahmen des Instruments fiir technische Unterstiitzung;

h) Erleichterung des Austauschs iiber nationale Ansitze und bewihrte Verfahren fiir die wirksame Beschaffung digitaler
Ausriistung und Infrastruktur fiir Einrichtungen der allgemeinen und beruflichen Bildung durch das Netz nationaler
Beratungsdienste zur digitalen Bildung und andere relevante Kanile;

i) Unterstiitzung der Digitalisierung von Bildungs- und Berufsbildungsnachweisen der Mitgliedstaaten, insbesondere
durch den weiteren Ausbau der Infrastruktur fir europiische digitale Zertifikate;

4. die Transparenz zu verbessern und die Fortschritte bei der Verwirklichung der allgemeinen und beruflichen digitalen
Bildung zu evaluieren. Insbesondere beabsichtigt die Kommission Folgendes:

a) Mitwirkung am Aufbau von Vergleichsdaten zu den Schliisselfaktoren fiir die allgemeine und berufliche digitale
Bildung in der gesamten Union mittels einer alle drei Jahre in den Mitgliedstaaten durchzufithrenden Erhebung zur
digitalen Bildung in Europa auf der Grundlage und als Weiterentwicklung der ,Europiischen Erhebung an Schulen:
IKT in der Bildung” mit dem Ziel, bis 2025 iiber einen ersten umfassenden Datenbestand zu verfiigen;

b) Beobachtung der Fortschritte — vorzugsweise unter Verwendung bestehender Beobachtungsinstrumente — bei den
Schliisselfaktoren fiir die allgemeine und berufliche digitale Bildung unter Beriicksichtigung der nationalen
Strategien und strategischen Ansitze der Mitgliedstaaten und Berichterstattung dariiber im Kontext des
strategischen Rahmens fur die europidische Zusammenarbeit auf dem Gebiet der allgemeinen und beruflichen
Bildung, wie dem Monitor fiir die allgemeine und berufliche Bildung, unter Vermeidung zusitzlichen Verwaltungs-
aufwands;

¢) Unterstiitzung der Teilnahme der Mitgliedstaaten an internationalen Erhebungen, die Vergleichsdaten tiber den Stand
der Einsatzfihigkeit von Lehrkriften fiir digitale Bildung liefern, insbesondere der TALIS-Studie (Teaching and
Learning International Survey) der OECD;

d) Uberpriifung der Fortschritte bei der Umsetzung dieser Empfehlung und Berichterstattung an den Rat spétestens fiinf
Jahre nach deren Annahme.

Geschehen zu Briissel am 23. November 2023.

Im Namen des Rates
Die Prisidentin
P. ALEGRIA CONTINENTE
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Amtsblatt DE
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Aktualisierung der Richtbetrige fiir das Uberschreiten der AuRengrenzen gemif Artikel 6 Absatz 4
der Verordnung (EU) 2016/399 des Europiischen Parlaments und des Rates iiber einen
Gemeinschaftskodex fiir das Uberschreiten der Grenzen durch Personen (Schengener

Grenzkodex) ()

(C/2024/1120)

Die Verdffentlichung der Richtbetrige fiir das Uberschreiten der AuRengrenzen gemif Artikel 6 Absatz 4 der Verordnung
(EU) 2016/399 des Européischen Parlaments und des Rates vom 9. Mdrz 2016 iiber einen Gemeinschaftskodex fiir das
Uberschreiten der Grenzen durch Personen (Schengener Grenzkodex) (%) erfolgt auf der Grundlage der Angaben, die die
Mitgliedstaaten der Kommission gemafs Artikel 39 des Schengener Grenzkodexes mitteilen.

Neben der Veréffentlichung im Amtsblatt steht eine regelméfig aktualisierte Fassung auf der Website der Generaldirektion
,Migration und Inneres“ zur Verfiigung.

VON DEN NATIONALEN BEHORDEN FUR DAS ('JBERSCI:!REITEN DER AUSSENGRENZEN FESTGELEGTE
RICHTBETRAGE

FINNLAND
Ersetzung der in ABI. C 247 vom 13.10.2006, S. 19, verdffentlichten Angaben

Gemaf dem Ausldndergesetz (301/2004 Paragraph 11) muss ein Auslidnder bei der Einreise nachweisen, dass er sowohl fiir
die Dauer des geplanten Aufenthalts als auch fir die Riickreise in den Herkunftsstaat oder die Durchreise in einen Drittstaat,
fur den er eine Einreisegenehmigung hat, iiber ausreichende Mittel zur Bestreitung des Lebensunterhalts verfiigt bzw. dass er
diese Mittel rechtmifig erwerben kann. Ob der Auslinder iiber ausreichende Mittel verfiigt, wird je nach Fall beurteilt.
Zusitzlich zu den fir die Ausreise und die Unterkunft wihrend des Aufenthalts erforderlichen Mitteln bzw. Reisetickets
wird ein Betrag von etwa 50 EUR pro Tag fiir erforderlich erachtet, je nachdem, wie die Unterbringung geregelt ist und ob
eventuell jemand fiir die Kosten aufkommt.
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