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II

(Mitteilungen)

MITTEILUNGEN DER ORGANE, EINRICHTUNGEN UND SONSTIGEN STELLEN
DER EUROPAISCHEN UNION

EUROPAISCHE KOMMISSION

Keine Einwinde gegen einen angemeldeten Zusammenschluss

(Sache M.11059 — TOYOFUJI | NYK | KAMIGUMI | TTC | PT PATIMBAN INTERNATIONAL CAR
TERMINAL)

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(2023/C 305/01)

Am 26. Mai 2023 hat die Kommission nach Artikel 6 Absatz 1 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 139/2004 des
Rates () entschieden, keine Einwinde gegen den oben genannten angemeldeten Zusammenschluss zu erheben und ihn fiir
mit dem Binnenmarkt vereinbar zu erkliren. Der vollstindige Wortlaut der Entscheidung ist nur auf Englisch verftigbar
und wird in einer um etwaige Geschiftsgeheimnisse bereinigten Fassung auf den folgenden EU-Websites veroffentlicht:

— der Website der GD Wettbewerb zur Fusionskontrolle (https://competition-cases.ec.europa.eu/search). Auf dieser
Website konnen Fusionsentscheidungen anhand verschiedener Angaben wie Unternehmensname, Nummer der Sache,
Datum der Entscheidung oder Wirtschaftszweig abgerufen werden,

— der Website EUR-Lex (http://eur-lex.ecuropa.eu/homepage.html?locale=de). Hier kann diese Entscheidung anhand der
Celex-Nummer 32023M11059 abgerufen werden. EUR-Lex ist das Internetportal zum Gemeinschaftsrecht.

() ABLL 24 vom 29.1.2004, S. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=de
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Keine Einwinde gegen einen angemeldeten Zusammenschluss

(Sache M.11126 — TOWERBROOK | LOV GROUP | ELOCGA | THE INDEPENDENTS)

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(2023/C 305/02)

Am 15. Juni 2023 hat die Kommission nach Artikel 6 Absatz 1 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 139/2004 des
Rates (') entschieden, keine Einwinde gegen den oben genannten angemeldeten Zusammenschluss zu erheben und ihn fiir
mit dem Binnenmarkt vereinbar zu erkliren. Der vollstindige Wortlaut der Entscheidung ist nur auf Englisch verfigbar
und wird in einer um etwaige Geschiftsgeheimnisse bereinigten Fassung auf den folgenden EU-Websites veroffentlicht:

— der Website der GD Wettbewerb zur Fusionskontrolle (https://competition-cases.ec.europa.eu/search). Auf dieser
Website konnen Fusionsentscheidungen anhand verschiedener Angaben wie Unternehmensname, Nummer der Sache,
Datum der Entscheidung oder Wirtschaftszweig abgerufen werden,

— der Website EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=de). Hier kann diese Entscheidung anhand der
Celex-Nummer 32023M11126 abgerufen werden. EUR-Lex ist das Internetportal zum Gemeinschaftsrecht.

() ABLL 24 vom 29.1.2004, S. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=de
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Keine Einwinde gegen einen angemeldeten Zusammenschluss

(Sache M.11141 — WENDEL | TOPSCALE)

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(2023/C 305/03)

Am 29. Juni 2023 hat die Kommission nach Artikel 6 Absatz 1 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 139/2004 des
Rates (') entschieden, keine Einwinde gegen den oben genannten angemeldeten Zusammenschluss zu erheben und ihn fiir
mit dem Binnenmarkt vereinbar zu erkliren. Der vollstindige Wortlaut der Entscheidung ist nur auf Englisch verfigbar
und wird in einer um etwaige Geschiftsgeheimnisse bereinigten Fassung auf den folgenden EU-Websites veroffentlicht:

— der Website der GD Wettbewerb zur Fusionskontrolle (https://competition-cases.ec.europa.eu/search). Auf dieser
Website konnen Fusionsentscheidungen anhand verschiedener Angaben wie Unternehmensname, Nummer der Sache,
Datum der Entscheidung oder Wirtschaftszweig abgerufen werden,

— der Website EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=de). Hier kann diese Entscheidung anhand der
Celex-Nummer 32023M11141 abgerufen werden. EUR-Lex ist das Internetportal zum Gemeinschaftsrecht.

() ABLL 24 vom 29.1.2004, S. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=de
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Keine Einwinde gegen einen angemeldeten Zusammenschluss

(Sache M.11210 — ACCIONA CONCESIONES | COBRA | ENDEAVOUR | JV)

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(2023/C 305/04)

Am 17. August 2023 hat die Kommission nach Artikel 6 Absatz 1 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 139/2004 des
Rates () entschieden, keine Einwinde gegen den oben genannten angemeldeten Zusammenschluss zu erheben und ihn fiir
mit dem Binnenmarkt vereinbar zu erkliren. Der vollstindige Wortlaut der Entscheidung ist nur auf Englisch verfigbar
und wird in einer um etwaige Geschiftsgeheimnisse bereinigten Fassung auf den folgenden EU-Websites veroffentlicht:

— der Website der GD Wettbewerb zur Fusionskontrolle (https://competition-cases.ec.europa.eu/search). Auf dieser
Website konnen Fusionsentscheidungen anhand verschiedener Angaben wie Unternehmensname, Nummer der Sache,
Datum der Entscheidung oder Wirtschaftszweig abgerufen werden,

— der Website EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=de). Hier kann diese Entscheidung anhand der
Celex-Nummer 32023M11210 abgerufen werden. EUR-Lex ist das Internetportal zum Gemeinschaftsrecht.

() ABLL 24 vom 29.1.2004, S. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=de
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Keine Einwinde gegen einen angemeldeten Zusammenschluss

(Sache M.11228 — BENTELER | BEIJING AUTOMOTIVE | JVS)

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(2023/C 305/05)

Am 23. August 2023 hat die Kommission nach Artikel 6 Absatz 1 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 139/2004 des
Rates () entschieden, keine Einwinde gegen den oben genannten angemeldeten Zusammenschluss zu erheben und ihn fiir
mit dem Binnenmarkt vereinbar zu erkliren. Der vollstindige Wortlaut der Entscheidung ist nur auf Englisch verfigbar
und wird in einer um etwaige Geschiftsgeheimnisse bereinigten Fassung auf den folgenden EU-Websites veroffentlicht:

— der Website der GD Wettbewerb zur Fusionskontrolle (https://competition-cases.ec.europa.eu/search). Auf dieser
Website konnen Fusionsentscheidungen anhand verschiedener Angaben wie Unternehmensname, Nummer der Sache,
Datum der Entscheidung oder Wirtschaftszweig abgerufen werden,

— der Website EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=de). Hier kann diese Entscheidung anhand der
Celex-Nummer 32023M11228 abgerufen werden. EUR-Lex ist das Internetportal zum Gemeinschaftsrecht.

() ABLL 24 vom 29.1.2004, S. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=de
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1\
(Informationen)
INFORMATIONEN DER ORGANE, EINRICHTUNGEN UND SONSTIGEN
STELLEN DER EUROPAISCHEN UNION
Euro-Wechselkurs (')
28. August 2023
(2023/C 305/06)
1 Euro =
Wihrung Kurs Wihrung Kurs
usD US-Dollar 1,0808 CAD  Kanadischer Dollar 1,4693
JPY Japanischer Yen 158,35 HKD  Hongkong-Dollar 8,4789
DKK Dinische Krone 7,4530 NZD  Neuseelandischer Dollar 1,8283
GBP Pfund Sterling 0,85815 | SGD  Singapur-Dollar 1,4659
SEK Schwedische Krone 11,9000 KRW  Siidkoreanischer Won 1433,73
CHF Schweizer Franken 0,9559 ZAR  Siidafrikanischer Rand 20,1598
ISK Islindische Krone 142,30 CNY Chinesischer Renminbi Yuan 7,8822
NOK Norwegische Krone 11,5705 IDR Indonesische Rupiah 16 523,27
BGN Bulgarischer Lew 1,9558 MYR  Malaysischer Ringgit 5,0306
CZK Tschechische Krone 24,138 PHP Philippinischer Peso 61,281
HUF Ungarischer Forint 382,63 RUB  Russischer Rubel
PLN Polnischer Zloty 4,4735 THB Thailidndischer Baht 38,125
RON Rumdnischer Leu 4,9360 BRL Brasilianischer Real 5,2633
TRY Tiirkische Lira 28,7045 MXN  Mexikanischer Peso 18,0507
AUD Australischer Dollar 1,6839 INR Indische Rupie 89,3040

(") Quelle: Von der Europiischen Zentralbank verdffentlichter Referenz-Wechselkurs.
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v

(Bekanntmachungen)

VERFAHREN BEZUGLICH DER DURCHFUHRUNG DER
WETTBEWERBSPOLITIK

EUROPAISCHE KOMMISSION

Vorherige Anmeldung eines Zusammenschlusses
(Sache M.11196 — CVC | WORXINVEST | SD WORX)

Fiir das vereinfachte Verfahren infrage kommender Fall

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(2023/C 305/07)

1. Am 21. August 2023 ist die Anmeldung eines Zusammenschlusses nach Artikel 4 der Verordnung (EG) Nr. 139/2004
des Rates (') bei der Kommission eingegangen.

Diese Anmeldung betrifft folgende Unternehmen:
— CVC Capital Partners SICAV-FIS S.A. (,CVC*, Luxemburg),
— WorxInvest (Belgien),

— SD Worx NV (,SD Worx*, Belgien), zu 100 % im Eigentum und unter der Kontrolle von WorxInvest.

CVC und WorxInvest werden die gemeinsame Kontrolle tiber SD JV im Sinne des Artikels 3 Absatz 1 Buchstabe b und
Absatz 4 der Fusionskontrollverordnung iibernehmen.

Der Zusammenschluss erfolgt durch Erwerb von Anteilen.

2. Die beteiligten Unternehmen sind in folgenden Geschiftsbereichen tatig:

— CVC: Beratung und Verwaltung von Investmentfonds mit Beteiligungen an verschiedenen Unternehmen, die in einer
Vielzahl von Branchen weltweit titig sind, vor allem in Europa, den Vereinigten Staaten und dem asiatisch-pazifischen
Raum,

— WorxInvest: Investitionen in Fonds fur aufferborsliche Kapitalanlagen und kleine und mittlere Unternehmen,
Geldmarktinstrumente und Immobilien.

— SD Worx: Bereitstellung von Personal sowie von Gehaltsabrechnungsprogrammen und -dienstleistungen.

3. Die Kommission hat nach vorldufiger Priifung festgestellt, dass das angemeldete Rechtsgeschift unter die Fusionskon-
trollverordnung fallen kénnte. Die endgiiltige Entscheidung zu diesem Punkt behilt sie sich vor.

Dieser Fall kommt fur das vereinfachte Verfahren im Sinne der Bekanntmachung der Kommission iiber ein vereinfachtes
Verfahren fuir bestimmte Zusammenschliisse geméf der Verordnung (EG) Nr. 139/2004 des Rates (?) infrage.

4. Alle betroffenen Dritten kénnen bei der Kommission zu diesem Vorhaben Stellung nehmen.

(") ABLL 24 vom 29.1.2004, S. 1 (,Fusionskontrollverordnung®).
() ABL C 366 vom 14.12.2013, S. 5.
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Die Stellungnahmen miissen bei der Kommission spétestens 10 Tage nach dieser Veréffentlichung eingehen. Dabei ist stets
folgendes Aktenzeichen anzugeben:

M.11196 — CVC | WORXINVEST | SD WORX

Die Stellungnahmen konnen der Kommission per E-Mail oder Post iibermittelt werden, wobei folgende Kontaktangaben zu
verwenden sind:

E-Mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu
Postanschrift:

Europiische Kommission
Generaldirektion Wettbewerb
Registratur Fusionskontrolle
1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE



mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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SONSTIGE RECHTSHANDLUNGEN

EUROPAISCHE KOMMISSION

Veréffentlichung des Einzigen Dokuments gemifd Artikel 94 Absatz 1 Buchstabe d der Verordnung
(EU) Nr. 1308/2013 des Europiischen Parlaments und des Rates sowie der Fundstelle der
Produktspezifikation fiir einen Namen im Weinsektor

(2023/C 305/08)

Diese Veroffentlichung eréffnet die Moglichkeit, gemaf8 Artikel 98 der Verordnung (EU) Nr. 1308/2013 des Europdischen
Parlaments und des Rates (*) innerhalb von zwei Monaten ab dem Datum dieser Verdffentlichung Einspruch gegen den
Antrag zu erheben.

EINZIGES DOKUMENT
»Emilia-Romagna“
PDO-IT-02770
Datum der Antragstellung: 28.4.2021
1. Einzutragender Name

Emilia-Romagna

2. Art der geografischen Angabe

g. U. — geschiitzte Ursprungsbezeichnung
3. Kategorien von Weinbauerzeugnissen

1.  Wein

4. Schaumwein

5. Qualititsschaumwein

8.  Perlwein

4. Beschreibung des Weines|/der Weine

,Emilia-Romagna“ Pignoletto frizzante — Kategorie ,Perlwein*
Schaum: fein, fliichtig,
Farbe: strohgelb von unterschiedlicher Intensitit,

Geruch: floral nach weiflen Bliiten, zuweilen Weifdorn oder Jasmin, leicht aromatisch,

() ABLL 347 vom 20.12.2013, S. 671.
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Geschmack: trocken bis halbtrocken, fruchtig nach leicht reifen gelben Friichten (Apfel), harmonisch, bisweilen leichte
Bitternote,

Mindestgesamtalkoholgehalt: 10,5 % vol,
Mindestwert fiir den zuckerfreien Extrakt: 14 g/l.

Alle Analysewerte, die nicht in der nachstehenden Tabelle aufgefiihrt sind, entsprechen den in den nationalen und
EU-Rechtsvorschriften festgesetzten Grenzwerten.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure 4 Gramm pro Liter, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/)

,Emilia-Romagna“ Pignoletto spumante — Kategorie ,Schaumwein“

Schaum: fein, lang anhaltend,

Farbe: strohgelb von unterschiedlicher Intensitit,

Geruch: floral nach weiflen Bliiten, zuweilen Weiffdorn oder Jasmin, leicht aromatisch,

Geschmack: aromatisch, fruchtig nach leicht reifen gelben Friichten (Apfel), harmonisch, von naturherb bis trocken,
Mindestgesamtalkoholgehalt: 10,5 % vol,

Mindestwert fir den zuckerfreien Extrakt: 14 g/l.

Alle Analysewerte, die nicht in der nachstehenden Tabelle aufgefiihrt sind, entsprechen den in den nationalen und
EU-Rechtsvorschriften festgesetzten Grenzwerten.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure 4 Gramm pro Liter, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

,Emilia-Romagna“ Pignoletto spumante — Kategorie ,Qualititsschaumwein*
Schaum: fein, lang anhaltend,
Farbe: strohgelb von unterschiedlicher Intensitt,

Geruch: floral nach weiflen Bliiten, zuweilen Weifdorn oder Jasmin, leicht aromatisch,
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Geschmack: aromatisch, fruchtig nach leicht reifen gelben Friichten (Apfel), harmonisch, von naturherb bis trocken,
Mindestgesamtalkoholgehalt: 10,5 % vol,
Mindestwert fur den zuckerfreien Extrakt: 14 g/l

Alle Analysewerte, die nicht in der nachstehenden Tabelle aufgefiithrt sind, entsprechen den in den nationalen und
EU-Rechtsvorschriften festgesetzten Grenzwerten.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure 4 Gramm pro Liter, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Siure (in Millidquivalent
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

,Emilia-Romagna“ Pignoletto — Kategorie ,Wein“
Farbe: strohgelb von unterschiedlicher Intensitit, zuweilen mit blassgriinen Reflexen,
Geruch: floral nach weiflen Bliiten, zuweilen Weifdorn oder Jasmin, elegant,

Geschmack: trocken bis halbtrocken, fruchtig nach reifen gelben Friichten (Birne, Apfel), harmonisch, bisweilen leichte
Bitternote,

Mindestgesamtalkoholgehalt: 10,5 % vol,
Mindestwert fir den zuckerfreien Extrakt: 14 g/l.

Alle Analysewerte, die nicht in der nachstehenden Tabelle aufgefiihrt sind, entsprechen den in den nationalen und
EU-Rechtsvorschriften festgesetzten Grenzwerten.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure 4 Gramm pro Liter, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an flichtiger Saure (in Millidquivalent
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

,Emilia-Romagna“ Pignoletto passito [Wein aus eingetrockneten Trauben] — Kategorie ,Wein*
Farbe: goldgelb, mit zunehmendem Alter zu bernsteinfarben tibergehend,

Geruch: elegant, intensiv, floral nach weiflen Bliiten, zuweilen Weifidorn, gegebenenfalls mit Noten von Mandeln und
gelbem Pfeffer, feingliedrig,

Geschmack: lieblich bis siif}, geschmeidig, fruchtig nach reifen gelben Friichten (Birne, Apfel),
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Mindestgesamtalkoholgehalt: 15 % vol,
Mindestwert fiir den zuckerfreien Extrakt: 24 g/l.

Alle Analysewerte, die nicht in der nachstehenden Tabelle aufgefiihrt sind, entsprechen den in den nationalen und
EU-Rechtsvorschriften festgesetzten Grenzwerten.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 12

Mindestgesamtsdure 4 Gramm pro Liter, ausgedriickt als Weinsiure

Maximaler Gehalt an flichtiger Saure (in Millidquivalent
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

,Emilia-Romagna“ Pignholetto vendemmia tardiva [Spitlese] — Kategorie ,Wein“
Farbe: goldgelb, mit zunehmendem Alter zu bernsteinfarben tibergehend,

Geruch: intensiv, floral nach weifSen Bliiten, zuweilen Weilidorn, gegebenenfalls mit Noten von Mandeln und gelbem
Pfeffer,

Geschmack: lieblich bis siif3, fruchtig nach reifen gelben Friichten (Birne, Apfel), geschmeidig, dezent,
Mindestgesamtalkoholgehalt: 14 % vol,
Mindestwert fiir den zuckerfreien Extrakt: 23 g/l.

Alle Analysewerte, die nicht in der nachstehenden Tabelle aufgefiihrt sind, entsprechen den in den nationalen und
EU-Rechtsvorschriften festgesetzten Grenzwerten.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 12

Mindestgesamtsdure 4 Gramm pro Liter, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an flichtiger Saure (in Millidquivalent
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

5. Weinbereitungsverfahren

a.  Wesentliche onologische Verfahren

Bereitung von Perlwein

Spezifisches 6nologisches Verfahren

Die zweite Girung des Weins erfolgt in der Regel in Tanks (,Charmat-Verfahren®), aber auch in der Flasche. In diesem

Fall miissen die Weine mit der Angabe rifermentazione in bottiglia (,zweite Girung in der Flasche) gekennzeichnet
werden und konnen aufgrund von Garungsriickstinden eine gewisse Triibung aufweisen.
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Bereitung von Schaumwein und Qualitdtsschaumwein
Spezifisches 6nologisches Verfahren

Die zweite Girung, bei der Stillwein in Schaumwein umgewandelt wird, erfolgt in der Regel in Tanks (,Charmat-
Verfahren®), aber auch die (traditionelle) Girung in der Flasche wird gemaf8 den EU-Vorschriften angewandt.

Bereitung von Wein aus eingetrockneten Trauben
Spezifisches 6nologisches Verfahren

Die Weinbereitung von Trauben, die fiir die Herstellung von Wein aus eingetrockneten Trauben bestimmt sind, darf
erst nach der Trocknung der Trauben auf natiirlichem Wege oder unter Verwendung von Systemen oder
Technologien, die mit dhnlichen Temperaturen wie bei der natiirlichen Trocknung arbeiten, erfolgen. Die
eingetrockneten Trauben miissen einen natiirlichen Alkoholgehalt ohne Anreicherung von mindestens 15 % vol
aufweisen. Die Weinausbeute aus diesen Trauben ist auf 50 % begrenzt.

Bereitung von Spitlesewein

Spezifisches 6nologisches Verfahren

Die Trauben, die fiir die Herstellung von Spétlesewein bestimmt sind, miissen bis zur Uberreife am Rebstock belassen
oder auf natiirlichem Wege bzw. unter Verwendung von Systemen oder Technologien, die mit &hnlichen
Temperaturen wie bei der natiirlichen Trocknung arbeiten, getrocknet werden, bevor die Weinbereitung beginnen

kann. Die Trauben miissen zu Beginn der Weinbereitung einen natiirlichen Alkoholgehalt von mindestens 14 % vol
aufweisen. Die Weinausbeute aus diesen Trauben ist auf 60 % begrenzt.

b.  Hochstertrige

,Emilia-Romagna“ Pignoletto, Pignoletto frizzante und Pignoletto spumante
147 Hektoliter je Hektar

,Emilia-Romagna“ Pignoletto passito

45 Hektoliter je Hektar

,Emilia-Romagna“ vendemmia tardiva

54 Hektoliter je Hektar

6. Abgegrenztes geografisches Gebiet

Das abgegrenzte Gebiet, in dem die Herstellung von Weinen mit der g. U. ,Emilia-Romagna“ erfolgen muss, umfasst
das gesamte Verwaltungsgebiet der folgenden Gemeinden in den Provinzen Bologna, Modena und Ravenna:

Anzola dellEmilia, Argelato, Bentivoglio, Bologna, Borgo Tossignano, Budrio, Calderara di Reno, Casalecchio di Reno,
Casalfiumanese, Castel Guelfo di Bologna, Castel Maggiore, Castel San Pietro Terme, Castello D’Argile, Castenaso,
Crevalcore, Dozza, Fontanelice, Granarolo dellEmilia, Imola, Loiano, Marzabotto, Medicina, Minerbio, Monte San
Pietro, Monterenzio, Monzuno, Mordano, Ozzano dellEmilia, Pianoro, Pieve di Cento, Sala Bolognese, San Giorgio di
Piano, San Giovanni in Persiceto, San Lazzaro di Savena, San Pietro in Casale, Sant’Agata Bolognese, Sasso Marconi,
Valsamoggia und Zola Predosa in der Provinz Bologna,

Bastiglia, Bomporto, Campogalliano, Camposanto, Carpi, Castelfranco Emilia, Castelnuovo Rangone, Castelvetro di
Modena, Cavezzo, Concordia sul Secchia, Finale Emilia, Fiorano Modenese, Formigine, Guiglia, Maranello, Marano sul
Panaro, Medolla, Mirandola, Modena, Nonantola, Novi di Modena, Prignano sul Secchia, Ravarino, S. Cesario sul
Panaro, S. Felice sul Panaro, S. Possidonio, S. Prospero sul Secchia, Sassuolo, Savignano sul Panaro, Serramazzoni,
Soliera, Spilamberto, Vignola und Zocca in der Provinz Modena,

Faenza, Brisighella, Riolo Terme und Castel Bolognese in der Provinz Ravenna.
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7. Wichtigste Keltertraubensorte(n)

Pignoletto B.

8. Beschreibung des Zusammenhangs bzw. der Zusammenhiinge
8.1. Weine mit der g. U. ,Emilia-Romagna“ — Kategorien ,Perlwein®, ,,Schaumwein®, ,Qualitdtsschaumwein” und ,Wein“

Fiir den Zusammenhang mafgebliche natiirliche Einfliisse

Das Erzeugungsgebiet der Weine mit der g. U. ,Emilia-Romagna“ liegt in den Provinzen Modena, Bologna und
Ravenna im Herzen der Region Emilia-Romagna. Die Merkmale des Gebiets variieren je nach Hohenlage, es kann
grob zwischen den flacheren Ebenen und den Hanglagen unterschieden werden.

Die zwischen 2 und 70 m iiber dem Meeresspiegel gelegenen Ebenen erstrecken sich tiber einen zusammenhingenden
Landstrich zwischen den vom Fluss Secchia und dem Wasserlauf des Sillaro gebildeten Télern und berithren die bis zu
150 m tiber den Meeresspiegel ansteigenden breiten Talsohlen. Die Hanglagen bilden ein zusammenhingendes Gebiet,
das sich von den ersten Hiigeln bis zum Kamm des Apennins erstreckt und einen Ubergangsbereich mit Ausliufern
einschlieft. Die Reben werden tiberwiegend in Hohenlagen unter 700 m angebaut.

Die Boden in diesem Gebiet bestehen aus einer Vielzahl von Sedimentgesteinen (Sandstein, Tonstein, Kalkstein, Gips,
Sande, Konglomerate). Die Boden bilden aufgrund der unterschiedlichen Gelindeformen des Gebiets ein komplexes
Mosaik. Der Anbau erfolgt hauptsichlich auf tiefgriindigen, leicht alkalischen oder alkalischen Boden mit einer feinen
bis mittelfeinen Kérnung.

Die Temperaturen weisen eine gewisse Schwankungsbreite auf. Das Klima variiert je nach Hohenlage und reicht von
warm-gemafigt in den Hanglagen (fiir den Weinanbau am wichtigsten) bis zu kiihl-gemafigt in den Hochlagen. Das
Klima in den Ebenen ist eher kontinental geprigt, mit jahrlichen Durchschnittstemperaturen von 14 °C bis 16 °C und
einem Winkler-Index-Wert von 2 400 Gradtagen, und ausreichend luftig. Dies bedeutet, dass das Gebiet ausreichend
warm und sonnig fur eine optimale Reifung der Trauben ist.

Die Menge der jdhrlichen Niederschlige, die hauptséchlich im Herbst sowie in geringerem Umfang im Frithling fallen,
liegt bei 600 mm bis 800 mm. Der Wasserstress im Sommer wird durch die hohe relative Luftfeuchtigkeit, die
Verfiigbarkeit von Oberflichenwasser, die Tiefgriindigkeit der Boden und mehr oder weniger auf das Hiigelgebiet
konzentrierte Niederschlage gemildert.

Diese Boden- und Klimafaktoren tragen dazu bei, dass das gesamte Gebiet der g. U. ,Emilia-Romagna“ in besonderem
Mafe fur den Weinbau geeignet ist.

Fiir den Zusammenhang mafigebliche historische und menschliche Einfliisse

Der Weinbau war im Gebiet der g. U. ,Emilia-Romagna“ bereits zur Romerzeit weit verbreitet, wobei die Reben in
Zeilen auf oder zwischen lebenden Bidumen erzogen wurden — eine von den Etruskern eingefithrte und spiter von
den Galliern weiterentwickelte Praxis. Besonders erwdhnenswert ist der Weinanbau der Veteranen der Feldziige in
dem unter dem Namen ager bononiensis bekannten Gebiet, der einen ganz besonderen perlenden ,blonden* Wein
hervorbrachte, der jedoch fiir den vorherrschenden Geschmack zu wenig siiff war.

Die Weinbautechniken und die Weinbereitungsverfahren in dem abgegrenzten geografischen Gebiet wurden im Laufe
der Jahrhunderte stark durch menschliches Wirken beeinflusst, wobei die wissenschaftliche Forschung und die
Weiterentwicklung der Weinbautechniken und 6nologischen Verfahren einen wesentlichen Beitrag leisteten.

Die Winzer haben in dieser Zeit auch die Bewirtschaftungs- und Anbautechniken verbessert, wobei sie von den
Meliorationsgenossenschaften (Consorzi di Bonifica) unterstiitzt wurden, die auch heute noch fir die Wasserbewirt-
schaftung und -verteilung in dem Gebiet verantwortlich zeichnen. Die traditionelle Baumerziehung wurde durch
Rebzeilen in Kordonerziehung mit herabhingenden Trieben ersetzt, wobei die Abstdnde so gewahlt wurden, dass die
Hektarertrige zur Verbesserung der Weinqualitit begrenzt werden.

Auch die Weinbereitungsverfahren haben sich im Laufe der Zeit weiterentwickelt. Besonders hervorzuheben sind die
Entwicklungen, die darauf abzielen, die traditionelle Herstellung von Perl- und Schaumweinen in der Region Emilia-
Romagna zu bewahren und zu verbessern, wobei neben dem traditionellen Verfahren der zweiten Girung in der
Flasche nun auch das ,,Charmat-Verfahren“ in modernen Tanks angewandt wird.
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8.2. Weine mit der g. U. ,Emilia-Romagna“ — Kategorien ,Perlwein®, ,Schaumwein“ und ,Qualitdtsschaumwein“

Urséchlicher Zusammenhang zwischen dem geografischen Gebiet und der Qualitit oder den Merkmalen des
Erzeugnisses

Die chemischen und organoleptischen Eigenschaften der Perl-, Schaum- und Qualititsschaumweine sind auf die
Boden- und Klimaverhéltnisse im Erzeugungsgebiet sowie auf den Einfluss der Winzer zuriickzufiihren, die im Laufe
der Jahre die 6nologischen Eigenschaften der Trauben und die Technologie der Weinbereitung optimiert haben. Von
besonderer Bedeutung ist das geografische Umfeld, das sich durch ein ausreichend luftiges kontinentales oder warm-
gemifigtes Klima auszeichnet, gepaart mit Schwemmlandboden mit hohem Kiesel- und Schluffanteil, die gut
drainiert sind und ausreichend mit Wasser versorgt werden. Ein weiterer wichtiger Faktor sind die Temperaturun-
terschiede zwischen Tag und Nacht im Sommer, die dazu beitragen, dass die Trauben optimal reifen, alle ihre
aromatischen und sdurebetonten Eigenschaften bewahren und somit die Frische der Weine gewihrleisten.

Die Perl- und Schaumweine werden hauptsichlich in den Ebenen und dem Vorlandbereich des Erzeugungsgebiets der
g. U. ,Emilia-Romagna“ hergestellt, wo die Boden und das Klima besser fir den Anbau von Trauben mit mafiger
Zuckergradation und ausgeprigtem Siuregehalt geeignet sind.

Die vom Apennin herabflieSenden Fliisse und Béche tragen dazu bei, dass die Boden kiihl bleiben und weniger stark
zum Austrocknen neigen. So konnen intensivere Anbaumethoden angewandt und hohere Hektarertrige erzielt
werden. Auf diese Weise werden Perl- und Schaumweine erzeugt, die trotz ihres nicht allzu hohen Alkoholgehalts
eine schone Saure aufweisen, die fiir diese Trauben charakteristisch ist.

Die Weine sind mafig aromatisch und fruchtig im Geschmack, mit merklicher Sdure. Sie zeichnen sich durch das
richtige Maf an Aromatizitdt aus, oft mit einer leichten Bitternote. Alle diese Eigenschaften sind eng mit den
Merkmalen des Gebiets mit seinen zahlreichen Ton- und Sandsteinbéden verbunden.

Das Know-how der 6rtlichen Winzer — von der Wahl der Unterlage tiber das Erziehungssystem bis hin zur Laubarbeit
und Regulierung der Wasserversorgung — spielt eine entscheidende Rolle bei der Bewirtschaftung der Rebfldchen. Sie
wenden diese Anbaumethoden an, um Trauben von hochster Qualitit mit einem ausgewogenen Verhdltnis zwischen
Zucker und Aromastoffen zu erzeugen. Das Ergebnis sind Perl-, Schaum- und Qualititsschaumweine mit
ausreichendem Sauregehalt.

Die Umwandlung von Stillwein in Perl-, Schaum- und Qualitdtsschaumwein ist das fiir dieses geografische Gebiet
reprisentativste Weinbereitungsverfahren. Dieses Verfahren hat in der Emilia-Romagna, der ,Heimat“ des frizzante
oder Perlweins, eine lange Tradition, die sich im Laufe der Zeit weiterentwickelt hat. Es ist in allen Provinzen des
abgegrenzten Gebiets anzutreffen und wird sowohl fiir Weine aus den Ebenen als auch aus den Hanglagen angewandt.

Die Perl-, Schaum- und Qualititsschaumweine mit der g. U. ,Emilia-Romagna“ sind das Ergebnis innovativer
Techniken der Schaumweinerzeugung, die in den letzten 40 Jahren von der traditionellen Methode der zweiten
Girung in der Flasche zur Tankgdrung iibergegangen ist. Dies hat dazu beigetragen, die Hefeauswahl und die Klarung
effizienter zu gestalten, das Geruchsprofil zu verbessern und ein gefilligeres Enderzeugnis zu erzielen. Dadurch wird
die organoleptische Einzigartigkeit der Weine noch verstirkt, insbesondere durch die Hervorhebung der Frische und
der floralen Noten, die im Wesentlichen von den Trauben herriihren, da das lokale Gebiet die ideale Umgebung fiir
die Erzeugung von Weinen aus Pignoletto-Trauben bietet.

Das Verfahren der zweiten Girung in der Flasche hat in letzter Zeit im Zuge einer Neugestaltung des Marktauftritts,
der auf eine Verbindung der besten Weinbereitungsverfahren mit jahrhundertealter lokaler Tradition abzielt, wieder
einen Aufschwung erlebt.

Die Faktoren, die diese Perl- und Schaumweine einzigartig und typisch fir das Weinbereitungsgebiet der g. U. ,Emilia-
Romagna“ machen und die fiir den ansprechenden Duft und die allgemeine Eleganz der Weine mafSgeblich sind, sind
somit das Zusammenspiel zwischen den Eigenschaften der verwendeten Rebsorte und den Merkmalen des Gebiets in
Kombination mit der menschlichen Arbeit und Erfahrung.
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8.3. Weine mit der g. U. ,Emilia-Romagna“ — Kategorie ,Wein“

Ursdchlicher Zusammenhang zwischen dem geografischen Gebiet und der Qualitit oder den Merkmalen des
Erzeugnisses

Die Stillweine stammen hauptsichlich aus Hanglagen, in denen die Hektarertrdge geringer sind und die Trauben
aufgrund der Boden- und Klimaverhiltnisse eine hohere Zuckergradation und einen weniger ausgeprigten
Sauregehalt aufweisen. Die fiir die Téler stdlich der ,Via Emilia“ charakteristischen Temperaturschwankungen sorgen
fur intensivere Duftnoten — feingliedrig, nach weiflen Blumen und méfig aromatisch — und eine merkliche Mineralitit.

Die geografischen Gegebenheiten des Erzeugungsgebiets sind durch ein kontinentales, aber dennoch ausreichend
luftiges Klima gekennzeichnet. Dank der im Laufe der Zeit perfektionierten Anbaumethoden sind die Boden gut
drainiert und bieten den Trauben geniigend Feuchtigkeit, um optimal zu reifen. All diese Faktoren tragen in
Verbindung mit den Temperaturunterschieden zwischen Tag und Nacht wahrend der Reifezeit und der optimalen
Sonneneinstrahlung auf den Rebflichen in Hanglage dazu bei, dass die Trauben ihre aromatischen Eigenschaften
bewahren und besonders gut Zucker speichern konnen, was sich auf die Eigenschaften der Weine auswirkt.

Auch in diesem Bereich spielt das Know-how der lokalen Winzer eine wichtige Rolle. Sie haben Weinbautechniken
perfektioniert, die dazu beitragen, die Auswirkungen von extremer Hitze und unregelmifiger Wasserverfugbarkeit,
die in den letzten zehn Jahren aufgetreten sind, abzumildern. Ziel ist es, ausgewdhlte Trauben mit einem
ausgewogenen Verhiltnis zwischen Zucker und Aromastoffen anzubauen. Dies ist fiir die Gewinnung von Trauben
hochster Qualitit, die die organoleptischen Eigenschaften der Weine verbessern, von entscheidender Bedeutung.

Schlieflich werden die Traubenpressdurchginge sowie die Temperatur und Dauer der Girung in kluger Weise so
gesteuert, dass die besonderen organoleptischen Eigenschaften der Pignoletto-Trauben bei der Weinbereitung erhalten
bleiben. Ziel ist es, Weine mit den genannten Eigenschaften zu erzeugen, die das Ergebnis des Zusammenspiels
zwischen den oben beschriebenen Umweltfaktoren und den verschiedenen menschlichen Einfliissen — die Erfahrung
und die Anbaumethoden, die die Marktteilnehmer im Weinsektor nach und nach verfeinert haben — erginzen.

Weine aus eingetrockneten Trauben (passito) und Spétleseweine (vendemmia tardiva) werden durch Trocknen oder
Uberreifung der Trauben am Rebstock gewonnen. Dieser Erzeugungsschritt ist in Verbindung mit dem geografischen
Ursprung mafSgeblich fiir die spezifischen Eigenschaften dieser Erzeugnisse.

In Jahren, in denen die Witterungsbedingungen es zulassen, konnen die an den siidlichsten Hingen mit der grofiten
Sonneneinstrahlung angebauten Pignoletto-Trauben am Rebstock oder in einem Lagerhaus trocknen und dann zu
Wein aus eingetrockneten Trauben oder Spitlesewein verarbeitet werden. Die am stirksten sonnenexponierten Hange
mit nahe gelegenen Wasserldufen, die vor allem nachts fiir eine konstante Luftfeuchtigkeit sorgen, bieten die idealen
Bedingungen fur die Entwicklung der Edelfiule, damit aus den Botrytis-befallenen Trauben Wein gewonnen werden
kann.

Diese Bedingungen verleihen den Weinen besondere Eigenschaften, wie z. B. intensive und feingliedrige Duftnoten
(floral nach weilen Blitten und fruchtig nach reifen gelben Friichten), einen lieblichen bis siifen, warmen,
harmonischen und geschmeidigen Geschmack mit hohem Gesamtalkoholgehalt und mifiger Sdure, wobei die
eingetrockneten oder iiberreifen Trauben die leichte Bitternote im Nachhall abmildern.

Die fiir diese Weine zu trocknenden Trauben miissen von Hand gelesen werden, wobei die besten Traubenbiischel
ausgewdhlt werden, die das Trocknen iiberstehen konnen. Die Zuckergradation ist nicht der einzige Faktor, der
beriicksichtigt wird — gute Sdure ist ebenfalls wichtig fiir die Ernte. Die unversehrten Trauben werden in einer gut
beliifteten Umgebung aufbewahrt, und ihr Zustand wird bis zur Kelterung regelmifig kontrolliert.

Wenn die Trauben zum Uberreifen am Rebstock belassen werden, wird die Lese so lange hinausgezogert, bis sie auf
natiirliche Weise eingetrocknet sind, ein Erzeugungsschritt, der besondere Aufmerksamkeit des Winzers erfordert.

Auch fiir die Schritte nach dem Trocknen, d. h. das Keltern der Trauben, die langsame Garung in kleinen Fissern sowie
die Fass- und Flaschenreifung, benotigen die Winzer ein hohes Maf an Erfahrung und Engagement.
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9. Weitere wesentliche Bedingungen

Ausnahme von der Weinbereitung im abgegrenzten geografischen Gebiet
Rechtsrahmen:

EU-Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung:

Ausnahme von der Erzeugung in dem abgegrenzten geografischen Gebiet
Beschreibung der Bedingung:

Gemdfl der Ausnahmeregelung nach Artikel 5 Absatz 1 Buchstaben a und b der Delegierten Verordnung
(EU) 2019/33 konnen die Weinbereitungsverfahren, einschlieflich der zweiten Géarung zur Erzeugung von Perl-,
Schaum- und Qualititsschaumweinen, nicht nur im abgegrenzten Erzeugungsgebiet, sondern auch in Betrieben
durchgefiihrt werden, die sich in unmittelbarer Nachbarschaft des abgegrenzten Gebiets (gesamtes Verwaltungsgebiet
der Provinz Bologna) oder in benachbarten Verwaltungseinheiten (gesamtes Verwaltungsgebiet der Provinzen
Modena, Ravenna, Forli-Cesena und Reggio Emilia) befinden.

Damit wird der langjahrigen Tradition der Erzeugung durch die Marktteilnehmer in diesen Gebieten Rechnung
getragern.

Abfiillung in dem abgegrenzten Gebiet

Rechtsrahmen:

EU-Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung:

Abfullung in dem abgegrenzten geografischen Gebiet
Beschreibung der Bedingung:

Die Abfillung ist auf das abgegrenzte Gebiet beschrinkt, da die Qualitit der Weine mit der g. U. Emilia-Romagna“
geschiitzt, ihr Ursprung garantiert sowie kurzfristig angesetzte, wirksame und kostengiinstige Kontrollen
gewihrleistet werden miissen.

Transport und Abfillung auflerhalb des Erzeugungsgebiets konnen die Qualitit von Weinen mit der g. U. ,Emilia-
Romagna“ beeintrichtigen, da sie Redoxreaktionen, plotzlichen Temperaturverdnderungen und mikrobiologischer
Kontamination ausgesetzt sind, was zu einer Beeintrichtigung der physikalischen und chemischen Eigenschaften
(Mindestgesamtsdure, Mindestwert fiir den zuckerfreien Extrakt usw.) sowie der organoleptischen Eigenschaften
(Farbe, Geruch und Geschmack) fiihren kann.

Diese Risiken nehmen zu, je weiter der Wein transportiert wird.

Die Abfullung im Ursprungsgebiet trigt hingegen dazu bei, die Eigenschaften und die Qualitit des Erzeugnisses zu
erhalten, da die Weinpartien in diesem Fall iiberhaupt nicht oder nur tiber kurze Strecken transportiert werden.

Diese Aspekte sowie die im Laufe der Jahre von den Erzeugern von Wein mit der g. U. ,Emilia-Romagna“ erworbenen
Erfahrungen und umfassenden technischen und wissenschaftlichen Kenntnisse iiber die spezifischen Eigenschaften der
Weine ermoglichen die Abfiillung im Ursprungsgebiet unter Anwendung der besten Verfahren, die darauf abzielen,
alle in der Produktspezifikation fiir diese Weine aufgefithrten physikalischen, chemischen und organoleptischen
Eigenschaften zu erhalten.

Mit der Beschrankung der Abfiillung auf das Erzeugungsgebiet soll aufSerdem sichergestellt werden, dass die Kontrolle
durch die zustindige Stelle mit grotmoglicher Wirksamkeit, Effizienz und Wirtschaftlichkeit erfolgt — Bedingungen,
die auflerhalb des Erzeugungsgebiets nicht in gleichem Mafe gewiahrleistet werden konnen.
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Die Kontrollstelle kann ihre Kontrollbesuche im Zeitraum der Abfiillung des Weins mit der g. U. ,Emilia-Romagna“ bei
allen einschligigen Betrieben im Erzeugungsgebiet gemifl dem entsprechenden Kontrollplan sehr kurzfristig ansetzen.

Auf diese Weise soll systematisch iiberpriift werden, dass tatsichlich nur Partien von Wein mit der g. U. ,Emilia-
Romagna“ abgefiillt werden, damit die besten Ergebnisse in Bezug auf die Wirksamkeit der Kontrollen erzielt werden
konnen und die Kosten fiir die Erzeuger in einem angemessenen Rahmen gehalten werden, um den Verbrauchern ein
Hochstmaf$ an Garantien fiir die Unverfalschtheit des abgefiillten Weins zu bieten.

Dariiber hinaus konnen Abfiillbetriebe gemafl den geltenden nationalen Rechtsvorschriften und zum Schutz bereits
bestehender Rechte eine Ausnahmegenehmigung zur Fortsetzung der Abfiillung in ihren Betrieben auflerhalb des
abgegrenzten Gebiets beantragen, indem sie einen entsprechenden Antrag beim Ministerium fiir Landwirtschaft,
Ernihrungssouverdnitdt und Forsten einreichen und Unterlagen vorlegen, aus denen hervorgeht, dass sie die Weine
mindestens wihrend zwei der fiinf Jahre (nicht notwendigerweise direkt aufeinanderfolgend), die der Anerkennung
von ,Emilia-Romagna“ als g. U. unmittelbar vorausgegangen sind, abgefullt haben.

Link zur Produktspezifikation

https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16835
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