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Durch die Annahme strenger Produktionsvorschriften wie in Bezug auf die Erhaltung einer groffen Blattoberfliche
und der Weinlese von Hand bewahren die elsdssischen Winzer den ausgeprdgten Charakter der aufgrund ihrer
Komplexitit und ihrer langen Haltbarkeit geschitzten Weine.

Sie stellen das oberste Marktsegment dieser Region dar. Es handelt sich um Weine mit groferer Wertschopfung als
Weine mit der kontrollierten Ursprungsbezeichnung , Alsace*.

Das Buch von Médard Barth ,Der Rebbau des Elsass und die Absatzgebiete seiner Weine* aus dem Jahr 1958 wiirdigt
bereits dieses heute geschitzte Gebiet.

9. Weitere wesentliche Bedingungen (Verpackung, Kennzeichnung, sonstige Anforderungen)
Gebiet in unmittelbarer Nachbarschaft
Rechtsrahmen
Nationale Rechtsvorschriften
Art der weiteren Bedingung
Ausnahme von der Erzeugung in dem abgegrenzten geografischen Gebiet
Beschreibung der Bedingung

Das Gebiet in unmittelbarer Nachbarschaft, fir das in Bezug auf Herstellung, Bereitung und Ausbau der Weine eine
Ausnahmeregelung gilt, umfasst das Gebiet der folgenden Gemeinden auf der Grundlage des amtlichen
Gemeindeschliissels des Jahres 2021:

— Departement Haut-Rhin: Vollstindig einbezogene Gemeinden: Bergholtz-Zell, Berrwiller, Buhl, Cernay, Colmar,
Gundolsheim, Hartmanswiller, Herrlisheim, Houssen, Husseren-les-Chateaux, Jungholtz, Leimbach,
Obermorschwihr, Osenbach, Ostheim, Rorschwihr, Soultz, Steinbach, Uffholtz, Walbach, Wattwiller, Wihr-au-
Val, Zimmerbach.

Teilweise einbezogene Gemeinde: Kaysersberg Vignoble — ausschlieflich das Gebiet der Teilgemeinde Kaysersberg.

— Departement Bas-Rhin: Albé, Avolsheim, Balbronn, Bernardswiller, Bernardvillé, Bischoffsheim, Boersch,
Bourgheim, Chatenois, Cleebourg, Dachstein, Dangolsheim, Dieffenthal, Dorlisheim, Epfig, Ergersheim,
Ernolsheim- Bruche, Fessenheim-le-Bas, Flexbourg, Furdenheim, Gertwiller, Gimbrett-Berstett, Goxwiller,
Heiligenstein, Itterswiller, Kienheim, Kirchheim, Kuttolsheim, Mittelhausen, Mutzig, Nordheim, Oberhoffen-les-
Wissenbourg, Obernai, Odratzheim, Orschwiller, Osthoffen, Ottrott, Petersbach, Reichsfeld, Riedseltz,
Rosenwiller, Rosheim, Rott, Saint-Nabor, Saint-Pierre, Scherwiller, Seebach, Soultz-les-Bains, Steinseltz,
Stotzheim, Strasbourg, Traenheim, Villé, Wangen, Westhoften, Wissembourg, Zellwiller.

Verpackung im Gebiet

Rechtsrahmen

Nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung

Verpackung innerhalb des abgegrenzten geografischen Gebiets
Beschreibung der Bedingung

Die Weine werden in Flaschen des Typs ,Rheinwein® verpackt, die den Bestimmungen des Dekrets Nr. 55-673 vom
20. Mai 1955, des Erlasses vom 13. Mai 1959 und des Dekrets vom 19. Mirz 1963 entsprechen; andere
Flaschentypen sind ausgeschlossen.

Seit dem Gesetz vom 5. Juli 1972 miissen die Weine in den Departements Bas-Rhin und Haut-Rhin in Flaschen des im
Dekret von 1955 beschriebenen Typs ,Rheinwein® abgefiillt werden.

Angabe des Jahrgangs

Rechtsrahmen

Nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung

Zusitzliche Bestimmungen fiir die Kennzeichnung

Beschreibung der Bedingung
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Der Jahrgang ist in Ernte- und Bestandsmeldungen, Begleitdokumenten, Anzeigen und Prospekten sowie auf den
Etiketten, Rechnungen oder Behiltnissen jedweder Art zusammen mit dem Namen der Bezeichnung anzugeben.

Gebriduchlicher Name

Rechtsrahmen

Nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung

Zusitzliche Bestimmungen fur die Kennzeichnung
Beschreibung der Bedingung:

Der Name der kontrollierten Ursprungsbezeichnung kann durch einen der gebriuchlichen Namen erginzt werden,
sofern die Weine ausschlieflich von Rebsorten stammen, die die betreffende Bezeichnung tragen diirfen.

Die Verwendung von zwei oder mehr gebrauchlichen Namen auf demselben Etikett ist verboten.
Die gebriuchlichen Namen sind Folgende:

Gewurztraminer,

Muscat,

Muscat Ottonel,

Pinot Gris,

Riesling.

Traditionelle Begriffe ,Vendanges tardives“ und ,Sélection de grains nobles*
Rechtsrahmen

Nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung

Zusitzliche Bestimmungen fiir die Kennzeichnung

Beschreibung der Bedingung

Weine, die fur die Angabe ,Vendanges tardives“ oder ,Sélection de grains nobles” in Betracht kommen, miissen mit
folgenden Angaben versehen sein:

— Jahrgang und

— einer der gebrauchlichen Namen.

Angabe des Zuckergehalts

Rechtsrahmen

Nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung

Zusitzliche Bestimmungen fiir die Kennzeichnung
Beschreibung der Bedingung

Weilweine, fiir die eine der 51 kontrollierten Ursprungsbezeichnungen ,Alsace Grand Cru (Ort)* (mit Ausnahme der
Angaben ,Vendanges tardives* und ,Sélection de grains nobles) gemdf dieser Produktspezifikation in Anspruch
genommen wird und die unter dieser Bezeichnung vermarktet werden, diirfen nur dann der Offentlichkeit angeboten,
versandt, zum Verkauf dargeboten oder verkauft werden, wenn in den Anzeigen und Prospekten sowie auf den
Etiketten, Rechnungen oder Behiltnissen jedweder Art der Zuckergehalt gemif$ den entsprechenden EU-Rechtsvor-
schriften deutlich sichtbar angegeben ist.

Link zur Produktspezifikation

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-4cec3ff9-abd4-4253-aldb-245ddd809faa
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Veroffentlichung einer Mitteilung iiber die Genehmigung einer Standardinderung der
Produktspezifikation eines Namens im Weinsektor gemifl Artikel 17 Absitze 2 und 3 der
Delegierten Verordnung (EU) 2019/33 der Kommission

(2022/C 385/11)

Diese Mitteilung wird gemdff Artikel 17 Absatz 5 der Delegierten Verordnung (EU) 2019/33 der Kommission (!)
veroffentlicht.

MITTEILUNG UBER DIE GENEHMIGUNG EINER STANDARDANDERUNG
»Alsace grand cru Kanzlerberg”
PDO-FR-A0410-AM02
Datum der Mitteilung: 20.7.2022
BESCHREIBUNG UND BEGRUNDUNG DER GENEHMIGTEN ANDERUNG

1. Zusitzliche Angaben

In Kapitel I Abschnitt II Nummer 1 der Produktspezifikation werden die folgenden gebrduchlichen Namen
hinzugefugt: ,Sylvaner und ,Pinot noir* (Spatburgunder) und entsprechend die folgenden Rebsorten: ,Sylvaner B
und ,Pinot noir N

Der gebrauchliche Name ,Sylvaner” wird hinzugefiigt, um ein Versiumnis in der ersten Fassung der Produktspezi-
fikation zu korrigieren. In dieser ersten Fassung heifst es in Kapitel I Abschnitt X Nummer 1 Buchstabe b, dass die
zugelassenen Rebsorten unter ihrem jeweiligen Namen verarbeitet und vermarktet werden konnen, der
entsprechende gebrauchliche Name war jedoch nicht in das Verzeichnis der moglichen Namen aufgenommen
worden. Mit einem vor der Genehmigung der ersten Fassung der Produktspezifikation ergangenen nationalen
Beschluss wurde die Rebsorte ,Sylvaner B“ den fiir die Herstellung von Weinen mit der Ursprungsbezeichnung
»Alsace grand cru Zotzenberg" zugelassenen Rebsorten unter Beriicksichtigung der ortlichen Gepflogenheiten und
des Bekanntheitsgrads dieser Weine hinzugefiigt.

Der gebriuchliche Name ,,Pinot noir* wird in die Produktspezifikation aufgenommen, da fiir bestimmte Ursprungsbe-
zeichnungen , Alsace grand cru“ auf nationaler Ebene ein Antrag auf Anerkennung fiir stille Rotweine gepriift wurde.
Dieser Antrag auf Anerkennung eines Rotweins stiitzt sich auf die Vorgeschichte, den Bekanntheitsgrad und die
Merkmale der Weine, die aus Trauben der Rebsorte ,Pinot noir N“ hergestellt wurden, die auf den fir diese
Bezeichnungen , Alsace grand cru” abgegrenzten Parzellen erzeugt wurden. Die Rebsorte ,,Pinot noir N“ ist als einzige
fur diese Rotweine zugelassen.

In Kapitel I Abschnitt II Nummer 1 der Produktspezifikation werden bei ,Muskateller, der dem gebrauchlichen
Namen ,Muscat“ entspricht, die Worter ,Gelber” und ,Rosen-“ in die Namen dieser Rebsorten aufgenommen, um ein
Versdumnis in der vorhergehenden Fassung der Produktspezifikation zu korrigieren.

Diese Anderungen ziehen keine Anderungen des Einzigen Dokuments nach sich.

2. Erzeugnisarten
In Kapitel I Abschnitt Il der Produktspezifikation wird der Text dahin gehend gedndert, dass es sich bei den
kontrollierten Ursprungsbezeichnungen gemifS dieser Produktspezifikation nicht mehr ausschlielich um
Bezeichnungen handelt, die stillen WeiSweinen vorbehalten sind.

Die kontrollierten Ursprungsbezeichnungen ,Alsace grand cru fur stille Weifl- und Rotweine werden namentlich
genannt (,Alsace grand cru Hengst*, ,Alsace grand cru Kirchberg de Barr).

Diese Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

() ABLL9vom11.1.2019,S. 2.



6.10.2022 Amtsblatt der Europaischen Union C 385/41

3. Geografisches Gebiet

In Kapitel I Abschnitt IV Nummer 1 der Produktspezifikation wird ein Absatz eingeftigt, um auf die Daten der
Validierung des geografischen Gebiets durch den zustindigen nationalen Ausschuss des INAO Bezug zu nehmen und
um den Referenzrahmen fur die Festlegung des Gebiets, den amtlichen Gemeindeschliissel 2021 wie in der
Produktsperzifikation genannt, anzugeben. Durch diese Angabe wird die Abgrenzung des Gebiets rechtlich
abgesichert.

Nachdem der Verweis auf den amtlichen Gemeindeschliissel von 2021 eingefiigt wird, muss die Liste der Gemeinden
aktualisiert werden. So werden die Gemeinden Kientzheim und Sigolsheim gestrichen, da ihr Gebiet nunmehr der
Gemeinde Kaysersberg Vignoble zugeordnet ist.

Es handelt sich hierbei um redaktionelle Anderungen, durch die sich die Abgrenzung des geografischen Gebiets nicht
verdndert.

Unter Nummer 1 werden auferdem die folgenden Sitze hinzugefiigt:
,Die kartografischen Unterlagen in Bezug auf das geografische Gebiet sind auf der Website des INAO einsehbar.

Fiir die nur zum Teil einbezogene Gemeinde wurde beim Biirgermeisteramt eine kartografische Unterlage hinterlegt,
aus der die Abgrenzung des geografischen Gebiets ersichtlich ist.”

Diese Anderungen ziehen eine Anderung des Einzigen Dokuments unter Nummer 6 nach sich.

4. Abgegrenztes Parzellengebiet
Kapitel I Abschnitt IV Nummer 2 der Produktspezifikation:

— Um ein Versdumnis zu korrigieren, wird im ersten Absatz die Angabe ,,6. und 7. September 2006 hinzugefiigt, die
dem Datum der Genehmigung des Parzellengebiets durch den zustindigen nationalen Ausschuss entspricht.

— Im zweiten Absatz wird der Wortlaut gedndert, um den Anderungen der Gemeindenamen gemdf Abschnitt IV
Nummer 1 Rechnung zu tragen.

— Die Spalte ,Gemeinden® in der Tabelle wird zur Angleichung an die in Abschnitt IV Nummer 1 genannten
Gemeindenamen aktualisiert.

Diese Anderungen wirken sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

5. Gebiet in unmittelbarer Nachbarschaft

In Kapitel I Abschnitt IV Nummer 3 der Produktspezifikation wird ein Absatz geindert, um den Referenzrahmen fiir
die Festlegung des Gebiets, den amtlichen Gemeindeschliissel 2021 wie in der Produktspezifikation genannt,
anzugeben. Durch diese Angabe wird die Abgrenzung des Gebiets in unmittelbarer Nachbarschaft rechtlich
abgesichert.

Nachdem der Verweis auf den amtlichen Gemeindeschliissel von 2021 eingefiigt wird, muss die Liste der Gemeinden
aktualisiert werden, darunter die Streichung des Namens der Gemeinde Kaysersberg und die Hinzufiigung des
Namens der Gemeinde Kaysersberg Vignoble mit der Information, dass diese Gemeinde teilweise in Form des Gebiets
der Teilgemeinde Kaysersberg erhalten bleibt.

Es handelt sich hierbei um redaktionelle Anderungen, durch die sich die Abgrenzung des Gebiets in unmittelbarer
Nachbarschaft nicht verindert.

Diese Anderungen ziehen eine Anderung des Einzigen Dokuments unter Nummer 9 nach sich.

6. Rebsortenbestand

In Kapitel I Abschnitt V Nummer 1 Buchstabe a der Produktspezifikation werden die Wortgruppen ,, — fiir Weilweine®
und ,— fiir Rotweine (der Rebsorte Pinot noir N)* hinzugefiigt, da fiir bestimmte Ursprungsbezeichnungen ,Alsace
grand cru® auf nationaler Ebene ein Antrag auf Anerkennung fiir stille Rotweine gepriift wurde. Die Rebsorte ,Pinot
noir N“ ist als einzige fiir diese Rotweine zugelassen. AufSerdem handelt es sich hierbei um die einzige Rebsorte, die
fur die Herstellung von Rotwein unter der Ursprungsbezeichnung , Alsace” zugelassen ist.

In Abschnitt V Nummer 1 Buchstaben a, b und e sowie Nummer 2 Buchstabe b werden die Worte ,Gelber* und
,Rosen-“ in die Namen der Rebsorten ,Muskateller* aufgenommen, um ein Versiumnis in der vorhergehenden
Fassung der Produktspezifikation zu korrigieren.

Diese Anderungen wirken sich nicht auf das Einzige Dokument aus.
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7. Pflanzdichte

In Kapitel I Abschnitt IV Nummer 1 Buchstabe a der Produktspezifikation werden die Wortgruppen ,Zur Herstellung
von Weillwein“ und ,Zur Herstellung von Rotwein“ hinzugefiigt, um bei der Mindestpflanzdichte zwischen den
Farben der Weine zu unterscheiden. Diese Pflanzdichten werden nun auch fiir die Bezeichnungen angegeben, unter
denen Rotweine erzeugt werden konnen.

Diese Erganzungen wirken sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

In Kapitel I Abschnitt VI Nummer 1 Buchstabe a der Produktspezifikation wird das tatsdchliche Datum, ab dem die
Pflanzdichte durch Rodung angepasst werden kann, prazisiert. Die Angabe ,25. Oktober 2011“ ersetzt nun den
Wortlaut ,zum Zeitpunkt der Genehmigung dieser Produktspezifikation®.

Diese Anderung zieht eine Anderung des Einzigen Dokuments unter Nummer 5 nach sich.

8.  Schnittregeln

In Kapitel I Abschnitt VI Nummer 1 Buchstabe b der Produktspezifikation wird bei Weillweinen die Regel der Anzahl
der Augen je Quadratmeter Bodenoberfliche, die je nach Rebsorte unterschiedlich war, zugunsten einer einheitlichen
Regel von 18 Augen pro Stock gestrichen.

Diese Entwicklung ermdglicht eine Vereinheitlichung des Wortlauts der Produktspezifikationen fiir elsdssische
Ursprungsbezeichnungen und eine Vereinfachung der Kontrollverfahren.

Nummer 5 des Einzigen Dokuments wird entsprechend gedndert.

Die Formulierung ,Fiir WeilSweine“ wird hinzugefiigt, da fiir bestimmte Ursprungsbezeichnungen ,Alsace grand cru*
auf nationaler Ebene ein Antrag auf Anerkennung fiir stille Rotweine gepriift wurde.

Fiir Rotweine wird eine Schnittregel hinzugefiigt; die Hochstzahl pro Stock betrdgt 14 Augen. Dies liegt unter dem fuir
die Herstellung von Weillweinen zugelassenen Wert. Diese Regel entspricht den Ertrdgen und ermdglicht die
Erzeugung von Qualititstrauben.

Diese letztgenannten Anderungen wirken sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

9.  Regeln fiir die Spaliererziehung und die Laubwandhohe

In Kapitel I Abschnitt VI Nummer 1 Buchstabe ¢ der Produktspezifikation wird die maximale Hohe des Biegedrahts
gestrichen und die Art und Weise, wie die Hohe des aufgebundenen Laubwerks gemessen wird, gedndert.

Mit diesen Anderungen ldsst sich wihrend der Vegetationsperiode feststellen, ob die vorgeschriebene Laubwandhohe
eingehalten wird, was zuvor nur moglich war, indem bestimmte Geriiste vorgeschrieben wurden.

Diese Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

10. Durchschnittlicher Hochstertrag pro Parzelle

In Kapitel I Abschnitt VI Nummer 1 Buchstabe d der Produktspezifikation wird der Wert des durchschnittlichen
Hochstertrags pro Parzelle fiir Weilweine von 10 000 kg auf 8 500 kg/ha gesenkt, was mit dem Riickgang der
Ertrage bei diesen Weinen im Einklang steht.

Fiir Rotweine wird ein Wert festgesetzt, der unter dem Wert fiir WeifSweine liegt und mit den Ertrdgen fiir diese Weine
im Einklang steht.

Diese Anderungen wirken sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

11. Reife der Trauben und natiirlicher Mindestalkoholgehalt

In Kapitel I Abschnitt VII Nummer 2 Buchstabe a der Produktspezifikation wird die Tabelle gedndert, um dem Antrag
auf Anerkennung fiir stille Rotweine Rechnung zu tragen, der auf nationaler Ebene fiir bestimmte Ursprungsbe-
zeichnungen , Alsace grand cru“ gepriift wurde.

Fiir diese Bezeichnungen ,Alsace grand cru* fiir Rotweine werden der Mindestzuckergehalt der Trauben bei der Ernte
und ihr natiirlicher Mindestalkoholgehalt festgelegt.

Durch diese Angaben wird das Einzige Dokument nicht gedndert.
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12.

13.

14.

15.

16.

Bei Weilweinen werden die Mindestwerte fiir den Zuckergehalt der Trauben um 2 oder 3 g je Liter Most erhéht, um
den gleichen Abstand von 1 % vol zu den Werten des jeweiligen natiirlichen Mindestalkoholgehalts wie in der
vorhergehenden Fassung der Produktspezifikation einzuhalten. Die Schutz- und Verwaltungsvereinigung hat
entschieden, fiir die Berechnung der Umwandlung von Gramm Zucker in Alkohol bei Weilweinen den Wert von
17 g Zucker fiir 1 % vol zugrunde zu legen; in der urspriinglichen Fassung der Produktspezifikation lag der Wert bei
16,83 g. Dieser Wert von 17 g wurde vom zustindigen nationalen Ausschuss des INAO bei der Erstellung der ersten
Fassung der Produktspezifikation empfohlen.

Diese Anderungen wirken sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

Ertrige

In Kapitel I Abschnitt VIII Nummern 1 und 2 der Produktspezifikation werden die Ertrage und die Hochstertrige
gesenkt, was eine bessere Qualititskontrolle bei Weilweinen und Weilweinen mit der Angabe ,Vendanges tardives*
(Spatlese) im Einklang mit der hierarchischen Gestaltung der Bezeichnungen der Region Elsass ermoglicht.

In Nummer 5 des Einzigen Dokuments werden die Hochstertrage gedndert.

Fiir Weine ohne Angabe wird ,WeifSweine“ eingefiigt, da fur bestimmte Ursprungsbezeichnungen , Alsace grand cru*
auf nationaler Ebene ein Antrag auf Anerkennung fiir stille Rotweine gepriift wurde.

Der Ertrag und der Hochstertrag fir Rotweine werden im Einklang mit der hierarchischen Gestaltung der
Bezeichnungen der Region Elsass festgelegt, also mit niedrigeren Werten fuir diese Qualititsweinbezeichnungen.

Diese letztgenannten Anderungen wirken sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

Malolaktische Girung, Gehalt an vergirbaren Zuckern bei Rotweinen

In Kapitel I Abschnitt IX Nummer 1 Buchstabe ¢ der Produktsperzifikation wird festgelegt, dass die malolaktische
Girung bei Rotweinen abgeschlossen sein muss.

Um die Uberwachung dieser Bestimmung zu gewihrleisten, wird festgelegt, dass der Apfelsiuregehalt bei der
Verpackung hochstens 0,4 g/l betragen darf.

In Abschnitt IX Nummer 1 Buchstabe d wird fur Rotweine ein Gehalt an vergirbaren Zuckern (Glucose und Fructose)
nach der Garung von hochstens 2 g/l festgesetzt.

Diese Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

Verbot der Erhohung des natiirlichen Mindestalkoholgehalts bei Rotweinen

In Kapitel I Abschnitt IX Nummer 1 Buchstabe e der Produktspezifikation wird festgelegt, dass die Rotweine in keiner
Weise angereichert werden diirfen. Diese Beschrankung bei der Weinbereitung steht im Einklang mit der Abgrenzung
der Parzellen fiir die Traubenerzeugung, der Mindestpflanzdichte, den Schnittregeln und den niedrigen Ertragswerten.

Diese Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

Girkellerkapazitit

In Kapitel I Abschnitt IX Nummer 1 Buchstabe g der Produktspezifikation wird der Koeffizient fiir die Berechnung der
Girkellerkapazitit herabgesetzt.

Das Verhiltnis zwischen der vorangegangenen Erntemenge und der Girkellerkapazitit muss nicht so grof sein.

Diese Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

Zeitpunkt des Ausbaus und der Abgabe an den Verbraucher fiir Rotweine

In Kapitel I Abschnitt IX Nummer 2 der Produktspezifikation wird fiir Rotweine eine Mindestausbaudauer bis zum
1. Oktober des Jahres festgesetzt, das auf das Erntejahr folgt. Fiir Weine, die aus Trauben der Rebsorte ,Pinot noir N*
aus diesen Gebieten gewonnen werden, ist eine Mindestdauer erforderlich, damit sich ihre Eigenschaften angemessen
herausbilden.
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In Kapitel I Abschnitt IX Nummer 5 Buchstabe a heifit es, dass Rotweine am Ende der Ausbaudauer erst ab dem
1. Oktober des auf das Erntejahr folgenden Jahres an den Verbraucher abgegeben werden diirfen.

Diese Anderungen ziehen keine Anderung des Einzigen Dokuments nach sich.

17. Kontrolle der verpackten Chargen

In Kapitel I Abschnitt IX Nummer 3 Buchstabe b der Produktspezifikation wird die Vorschrift tiber die Aufbewahrung
von Kontrollflaschen fiir die Kontrolle verpackter Chargen gestrichen.

Dabei handelt es sich um eine Kontrollmafnahme, die nun in den Kontrollplan aufgenommen wird.

Dieser Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

18. Lagerung abgefiillter Weine

In Kapitel I Abschnitt IX Nummer 4 der Produktspezifikation werden die Merkmale der Lagerstitten abgefiillter Weine
festgelegt.

Dies ermoglicht es den Wirtschaftsbeteiligten, diese Vorschrift besser zu verstehen, und erleichtert ihre Kontrolle.

Diese Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

19. Menschliche Einfliisse, die fiir den Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet von Bedeutung sind

In Kapitel I Abschnitt X Nummer 1 Buchstabe b der Produktspezifikation wird der Text gedndert, um der
Anerkennung der stillen Rotweine fiir die Ursprungsbezeichnungen , Alsace grand cru Hengst“ und , Alsace grand cru
Kirchberg de Barr* Rechnung zu tragen:

— Fir die kontrollierte Ursprungsbezeichnung ,Alsace grand cru Hengst“ werden folgende Angaben hinzugefiigt:
Anerkennung fiir Rotweine im Jahr 2022, nur die Rebsorte ,Pinot noir N“ ist zuldssig, die Pflanzdichte betrigt
mindestens 5500 Stocke/ha fir die Herstellung von Rotwein, sie werden nicht angereichert, es muss eine
Mindestausbaudauer von 10 Monaten eingehalten werden.

— Fir die kontrollierte Ursprungsbezeichnung ,Alsace grand cru Kirchberg de Barr“ werden folgende Angaben
hinzugeftigt: Anerkennung fiir Rotweine im Jahr 2022, nur die Rebsorte ,Pinot noir N“ ist zuldssig, die
Pflanzdichte betrdgt mindestens 5 000 Stocke/ha fiir die Herstellung von Rotwein, sie werden nicht angereichert,
es muss eine Mindestausbaudauer von 10 Monaten eingehalten werden.

In Abschnitt X Nummer 1 Buchstabe b wird die Angabe, dass diese beiden Ursprungsbezeichnungen fur weifSe
Rebsorten anerkannt wurden, gestrichen und werden die Worter ,fiir Weilweine® hinzugefiigt, wenn dies fiir das
Verstindnis des Textes erforderlich ist.

Diese Anderungen wirken sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

Die Worter ,Gelber* und ,Rosen-“ werden in die Namen der Rebsorten ,Muskateller” aufgenommen, um ein
Versdumnis in der vorhergehenden Fassung der Produktspezifikation zu korrigieren. Diese Ergdnzungen wirken sich
nicht auf das Einzige Dokument aus.

20. Beschreibung des Weins/der Weine

In Kapitel I Abschnitt X Nummer 2 der Produktspezifikation wird eine Beschreibung des Erscheinungsbilds der
Weilweine hinzugefigt, um sie besser charakterisieren zu konnen.

In Bezug auf die zwei zuerst beschriebenen Weinarten: ,Diese beiden Weinarten weisen eine hohe Farbintensitit auf,
die bis zu Goldgelb reicht.”

In Bezug auf die zwei zuletzt beschriebenen Weinarten: ,Diese beiden Weinarten weisen eine hohe Farbintensitit auf,
die bis zu Bernsteingelb reicht.“

Nummer 4 des Einzigen Dokuments wird entsprechend gedndert.

Die Beschreibung der wichtigsten organoleptischen Eigenschaften der Rotweine wird fiir die Ursprungsbezeichnungen
»Alsace grand cru Hengst“ und , Alsace grand cru Kirchberg de Barr hinzugefiigt.

Diese Beschreibungen wirken sich nicht auf das Einzige Dokument aus.
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21. Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet

In Kapitel I Abschnitt X Nummer 3 der Produktspezifikation werden bei der Ursprungsbezeichnung , Alsace grand cru
Hengst“ die Angaben iber den Zusammenhang zwischen dem geografischen Ursprung und den Merkmalen der
Weine, die auch fiir Rotweine dieser Bezeichnung gelten kénnen, durch spezifische Informationen iiber Rotweine
erganzt.

Diese Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

22. Ubergangsmafinahmen

In Kapitel I Abschnitt XI Nummer 2 der Produktspezifikation wird in Ubereinstimmung mit den Anderungen des
Kapitels I Abschnitt VI die maximale Hohe des Biegedrahts gestrichen und die Hochstzahl der Augen pro Stock
verringert.

Diese Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

23. Obligatorische Angabe des Zuckergehalts auf der Kennzeichnung und auf anderen Informationstrigern fiir
Weiflweine

In Kapitel I Abschnitt XII Nummer 2 Buchstabe d der Produktspezifikation wird neuer Text eingeftigt, mit dem die
derzeit fakultative Angabe des Zuckergehalts gemaf der Verordnung (EU) 2019/33 verbindlich vorgeschrieben wird.

Diese Angabe ermoglicht eine bessere Sichtbarkeit der Weinart fiir den Verbraucher.

Diese neue Vorschrift gilt nicht fiir Weine mit den traditionellen Begriffen ,Vendanges tardives“ und ,Sélection de
grains nobles” (Trockenbeerenauslese).

Nummer 9 des Einzigen Dokuments wird entsprechend erginzt.
Der urspriingliche Buchstabe d wird zum Buchstaben e in Abschnitt XII Nummer 2.

Diese Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

24. Vorabmeldung der zur Erzeugung von Weinen mit der Ursprungsbezeichnung genutzten Parzellen

In Kapitel I Abschnitt I Nummer 1 der Produktspezifikation werden die Vorschriften iiber die Vorabmeldung der zur
Erzeugung von Weinen mit der Ursprungsbezeichnung genutzten Parzellen, die der Wirtschaftsbeteiligte bei der
Schutz- und Verwaltungsvereinigung fiir die Ursprungsbezeichnungen ,Alsace grand cru” eingereicht hat, fir den Fall
prézisiert, dass er seinerseits auf die Herstellung von Weinen mit dieser Bezeichnung verzichtet.

Diese Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.
EINZIGES DOKUMENT

1. Name(n)

Alsace grand cru Kanzlerberg

2. Art der geografischen Angabe

g. U. — geschiitzte Ursprungsbezeichnung
3. Kategorien von Weinbauerzeugnissen
1.  Wein

4. Beschreibung des Weines/der Weine
1.

KURZBESCHREIBUNG
Die Weine sind stille Weillweine.

Der natiirliche Mindestalkoholgehalt der Weine betrdgt 12,5 % vol fir ,Gewiirztraminer Rs“ und ,Pinot gris G
und 11 % fur die anderen Rebsorten. Die Weine diirfen nach der Anreicherung bei Weinen der Rebsorten
,Gewiirztraminer B* und ,Pinot gris G* einen Gesamtalkoholgehalt von 15 % vol und bei Weinen der anderen
Rebsorten von 14 % vol nicht iiberschreiten.
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Die weiteren Analysemerkmale entsprechen dem Unionsrecht.

Die Weillweine sind ausgesprochen lagerfihig und zeichnen sich durch eine ausgeprigte Frische aus, die auf einer
dominanten Weinsdure in Verbindung mit einer guten Reifheit der Trauben beruht. Der Name der Bezeichnung kann
durch gebriuchliche Namen erginzt werden, sofern die Weine ausschlieflich von Rebsorten stammen, die die
betreffende Bezeichnung tragen diirfen. Sie weisen grofe Substanz und Komplexitit sowie ein starkes Aroma mit
unterschiedlichen Nuancen auf. Sie verweilen lange am Gaumen und werden mit der Zeit komplexer.

Man unterscheidet zwischen trockenen, mineralischen Weinen einerseits und aromatischen, fruchtigen, fulligen,
reichhaltigen Weinen andererseits. Diese beiden Weinarten weisen eine hohe Farbintensitit auf, die bis zu Goldgelb
reicht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsiure in Millidquivalent pro Liter

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

2. Durch ,Vendanges tardives erginzte Bezeichnung

KURZBESCHREIBUNG

Der natiirliche Mindestalkoholgehalt der Weine betrdgt 16 % vol fiir ,Gewiirztraminer Rs“ und ,Pinot gris G
und 14,5 % fiir die anderen Rebsorten.

Die weiteren Analysemerkmale entsprechen dem Unionsrecht.

Weine mit der Angabe ,Vendanges tardives“ weisen hdufig sehr exotische Aromen kandierter Friichte und einen
frischen Abgang auf. Sie verfiigen iiber eine bemerkenswerte Konzentration und eine hohe aromatische Persistenz.
Diese Weine weisen eine hohe Farbintensitit auf, die bis zu Bernsteingelb reicht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsiure in Millidquivalent pro Liter

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent pro
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

3. Durch ,Sélection de grains nobles“ erganzte Bezeichnung

KURZBESCHREIBUNG

Der natiirliche Mindestalkoholgehalt der Weine betrdgt 18,2 % vol fiir ,Gewiirztraminer Rs“ und ,Pinot gris G
und 16,4 % fiir die anderen Rebsorten.

Die weiteren Analysemerkmale entsprechen dem Unionsrecht.
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Bei Weinen mit der Angabe ,Sélection de grains nobles” handelt es sich um starker konzentrierte, starke Weine oftmals
mit Aromen von Fruchtgelee. Sie verfiigen iiber eine bemerkenswerte Konzentration und eine hohe aromatische
Persistenz. Diese Weine weisen eine hohe Farbintensitit auf, die bis zu Bernsteingelb reicht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure in Millidquivalent pro Liter

Maximaler Gehalt an fliichtiger Siure (in Millidquivalent pro
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

5.  Weinbereitungsverfahren
5.1. Spezifische onologische Verfahren

1.  Erziehungsformen: Pflanzdichte

Anbauverfahren

Die Reben weisen eine Pflanzdichte von mindestens 4 500 Rebstocken pro Hektar auf.

Der Abstand zwischen den Zeilen darf bei diesen Reben nicht mehr als 2 m betragen.

Der Abstand zwischen den Rebstocken einer Zeile liegt zwischen mindestens 0,75 m und hochstens 1,50 m.

Ab dem 25. Oktober 2011 darf die Rodung von Rebzeilen innerhalb einer Parzelle nicht zu einem Abstand von mehr
als 3 m zwischen den groften Reihen fithren.

2. Erziehungsformen: Schnittregeln
Anbauverfahren

Die Reben werden im einfachen oder doppelten Guyot-Schnitt so zuriickgeschnitten, dass pro Stock hochstens
18 Augen verbleiben.

3. Ernte
Anbauverfahren

Die Weine werden aus handgelesenen Trauben hergestellt.

4. Erhohung des natiirlichen Mindestalkoholgehalts

Spezifisches 6nologisches Verfahren

Die Erhohung des durchschnittlichen natiirlichen Mindestalkoholgehalts darf folgende Werte nicht tiberschreiten:
0,5 % vol bei Weinen aus den Rebsorten ,Gewiirztraminer B und ,Pinot gris G,

1,5 % vol bei Weinen aus anderen Rebsorten.

Weine, die fir die Angabe ,Vendanges tardives” oder ,Sélection de grains nobles“ in Betracht kommen, diirfen nicht
angereichert werden.

5. Weinbereitung
Fiir die Weinbereitung geltende Einschrankung

Die Verwendung von Holzchips ist untersagt.

6. Weinausbau

Spezifisches 6nologisches Verfahren



C 385/48 Amtsblatt der Européischen Union 6.10.2022

Der Weinausbau dauert mindestens bis zum 1. Juni des auf das Erntejahr folgenden Jahres.

Der Ausbau von Weinen, die fir die Angabe ,Vendanges tardives“ oder ,Sélection de grains nobles“ in Betracht
kommen, dauert mindestens bis zum 1. Juni des zweiten auf das Erntejahr folgenden Jahres.

5.2. Hachstertrige

1. (Nicht) Durch ,Vendanges tardives” ergidnzte Bezeichnung

60 Hektoliter je Hektar

2. Durch ,Sélection de grains nobles” ergdnzte Bezeichnung

48 Hektoliter je Hektar

6. Abgegrenztes geografisches Gebiet

Traubenernte, Weinherstellung, Weinbereitung und Weinausbau erfolgen auf dem Gebiet der folgenden Gemeinden
auf der Grundlage des amtlichen Gemeindeschliissels des Jahres 2021:

— Departement Haut-Rhin: Vollstindig einbezogene Gemeinden: Ammerschwihr, Beblenheim, Bennwihr, Bergheim,
Bergholtz, Eguisheim, Gueberschwihr, Guebwiller, Hattstatt, Hunawihr, Ingersheim, Katzenthal, Mittelwihr,
Niedermorschwihr, Orschwihr, Pfaffenheim, Ribeauvillé, Riquewihr, Rodern, Rouffach, Saint-Hippolyte,
Soultzmatt, Thann, Turckheim, Vieux-Thann, Voegtlinshoffen, Westhalten, Wettolsheim, Wintzenheim,
Wuenheim, Zellenberg.

Teilweise einbezogene Gemeinde: Kaysersberg Vignoble — ausschlieflich das Gebiet der Teilgemeinden Kientzheim
und Sigolsheim.

— Departement Bas-Rhin: Andlau, Barr, Bergbieten, Blienschwiller, Dahlenheim, Dambach-la-Ville, Eichhoffen,
Kintzheim, Marlenheim, Mittelbergheim, Molsheim, Nothalten, Scharrachbergheim-Irmstett, Wolxheim.

Fiir die nur zum Teil einbezogene Gemeinde wurde beim Biirgermeisteramt eine kartografische Unterlage hinterlegt,
aus der die Abgrenzung des geografischen Gebiets ersichtlich ist.

Die kartografischen Unterlagen in Bezug auf das geografische Gebiet sind auf der Website des INAO einsehbar.

7. Keltertraubensorte(n)
Gewiirztraminer Rs
Muscat Ottonel B — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains blancs B (Gelber Muskateller) — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains roses Rs (Rosenmuskateller) — Muscat, Moscato
Pinot Gris G — Grauburgunder

Riesling B

8. beschreibung des Zusammenhangs bzw. der Zusammenhiinge

Die Weine der kontrollierten Ursprungsbezeichnung ,Alsace grand cru Kanzlerberg” profitieren von den giinstigen
klimatischen Bedingungen eines der besten Standorte des elsissischen Weinbaugebiets. Das Weinbaugebiet, das
eingebettet in die malerische elsdssische Landschaft liegt, ermdglicht die Herstellung von ausdrucksstarken Weinen
mit ausgepragtem Charakter und einzigartiger Personlichkeit.

Die Reben des Kanzlerbergs schmiegen sich an die Neigung des Geldndes an; ihre Friichte sind der sommerlichen Hitze
ausgesetzt, die durch die Frische des Bergenbachs und die leichte Brise aus dem Talgrund gemildert wird. Der Ertrag ist
konstant. Die physiologische Reife wird problemlos erreicht, wobei regelmaflig ein hoher Reifegrad erzielt werden
kann.

Aufgrund der Lage des ,Alsace grand cru Kanzlerberg®, wo die Ernte spit erfolgt, und der auflergewohnlichen
Geologie dieses Ortes mit Gipsmergel an der Oberfliche auf einer Grundlage von Sedimentgestein mit verschiedenen
Kristallen im Untergrund entstehen hier sehr kriftige Weine mit einer schmelzenden, breiten, komplexen und
mineralischen Sdure. Als Jungweine sind sie unauffillig und elegant; nach einigen Jahren der Lagerung zeigen sie ihre
grofse Komplexitit und Frische.
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Die hervorragenden klimatischen Bedingungen in der Nachsaison, die der Konzentration am Rebstock und der
Entwicklung der Edelfdule forderlich sind, erméglichen die Herstellung von Weinen aus tiberreifen Trauben.

Der in der Produktspezifikation vorgesehene Ausbau sorgt fiir eine weitere Verbesserung der Qualitit dieser Weine.
Durch die Annahme strenger Produktionsvorschriften wie in Bezug auf die Erhaltung einer groflen Blattoberfldche
und der Weinlese von Hand bewahren die elsissischen Winzer den ausgeprigten Charakter der aufgrund ihrer
Komplexitit und ihrer langen Haltbarkeit geschitzten Weine. Die Qualitit dieser Weine mit einer einzigartigen, sehr
groflen Lagerfihigkeit entwickelt sich iiber mehrere Jahrzehnte hinweg. Gleichzeitig bleibt eine schone Lebendigkeit
als Ausdruck der Energie des Gebiets erhalten.

Sie stellen das oberste Marktsegment dieser Region dar. Kanzlerberg-Weine gehéren zu den Weinen mit der grofSten
Wertschitzung im Weinbaugebiet des Elsass.

9. Weitere wesentliche Bedingungen (Verpackung, Kennzeichnung, sonstige Anforderungen)

Gebiet in unmittelbarer Nachbarschaft

Rechtsrahmen

Nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung

Ausnahme von der Erzeugung in dem abgegrenzten geografischen Gebiet

Beschreibung der Bedingung

Das Gebiet in unmittelbarer Nachbarschaft, fiir das in Bezug auf Herstellung, Bereitung und Ausbau der Weine eine

Ausnahmeregelung gilt, umfasst das Gebiet der folgenden Gemeinden auf der Grundlage des amtlichen

Gemeindeschliissels des Jahres 2021:

— Departement Haut-Rhin: Vollstindig einbezogene Gemeinden: Bergholtz-Zell, Berrwiller, Buhl, Cernay, Colmar,
Gundolsheim, Hartmanswiller, Herrlisheim, Houssen, Husseren-les-Chateaux, Jungholtz, Leimbach,
Obermorschwihr, Osenbach, Ostheim, Rorschwihr, Soultz, Steinbach, Uffholtz, Walbach, Wattwiller, Wihr-au-
Val, Zimmerbach.

Teilweise einbezogene Gemeinde: Kaysersberg Vignoble — ausschliefSlich das Gebiet der Teilgemeinde Kaysersberg.

— Departement Bas-Rhin: Albé, Avolsheim, Balbronn, Bernardswiller, Bernardvillé, Bischoffsheim, Boersch,
Bourgheim, Chatenois, Cleebourg, Dachstein, Dangolsheim, Dieffenthal, Dorlisheim, Epfig, Ergersheim,
Ernolsheim- Bruche, Fessenheim-le-Bas, Flexbourg, Furdenheim, Gertwiller, Gimbrett-Berstett, Goxwiller,
Heiligenstein, Itterswiller, Kienheim, Kirchheim, Kuttolsheim, Mittelhausen, Mutzig, Nordheim, Oberhoffen-les-
Wissenbourg, Obernai, Odratzheim, Orschwiller, Osthoffen, Ottrott, Petersbach, Reichsfeld, Riedseltz,
Rosenwiller, Rosheim, Rott, Saint-Nabor, Saint-Pierre, Scherwiller, Seebach, Soultz-les-Bains, Steinseltz,
Stotzheim, Strasbourg, Traenheim, Villé, Wangen, Westhoffen, Wissembourg, Zellwiller.

Verpackung im Gebiet

Rechtsrahmen

Nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung

Verpackung innerhalb des abgegrenzten geografischen Gebiets

Beschreibung der Bedingung

Die Weine werden in Flaschen des Typs ,Rheinwein® verpackt, die den Bestimmungen des Dekrets Nr. 55-673 vom

20. Mai 1955, des Erlasses vom 13. Mai 1959 und des Dekrets vom 19. Mirz 1963 entsprechen; andere

Flaschentypen sind ausgeschlossen.

Seit dem Gesetz vom 5. Juli 1972 miissen die Weine in den Departements Bas-Rhin und Haut-Rhin in Flaschen des im
Dekret von 1955 beschriebenen Typs ,Rheinwein® abgefiillt werden.

Angabe des Jahrgangs
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Rechtsrahmen

Nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung

Zusitzliche Bestimmungen fiir die Kennzeichnung
Beschreibung der Bedingung

Der Jahrgang ist in Ernte- und Bestandsmeldungen, Begleitdokumenten, Anzeigen und Prospekten sowie auf den
Etiketten, Rechnungen oder Behiltnissen jedweder Art zusammen mit dem Namen der Bezeichnung anzugeben.

Gebriuchlicher Name

Rechtsrahmen

Nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung:

Zusitzliche Bestimmungen fiir die Kennzeichnung
Beschreibung der Bedingung

Der Name der kontrollierten Ursprungsbezeichnung kann durch einen der gebrauchlichen Namen ergdnzt werden,
sofern die Weine ausschlieflich von Rebsorten stammen, die die betreffende Bezeichnung tragen diirfen.

Die Verwendung von zwei oder mehr gebriuchlichen Namen auf demselben Etikett ist verboten.
Die gebrauchlichen Namen sind Folgende:

Gewurztraminer,

Muscat,

Muscat Ottonel,

Pinot Gris,

Riesling.

Traditionelle Begriffe ,Vendanges tardives“ und ,Sélection de grains nobles*
Rechtsrahmen

Nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung

Zusitzliche Bestimmungen fiir die Kennzeichnung

Beschreibung der Bedingung

Weine, die fur die Angabe ,Vendanges tardives“ oder ,Sélection de grains nobles in Betracht kommen, miissen mit
folgenden Angaben versehen sein:

— Jahrgang und

— einer der gebrauchlichen Namen.

Angabe des Zuckergehalts

Rechtsrahmen

Nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung

Zusitzliche Bestimmungen fiir die Kennzeichnung

Beschreibung der Bedingung
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Weillweine, fiir die eine der 51 kontrollierten Ursprungsbezeichnungen ,Alsace Grand Cru (Ort)“ (mit Ausnahme der
Angaben ,Vendanges tardives“ und ,Sélection de grains nobles”) gemdfd dieser Produktspezifikation in Anspruch
genommen wird und die unter dieser Bezeichnung vermarktet werden, diirfen nur dann der Offentlichkeit angeboten,
versandt, zum Verkauf dargeboten oder verkauft werden, wenn in den Anzeigen und Prospekten sowie auf den
Etiketten, Rechnungen oder Behiltnissen jedweder Art der Zuckergehalt gemif§ den entsprechenden EU-Rechtsvor-
schriften deutlich sichtbar angegeben ist.

Link zur Produktspezifikation

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-4cec3ff9-abd4-4253-aldb-245ddd809faa
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Veroffentlichung einer Mitteilung iiber die Genehmigung einer Standardinderung der
Produktspezifikation eines Namens im Weinsektor gemifl Artikel 17 Absitze 2 und 3 der
Delegierten Verordnung (EU) 2019/33 der Kommission

(2022/C 385/12)

Diese Mitteilung wird gemdff Artikel 17 Absatz 5 der Delegierten Verordnung (EU) 2019/33 der Kommission (!)
veroffentlicht.

MITTEILUNG UBER DIE GENEHMIGUNG EINER STANDARDANDERUNG
»Alsace grand cru Rangen“
PDO-FR-A0386-AM02
Datum der Mitteilung: 20.7.2022
BESCHREIBUNG UND BEGRUNDUNG DER GENEHMIGTEN ANDERUNG

1. Zusitzliche Angaben

In Kapitel I Abschnitt II Nummer 1 der Produktspezifikation werden die folgenden gebrduchlichen Namen
hinzugefugt: ,Sylvaner und ,Pinot noir* (Spatburgunder) und entsprechend die folgenden Rebsorten: ,Sylvaner B
und ,Pinot noir N

Der gebrduchliche Name ,Sylvaner” wird hinzugefiigt, um ein Versiumnis in der ersten Fassung der Produktspezi-
fikation zu korrigieren. In dieser ersten Fassung heifst es in Kapitel I Abschnitt X Nummer 1 Buchstabe b, dass die
zugelassenen Rebsorten unter ihrem jeweiligen Namen verarbeitet und vermarktet werden konnen, der
entsprechende gebrauchliche Name war jedoch nicht in das Verzeichnis der moglichen Namen aufgenommen
worden. Mit einem vor der Genehmigung der ersten Fassung der Produktspezifikation ergangenen nationalen
Beschluss wurde die Rebsorte ,Sylvaner B“ den fiir die Herstellung von Weinen mit der Ursprungsbezeichnung
»Alsace grand cru Zotzenberg" zugelassenen Rebsorten unter Beriicksichtigung der ortlichen Gepflogenheiten und
des Bekanntheitsgrads dieser Weine hinzugefiigt.

Der gebriuchliche Name ,,Pinot noir* wird in die Produktspezifikation aufgenommen, da fiir bestimmte Ursprungsbe-
zeichnungen , Alsace grand cru“ auf nationaler Ebene ein Antrag auf Anerkennung fiir stille Rotweine gepriift wurde.
Dieser Antrag auf Anerkennung eines Rotweins stiitzt sich auf die Vorgeschichte, den Bekanntheitsgrad und die
Merkmale der Weine, die aus Trauben der Rebsorte ,Pinot noir N“ hergestellt wurden, die auf den fir diese
Bezeichnungen , Alsace grand cru” abgegrenzten Parzellen erzeugt wurden. Die Rebsorte ,Pinot noir N“ ist als einzige
fur diese Rotweine zugelassen.

In Kapitel I Abschnitt II Nummer 1 der Produktspezifikation werden bei ,Muskateller, der dem gebrauchlichen
Namen ,Muscat“ entspricht, die Worter ,Gelber” und ,Rosen-“ in die Namen dieser Rebsorten aufgenommen, um ein
Versdumnis in der vorhergehenden Fassung der Produktspezifikation zu korrigieren.

Diese Anderungen ziehen keine Anderungen des Einzigen Dokuments nach sich.

2. Erzeugnisarten
In Kapitel I Abschnitt Il der Produktspezifikation wird der Text dahin gehend gedndert, dass es sich bei den
kontrollierten Ursprungsbezeichnungen gemifS dieser Produktspezifikation nicht mehr ausschlielich um
Bezeichnungen handelt, die stillen WeiSweinen vorbehalten sind.

Die kontrollierten Ursprungsbezeichnungen ,Alsace grand cru fur stille Weifl- und Rotweine werden namentlich
genannt (,Alsace grand cru Hengst*, ,Alsace grand cru Kirchberg de Barr).

Diese Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

() ABLL9vom11.1.2019,S. 2.
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3. Geografisches Gebiet

In Kapitel I Abschnitt IV Nummer 1 der Produktspezifikation wird ein Absatz eingefiigt, um auf die Daten der
Validierung des geografischen Gebiets durch den zustindigen nationalen Ausschuss des INAO Bezug zu nehmen und
um den Referenzrahmen fiir die Festlegung des Gebiets, den amtlichen Gemeindeschliissel 2021 wie in der
Produktsperzifikation genannt, anzugeben. Durch diese Angabe wird die Abgrenzung des Gebiets rechtlich
abgesichert.

Nachdem der Verweis auf den amtlichen Gemeindeschliissel von 2021 eingefiigt wird, muss die Liste der Gemeinden
aktualisiert werden. So werden die Gemeinden Kientzheim und Sigolsheim gestrichen, da ihr Gebiet nunmehr der
Gemeinde Kaysersberg Vignoble zugeordnet ist.

Es handelt sich hierbei um redaktionelle Anderungen, durch die sich die Abgrenzung des geografischen Gebiets nicht
verdndert.

Unter Nummer 1 werden auflerdem die folgenden Sitze hinzugefiigt:
,Die kartografischen Unterlagen in Bezug auf das geografische Gebiet sind auf der Website des INAO einsehbar.

Fiir die nur zum Teil einbezogene Gemeinde wurde beim Biirgermeisteramt eine kartografische Unterlage hinterlegt,
aus der die Abgrenzung des geografischen Gebiets ersichtlich ist.

Diese Anderungen ziehen eine Anderung des Einzigen Dokuments unter Nummer 6 nach sich.

4. Abgegrenztes Parzellengebiet
Kapitel I Abschnitt IV Nummer 2 der Produktspezifikation:

— Um ein Versdumnis zu korrigieren, wird im ersten Absatz die Angabe ,,6. und 7. September 2006 hinzugefiigt, die
dem Datum der Genehmigung des Parzellengebiets durch den zustindigen nationalen Ausschuss entspricht.

— Im zweiten Absatz wird der Wortlaut geindert, um den Anderungen der Gemeindenamen gemif Abschnitt IV
Nummer 1 Rechnung zu tragen.

— Die Spalte ,Gemeinden“ in der Tabelle wird zur Angleichung an die in Abschnitt IV Nummer 1 genannten
Gemeindenamen aktualisiert.

Diese Anderungen wirken sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

5. Gebiet in unmittelbarer Nachbarschaft

In Kapitel I Abschnitt IV Nummer 3 der Produktspezifikation wird ein Absatz gedndert, um den Referenzrahmen fiir
die Festlegung des Gebiets, den amtlichen Gemeindeschliissel 2021 wie in der Produktspezifikation genannt,
anzugeben. Durch diese Angabe wird die Abgrenzung des Gebiets in unmittelbarer Nachbarschaft rechtlich
abgesichert.

Nachdem der Verweis auf den amtlichen Gemeindeschliissel von 2021 eingefiigt wird, muss die Liste der Gemeinden
aktualisiert werden, darunter die Streichung des Namens der Gemeinde Kaysersberg und die Hinzufiigung des
Namens der Gemeinde Kaysersberg Vignoble mit der Information, dass diese Gemeinde teilweise in Form des Gebiets
der Teilgemeinde Kaysersberg erhalten bleibt.

Es handelt sich hierbei um redaktionelle Anderungen, durch die sich die Abgrenzung des Gebiets in unmittelbarer
Nachbarschaft nicht verandert.

Diese Anderungen ziehen eine Anderung des Einzigen Dokuments unter Nummer 9 nach sich.

6. Rebsortenbestand

In Kapitel I Abschnitt V Nummer 1 Buchstabe a der Produktspezifikation werden die Wortgruppen ,, — fiir Weilweine*
und ,— fiir Rotweine (der Rebsorte Pinot noir N)* hinzugefiigt, da fiir bestimmte Ursprungsbezeichnungen ,Alsace
grand cru® auf nationaler Ebene ein Antrag auf Anerkennung fiir stille Rotweine gepriift wurde. Die Rebsorte ,Pinot
noir N“ ist als einzige fiir diese Rotweine zugelassen. AufSerdem handelt es sich hierbei um die einzige Rebsorte, die
fur die Herstellung von Rotwein unter der Ursprungsbezeichnung , Alsace” zugelassen ist.
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In Abschnitt V Nummer 1 Buchstaben a, b und e sowie Nummer 2 Buchstabe b werden die Worte ,Gelber* und
,Rosen-“ in die Namen der Rebsorten ,Muskateller aufgenommen, um ein Versiumnis in der vorhergehenden
Fassung der Produktspezifikation zu korrigieren.

Diese Anderungen wirken sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

7. Pflanzdichte

In Kapitel I Abschnitt IV Nummer 1 Buchstabe a der Produktspezifikation werden die Wortgruppen ,Zur Herstellung
von Weilwein“ und ,Zur Herstellung von Rotwein“ hinzugefiigt, um bei der Mindestpflanzdichte zwischen den
Farben der Weine zu unterscheiden. Diese Pflanzdichten werden nun auch fiir die Bezeichnungen angegeben, unter
denen Rotweine erzeugt werden konnen.

Diese Erganzungen wirken sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

In Kapitel I Abschnitt VI Nummer 1 Buchstabe a der Produktspezifikation wird das tatsichliche Datum, ab dem die
Pflanzdichte durch Rodung angepasst werden kann, prazisiert. Die Angabe ,25. Oktober 2011 ersetzt nun den

Wortlaut ,zum Zeitpunkt der Genehmigung dieser Produktspezifikation®.

Diese Anderung zieht eine Anderung des Einzigen Dokuments unter Nummer 5 nach sich.

8.  Schnittregeln
In Kapitel I Abschnitt VI Nummer 1 Buchstabe b der Produktspezifikation wird bei Weillweinen die Regel der Anzahl
der Augen je Quadratmeter Bodenoberfliche, die je nach Rebsorte unterschiedlich war, zugunsten einer einheitlichen
Regel von 18 Augen pro Stock gestrichen.

Diese Entwicklung ermdglicht eine Vereinheitlichung des Wortlauts der Produktspezifikationen fiir elsissische
Ursprungsbezeichnungen und eine Vereinfachung der Kontrollverfahren.

Nummer 5 des Einzigen Dokuments wird entsprechend gedndert.

Die Formulierung ,Fiir Weilsweine“ wird hinzugefiigt, da fiir bestimmte Ursprungsbezeichnungen ,Alsace grand cru*
auf nationaler Ebene ein Antrag auf Anerkennung fiir stille Rotweine gepriift wurde.

Fiir Rotweine wird eine Schnittregel hinzugefiigt; die Hochstzahl pro Stock betragt 14 Augen. Dies liegt unter dem fiir
die Herstellung von Weifsweinen zugelassenen Wert. Diese Regel entspricht den Ertrigen und ermoglicht die
Erzeugung von Qualititstrauben.

Diese letztgenannten Anderungen wirken sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

9. Regeln fiir die Spaliererziehung und die Laubwandhéhe

In Kapitel I Abschnitt VI Nummer 1 Buchstabe ¢ der Produktspezifikation wird die maximale Hohe des Biegedrahts
gestrichen und die Art und Weise, wie die Hohe des aufgebundenen Laubwerks gemessen wird, gedndert.

Mit diesen Anderungen ldsst sich wihrend der Vegetationsperiode feststellen, ob die vorgeschriebene Laubwandhohe
eingehalten wird, was zuvor nur méglich war, indem bestimmte Geriiste vorgeschrieben wurden.

Diese Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

10. Durchschnittlicher Hochstertrag pro Parzelle
In Kapitel I Abschnitt VI Nummer 1 Buchstabe d der Produktspezifikation wird der Wert des durchschnittlichen
Hochstertrags pro Parzelle fir Weilweine von 10 000 kg auf 8 500 kg/ha gesenkt, was mit dem Riickgang der
Ertrage bei diesen Weinen im Einklang steht.

Fiir Rotweine wird ein Wert festgesetzt, der unter dem Wert fiir Weifsweine liegt und mit den Ertrdgen fiir diese Weine
im Einklang steht.

Diese Anderungen wirken sich nicht auf das Einzige Dokument aus.
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11. Reife der Trauben und natiirlicher Mindestalkoholgehalt

In Kapitel I Abschnitt VII Nummer 2 Buchstabe a der Produktspezifikation wird die Tabelle gedndert, um dem Antrag
auf Anerkennung fiir stille Rotweine Rechnung zu tragen, der auf nationaler Ebene fiir bestimmte Ursprungsbe-
zeichnungen , Alsace grand cru® gepriift wurde.

Fir diese Bezeichnungen ,Alsace grand cru” fiir Rotweine werden der Mindestzuckergehalt der Trauben bei der Ernte
und ihr natiirlicher Mindestalkoholgehalt festgelegt.

Durch diese Angaben wird das Einzige Dokument nicht gedndert.

Bei Weifsweinen werden die Mindestwerte fiir den Zuckergehalt der Trauben um 2 oder 3 g je Liter Most erhoht, um
den gleichen Abstand von 1 % vol zu den Werten des jeweiligen natiirlichen Mindestalkoholgehalts wie in der
vorhergehenden Fassung der Produktspezifikation einzuhalten. Die Schutz- und Verwaltungsvereinigung hat
entschieden, fir die Berechnung der Umwandlung von Gramm Zucker in Alkohol bei WeiSweinen den Wert von
17 g Zucker fiir 1 % vol zugrunde zu legen; in der urspriinglichen Fassung der Produktspezifikation lag der Wert bei
16,83 g. Dieser Wert von 17 g wurde vom zustdndigen nationalen Ausschuss des INAO bei der Erstellung der ersten
Fassung der Produktspezifikation empfohlen.

Diese Anderungen wirken sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

12. Ertrdge

In Kapitel I Abschnitt VIII Nummern 1 und 2 der Produktspezifikation werden die Ertrage und die Hochstertrage
gesenkt, was eine bessere Qualitdtskontrolle bei Weilweinen und WeifSweinen mit der Angabe ,Vendanges tardives*
(Spétlese) im Einklang mit der hierarchischen Gestaltung der Bezeichnungen der Region Elsass ermoglicht.

In Nummer 5 des Einzigen Dokuments werden die Hochstertrage gedndert.

Fiir Weine ohne Angabe wird ,Weilweine“ eingefiigt, da fiir bestimmte Ursprungsbezeichnungen , Alsace grand cru®
auf nationaler Ebene ein Antrag auf Anerkennung fiir stille Rotweine gepriift wurde.

Der Ertrag und der Hochstertrag fiir Rotweine werden im Einklang mit der hierarchischen Gestaltung der
Bezeichnungen der Region Elsass festgelegt, also mit niedrigeren Werten fuir diese Qualititsweinbezeichnungen.

Diese letztgenannten Anderungen wirken sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

13. Malolaktische Girung, Gehalt an vergirbaren Zuckern bei Rotweinen

In Kapitel I Abschnitt IX Nummer 1 Buchstabe ¢ der Produktspezifikation wird festgelegt, dass die malolaktische
Girung bei Rotweinen abgeschlossen sein muss.

Um die Uberwachung dieser Bestimmung zu gewihrleisten, wird festgelegt, dass der Apfelsiuregehalt bei der
Verpackung hochstens 0,4 g/l betragen darf.

In Abschnitt IX Nummer 1 Buchstabe d wird fir Rotweine ein Gehalt an vergdrbaren Zuckern (Glucose und Fructose)
nach der Girung von hochstens 2 g/l festgesetzt.

Diese Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

14. Verbot der Erh6hung des natiirlichen Mindestalkoholgehalts bei Rotweinen

In Kapitel I Abschnitt IX Nummer 1 Buchstabe e der Produktspezifikation wird festgelegt, dass die Rotweine in keiner
Weise angereichert werden diirfen. Diese Beschrankung bei der Weinbereitung steht im Einklang mit der Abgrenzung
der Parzellen fur die Traubenerzeugung, der Mindestpflanzdichte, den Schnittregeln und den niedrigen Ertragswerten.

Diese Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

15. Girkellerkapazitit

In Kapitel I Abschnitt IX Nummer 1 Buchstabe g der Produktspezifikation wird der Koeffizient fiir die Berechnung der
Girkellerkapazitit herabgesetzt.

Das Verhiltnis zwischen der vorangegangenen Erntemenge und der Girkellerkapazitit muss nicht so grof sein.

Diese Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.
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16. Zeitpunkt des Ausbaus und der Abgabe an den Verbraucher fiir Rotweine

In Kapitel I Abschnitt IX Nummer 2 der Produktspezifikation wird fiir Rotweine eine Mindestausbaudauer bis zum
1. Oktober des Jahres festgesetzt, das auf das Erntejahr folgt. Fiir Weine, die aus Trauben der Rebsorte ,Pinot noir N*
aus diesen Gebieten gewonnen werden, ist eine Mindestdauer erforderlich, damit sich ihre Eigenschaften angemessen
herausbilden.

In Kapitel I Abschnitt IX Nummer 5 Buchstabe a heifit es, dass Rotweine am Ende der Ausbaudauer erst ab dem
1. Oktober des auf das Erntejahr folgenden Jahres an den Verbraucher abgegeben werden diirfen.

Diese Anderungen ziehen keine Anderung des Einzigen Dokuments nach sich.

17. Kontrolle der verpackten Chargen

In Kapitel I Abschnitt IX Nummer 3 Buchstabe b der Produktspezifikation wird die Vorschrift tiber die Aufbewahrung
von Kontrollflaschen fiir die Kontrolle verpackter Chargen gestrichen.

Dabei handelt es sich um eine Kontrollmafnahme, die nun in den Kontrollplan aufgenommen wird.

Dieser Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

18. Lagerung abgefiillter Weine

In Kapitel I Abschnitt IX Nummer 4 der Produktspezifikation werden die Merkmale der Lagerstitten abgefiillter Weine
festgelegt.

Dies ermdglicht es den Wirtschaftsbeteiligten, diese Vorschrift besser zu verstehen, und erleichtert ihre Kontrolle.

Diese Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

19. Menschliche Einfliisse, die fiir den Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet von Bedeutung sind

In Kapitel I Abschnitt X Nummer 1 Buchstabe b der Produktspezifikation wird der Text gedndert, um der
Anerkennung der stillen Rotweine fiir die Ursprungsbezeichnungen ,Alsace grand cru Hengst“ und , Alsace grand cru
Kirchberg de Barr* Rechnung zu tragen:

— Fiir die kontrollierte Ursprungsbezeichnung ,Alsace grand cru Hengst“ werden folgende Angaben hinzugefiigt:
Anerkennung fiir Rotweine im Jahr 2022, nur die Rebsorte ,Pinot noir N“ ist zuldssig, die Pflanzdichte betragt
mindestens 5 500 Stockefha fiir die Herstellung von Rotwein, sie werden nicht angereichert, es muss eine
Mindestausbaudauer von 10 Monaten eingehalten werden.

— Fir die kontrollierte Ursprungsbezeichnung ,Alsace grand cru Kirchberg de Barr“ werden folgende Angaben
hinzugefiigt: Anerkennung fiir Rotweine im Jahr 2022, nur die Rebsorte ,Pinot noir N* ist zulissig, die
Pflanzdichte betrdgt mindestens 5 000 Stocke/ha fiir die Herstellung von Rotwein, sie werden nicht angereichert,
es muss eine Mindestausbaudauer von 10 Monaten eingehalten werden.

In Abschnitt X Nummer 1 Buchstabe b wird die Angabe, dass diese beiden Ursprungsbezeichnungen fiir weifte
Rebsorten anerkannt wurden, gestrichen und werden die Worter ,fiir Weilweine® hinzugefiigt, wenn dies fiir das
Verstindnis des Textes erforderlich ist.

Diese Anderungen wirken sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

Die Worter ,Gelber* und ,Rosen-“ werden in die Namen der Rebsorten ,Muskateller” aufgenommen, um ein
Versdaumnis in der vorhergehenden Fassung der Produktspezifikation zu korrigieren. Diese Ergdnzungen wirken sich
nicht auf das Einzige Dokument aus.

20. Beschreibung des Weins/der Weine

In Kapitel I Abschnitt X Nummer 2 der Produktspezifikation wird eine Beschreibung des Erscheinungsbilds der
Weilweine hinzugeftigt, um sie besser charakterisieren zu konnen.

In Bezug auf die zwei zuerst beschriebenen Weinarten: ,Diese beiden Weinarten weisen eine hohe Farbintensitit auf,
die bis zu Goldgelb reicht.”

In Bezug auf die zwei zuletzt beschriebenen Weinarten: ,Diese beiden Weinarten weisen eine hohe Farbintensitdt auf,
die bis zu Bernsteingelb reicht.“

Nummer 4 des Einzigen Dokuments wird entsprechend gedndert.
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Die Beschreibung der wichtigsten organoleptischen Eigenschaften der Rotweine wird fiir die Ursprungsbezeichnungen
»Alsace grand cru Hengst“ und , Alsace grand cru Kirchberg de Barr* hinzugefiigt.

Diese Beschreibungen wirken sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

21. Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet

In Kapitel I Abschnitt X Nummer 3 der Produktspezifikation werden bei der Ursprungsbezeichnung , Alsace grand cru
Hengst“ die Angaben tiber den Zusammenhang zwischen dem geografischen Ursprung und den Merkmalen der
Weine, die auch fiir Rotweine dieser Bezeichnung gelten kénnen, durch spezifische Informationen iiber Rotweine
erganzt.

Diese Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

22. Ubergangsmafinahmen

In Kapitel T Abschnitt XI Nummer 2 der Produktspezifikation wird in Ubereinstimmung mit den Anderungen des
Kapitels I Abschnitt VI die maximale Hohe des Biegedrahts gestrichen und die Hochstzahl der Augen pro Stock
verringert.

Diese Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

23. Obligatorische Angabe des Zuckergehalts auf der Kennzeichnung und auf anderen Informationstrigern fiir
Weilweine

In Kapitel I Abschnitt XII Nummer 2 Buchstabe d der Produktspezifikation wird neuer Text eingefiigt, mit dem die
derzeit fakultative Angabe des Zuckergehalts gemaf der Verordnung (EU) 2019/33 verbindlich vorgeschrieben wird.

Diese Angabe ermoglicht eine bessere Sichtbarkeit der Weinart fiir den Verbraucher.

Diese neue Vorschrift gilt nicht fiir Weine mit den traditionellen Begriffen ,Vendanges tardives“ und ,Sélection de
grains nobles“ (Trockenbeerenauslese).

Nummer 9 des Einzigen Dokuments wird entsprechend erganzt.
Der urspriingliche Buchstabe d wird zum Buchstaben e in Abschnitt XII Nummer 2.

Diese Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

24. Vorabmeldung der zur Erzeugung von Weinen mit der Ursprungsbezeichnung genutzten Parzellen

In Kapitel IT Abschnitt I Nummer 1 der Produktspezifikation werden die Vorschriften tiber die Vorabmeldung der zur
Erzeugung von Weinen mit der Ursprungsbezeichnung genutzten Parzellen, die der Wirtschaftsbeteiligte bei der
Schutz- und Verwaltungsvereinigung fiir die Ursprungsbezeichnungen ,Alsace grand cru“ eingereicht hat, fur den Fall
prézisiert, dass er seinerseits auf die Herstellung von Weinen mit dieser Bezeichnung verzichtet.

Diese Anderung wirkt sich nicht auf das Einzige Dokument aus.

EINZIGES DOKUMENT

1. Name(n)

Alsace grand cru Rangen

2. Art der geografischen Angabe

g. U. — geschiitzte Ursprungsbezeichnung

3. Kategorien von Weinbauerzeugnissen

1. Wein
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4. Beschreibung des Weines/der Weine

KURZBESCHREIBUNG
Die Weine sind stille Weillweine.

Der natiirliche Mindestalkoholgehalt der Weine betrdgt 12,5 % vol fiir ,Gewiirztraminer Rs“ und ,Pinot gris G
und 11 % fur die anderen Rebsorten. Die Weine diirfen nach der Anreicherung bei Weinen der Rebsorten
,Gewiirztraminer B“ und ,Pinot gris G* einen Gesamtalkoholgehalt von 15 % vol und bei Weinen der anderen
Rebsorten von 14 % vol nicht iiberschreiten.

Die weiteren Analysemerkmale entsprechen dem Unionsrecht.

Die Weillweine sind ausgesprochen lagerfihig und zeichnen sich durch eine ausgeprigte Frische aus, die auf einer
dominanten Weinsdure in Verbindung mit einer guten Reifheit der Trauben beruht. Der Name der Bezeichnung kann
durch gebriuchliche Namen erginzt werden, sofern die Weine ausschlieflich von Rebsorten stammen, die die
betreffende Bezeichnung tragen diirfen. Sie weisen grofe Substanz und Komplexitit sowie ein starkes Aroma mit
unterschiedlichen Nuancen auf. Sie verweilen lange am Gaumen und werden mit der Zeit komplexer.

Es gibt zwei Arten:
— trockene Weine mit Mineralitit;
— aromatische Weine, die fruchtig, geschmeidig und reichhaltig sind.

Diese beiden Weinarten weisen eine hohe Farbintensitit auf, die bis zu Goldgelb/Altgelb oder leichtem Bernsteingelb
reicht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure in Millidquivalent pro Liter

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

2. Durch ,Vendanges tardives” erginzte Bezeichnung

KURZBESCHREIBUNG

Der natiirliche Mindestalkoholgehalt der Weine betrdgt 16 % vol fiir ,Gewiirztraminer Rs“ und ,Pinot gris G
und 14,5 % fiir die anderen Rebsorten.

Die weiteren Analysemerkmale entsprechen dem Unionsrecht.

Weine mit der Angabe ,Vendanges tardives“ weisen haufig sehr exotische Aromen kandierter Friichte und einen
frischen Abgang auf. Sie verfiigen tiber eine bemerkenswerte Konzentration und eine hohe aromatische Persistenz.
Diese Weine weisen eine hohe Farbintensitit auf, die bis zu Bernsteingelb reicht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsiure in Millidquivalent pro Liter

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)
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3. Durch ,Sélection de grains nobles” erganzte Bezeichnung

KURZBESCHREIBUNG

Der natiirliche Mindestalkoholgehalt der Weine betrdgt 18,2 % vol fiir ,Gewiirztraminer Rs“ und ,Pinot gris G
und 16,4 % fiir die anderen Rebsorten.

Die weiteren Analysemerkmale entsprechen dem Unionsrecht.

Bei Weinen mit der Angabe ,Sélection de grains nobles” handelt es sich um stirker konzentrierte, starke Weine oftmals
mit Aromen von Fruchtgelee. Sie verfiigen iiber eine bemerkenswerte Konzentration und eine hohe aromatische
Persistenz. Diese Weine weisen eine hohe Farbintensitét auf, die bis zu Bernsteingelb reicht.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsiure in Millidgquivalent pro Liter

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (mg/l)

5.  Weinbereitungsverfahren
5.1. Spezifische onologische Verfahren

1. Erziehungsformen: Pflanzdichte

Anbauverfahren

Die Reben weisen eine Pflanzdichte von mindestens 4 500 Rebstocken pro Hektar auf.

Der Abstand zwischen den Zeilen darf bei diesen Reben nicht mehr als 2 m betragen.

Der Abstand zwischen den Rebstocken einer Zeile liegt zwischen mindestens 0,75 m und hochstens 1,50 m.

Ab dem 25. Oktober 2011 darf die Rodung von Rebzeilen innerhalb einer Parzelle nicht zu einem Abstand von mehr
als 3 m zwischen den groften Reihen fithren.

2. Erziehungsformen: Schnittregeln
Anbauverfahren

Die Reben werden im einfachen oder doppelten Guyot-Schnitt so zuriickgeschnitten, dass pro Stock hochstens
18 Augen verbleiben.

3. Ernte
Anbauverfahren

Die Weine werden aus handgelesenen Trauben hergestellt.

4. Erhohung des natiirlichen Mindestalkoholgehalts

Spezifisches 6nologisches Verfahren

Die Erhohung des durchschnittlichen natiirlichen Mindestalkoholgehalts darf folgende Werte nicht tiberschreiten:
0,5 % vol bei Weinen aus den Rebsorten ,Gewiirztraminer B“ und ,Pinot gris G*,

1,5 % vol bei Weinen aus anderen Rebsorten.

Weine, die fiir die Angabe ,Vendanges tardives” oder ,Sélection de grains nobles” in Betracht kommen, diirfen nicht
angereichert werden.

5. Weinbereitung
Fiir die Weinbereitung geltende Einschrankung

Die Verwendung von Holzchips ist untersagt.
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6. Weinausbau
Spezifisches 6nologisches Verfahren
Der Weinausbau dauert mindestens bis zum 1. Juni des auf das Erntejahr folgenden Jahres.

Der Ausbau von Weinen, die fiir die Angabe ,Vendanges tardives“ oder ,Sélection de grains nobles“ in Betracht
kommen, dauert mindestens bis zum 1. Juni des zweiten auf das Erntejahr folgenden Jahres.

5.2. Hachstertrige

1. (Nicht) Durch ,Vendanges tardives“ ergdnzte Bezeichnung

60 Hektoliter je Hektar

2. Durch ,Sélection de grains nobles ergdnzte Bezeichnung

48 Hektoliter je Hektar

6. Abgegrenztes geografisches Gebiet

Traubenernte, Weinherstellung, Weinbereitung und Weinausbau erfolgen auf dem Gebiet der folgenden Gemeinden
auf der Grundlage des amtlichen Gemeindeschliissels des Jahres 2021:

— Departement Haut-Rhin: Vollstindig einbezogene Gemeinden: Ammerschwihr, Beblenheim, Bennwihr, Bergheim,
Bergholtz, Eguisheim, Gueberschwihr, Guebwiller, Hattstatt, Hunawihr, Ingersheim, Katzenthal, Mittelwihr,
Niedermorschwihr, Orschwihr, Pfaffenheim, Ribeauvillé, Riquewihr, Rodern, Rouffach, Saint-Hippolyte,
Soultzmatt, Thann, Turckheim, Vieux-Thann, Voegtlinshoffen, Westhalten, Wettolsheim, Wintzenheim,
Wuenheim, Zellenberg.

Teilweise einbezogene Gemeinde: Kaysersberg Vignoble — ausschlieflich das Gebiet der Teilgemeinden Kientzheim
und Sigolsheim.

— Departement Bas-Rhin: Andlau, Barr, Bergbieten, Blienschwiller, Dahlenheim, Dambach-la-Ville, Eichhoffen,
Kintzheim, Marlenheim, Mittelbergheim, Molsheim, Nothalten, Scharrachbergheim-Irmstett, Wolxheim.

Fiir die nur zum Teil einbezogene Gemeinde wurde beim Biirgermeisteramt eine kartografische Unterlage hinterlegt,
aus der die Abgrenzung des geografischen Gebiets ersichtlich ist.

Die kartografischen Unterlagen in Bezug auf das geografische Gebiet sind auf der Website des INAO einsehbar.

7. Keltertraubensorte(n)
Gewlirztraminer Rs
Muscat Ottonel B — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains blancs B (Gelber Muskateller) — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains roses Rs (Rosenmuskateller) — Muscat, Moscato
Pinot Gris G — Grauburgunder

Riesling B

8. Beschreibung des Zusammenhangs bzw. der Zusammenhinge

Die Weine der kontrollierten Ursprungsbezeichnung ,Alsace grand cru Rangen“ profitieren von den giinstigen
klimatischen Bedingungen eines der besten Standorte des elsdssischen Weinbaugebiets. Das Weinbaugebiet, das
eingebettet in die malerische elsissische Landschaft liegt, erméglicht die Herstellung von ausdrucksstarken Weinen
mit ausgepragtem Charakter und einzigartiger Personlichkeit.

Der vulkanische Charakter des Qualititsweinbaugebiets, der auf aufergewohnliche geografische Merkmale
zuriickzufithren ist, verleiht den Weinen ihre goldene Farbe, ihre hohe Mineralitit, ihre Sdure und eine edle Bitterkeit.
Sie haben eine langen Abgang und eine rassige und reife Saure.
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Die hervorragenden klimatischen Bedingungen in der Nachsaison, die der Konzentration am Rebstock und der
Entwicklung der Edelfdule forderlich sind, erméglichen die Herstellung von Weinen aus tiberreifen Trauben.

Der in der Produktspezifikation vorgesehene Ausbau sorgt fiir eine weitere Verbesserung der Qualitit dieser Weine.

Durch die Annahme strenger Produktionsvorschriften wie in Bezug auf die Erhaltung einer grolen Blattoberfliche
und der Weinlese von Hand bewahren die elsdssischen Winzer den ausgeprdgten Charakter der aufgrund ihrer
Komplexitit und ihrer langen Haltbarkeit geschitzten Weine.

Sie stellen das oberste Marktsegment dieser Region dar. Es handelt sich um Weine mit grofferer Wertschopfung als
Weine mit der kontrollierten Ursprungsbezeichnung , Alsace*.

Beim Riickblick in die Geschichte stellen wir fest, dass der Rangen seit dem 12. Jahrhundert vielfach in Biichern und
Schriften gerithmt wird. Im 16. Jahrhundert untersagten Dekrete den Verschnitt von Rangen-Weinen mit anderen
Weinen, damit der Name Rangen auf den Etiketten beibehalten werden konnte. Zu diesem Zeitpunkt hatte die Stadt
Thann eine Verordnung iiber den Rebbestand des Rangen erlassen, und Dekrete von 1548 und 1581 enthalten einige
Absitze, in denen einige Produktionsvorschriften festgelegt sind.

9. Weitere wesentliche Bedingungen (Verpackung, Kennzeichnung, sonstige Anforderungen)
Gebiet in unmittelbarer Nachbarschaft
Rechtsrahmen:
Nationale Rechtsvorschriften
Art der weiteren Bedingung:
Ausnahme von der Erzeugung in dem abgegrenzten geografischen Gebiet
Beschreibung der Bedingung:

Das Gebiet in unmittelbarer Nachbarschaft, fir das in Bezug auf Herstellung, Bereitung und Ausbau der Weine eine
Ausnahmeregelung gilt, umfasst das Gebiet der folgenden Gemeinden auf der Grundlage des amitlichen
Gemeindeschliissels des Jahres 2021:

— Departement Haut-Rhin: Vollstindig einbezogene Gemeinden: Bergholtz-Zell, Berrwiller, Buhl, Cernay, Colmar,
Gundolsheim, Hartmanswiller, Herrlisheim, Houssen, Husseren-les-Chateaux, Jungholtz, Leimbach,
Obermorschwihr, Osenbach, Ostheim, Rorschwihr, Soultz, Steinbach, Ufftholtz, Walbach, Wattwiller, Wihr-au-
Val, Zimmerbach.

Teilweise einbezogene Gemeinde: Kaysersberg Vignoble — ausschlieflich das Gebiet der Teilgemeinde Kaysersberg.

— Departement Bas-Rhin: Albé, Avolsheim, Balbronn, Bernardswiller, Bernardvillé, Bischoffsheim, Boersch,
Bourgheim, Chatenois, Cleebourg, Dachstein, Dangolsheim, Dieffenthal, Dorlisheim, Epfig, Ergersheim,
Ernolsheim- Bruche, Fessenheim-le-Bas, Flexbourg, Furdenheim, Gertwiller, Gimbrett-Berstett, Goxwiller,
Heiligenstein, Itterswiller, Kienheim, Kirchheim, Kuttolsheim, Mittelhausen, Mutzig, Nordheim, Oberhoffen-les-
Wissenbourg, Obernai, Odratzheim, Orschwiller, Osthoffen, Ottrott, Petersbach, Reichsfeld, Riedseltz,
Rosenwiller, Rosheim, Rott, Saint-Nabor, Saint-Pierre, Scherwiller, Seebach, Soultz-les-Bains, Steinseltz,
Stotzheim, Strasbourg, Traenheim, Villé, Wangen, Westhoffen, Wissembourg, Zellwiller.

Verpackung im Gebiet

Rechtsrahmen:

Nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung:

Verpackung innerhalb des abgegrenzten geografischen Gebiets
Beschreibung der Bedingung:

Die Weine werden in Flaschen des Typs ,Rheinwein® verpackt, die den Bestimmungen des Dekrets Nr. 55-673 vom
20. Mai 1955, des Erlasses vom 13. Mai 1959 und des Dekrets vom 19. Mirz 1963 entsprechen; andere
Flaschentypen sind ausgeschlossen.

Seit dem Gesetz vom 5. Juli 1972 miissen die Weine in den Departements Bas-Rhin und Haut-Rhin in Flaschen des im
Dekret von 1955 beschriebenen Typs ,Rheinwein® abgefiillt werden.
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Angabe des Jahrgangs

Rechtsrahmen:

Nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung:

Zusitzliche Bestimmungen fiir die Kennzeichnung
Beschreibung der Bedingung:

Der Jahrgang ist in Ernte- und Bestandsmeldungen, Begleitdokumenten, Anzeigen und Prospekten sowie auf den
Etiketten, Rechnungen oder Behiltnissen jedweder Art zusammen mit dem Namen der Bezeichnung anzugeben.

Gebrauchlicher Name

Rechtsrahmen:

Nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung:

Zusitzliche Bestimmungen fur die Kennzeichnung
Beschreibung der Bedingung:

Der Name der kontrollierten Ursprungsbezeichnung kann durch einen der gebrauchlichen Namen ergdnzt werden,
sofern die Weine ausschlieflich von Rebsorten stammen, die die betreffende Bezeichnung tragen diirfen.

Die Verwendung von zwei oder mehr gebrauchlichen Namen auf demselben Etikett ist verboten.
Die gebrauchlichen Namen sind Folgende:

Gewurztraminer,

Muscat,

Muscat Ottonel,

Pinot Gris,

Riesling.

Traditionelle Begriffe ,Vendanges tardives“ und ,Sélection de grains nobles*
Rechtsrahmen:

Nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung:

Zusitzliche Bestimmungen fuir die Kennzeichnung

Beschreibung der Bedingung:

Weine, die fur die Angabe ,Vendanges tardives“ oder ,Sélection de grains nobles” in Betracht kommen, miissen mit
folgenden Angaben versehen sein:

— Jahrgang und

— einer der gebrauchlichen Namen.

Angabe des Zuckergehalts

Rechtsrahmen:

Nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung:

Zusitzliche Bestimmungen fiir die Kennzeichnung

Beschreibung der Bedingung:
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Weillweine, fiir die eine der 51 kontrollierten Ursprungsbezeichnungen ,Alsace Grand Cru (Ort)“ (mit Ausnahme der
Angaben ,Vendanges tardives“ und ,Sélection de grains nobles”) gemdfd dieser Produktspezifikation in Anspruch
genommen wird und die unter dieser Bezeichnung vermarktet werden, diirfen nur dann der Offentlichkeit angeboten,
versandt, zum Verkauf dargeboten oder verkauft werden, wenn in den Anzeigen und Prospekten sowie auf den
Etiketten, Rechnungen oder Behiltnissen jedweder Art der Zuckergehalt gemif§ den entsprechenden EU-Rechtsvor-
schriften deutlich sichtbar angegeben ist.

Link zur Produktspezifikation

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-4cec3ff9-abd4-4253-aldb-245ddd809faa
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Veroffentlichung der geéinderten Produktspezifikation nach Genehmigung einer geringfiigigen
Anderung gemifd Artikel 53 Absatz 2 Unterabsatz 2 der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012

(2022/C 385/13)

Die Europdische Kommission hat die vorliegende geringfiigige Anderung gemifl Artikel 6 Absatz 2 Unterabsatz 3 der
Delegierten Verordnung (EU) Nr. 664/2014 der Kommission (') genehmigt.

Der Antrag auf Genehmigung dieser geringfiigigen Anderung kann in der eAmbrosia-Datenbank der Kommission
eingesehen werden.

ANTRAG AUF EINTRAGUNG EINER GARANTIERT TRADITIONELLEN SPEZIALITAT
L,ROGOS TURO“
EU-Nr.: TSG- HU-1113-AMO1 - 1.6.2022

Mitgliedstaat oder Drittland: Ungarn

1. Einzutragender Name

,R0OgOs turd*

2. Art des Erzeugnisses

Klasse 1.3. Kise

3.  Griinde fiir die Eintragung

3.1. Es handelt sich um ein Erzeugnis, das

eine Herstellungsart, Verarbeitungsart oder Zusammensetzung aufweist, die der traditionellen Praxis fiir jenes
Erzeugnis oder Lebensmittel entspricht

O  aus traditionell verwendeten Rohstoffen oder Zutaten hergestellt ist

Das Erzeugnis mit dem Namen ,R6g6s tar6“ wird nach einem Verfahren hergestellt, das sich deutlich von dem
Verfahren zur Herstellung anderer Frischkdse unterscheidet. Aus dem Bruch, der aus der Grundzutat Milch durch
Zugabe von Sdure oder durch gemischte Dicklegung gewonnen wird, wird die iiberschiissige Molke sanft durch
Schwerkraft und Dekantieren, d. h. durch den vom Eigengewicht ausgeiibten Druck, entfernt, was gewdahrleistet, dass
letztlich die kriimelige, brockelige, blumenkohlihnliche Textur auch bei der Portionierung und Verpackung bewahrt
wird.

Der Frischkise ,Rogos tir6” unterscheidet sich von anderen Frischkdsearten vor allem durch seine Textur, die er bei
der Herstellung des Bruchs und der Abtrennung der Molke erhilt.

Kein anderer Frischkise bzw. kein anderes Milchprodukt weist eine Textur von Kliimpchen loser Brockchen auf, die
durch das Herstellungsverfahren entstehen und an Blumenkohl erinnern.

Diesem Erzeugnis werden keine Aromen zugefiigt; es wird mit leicht sduerlichem Geschmack typisch feucht und
kriimelig vermarktet und hebt sich von anderen in Verkehr gebrachten Frischkisearten ab, die beispielsweise
wirmebehandelt oder geknetet werden oder die als Ausgangsstoff fiir siiffe, cremige Kuchen oder solches Gebick
dienen.

X4

Der Frischkase ,Rogos tird“ gilt als eines der Basisprodukte der ungarischen Kiiche. Bei der Herstellung zahlreicher
klassischer Gerichte kann nur ,Rogos tir6“ verwendet werden.

3.2. Es handelt sich um einen Namen, der
traditionell fir das betreffende Erzeugnis verwendet worden ist

O  die traditionellen oder besonderen Merkmale des Erzeugnisses zum Ausdruck bringt

() ABL.L179vom 19.6.2014,S.17.
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4.1.

4.2.

In dem Wort ,Rogos” [brockelig] im Namen kommt die Besonderheit des Erzeugnisses zum Ausdruck: Es verweist auf
die Textur des Erzeugnisses, dessen Bruchbrockchen an Blumenkohl erinnern. Das Wort ,tir6” ist schwer in andere
Sprachen zu uibersetzen; es bezeichnet einen Frischkdse mit angenehm sduerlichem, frischem und aromatischem
Geschmack.

Beschreibung

Beschreibung des Erzeugnisses, das den unter Punkt 1 angegebenen Namen fiihrt, unter anderem mit den wichtigsten
physikalischen, chemischen, mikrobiologischen oder organoleptischen Eigenschaften, die die besonderen Merkmale des
Erzeugnisses zum Ausdruck bringen (Artikel 7 Absatz 2 der Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 668/2014 der Kommission)

Der elfenbeinfarbene oder gelblich-weifle Frischkise ,Rogos tard“ ist ein Milchprodukt, dessen Bruchbréckchen an
Blumenkohl erinnern; er hat einen angenehm siuerlichen, frischen, intensiven und aromatischen Geschmack. Bei der
Herstellung bleiben die Brockchen ganz bestehen, sie werden nicht beschidigt oder zerkleinert.

Die Brockchen sind mit einem Molkefilm {iberzogen. Innerhalb der Brockchen ist die Feuchtigkeit gleichmifig verteilt,
sodass sie auch innen feucht sind.

Physikalische und chemische Anforderungen:

Fettstufe Mindesttrockenmasse in % (m/m) Fettgehalt in der Trockenmasse (%) (m/m) Séurglg{r)ad €
Doppelrahmstufe 40,0 mindestens 60,0 60-100
Vollfettstufe 35,0 mindestens 45,0

weniger als 60,0
Halbfettstufe 25,0 mindestens 25,0

weniger als 45,0
Viertelfettstufe 20,0 mindestens 10,0

weniger als 25,0
Magerstufe 15,0 weniger als 10,0 60-90
Organoleptische Anforderungen:
Aussehen Einheitlich elfenbeinfarben bzw. im Falle von Vollfett- und Doppelrahmkise gelblich-weifSe Farbe.
Textur Blumenkohldhnliche Kliimpchen (Grofe: 4-20 mm) loser Brockchen, auerdem konnen kleine

Mengen Molke vorhanden sein. Bei maschinell verpackten Erzeugnissen handelt es sich um einen
homogenen Block, der in blumenkohlahnliche Kliimpchen loser Brockchen aufgebrochen werden
kann. Die brockelige Textur ist im Mund spiirbar, stort jedoch nicht beim Schlucken.

Aroma Angenehm sduerlich, aromatisch, rein, ohne Fremdgeruch.

Geschmack Angenehm sduerlich, frisch und aromatisch, geschmacksintensiv, rein, ohne Fremdgeschmack.

Beschreibung der von den Erzeugern anzuwendenden Methode zur Herstellung des Erzeugnisses, das den unter Punkt 1
angegebenen Namen fiihrt, einschlieflich gegebenenfalls der Art und der Merkmale der verwendeten Rohstoffe oder Zutaten und
der Zubereitungsmethode des Erzeugnisses (Artikel 7 Absatz 2 der Durchfithrungsverordnung (EU) Nr. 668/2014 der
Kommission)

Zuldssige Zutaten und Gerite:

Die Zutaten geniigen den Qualitdtsnormen der geltenden Rechtsvorschriften:

a) rohe oder pasteurisierte Kuhmilch von Magermilch bis Vollmilch;

b) Rahm, auch homogenisiert;
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¢) Milchferment (z. B. in Form einer serienmifiig hergestellten Kultur oder einer tiefgefrorenen oder gefrierge-
trockneten Milchstarterkultur);

d) Lab (bei gemischter Dicklegung).
Herstellungsverfahren:

Der Frischkise ,Rogos tiir6“ kann mit gemischter, langsamer oder schneller Dicklegung hergestellt werden. Die drei
unterschiedlichen Verfahrensweisen wirken sich nicht auf die Qualitdtsparameter des Erzeugnisses ,Rog0s tir6“ aus.

Die einzelnen Schritte sind dieselben, durch die Erhohung der Temperatur und der zugefiigten Menge Milchferment
(Lab) werden lediglich die technischen Abldufe beschleunigt. Primares Ziel der schnellen Dicklegung ist die Effizienz-
steigerung und die bessere Nutzung der Gefife.

1. Vorreifung

Dieses Verfahren kommt nur bei schneller Dicklegung zur Anwendung. Bei der langsamen Dicklegung braucht die
Kuhmilch nicht vorgereift zu werden.

Bei schneller Dicklegung wird die Dicklegungsdauer durch Vorreifung der Milch verkiirzt. Bei der Vorreifung wird die
mit 6,0—7,2 °SH pasteurisierte Milch vorgereift, bis sie 9-11 °SH erreicht. Die Vorreifung dauert 6—8 Stunden bei
12-15°C.

Die Milch wird in Tanks oder Milchsilos vorgereift (vorgesiuert). Anschliefend wird die vorgereifte Milch so schnell
wie moglich ist ein Dicklegungsgefafs (Kessel) gefiillt.

2. Einstellung des Fettgehalts

Muss der Fettgehalt eingestellt werden, wird der Kuhmilch Vollmilch oder homogenisierter Rahm zugefiigt, je
nachdem, welche endgiiltige Festgehaltstufe der Frischkise ,R6gos tard“ haben soll.

3. Einlaben

Bei der langsamen Dicklegung wird die Kuhmilch bei 22-32 °C durch Zugabe des Milchferments (0,5-1,5 % der
Milchmenge bzw. die entsprechende Menge in Pulver- oder gefrorener Form) eingelabt.

Bei der schnellen Dicklegung wird die vorgereifte Milch bei 30-32 °C durch Zugabe des Milchferments eingelabrt,
dessen Menge 4-5 % der Milchmenge entspricht.

4. Dicklegen

Die eingelabte Milch wird wahrend 12-20 Stunden (langsame Dicklegung) bzw.4-6 Stunden (schnelle Dicklegung)
dickgelegt, bis sie einen Sduregrad von 30-38 °SH erreicht. Bei der langsamen Dicklegung betrdgt die Temperatur
22-32 °C, bei der schnellen 30-32 °C. Bei Erreichen des erforderlichen Sduregrads sind die Bruchkanten glatt, und es
kann ein schwaches Austreten von Molke beobachtet werden. Lab wird auch bei der gemischten Dicklegung
verwendet.

5. Bruchverarbeitung

Ziel ist es, den Wassergehalt des Bruchs auf den typischen Wert des Erzeugnisses zu verringern. Das Verfahren umfasst
eine erste Pressphase, Erwdrmung und eine zweite Pressphase. Da der Bruch ziemlich kriimelig ist, muss er vorsichtig
verarbeitet werden.

Bei der ersten Pressphase wird der Bruch mit einem Werkzeug aufgebrochen, das eine sanfte Bruchherstellung
gewihrleistet; danach wird er geschnitten, durchgeriihrt und erforderlichenfalls ruhen gelassen. Bei diesem Schritt soll
sichergestellt werden, dass die Molke rasch aus dem Bruch freigesetzt wird (Synirese). Beim Schneiden wird der
verfestigte Bruch nach einer Ruhezeit von einigen Minuten (mit einem Siuregrad von 30-38 °SH) in etwa
walnussgroffe (2-3 cm), kornige Brockchen geschnitten. Nach dem Schneiden muss ein Teil der Molke abgelassen
werden. Um beim folgenden Schritt zu verhindern, dass der Bruch in Kriimel zerfallt, wird der Bruchschneider mit
einem schiitzenden Aufsatz versehen oder durch Spatel ersetzt. Die geschnittenen, in der Molke verbliebenen
Brockchen Bruch werden durch Rithren in Bewegung gehalten. Werden die Bruchbrockchen nicht so schnell fest, wie
es zum Erreichen der typischen Merkmale des Frischkdses ,RGgos tiré” erforderlich ist, kann die Verfestigung
erleichtert werden, indem der Masse eine kurze Pause zum Setzen und Ruhen gewihrt wird. Nach der kurzen
Ruhepause miissen die Bruchbrockchen wieder gerithrt werden, damit sie nicht aneinanderkleben.
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Auf die erste Pressphase folgt die Erwdrmung. Dadurch sollen sich die Bruchbrockchen weiter zusammenziehen und
Molke abgeben. Der Bruch wird mit einer Intensitit von 1 °C in 2,5 Minuten unter stindigem Rithren auf 30-40 °C
(langsame Dicklegung) bzw. 36-48 °C (schnelle Dicklegung) erhitzt.

Beim zweiten Pressen muss der molkehaltige Bruch ununterbrochen gerithrt und sich absetzen gelassen werden, bis
der Bruch die gewiinschte Festigkeit erreicht hat. Bei der langsamen Dicklegung kann die zweite Pressphase
ausgelassen werden.

6. Kiihlen und Entmolken

Dieser Schritt soll die Ubersiuerung des geschnittenen, erwirmten Bruchs, die Ausbreitung von méglichen
mikrobiellen Kontaminanten und das Verklumpen des Bruchs verhindern und die Verdichtung regulieren. Der Bruch
wird in einem Dicklegungsgefdf (Kessel oder Tank) mit einer Intensitit von 3-4 °C pro Minute auf 18-22 °C
heruntergekiihlt.

Beim Kiihlmittel kann es sich um Molke aus dem Kessel oder Tank selbst handeln, der es ermdglicht werden sollte, in
dem in die Ablaufleitung eingebauten Schichtwirmetauscher zu zirkulieren, und die auf unter 5 °C heruntergekiihlt
wird. Auch Trinkwasser kann zur Kithlung verwendet werden, wenn die Molke abgelaufen ist. Das Herunterkiihlen in
einer Kithlkammer bietet ebenfalls hinreichende Sicherheit. Auferdem verhindern moderne Kulturen selbst die
Ubersiuerung.

Die Molken-Bruch-Mischung des Erzeugnisses ,Rogos tiir6“ wird durch Schwerkraft oder durch eine Pumpe, die die
Textur des Bruchs wahrt, aus dem Dicklegungsgefif§ entfernt.

7. Separieren der Molke

Nach dem Abscheiden der Molke vom Bruch muss diese entfernt werden. Die entscheidende Phase bei der Entstehung
der brockeligen Textur ist das Verfahren der Molkeseparierung (Dekantieren). Beim Separieren wird der Bruch hin und
wieder vorsichtig gerithrt, um sicherzustellen, dass die blumenkohldhnliche Textur nicht beschidigt wird. Das
Separieren wird fortgesetzt, bis der fur die Fettgehaltstufe erforderliche Trockenmassegehalt und Siuregrad erreicht ist.

8. Abgieflen, Verpacken, Kennzeichnen und Lagern

In der Phase des Abgiefens und Verpackens muss unbedingt sichergestellt werden, dass die brockelige Textur nicht
aufgebrochen oder beschidigt wird. Beim Verpacken kann ein inertes Schutzgas verwendet werden. Der Fettgehalt
gemdfd Punkt 4.1 ist auf der Verpackung anzugeben.

Der Frischkise ,Rogos tir6“ muss bei hochstens 10 °C nach einem Verfahren gelagert werden, das mechanische
Einwirkungen ausschliefit.

Mindestpriifanforderungen

Angesichts der besonderen Merkmale des Erzeugnisses miissen vor allem die nachstehenden Aspekte bei der Kontrolle
von ,Rogos tird” gepriift werden.

Besondere Qualititsmerkmale der folgenden, zur Herstellung verwendeten Stoffe (Kuhmilch, Rahm, Reinkulturen von
Milchsédurebakterien):

— frische Kuhmilch mit einem Sduregrad von hochstens 7,2 °SH,
— Rahm mit einem Sauregrad des Plasmas von hochstens 7,2 °SH,

— Milchferment von 3640 °SH, sdure- und aromabildende Milchsdurebakterien mit guter Sduerungsfihigkeit (z. B.
in Form einer serienmifig hergestellten Kultur oder einer tiefgefrorenen oder gefriergetrockneten Milchstar-
terkultur).

Die Bestimmungen unter Punkt 4 miissen bei der Herstellung und besonders bei folgenden Schritten beachtet werden:
— Dicklegen: Siuregrad (30-36 °SH) und Dicklegungsdauer (4-20 Stunden),

— Bruchverarbeitung: Priifen der Festigkeit des Bruchs (er sollte sich glatt anfiithlen, der Bruch sollte prizise vom
Gefifrand entfernt werden konnen, 32-38 °SH),

— Kiihlen des Bruchs (auf 18-22 °C, mit einer Intensitdt von 3—4 °C pro Minute),

— Abtrennen der Molke (vorsichtig, durch Entmolken ohne Pressen, d. h. allein durch Schwerkraft).
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Qualitét des Endprodukts:

— Die Bestimmungen unter Punkt 4 miissen bei der Kontrolle der physikalischen und chemischen Anforderungen
(Fettgehaltstufe, Trockenmassegehalt, Fettgehalt, Sduregrad) beachtet werden;

— die Bestimmungen unter Punkt 4 miissen bei der Kontrolle der organoleptischen Anforderungen (Aussehen,
Textur, Geschmack und Geruch) beachtet werden.

4.3. Beschreibung der wichtigsten Faktoren, die den traditionellen Charakter des Erzeugnisses ausmachen (Artikel 7 Absatz 2 der
Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 668/2014 der Kommission)

Im 18.-20. Jahrhundert wurde Frischkise frisch verzehrt oder haltbar gemacht, indem er in natiirlichem Zustand zu
korn- oder haselnussgrofen Stiicken zermahlen wurde (Magyar Néprajz nyolc kotetben, Akadémiai Kiadd, Magyar
Tudomanyos Akadémia).

Ein historischer Hinweis auf die brockelige Textur von Frischkise geht auf die Zeit nach dem Ersten Weltkrieg zuriick.
Thm zufolge wurde ,Frischkise in haselnussgrofe Stiicke geschnitten ... je brockeliger der Frischkise, desto langer bleibt
er frisch (O. Gratz, A tej és tejtermékek, S. 294-296, 1925).

Die Zeitschrift ,Tejgazdasdgi Szemle“ schrieb im Jahr 1925, dass Frischkise sich kdrnig oder brickelig anfiihle (A. Tors
1925, Tejgazdasagi Szemle és Tejgazdasagi Konyvtar (Tejgazdasdgi Szemle kiaddsa)).

Mihdly Balatoni erwahnt ,Bruchbréckchen, eine feine, lockere, grobe, blumenkohldhnliche Textur, Klumpen und
Brockchen, die an Blumenkohl erinnern” (Mihaly Balatoni 1960, Etkezési Tiirg gydrtdsa).

Im Jahr 1979 veroffentlichen Dr. Sandor Szakély und Dr. Gdbor Tomka Verbrauchertrends aus den Jahren 1970 bis
1977 fur diesen Frischkése mit einer blumenkohlahnlichen Textur (Tejipar, Band 28, Nr. 1, 1979).

Dr. Sindor Szakdly zufolge entfallen im Ungarn ,80 % der Frischkiseerzeugung auf die broselige Sorte“. Der
Frischkdse ,R0gos tird“ unterscheidet sich deshalb grundlegend von den anderen drei Arten, weil die fiir seine
Erzeugung vorgenommene Dicklegung der Milch nur durch biologische Siuerung erreicht wird (Dr. S. Szakaly 1980,
A rigds dllomdnyil étkezési tird korszerd gydrtdsa, Magyar Tejgazdasdgi Kutato Intézet, Pécs).

Dr. Sdndor Szakdly zufolge ist ,Rogds tiré” nur in Mitteleuropa bekannt. Es handle sich um ein altes ungarisches
Milchprodukt, das aus dem Westen des Urals stammt und in den Haushalten tiber Jahrhunderte hinweg aus Rohmilch
herstellt wurde (Tejgazdasdgtan, 2001).

Der traditionelle Charakter von ,R6gos tird“ zeigt sich daran, dass ihm in der vom Landwirtschaftsministerium und
vom Agrrmarketing Centrum im Jahr 2002 veroffentlichten Sammlung ,Hagyomdnyok-Izek-Régiok [Traditionen-
Geschmicker-Regionen)] ein eigenes Kapitel gewidmet wurde. Die Sammlung beschrinkt sich auf Produkte mit einer
Geschichte, die nach einschldgigen Kriterien dokumentiert werden kann. Um fur die Aufnahme in die Sammlung in
Betracht zu kommen, muss das Erzeugnis nachweislich mindestens zwei Generationen (50 Jahre) zuriickreichen, und
es muss sich um ein bekanntes, renommiertes Erzeugnis handeln, das hergestellt und vertrieben wird.
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Berichtigung des Zinssatzes der Europiischen Zentralbank fiir Hauptrefinanzierungsgeschiifte — am
1. Oktober 2022: 0,50 % — Euro-Wechselkurs (2022/C 381/04)

(Amtsblatt der Europdischen Union C 381 vom 4. Oktober 2022)
(2022/C 385/14)
Auf der Titelseite und auf Seite 4, im Titel:
Anstatt: ,am 1. Oktober 2022: 0,50 %,

muss es heifen: ,am 1. Oktober 2022: 1,25 %".







ISSN 1977-088X (elektronische Ausgabe)
ISSN 1725-2407 (Papierausgabe)

m Amt fiir Veréffentlichungen
der Europdischen Union
L-2085 Luxemburg
LUXEMBURG




