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II

(Mitteilungen)

MITTEILUNGEN DER ORGANE, EINRICHTUNGEN UND SONSTIGEN STELLEN
DER EUROPAISCHEN UNION

EUROPAISCHE KOMMISSION

Keine Einwinde gegen einen angemeldeten Zusammenschluss

(Sache M.10851 — CVC | PLATINUM IVY | TMF GROUP)

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(2022/C 369/01)

Am 14. September 2022 hat die Kommission nach Artikel 6 Absatz 1 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 139/2004 des
Rates (') entschieden, keine Einwdnde gegen den oben genannten angemeldeten Zusammenschluss zu erheben und ihn fur
mit dem Binnenmarkt vereinbar zu erklaren. Der vollstindige Wortlaut der Entscheidung ist nur auf Englisch verfigbar
und wird in einer um etwaige Geschiftsgeheimnisse bereinigten Fassung auf den folgenden EU-Websites veréffentlicht:

— der Website der GD Wettbewerb zur Fusionskontrolle (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Auf dieser
Website konnen Fusionsentscheidungen anhand verschiedener Angaben wie Unternehmensname, Nummer der Sache,
Datum der Entscheidung oder Wirtschaftszweig abgerufen werden,

— der Website EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=de). Hier kann diese Entscheidung anhand der
Celex-Nummer 32022M10851 abgerufen werden. EUR-Lex ist das Internetportal zum Gemeinschaftsrecht.

() ABLL 24 vom 29.1.2004, S. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=de
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IV

(Informationen)

INFORMATIONEN DER ORGANE, EINRICHTUNGEN UND SONSTIGEN
STELLEN DER EUROPAISCHEN UNION

EUROPAISCHE KOMMISSION

Euro-Wechselkurs (')
26. September 2022

(2022/C 369/02)

1 Euro =
Wihrung Kurs Wihrung Kurs

usD US-Dollar 0,9646 CAD  Kanadischer Dollar 1,3195
JPY Japanischer Yen 139,07 HKD Hongkong-Dollar 7,5720
DKK Dinische Krone 7.4365 NZD  Neuseelandischer Dollar 1,6886
GBP  Pfund Sterling 0,89404 | SGD  Singapur-Dollar 1,3842
SEK Schwedische Krone 10,9275 KRW  Siidkoreanischer Won 1379,40
CHF Schweizer Franken 0.9555 ZAR Siidafrikanischer Rand 17,4247

CNY Chinesischer Renminbi Yuan 6,9075
ISK Islindische Krone 138,90

HRK Kroatische Kuna 7,5278
NOK Norwegische Krone 10,3585

IDR Indonesische Rupiah 14 620,74
BGN Bulgarischer Lew 1,9558

MYR  Malaysischer Ringgit 4,4401
CZK Tschechische Krone 24,640 o

PHP Philippinischer Peso 56,908
HUF Ungarlscher Forint 408,83 RUB Russischer Rubel
PLN Polnischer Zloty 47608 | THR  Thailindischer Baht 36,496
RON Ruménischer Leu 4,9418 BRL Brasilianischer Real 5,1504
TRY Tiirkische Lira 17,8001 MXN  Mexikanischer Peso 19,6066
AUD Australischer Dollar 1,4858 INR Indische Rupie 78,7040

(") Quelle: Von der Europiischen Zentralbank verdffentlichter Referenz-Wechselkurs.
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Mitteilung der Kommission zu Leitlinien fiir den Abzug von Quoten gemifd Artikel 105 Absitze 1, 2
und 5 der Verordnung (EG) Nr. 1224/2009 und zur Ersetzung der Mitteilung 2012/C 72/07

(2022/C 369/03)

Stellt die Kommission fest, dass ein Mitgliedstaat die ihm zugeteilten Quoten tiberschritten hat, so kiirzt sie gemifS
Artikel 105 Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr. 12242009 die kiinftigen Quoten dieses Mitgliedstaats.

Gemifs Artikel 105 Absatz 2 wird im folgenden Jahr oder in den folgenden Jahren die jahrliche Quote des betreffenden
Mitgliedstaats gekiirzt, wenn er iiber die ihm in einem bestimmten Jahr zugewiesene Quote hinaus gefischt hat.

Wenn eine Kiirzung gemifl Artikel 105 Absdtze 1 und 2 nicht an der fir den tiberfischten Bestand zugewiesenen Quote
vorgenommen werden kann, weil der betreffende Mitgliedstaat nicht mehr oder nicht in ausreichendem Mafle iiber eine
Quote dafiir verfiigt, konnen gemif8 Artikel 105 Absatz 5 nach Anhérung des betreffenden Mitgliedstaats im folgenden
Jahr oder in den folgenden Jahren fiir andere Bestinde oder Bestandsgruppen in demselben geografischen Gebiet oder fiir
Bestinde oder Bestandsgruppen von gleichem Marktwert, firr die diesem Mitgliedstaat Quoten zugewiesen wurden,
Quotenabziige vorgenommen werden.

Um die transparente, einheitliche Anwendung dieser Bestimmungen in Ubereinstimmung mit dem Grundsatz der
Gleichbehandlung zu erleichtern, will die Kommission die Grundsitze veroffentlichen, nach denen sie die Quotenabziige
vornimmit.

Mit dieser Mitteilung wird die Mitteilung 2012/C 72/07 (') ersetzt und gegeniiber dem, was darin bereits vorgesehen war,
um Folgendes ergdnzt: Bei Uberfischung einer einem Mitgliedstaat in einem bestimmten Jahr zur Verfiigung stehenden
Quote fiir Bestdnde, die von regionalen Fischereiorganisationen bewirtschaftet werden, sollten die entsprechenden Abziige
dem in den betreffenden regionalen Fischereiorganisationen geltenden zeitlichen Ablauf folgen.

Bei der Anwendung von Artikel 105 Absitze 1, 2 und 5 der Verordnung (EG) Nr. 12242009 richtet sich die Kommission
daher nach folgenden Grundsitzen:

1. Die gesamte Kiirzung (im Folgenden ,Riickzahlung®), einschlieflich der sich aus den anzuwendenden Multiplikations-
faktoren ergebenden Betrdge, muss im Jahr nach der Uberfischung vorgenommen werden.

Bei Uberfischung einer Quote fiir Bestinde, die von regionalen Fischereiorganisationen bewirtschaftet werden, wird die
Riickzahlung, einschlieflich der sich aus den anzuwendenden Multiplikationsfaktoren ergebenden Betrige, jedoch in
dem Jahr bzw. den Jahren, in dem/denen die Anpassung vorgenommen wird, oder in dem/den von der betreffenden
regionalen Fischereiorganisation beschlossenen Jahr(en) fallig.

2. Ubersteigt die Riickzahlung die verfiigbare Quote, wird die im Jahr nach der Uberfischung verfiigbare Quote in vollem
Umfang gekiirzt. Die verbleibenden Abziige werden auf die verfugbaren Quoten im darauffolgenden Jahr oder, falls
erforderlich, in den darauffolgenden Jahren angewendet, bis die zu viel gefischte Menge (einschlieflich der sich aus den
anzuwendenden Multiplikationsfaktoren ergebenden Betrige) vollstindig zuriickgezahlt ist.

3. Abweichend von Ziffer 2 ist eine langsamere Riickzahlung (ndmlich in gleichen Teilen iiber zwei Jahre oder in Form
eines Prozentsatzes der zu erstattenden Menge iiber mehrere Jahre verteilt) ausnahmsweise moglich, wenn eine der
folgenden Bedingungen erfullt ist:

a) Die Art wird auf der Grundlage einschlagiger wissenschaftlicher Gutachten fur den betreffenden Bestand nachhaltig
bewirtschaftet.

b) Der betreffende Bestand wird in einer gemischten Fischerei befischt und eine erhebliche Quotenkiirzung wiirde die
Nutzung der vergesellschafteten Arten in der gemischten Fischerei verhindern.

¢) In internationalen Sonderregelungen (z. B. von regionalen Fischereiorganisationen) zu Riickzahlungen fiir den
betreffenden Bestand ist eine langsamere Riickzahlung tiber zwei oder mehr Jahre vorgesehen.

(") Mitteilung der Kommission — Leitlinien fiir den Abzug von Quoten gemidfl Artikel 105 Absitze 1, 2 und 5 der Verordnung (EG)
Nr. 12242009 (ABL C 72 vom 10.3.2012, S. 27), gedndert durch die Mitteilung 2019/C 192/03 (ABL C 192 vom 7.6.2019, S. 5).
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4.

Ist es nicht méglich, die Quote fiir den iiberfischten Bestand im Jahr nach der Uberfischung zu kiirzen, weil der
betreffende Mitgliedstaat tiber keine Quote verfiigt, wird der Abzug, wie in der Verordnung (EG) Nr. 1224/2009
vorgesehen, fiir andere Bestdnde in demselben geografischen Gebiet oder von gleichem Marktwert vorgenommen.
Diese Bestidnde werden anhand der folgenden Kriterien bestimmt:

a) Abziige werden gemifs Artikel 105 Absatz 5 fiir Bestdnde in demselben geografischen Gebiet vorgenommen, die
vorzugsweise von derselben Flotte befischt werden sollten, die die Quote tiberfischt hat.

b) Erfiillt mehr als ein Bestand das unter Buchstabe a genannte Kriterium, so werden auf der Grundlage einschligiger
wissenschaftlicher Gutachten vorzugsweise die Quoten fiir Bestinde mit dem schlechtesten Erhaltungszustand
gekiirzt.

. Betreffen die Abziige Bestinde, die von regionalen Fischereiorganisationen bewirtschaftet werden, so kann die

Kommission im Einklang mit den Nummern 2 bis 4 ab dem/den von der betreffenden regionalen Fischereiorganisation
beschlossenen Anpassungsjahr(en) Abziige, einschlieflich der sich aus den anzuwendenden Multiplikationsfaktoren
ergebenden Betrige, vornehmen.
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RECHNUNGSHOF

Sonderbericht 20/2022:

,EU-Maflnahmen zur Bekimpfung der illegalen Fischerei — Kontrollsysteme sind vorhanden, werden
aber durch uneinheitliche Kontrollen und Sanktionen der Mitgliedstaaten beeintrichtigt”

(2022/C 369/04)

Der Europdische Rechnungshof teilt mit, dass der sonderbericht 20/2022 ,EU-Mafinahmen zur Bekimpfung der illegalen
Fischerei — Kontrollsysteme sind vorhanden, werden aber durch uneinheitliche Kontrollen und Sanktionen der
Mitgliedstaaten beeintrichtigt” soeben veroffentlicht wurde.

Der Bericht kann auf der Website des Europidischen Rechnungshofs direkt aufgerufen oder von dort heruntergeladen
werden: https:/[www.eca.europa.eu/de/Pages/Docltem.aspx?did=61941



https://www.eca.europa.eu/de/Pages/DocItem.aspx?did=61941
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(Bekanntmachungen)

VERFAHREN BEZUGLICH DER DURCHFUHRUNG DER GEMEINSAMEN
HANDELSPOLITIK

EUROPAISCHE KOMMISSION

(2022/C 369/05)

Bekanntmachung des Auflerkrafttretens bestimmter Antidumpingmafinahmen

Nach der Veréffentlichung der Bekanntmachung des bevorstehenden Auferkrafttretens der nachstehend genannten
Antidumpingmafinahme (') ging kein ordnungsgemifl begriindeter Antrag auf Uberpriifung ein; daher gibt die
Kommission bekannt, dass diese Malnahme auf3er Kraft tritt.

Diese Bekanntmachung wird nach Artikel 11 Absatz 2 der Verordnung (EU) 2016/1036 des Europdischen Parlaments und
des Rates vom 8. Juni 2016 iiber den Schutz gegen gedumpte Einfuhren aus nicht zur Européischen Union gehérenden
Lindern () veroffentlicht.

Ursprungs- oder Tag des
Ware Ausfuhrlinder Mafnahmen Rechtsgrundlage Auferkrafttretens (')
Bariumcarbonat Volksrepublik Antidumpingzoll | Durchfithrungsverordnung (EU) 29.9.2022
China 2017/1759 der Kommission vom

27. September 2017 zur
Einfithrung eines endgiiltigen
Antidumpingzolls auf die
Einfuhren von Bariumcarbonat mit
Ursprung in der Volksrepublik
China im Anschluss an eine
Auslaufiiberpriifung nach

Artikel 11 Absatz 2 der Verordnung
(EU) 2016/1036 des Europdischen
Parlaments und des Rates

(ABL L 250 vom 28.9.2017, S. 34)

(") Die Mafnahme tritt an dem in dieser Spalte angefiihrten Tag um Mitternacht (00.00 Uhr) aufSer Kraft.

() ABLC 16 vom 13.1.2022, S. 6.
() ABLL 176 vom 30.6.2016, S. 21.
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SONSTIGE RECHTSHANDLUNGEN

EUROPAISCHE KOMMISSION

Veroffentlichung eines Antrags auf Genehmigung einer Unionsinderung der Produktspezifikation
eines Namens im Weinsektor gemif Artikel 97 Absatz 4 der Verordnung (EU) Nr. 1308/2013 des

Europiischen Parlaments und des Rates

(2022/C 369/06)

Diese Veroffentlichung er6ffnet die Moglichkeit, gemif§ Artikel 98 der Verordnung (EU) Nr. 1308/2013 des Europdischen
Parlaments und des Rates (') innerhalb von drei Monaten ab dem Datum dieser Veroffentlichung Einspruch gegen den
Antrag zu erheben.

ANTRAG AUF EINE UNIONSANDERUNG DER PRODUKTSPEZIFIKATION
,,Almansa“
PDO-ES-A0044-AMO5

Datum der Antragstellung: 11.5.2022

1.  Antragsteller und berechtigtes Interesse

Agrupacién de Productores de Vino con D.O. Almansa [Erzeugerorganisation fiir Weine mit der Ursprungsbe-
zeichnung ,Almansa“]

Sie umfasst alle Wirtschaftsteilnehmer, die Wein erzeugen, der unter die g. U. fallt, und die Trauben dafuir erzeugen.

2. Rubrik der Produktspezifikation, auf die sich die Anderung bezieht

a
d
d

Name des Erzeugnisses
Kategorie des Weinbauerzeugnisses
Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet

Vermarktungsbeschriankungen

3.  Beschreibung und Griinde der Anderung

Es wurde ein neuer Absatz iiber die Verpackung eingefiigt, der besagt, dass die Abfiillung in dem abgegrenzten Gebiet
erfolgen muss.

Diese Anderung betrifft Nummer 8 der Produktspezifikation und Punkt 9 des Einzigen Dokuments.

Diese Anderung ist eine Anderung in der Art einer Unionsinderung gemif Artikel 14 Absatz 1 der Delegierten
Verordnung (EU) 2019/33.

BEGRUNDUNG:

Im Einklang mit Artikel 4 der Delegierten Verordnung (EU) 2019/33 der Kommission besteht der Grund fiir die
Aufnahme darin, die Qualitit und das Ansehen von Weinen mit der g. U. ,Almansa“ zu wahren, ihren Ursprung zu
gewihrleisten und ihre besonderen Merkmale und Eigenschaften, die mit dem Ursprung zusammenhingen,
sicherzustellen.

() ABLL 347 vom 20.12.2013, S. 671.
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Die Erzeugung von Weinen mit der Ursprungsbezeichnung endet nicht mit der Umwandlung von Most in Wein durch
alkoholische Girung und andere erganzende Verfahren, sondern mit der Abfiillung. Diese ist als letzte Phase der
Erzeugung dieser Weine zu betrachten, da hier weitere nologische Verfahren zum Einsatz kommen, die sich auf die
besonderen Eigenschaften auswirken konnen, insbesondere die Filterung, die Stabilisierung und verschiedene Arten
von Korrekturmafnahmen.

Mit dieser Verpflichtung werden die mit dem Transport des Weins aus dem Erzeugungsgebiet einhergehenden
moglichen Risiken vermieden, z. B. Oxidation und Hitzestress durch hohe oder niedrige Temperaturen und
Schidigung des Erzeugnisses, negative Auswirkungen auf die physikalisch-chemischen (Sdure, Polyphenole und
Farbstoffe) und organoleptischen Eigenschaften (Farbe, Geruch, Geschmack) sowie die Stabilitit. So wird auch das
Risiko einer mikrobiologischen Kontamination (durch Bakterien, Viren, Pilze, Schimmelpilze oder Hefen) verringert.

Diese Verpflichtung kommt Unternehmen zugute, die sich der Risiken bewusst sind und fiir die Wahrung der Qualitat
der g. U. verantwortlich sind, und bietet den Verbrauchern Gewiéhr hinsichtlich des Ursprungs und der Qualitat der
Weine und ihrer Ubereinstimmung mit der Produktspezifikation.

EINZIGES DOKUMENT

1.  Neue(r) name(n)

Almansa

2. Art der geografischen angabe

g. U. — geschiitzte Ursprungsbezeichnung

3. Kategorien von weinbauerzeugnissen
1. Wein

5. Qualitdtsschaumwein

4. Beschreibung des weins/der weine
1. Trockene WeifS- und Roséweine

KURZBESCHREIBUNG

Die Weilweine sind leichte Weine mit mittlerem Alkoholgehalt, von hellgelber bis hin zu stirker goldgelber Fiarbung.
Thr Fruchtgeschmack dominiert, jedoch ist auch die Kombination mit Holz- und Rostaromen moglich. Sie weisen
einen guten Sduregehalt sowie frische und fruchtige Geschmacksnuancen auf. Auch ein leichter Geschmack nach Holz
und Rostaromen ist moglich.

Die Roséweine weisen eine Farbung auf, die von erdbeerrosa bis himbeerrot bzw. lachsfarben reichen kann. Sie sind

frisch, leicht und von mittlerer Sdure. Am Gaumen sind sie fruchtig und lebendig.

* Der maximale Gesamtalkoholgehalt liegt innerhalb der nach den einschldgigen EU-Rechtsvorschriften zuldssigen
Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 11,5

Mindestgesamtsdure 4 Gramm pro Liter, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro | 10
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in mg/l) 180
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2. Halbtrockene, liebliche und siife WeifS-, Rosé- und Rotweine

KURZBESCHREIBUNG
Hinsichtlich ihres Aussehens und ihres Aromas entsprechen diese Weine den trockenen Weinen der gleichen Sorte.

Der Geschmack ist ausgewogen in Bezug auf ihren Alkoholgehalt, den Sduregehalt und den Restzuckergehalt.

* Der maximale Gesamtalkoholgehalt liegt innerhalb der nach den einschligigen EU-Rechtsvorschriften zuldssigen
Grenzwerte.

* Hochstgehalt an Gesamtschwefeldioxid: 180 mg|l, sofern der Gesamtzuckergehalt, ausgedriickt als Fructose und
Glucose, mehr als 5 g/l betrdgt, bzw. entsprechend dem gesetzlich vorgeschriebenen Grenzwert, sofern der
Gesamtzuckergehalt, ausgedriickt als Fructose und Glucose, weniger als 5 g/l betrigt.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9

Mindestgesamtsdure 3 Gramm pro Liter, ausgedriickt als Weinsédure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro | 16,7
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in mg/l)

3. Trockener Rotwein

KURZBESCHREIBUNG

Die Weine sind von mittlerer bis intensiver Farbe mit roten bis violetten, purpurnen, granatroten, kirschroten oder
rubinroten Tonen. Sie konnen auch gleichzeitig ziegelrote Farbnuancen aufweisen.

Die Weine sind von mittlerer bis hoher Intensitdt mit reinen Aromen, wobei auch Holz- und Réstaromen zuldssig sind.

Bei mittlerer bis hoher Intensitit sind sie ausgewogen mit guter Struktur und konnen im Geschmack typische
Holznuancen mit Réstnoten aufweisen.

* Der maximale Gesamtalkoholgehalt liegt innerhalb der nach den einschligigen EU-Rechtsvorschriften zuldssigen
Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 12

Mindestgesamtsdure 4 Gramm pro Liter, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro | 11,7
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in mg/l) 150
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5.

5.1

5.2.

4. Qualitdtsschaumwein

KURZBESCHREIBUNG

Es handelt sich um Weine mit feiner, nachhaltiger Perlung, bei Weilweinen mit blass- bis goldgelben, leuchtenden
Farbtonen, bei Roséweinen mit rosaroten bis ziegelroten Tonen. Sie weisen reine, fruchtige Aromen auf. Die Reserva-
Weine zeigen intensive Aromen. Die Weine sind am Gaumen ausgewogen, mit einer Struktur, die einen leichten
Abgang begiinstigt.

* Der maximale Gesamtalkoholgehalt liegt innerhalb der nach den einschligigen EU-Rechtsvorschriften zuldssigen
Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 10

Mindestgesamtsdure 3,5 Gramm pro Liter, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Siure (in Millidquivalent pro | 13,3
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in mg/l) 185

Weinbereitungsverfahren

. Spezifische dnologische Verfahren

Fiir die Extraktion des Mosts oder Weins und die Trestertrennung wird ein angepasster Druck angewandt, sodass der
Ertrag nicht mehr als 74 1 Wein je 100 kg roter Trauben und nicht mehr als 70 1 Wein je 100 kg weifler Trauben
betrigt.

Fiir die Erzeugung von Rotweinen muss die Mazerationsdauer mindestens 48 Stunden betragen.
Weifle und rote Rebsorten diirfen nicht vermischt werden.

Die im Reifungsprozess zum Einsatz kommenden Holzgefiffe miissen aus Eichenholz gefertigt sein und ein
Fassungsvermogen aufweisen, das den Volumenbeschrankungen entspricht, wie sie in den geltenden Vorschriften fiir
bestimmte traditionelle Angaben vorgesehen sind.

Reifung in der Barrique.

Hachstertrige

Weifle Rebsorten in Gobelet-Erziehung
7 860 kg Trauben je Hektar

55 Hektoliter je Hektar

Rote Rebsorten in Gobelet-Erziehung
6 430 kg Trauben je Hektar

47,58 Hektoliter je Hektar

Weifse Rebsorten in Spaliererziehung
11 430 kg Trauben je Hektar

80 Hektoliter je Hektar

Rote Rebsorten in Spaliererziehung
10 000 kg Trauben je Hektar

74 Hektoliter je Hektar
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6. Abgegrenztes geografisches gebiet
Das Gebiet umfasst Parzellen und Rebflachen in den folgenden Gemeinden:
— Almansa
— Alpera
— Bonete
— Corral Rubio
— Higueruela
— Hoya Gonzalo
— Pétrola
— Chinchilla: Gebiet begrenzt durch die Straffe AB-402 (von Horna nach Venta de Alhama), auf der einen Seite

angrenzend an die Gemeinden Pétrola und Corral Rubio und auf der anderen Seite an die Gemeinden Bonete,
Higueruela und Hoya Gonzalo.

7. Keltertraubensorte(n)
GARNACHA TINTORERA
MONASTRELL
VERDE]O

8.  Beschreibung des zusammenhangs bzw. der zusammenhiinge

8.1. Wein
Das Erzeugungsgebiet der Weine mit der Ursprungsbezeichnung ,Almansa“ befindet sich in einer klimatischen
Ubergangszone und die Rebflichen befinden sich auf Ebenen, deren Boden durchldssig, kalkreich und nahrstoffarm
sind. Dariiber hinaus sind die durchschnittlichen Niederschlagsmengen gering und betragen nicht mehr als 250 mm
pro Jahr. Die geringen Niederschlagsmengen, die Durchlissigkeit der Boden und die geringen Ertrige ermoglichen die
Erzeugung von Weinen von sehr starker Farb- und Aromaintensitit.

8.2. Qualitatsschaumwein
Die extremen Temperaturen und der Kalkreichtum des Bodens ermdglichen es, die zugelassenen Sorten anzubauen
und den Weinen Fiille und Ausgewogenheit zu verleihen; auch fithren die Trockenheit und die Sonneneinstrahlung zu
einem natiirlichen Alkoholgehalt, der die Erzeugung von Weinen mit dem festgelegten Alkoholgehalt erméoglicht. Zur
Erzeugung von Schaumweinen werden in der Cuvée die im vorstehenden Abschnitt genannten Weine verwendet.
Daher treffen die dort iiber den Zusammenhang getroffenen Aussagen auch auf die Schaumweine zu.

9.  Weitere wesentliche bedingungen (verpackung, kennzeichnung, sonstige anforderungen)

Rechtsrahmen:

Einzelstaatliches Recht

Art der weiteren Bedingung:

Zusitzliche Bestimmungen fiir die Kennzeichnung
Beschreibung der Bedingung:

Fiir die Angabe einer einzigen, bestimmten Rebsorte ist es erforderlich, dass mindestens 85 % der Trauben von dieser
Sorte stammen und dass dies im Kellerbuch erfasst ist.
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Rechtsrahmen:

Einzelstaatliches Recht

Art der weiteren Bedingung:

Abfillung im abgegrenzten geografischen Gebiet
Beschreibung der Bedingung:

Um eine angemessene Verwendung der g. U. zu gewihrleisten, miissen alle geschiitzten Weine abgefiillt versandt
werden. Die Erzeugung von Weinen mit der Ursprungsbezeichnung endet nicht mit der Umwandlung von Most in
Wein durch alkoholische Girung und andere ergidnzende Verfahren, sondern mit der Abfiillung. Diese ist als letzte
Phase der Erzeugung dieser Weine zu betrachten, da hier weitere 6nologische Verfahren zum Einsatz kommen, die
sich auf die besonderen Eigenschaften auswirken konnen, insbesondere die Filterung, die Stabilisierung und
verschiedene Arten von Korrekturmaflnahmen.

Link zur produktspezifikation

http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial /consejos_new/pliegos/Mod_AMO04%
20_ALMANSA_cc_20210423.pdf


http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/Mod_AM04%20_ALMANSA_cc_20210423.pdf
http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/Mod_AM04%20_ALMANSA_cc_20210423.pdf

27.9.2022 Amtsblatt der Europaischen Union C 369/13

Veroffentlichung eines Antrags auf Anderung der Produktspezifikation eines Namens im Weinsektor
gemifd Artikel 105 der Verordnung (EU) Nr. 1308/2013 des Europiischen Parlaments und des Rates

(2022/C 369/07)

Diese Veroffentlichung eréffnet die Moglichkeit, gemaf8 Artikel 98 der Verordnung (EU) Nr. 1308/2013 des Europdischen
Parlaments und des Rates (") innerhalb von zwei Monaten ab dem Datum dieser Verdffentlichung Einspruch gegen den
Antrag zu erheben.

ANTRAG AUF ANDERUNG DER PRODUKTSPEZIFIKATION
,Montefalco*
PDO-IT-A0845-AMO03
Datum der Antragstellung: 22.8.2016

1.  Fiir die Anderung geltende Vorschriften

Artikel 105 der Verordnung (EU) Nr. 13082013 — nicht geringfiigige Anderung

2. Beschreibung und Griinde der Anderung

2.1.  Aufnahme der neuen Sorte ,Montefalco Grechetto®
Die neue Sorte ,Montefalco Grechetto* wird aufgenommen.

Es handelt sich um einen Wein, der aus der lokalen Traubensorte Grechetto erzeugt wird und der Tradition von
Weilweinen in Umbrien und insbesondere im Gebiet ,Montefalco” Ausdruck verleiht.

Das Gebiet ist durch seine hiigelige Topografie und das subkontinentale Mikroklima gekennzeichnet. In solchen
Gebieten weisen die Trauben der Sorte Grechetto besondere analytische und organoleptische Merkmale auf. Diese
beeinflussen, wie in Punkt 4.2 des Einzigen Dokuments beschrieben, die besonderen physikalischen, chemischen
und organoleptischen Eigenschaften der Weine.

Aus diesen Griinden trigt die Aufnahme der Sorte ,Montefalco Grechetto“ dazu bei, die hohe Qualitit der Weine mit
der Ursprungsbezeichnung beizubehalten sowie das Ansehen und die Produktpalette der g. U. ,Montefalco” zu
erweitern.

Diese Anderung betrifft die Nummern 1 ff. der Produktspezifikation, in denen auf den Namen der Rebsorte

Grechetto Bezug genommen wird, sowie Punkt 4 des Einzigen Dokuments (Beschreibung des Weins/der Weine) und
andere Abschnitte, in denen diese Sorte genannt wird.

2.2.  Anderung der Rebsortenzusammensetzung fiir ,Montefalco Bianco* (,Montefalco rot)

Die Anderung betrifft die Rebsortenzusammensetzung, wodurch die lokale Sorte Trebbiano Spoletino
hervorgehoben wird.

Die bisherige Rebsortenzusammensetzung war Folgende:
Grechetto: mindestens 50 %

Trebbiano Toscano: zwischen 20 % und 35 %

andere weifle Rebsorten: maximal 30 %

Sie wird durch die folgende Zusammensetzung ersetzt:

() ABLL 347 vom 20.12.2013, S. 671.
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Trebbiano Spoletino: mindestens 50 %

andere weifle Rebsorten: maximal 50 %

Begriindung

Es wurde als notwendig erachtet, die Rebsortenzusammensetzung fur ,Montefalco Bianco“ zu aktualisieren, indem
die Sorte Trebbiano Toscano, die in dem Gebiet nicht heimisch ist, durch die Sorte Trebbiano Spoletino ersetzt wird.
So konnen im Hinblick auf ihre organoleptischen, chemischen und physikalischen Eigenschaften Weine hoherer
Qualitdt erzeugt werden.

Im Vergleich zu Trebbiano Toscano bringt die heimische Sorte Trebbiano Spoletino einen geringeren Ertrag und ist
besser an die lokalen klimatischen Bedingungen angepasst. Dadurch erhilt ,Montefalco Bianco“ entsprechend der
Erwartungen der Verbraucher seine mit dem Gebiet im Zusammenhang stehenden besonderen Qualitdtsmerkmale.
In den letzten Jahren hat die Sorte Trebbiano Spoletino aufgrund seiner inhdrenten Eigenschaften, die innerhalb der
Traubensortenfamilie Trebbiano deutlich herausstechen, das Interesse von Marktteilnehmern und Verbrauchern
geweckt. Dies hat die Erzeuger dazu veranlasst, diese Anderung der Spezifikation zu beantragen.

Ferner ist die Aufnahme der neuen oben genannten Weinsorte ,Montefalco Grechetto“ auch fiir die Verringerung des
Anteils der Sorte Grechetto in ,Montefalco Bianco“-Weinen von Bedeutung. Wo sie zuvor in der Rebsortenzusam-

mensetzung mit einem Anteil von tiber 50 % die dominante Sorte war, betragt ihr Anteil nun weniger als 50 %.

Die Anderung betrifft Nummer 2 der Produktspezifikation und Punkt 7 des Einzigen Dokuments (Wichtigste
Keltertraubensorten).

2.3.  Anderung der Rebsortenzusammensetzung fiir ,Montefalco Rosso” (,Montefalco® rot) und ,Montefalco Rosso Riserva*

Die Rebsortenzusammensetzung fiir die Erzeugung von Weinen der Sorte ,Rosso” und ,Rosso Riserva“ ist gemafs der
derzeitigen Produktspezifikation folgende:

Sangiovese: 60 % bis 70 %

Sagrantino: 10 % bis 15 %

Andere rote Rebsorten, die fiir den Anbau in der Region Umbrien geeignet sind: hochstens 30 %

Die Produktspezifikation wurde die folgt gedndert:

Sangiovese: 60 % bis 80 %

Sagrantino: 10 % bis 25 %

Der Anteil anderer nicht aromatischer roter Rebsorten darf den Rest ausmachen.

Es wurden insbesondere die maximalen prozentualen Anteile von Sangiovese und Sagrantino angehoben. Ferner ist
es nicht mehr verpflichtend, eine oder mehrere zusitzliche rote Rebsorte(n) zu verwenden. Thre Verwendung ist
nun freiwillig.

Grund fiir diese Anderung ist die Notwendigkeit, den beiden genannten lokalen Sorten den Vorzug zu geben und
dem Terroir Ausdruck zu verleihen. Dies ist gegeniiber den Verschnitten, die auch internationale Sorten enthalten,
die keine besonderen Qualititseigenschaften oder mit dem Gebiet zusammenhingende Eigenschaften mit sich

bringen, vorzuziehen.

Diese Anderung betrifft Nummer 2 der Produktspezifikation, hat jedoch keine Anderung des Einzigen Dokuments
zur Folge.

2.4.  Aufnahme von Angaben zur Pflanzdichte und Anderungen der Angaben zum Trauben- und Weinertrag pro Hektar

Fiir ,Montefalco Rosso“ und ,Riserva“ wurde eine Mindestpflanzdichte von 4 000 Rebstocken pro Hektar und fiir
,Montefalco Bianco“ und ,Montefalco Grechetto” von 3 000 Rebstocken pro Hektar aufgenommen.
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Mit dieser MafSnahme soll die Qualitit der Traubenproduktion erh6ht werden.

Eine hohe Pflanzdichte, d. h. die Zahl der Rebstocke pro Hektar auf der Rebfliche, fithrt zu einer stirkeren
Konkurrenz zwischen den Pflanzen bei der Suche nach Nahrstoffen im Boden. Diese Konkurrenz schrinkt das
Wachstum der Pflanzen, Blitter und Friichte ein, was zu kleineren Rispen und Trauben fithrt. Durch die
Verringerung des Durchmessers der Trauben erhéht sich das Verhiltnis der Oberfliche zum Volumen, was sich
positiv auf die Qualitit des Erzeugnisses auswirkt. Pflanzen mit einer geringeren Anzahl an Blittern sind zudem
weniger anfillig fiir Krankheiten und Schadlingsbefall, z. B. durch Pilze, Bakterien, Insekten und Viren. Auerdem
neigen die Wurzeln dazu, sich nach unten statt seitwérts auszubreiten, da sie dazu gezwungen sind, sich tiefer in
den Boden auszudehnen, um an Wasser und wichtige Mineralstoffe zu gelangen. So werden hochwertigere Trauben
und entsprechend auch hochwertigerer Wein erzeugt.

Der Ertrag pro Hektar fiir weile Trauben wurde von 13 000 kg auf 12000 kg gesenkt. Derselbe Ertrag von
12 000 kg wurde fur die neue Weinsorte ,Montefalco Grechetto“ festgelegt.

Auflerdem wurde der Verarbeitungsertrag fiir ,Montefalco Bianco“, wie auch fiir die anderen Weinsorten, von 72 %
auf 70 % reduziert.

Mit diesen Mafinahmen soll eine hohere Qualitit erzielt werden.

Diese Anderungen betreffen die Nummern 4 und 5 der Produktspezifikation und Punkt 5 des Einzigen Dokuments
(Weinbereitungsverfahren — Hochstertrige).

2.5.  Aufnahme von Bestimmungen zur Notbewdsserung

Es wurden Bestimmungen zur Notbewisserung aufgenommen. Diese Anderung ergibt sich aus den Verinderungen
der klimatischen Bedingungen der letzten Jahre. Diese Verdnderungen umfassen geringe Niederschlagsmengen und
hohe Durchschnitts- und Hochsttemperaturen im Sommer, insbesondere im Inland, wie im Anbaugebiet von
~Montefalco*.

Diese Anderung betrifft Nummer 4 der Produktspezifikation, hat jedoch keine Anderung des Einzigen Dokuments
zur Folge.

2.6. Erhéhung des natiirlichen Alkoholgehalts der Trauben fiir ,Montefalco Bianco“ und Aufnahme derselben Parameter fiir
~Montefalco Grechetto*

Der natiirliche Mindestalkoholgehalt der Trauben in % vol fir ,Montefalco Bianco“-Weine wurde von 10,5 % auf
11 % angehoben.

Derselbe Gehalt von 11 % wurde fiir Weine der Sorte ,Montefalco Grechetto® festgelegt.

Diese Anderung wurde eingefiihrt, um die Qualititsanforderungen fiir die Trauben einzuhalten, damit kdrperreiche
Weine erzeugt werden konnen.

Diese Anderung betrifft Nummer 4 der Produktspezifikation, hat jedoch keine Anderung des Einzigen Dokuments
zur Folge.

2.7.  Aufnahme der Verpflichtung zur Abfiillung innerhalb des abgegrenzten geografischen Gebiets
Die Anderung betrifft die Bestimmung iiber die Abfiillung im abgegrenzten Erzeugungsgebiet.

Mit dieser Anderung beabsichtigen die Erzeuger von Wein mit der g. U. ,Montefalco, eine Unzulinglichkeit im
urspriinglichen Wortlaut der Ende 1979 angenommenen Produktspezifikation zu beheben. Zu dieser Zeit war in
den allgemeinen Vorschriften fiir nationale oder EU-Ursprungsbezeichnungen nicht festgelegt, dass die Abfiillung
und Verpackung im abgegrenzten Gebiet erfolgen muss. Diese allgemeine Vorschrift wurde nach dem Urteil des
Europdischen Gerichtshofs vom 16. Mai 2000 in der Rechtssache C-388/95 eingefiihrt.

Die Anderung ist darin begriindet, dass die Qualitit der Weine mit der g. U. ,Montefalco bewahrt, ihr Ursprung
garantiert sowie wirksame und zeitnahe Kontrollen gewihrleistet werden miissen.

Transport und Abfullung auflerhalb des Erzeugungsgebiets konnen offenbar die Qualitit von Wein mit der
Bezeichnung ,Montefalco® beeintrichtigen, da er Redoxreaktionen, plotzlichen Temperaturverinderungen und
mikrobiologischer Kontamination ausgesetzt sein konnte. Insbesondere diese Phinomene konnen sich negativ auf
die physikalischen, chemischen (Mindestgesamtsdure, Mindestwert fir den zuckerfreien Extrakt usw.) und
organoleptischen (Farbe, Geruch und Geschmack) Eigenschaften auswirken.



C 369/16 Amtsblatt der Europiischen Union 27.9.2022

Diese Risiken steigen mit der zuriickgelegten Entfernung. Die Abfiillung im Ursprungsgebiet tragt hingegen dazu bei,
die Eigenschaften und die Qualitit des Erzeugnisses zu erhalten, da die Weinpartien in diesem Fall tiberhaupt nicht
oder nur iiber kurze Strecken transportiert werden.

Im Laufe der Jahre haben die Erzeuger der Weine mit der Ursprungsbezeichnung ,Montefalco“ Erfahrungen
gesammelt sowie fundierte technische und wissenschaftliche Kenntnisse iiber die besonderen Qualititsmerkmale der
Weine erworben. Zusammen mit dem zuvor Genannten, ermoglichen diese Faktoren eine Abfullung im
Ursprungsgebiet unter Einhaltung hochster technischer Anforderungen. Ziel ist es, alle physikalischen, chemischen
und organoleptischen Eigenschaften der in der Produktspezifikation genannten Weine zu erhalten.

Mit der Abfillung im Erzeugungsgebiet soll auflerdem sichergestellt werden, dass die zustindige Stelle ihre
Uberwachungsaufgaben mit groftmoglicher Effizienz, Wirksamkeit und Wirtschaftlichkeit wahrnehmen kann.
Diese Anforderungen konnen auflerhalb des Erzeugungsgebiets nicht in gleichem MafSe erfiillt werden.

Die Kontrollstelle, die die jahrliche Kontrolle der Einhaltung der Bestimmungen der Produktspezifikation durchfiihrt,
kann die Kontrollbesuche im Zeitraum der Abfullung der Weine mit der Bezeichnung ,Montefalco* bei allen
betreffenden Betrieben des Erzeugungsgebiets im Einklang mit dem entsprechenden Kontrollplan sehr kurzfristig
ansetzen.

Es soll systematisch sichergestellt werden, dass Partien von Wein mit der Bezeichnung ,Montefalco“ nur abgefiillt
werden diirfen, nachdem bescheinigt wurde, dass sie die von der Kontrollstelle durchgefiihrten physikalischen,
chemischen und organoleptischen Priifungen bestanden haben. Auf diese Weise kann, zu begrenzten Kosten fiir die
Erzeuger, die Wirksamkeit der Kontrollen verbessert werden, um so den Verbrauchern ein Hochstmaf§ an Garantien
fur die Unverfalschtheit des Weins zu bieten.

Die Anderung betrifft Nummer 5 der Produktspezifikation und Punkt 9 des Einzigen Dokuments (Weitere
wesentliche Bedingungen).

2.8.  Aufnahme der Beschreibung der analytischen und organoleptischen Eigenschaften der Sorte ,Montefalco Grechetto*

Die folgende Beschreibung der analytischen und organoleptischen Eigenschaften wurde fur die neue Sorte
,Montefalco Grechetto” aufgenommen.

Farbe: strohgelb unterschiedlicher Intensitdt oder zu goldgelb tendierend, kann griinliche Schattierungen aufweisen

Geruch: zart, raffiniert, fruchtig (Apfel, Birne, Pfirsich, manchmal Ananas oder Zitrusfriichte) und blumig
(Weildorn, manchmal Ginster oder Kamille)

Geschmack: harmonisch, frisch, mit angenehmer bitterer Note, gut strukturiert, fruchtig (Apfel, Birne, Pfirsich,
manchmal Ananas oder Zitrusfriichte)

Mindestgesamtalkoholgehalt in % vol: 11,5 %
Mindestgesamtsidure: 5 g/l
Mindestwert fir den zuckerfreien Extrakt: 17 g/l

Diese Anderung betrifft Nummer 6 der Produktspezifikation und Punkt 4 des Einzigen Dokuments (Beschreibung
des Weins/der Weine).

2.9.  Verringerung der Mindestgesamtsiure der Weine
Die Mindestgesamtsiure der Weine wurde um 0,5 Gramm pro Liter verringert. Dies ergibt folgende Werte:
,Montefalco Bianco“: Mindestgesamtsdure: 5 g/l
,Montefalco Rosso“ und ,Riserva“: Mindestgesamtsaure: 4,5 gl

Im Laufe der Zeit hat sich gezeigt, dass der Gesamtsduregehalt schrittweise zuriickgegangen ist, was auch auf den
nicht zu leugnenden Klimawandel zuriickzufithren ist.
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Die geringfiigige Verringerung wirkt sich nicht auf die Qualitit der Weine aus und der Mindestwert fir diesen
Parameter liegt in jedem Fall iber dem in den geltenden EU-Rechtsvorschriften festgelegten Wert (3,5 gfl).

Diese Anderung betrifft Nummer 6 der Produktspezifikation und Punkt 4 des Einzigen Dokuments (Beschreibung
des Weins/der Weine).

2.10. Aufnahme der Bestimmung iiber die Verwendung des Begriffs ,vigna“

Die Verwendung der Begriffe ,vigna“ bzw. ,vigneto“ (beides bedeutet ,Weinberg“) zusammen mit der
Lagebezeichnung wurde als freiwillige Kennzeichnung eingefithrt. Mit dieser Mafnahme wird ermdéglicht, dass die
Weine mit der g. U. ,Montefalco“ genauer beschrieben werden konnen und den Erzeugern wird die Moglichkeit
gegeben, die Ursprungslagen auf dem Etikett anzugeben.

Es handelt sich um eine fakultative Bestimmung, die zu Informationszwecken in der Produktspezifikation enthalten
ist, da nach den einschligigen EU- und nationalen Rechtsvorschriften auch solche Angaben zu
Vermarktungszwecken auf dem Etikett angebracht werden diirfen.

Diese Anderung betrifft Nummer 7 der Produktspezifikation, hat jedoch keine Anderung des Einzigen Dokuments
zur Folge.

2.11. Anhebung des Hochstvolumens von Behdltern

Das Hochstvolumen der Glasflaschen, in die Weine der g. U. ,Montefalco“ abgefiillt werden konnen, wurde von
5 Liter auf 18 Liter angehoben.

Nur bei ,Montefalco Rosso Riserva“ muss jedoch weiterhin als Verschluss fiir das genannte Behiltnis ein vollstandig
eingefithrter Korken verwendet werden.

Diese Mafinahmen, die restriktiver sind als die allgemeinen europiischen Rechtsvorschriften iiber Behiltnisse, sollen
den Ruf und das Ansehen der Weine mit der g. U. ,Montefalco” festigen. Von Bedeutung ist auch, dass fiir bestimmte
Verwendungszwecke im Gastgewerbe Flaschen mit einem Fassungsvermdgen von mehr als 5 Litern und bis zu
18 Litern sehr geschitzt werden.

Die Anderung betrifft Nummer 8 der Produktspezifikation und Punkt 9 des Einzigen Dokuments (Weitere
Bedingungen).

2.12. Aktualisierung der Beschreibung des Zusammenhangs mit dem geografischen Gebiet

Die neue Sorte ,Montefalco Grechetto* wurde aufgenommen und die Rebsortenzusammensetzung fiir ,Montefalco
Bianco“ wurde aktualisiert, indem Trebbiano Toscano durch Trebbiano Spoletino ersetzt wurde. Die Beschreibung
des Zusammenhangs mit dem geografischen Gebiet wurde daher hinsichtlich der traditionellen Bedingungen fiir
den Anbau dieser lokalen Sorten in dem Erzeugungsgebiet dieser g. U. aktualisiert.

Diese Anderung betrifft Nummer 9 der Produktspezifikation und Punkt 8 des Einzigen Dokuments (Zusammenhang
mit dem geografischen Gebiet).

EINZIGES DOKUMENT

1. Name des erzeugnisses

Montefalco

2. Art der geografischen angabe

g. U. — geschiitzte Ursprungsbezeichnung

3. Kategorien von weinbauerzeugnissen
1. Wein
4. Beschreibung des weins/der weine

4.1.  Montefalco Bianco

Farbe: strohgelb unterschiedlicher Intensitdt, kann griinliche Schattierungen aufweisen
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Geruch: zart, weinig, mit Noten gelbfleischiger Friichte, Zitrusfriichte und tropischer Friichte unterschiedlicher
Intensitit Blumige Noten

Geschmack: frisch oder leicht sduerlich, vollmundig und langanhaltend Fruchtig, harmonisch. Angenehme bittere
Note im Abgang

Natiirlicher Mindestalkoholgehalt in vol %: 11 %
Mindestwert fur den zuckerfreien Extrakt: 17 g/l

Alle Analysewerte, die nicht in der nachstehenden Tabelle aufgefiihrt sind, entsprechen den in den nationalen und
EU-Rechtsvorschriften festgesetzten Grenzwerten.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure 5 Gramm pro Liter, ausgedriickt als Weinsiure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro
Liter)

4.2. Montefalco Grechetto
Farbe: strohgelb unterschiedlicher Intensitit oder zu goldgelb tendierend, kann griinliche Schattierungen aufweisen

Geruch: zart, raffiniert, fruchtig (Apfel, Birne, Pfirsich, manchmal Ananas oder Zitrusfriichte) und blumig
(Weifldorn, manchmal Ginster oder Kamille)

Geschmack: harmonisch, frisch, mit angenehmer bitterer Note, gut strukturiert, fruchtig (Apfel, Birne, Pfirsich,
manchmal Ananas oder Zitrusfriichte)

Mindestgesamtalkoholgehalt in % vol: 11,5 %
Mindestwert fiir den zuckerfreien Extrakt: 17 gl

Alle Analysewerte, die nicht in der nachstehenden Tabelle aufgefiihrt sind, entsprechen den in den nationalen und
EU-Rechtsvorschriften festgesetzten Grenzwerten.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure 5 Gramm pro Liter, ausgedriickt als Weinsaure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro
Liter)

4.3, Montefalco Rosso
Farbe: rubinrot

Geruch: typische Anklidnge von Kirsche und Waldfriichten, Himbeere und Blaubeere
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Geschmack: trocken, harmonisch, mit fein ausgewogenem Korper
Mindestgesamtalkoholgehalt in % vol: 12 %
Mindestwert fiir den zuckerfreien Extrakt: 23 g/l

Alle Analysewerte, die nicht in der nachstehenden Tabelle aufgefiihrt sind, entsprechen den in den nationalen und
EU-Rechtsvorschriften festgesetzten Grenzwerten.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure 4,5 Gramm pro Liter, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro
Liter)

4.4, Montefalco Riserva
Farbe: rubinrot, mit zunehmendem Alter eher granatrot
Geruch: intensiv, fruchtig, manchmal mit wiirzigen und balsamischen Noten
Geschmack: trocken, harmonisch, gut strukturiert, langanhaltend
Mindestgesamtalkoholgehalt in % vol: 12,5 %
Mindestwert fiir den zuckerfreien Extrakt: 23 g/l

Alle Analysewerte, die nicht in der nachstehenden Tabelle aufgefiihrt sind, entsprechen den in den nationalen und
EU-Rechtsvorschriften festgesetzten Grenzwerten.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsdure 4,5 Gramm pro Liter, ausgedriickt als Weinsiure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent
pro Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro
Liter)

5.  Weinbereitungsverfahren
a.  Wesentliche onologische Verfahren

Spezifisches 6nologisches Verfahren

Die Sorte ,Montefalco Rosso“ darf die Bezeichnung ,Riserva“ tragen, wenn die Trauben einer besonderen jihrlichen
Berichterstattung unterliegen, in ein Weinbereitungsregister eingetragen sind und der Wein mindestens 30 Monate
(davon 12 Monate im Fass) ab dem 1. November des Jahres, in dem die Trauben erzeugt wurden, gereift ist.
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b.  Hdochstertrige
Montefalco Bianco

12 000 kg Trauben pro Hektar
Montefalco Bianco

84 Hektoliter je Hektar
Montefalco Grechetto

12 000 kg Trauben pro Hektar
Montefalco Grechetto

84 Hektoliter je Hektar
Montefalco Rosso

11 000 kg Trauben pro Hektar
Montefalco Rosso

77 Hektoliter je Hektar
Montefalco Rosso Riserva
11 000 Hektoliter je Hektar
Montefalco Rosso Riserva

77 Hektoliter je Hektar

Abgegrenztes geografisches gebiet

Das Erzeugungsgebiet der g. U. ,Montefalco” umfasst die Gemeinden Montefalco, Bevagna, Gualdo Cattaneo, Castel

Ritaldi und Giano dellUmbria in der Provinz Perugia.

Wichtigste keltertraubensorte(n)
Grechetto B

Sagrantino N

Sangiovese N

Trebbiano Spoletino B — Trebbiano

Beschreibung des zusammenhangs bzw. der zusammenhiinge

Montefalco g. U.

Fiir den Zusammenhang relevante natiirliche Faktoren

Das geografische Erzeugungsgebiet der g. U. ,Montefalco” liegt in der Provinz Perugia im Zentrum von Umbrien.
Dies ist ein sehr produktionsstarkes Gebiet mit Parzellen auf flach abfallenden Hiigeln, auf denen mittelalterliche
Siedlungen liegen. Die Anbauflichen liegen auf den hochsten Hiigeln in Hohen zwischen 220 und 472 Metern. Die
Weinbauparzellen sind in ihrem Neigungsgrad und ihrer Ausprigung unterschiedlich. Daher gibt es ein breites
Spektrum an Mikroklimata und Wachstumsbedingungen, die es einzelnen Kellereien ermoglichen, Weine mit sehr

interessanten Merkmalen zu erzeugen.

Es herrscht ein subkontinentales Klima mit einigen mediterranen Merkmalen. Die Sommer sind heif aber nicht
schwiil und die Winter sind eher kalt aber nicht zu nass. Die Durchschnittstemperatur im Sommer liegt zwischen
18 °C und 23 °C, im Winter zwischen 4 °C und 6 °C mit einer jdhrlichen Niederschlagsmenge zwischen

750 Millilitern und 1 300 Millilitern, wobei das Minimum im Sommer und das Maximum im Herbst fillt.
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Bodeneigenschaften — Was die Bodeneigenschaften betrifft, kennzeichnet sich das Erzeugungsgebiet durch vier
Teilgebiete:

— Fluss-/Seekonglomerate, gekennzeichnet durch gelben Sand, teilweise verdichtet, verleihen den Weinen
mineralische Eigenschaften,

— Seeton und -sand bilden sandige und steinige Boden mit Tiefe und ausgezeichneter Entwisserung,

— gegenwirtige, jingere und tiefer liegende Alluvialschichten, hauptsachlich sandig und steinig (Holozin), auf den
flacheren Oberflichen,

— Mergel, charakteristisch fiir grofle Gebiete mit typischen felsigen Oberfliachen aus dem Miozdn mit typisch
gelblichem Sandstein und griulichem schluffigem Mergel, aber auch griulichem, schluffigem Ton.

Die groftenteils mit Reben bepflanzten Flichen innerhalb des Gebiets bestehen aus Kalkstein und Tonmatrix mit
einem geringen steinigen Anteil und einem hohen Anteil an Aktivkalk, der zwischen 5,5 % und 9,2 % liegt.

Aufgrund der Fiille fein gespaltener Carbonate ist der Boden immer etwas, manchmal deutlich alkalisch (7,8 bis 8,2),
wobei die Alluvialterrassen den Tiefstwert und der Tonboden den Hochstwert an Alkaleszenz aufweisen.

Der Anteil organischer Stoffe ist mit zwischen 1,5 % und 2,2 % signifikant. Haufig liegt ihr Anteil sogar in einem
Meter Tiefe bei iiber 1 %. Dies ist angesichts der schnellen Homogenisierung des Bodens aufgrund seiner
Bewirtschaftung bemerkenswert.

Der Boden weist einen hohen Gehalt an verfiigbarem Phosphor und austauschbarem Kalium auf, insbesondere in
Boden auf Miozédnaufschliissen (jeweils hochstens 43 ppm bzw. 404 ppm).

Die Wurzeln dringen immer tiefer in den Boden, und mit der Tiefe nimmt die Dicke jeder Bodenschicht allmahlich
ab (von iiber 150 cm auf weniger als 70 cm; die Wurzeln passieren die Alluvialboden, die Ton- und Sandbdden und
gelangen bis hin zu den Triibungen und Konglomeraten darunter). Es ist jedoch stets geniigend Platz fur die
Entwicklung der Wurzeln vorhanden. Neben dieser Eigenschaft sind auch die ausgezeichnete Feldkapazitit der
Boden, die kluge Auswahl der Unterlagsreben durch die Winzer und die Wasserbewirtschaftung durch die
Anwendung bewihrter Anbaumethoden im Laufe des Jahres hervorzuheben. Dadurch kénnen die Rebflichen
jeglichem Wasserstress im Sommer standhalten und Trauben produzieren, die den richtigen Reifegrad sowie einen
optimalen Sduregehalt und eine optimale Struktur aufweisen.

8.2.  Montefalco g. U.
Fiir den Zusammenhang mafSgebliche historische und menschliche Faktoren

Eine Vielzahl an historischen Quellen, in denen von den fiir die Weinerzeugung bestimmten Hiigeln die Rede ist,
zeigt, dass Montefalco und die Gemeinden, die das Gebiet der Ursprungsbezeichnung bilden, seit jeher ein grofes
,Weinland“ waren.

Hinweise auf mit Reben bepflanzte Flichen gibt es bereits aus dem Jahr 1088. Eine Vielzahl an Dokumenten, die bis
ins 13. Jahrhundert zuriickgehen, belegen die standige Sorgfalt der Weinbauern des Gebiets fiir ihre Reben, sogar im
Stadtzentrum und in Girten. So schufen sie ein landwirtschaftliches Erzeugnis, das auch heute noch tiberall entlang
der auflergewohnlichen historischen Weinstrafse wichst. In der ersten Hélfte des 14. Jahrhunderts wurde begonnen,
die Reben und Weine im Rahmen von lokalen Gesetzen zu schiitzen, indem ihnen ganze Kapitel und Abschnitte der
Gemeindestatute gewidmet wurden.

Im Jahr 1622 verschirfte Kardinal Boncompagni, Legat von Perugia, die in den Gemeindestatuten vorgesehenen
Strafen erheblich und fiihrte als Strafe fur die Beschddigung von Reben sogar die ,Todesstrafe durch Erhdngen” ein.

Bei der Weinmesse Umbrien im Jahr 1925 wurde die Stadt als das wichtigste Weinbauzentrum der Region
bezeichnet (,Montefalco belegt den ersten Platz bei der Bewirtschaftung spezialisierter Rebflichen®). Es gibt auch
Dokumente, die die Komplexitit der Weinkultur in der Region aufzeigen sowie die verschiedenen Weine auffithren,
die zu der Zeit erzeugt wurden — sowohl Weif3- als auch Rotwein.

Menschliche Faktoren haben die Entwicklung des Weinanbaus und der Produktionsverfahren der Weine mit der g. U.
Montefalco beeinflusst, einschlieflich der technischen und produktionstechnischen Aspekte, die in der Produktspezi-
fikation der Bezeichnung festgelegt sind.
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Zu diesen Faktoren gehoren insbesondere die Auswahl der Rebsortenkombination und die traditionellen Formen der
Reberziehung: urspriinglich Fichererziehung, Kordonerziehung mit Zapfenschnitt und spéter Guyot-Erziehung.

Die Ernte erfolgt in der Regel spit in der Reifezeit der Trauben, insbesondere bei den Sorten Sagrantino, Trebbiano
Spoletino, und auch bei Sangiovese und Grechetto. Geerntet wird, wenn die Trauben gesund sind und einen hohen
Zuckergehalt aufweisen.

Bei den Verfahren zur Weinerzeugung handelt es sich um in dem Gebiet traditionell etablierte Verfahren.
Insbesondere die Verwendung von Trauben der Sorten Sangiovese und Sagrantino bei der Weinerzeugung
gewihrleistet die bestmogliche Qualitit. Dies umfasst Produktionsverfahren fir die groftmaogliche Extraktion der
Farbe und der Phenole sowie mittellange bis lange Reifezeiten, was strukturierte Rotweine hervorbringt. Bei
Weilweinen sollen mit den angewandten Verfahren die natiirliche Frische und die aromatischen Eigenschaften
erhalten werden.

Montefalco g. U.

Ursichlicher Zusammenhang zwischen der Qualitit bzw. den Eigenschaften des Erzeugnisses und dem geografischen
Gebiet mit den natiirlichen und menschlichen Einfliissen

~Montefalco Bianco“ und ,Montefalco Grechetto*

Der ,Montefalco Bianco“-Wein hat eine strohgelbe Farbe unterschiedlicher Intensitit. Er kann grimnliche
Schattierungen aufweisen. Der Geruch ist zart, weinig, mit Noten gelbfleischiger Friichte, Zitrusfriichte und
tropischer Friichte unterschiedlicher Intensitdt und blumigen Noten.

Der Geschmack ist frisch oder leicht sduerlich, vollmundig und langanhaltend, fruchtig, typisch, harmonisch mit
angenehmer bitterer Note im Abgang.

Die Farbe des ,Montefalco Grechetto“-Weins ist strohgelb unterschiedlicher Intensitit oder zu goldgelb tendierend. Er
kann griinliche Schattierungen aufweisen. Sein Geruch ist zart, raffiniert, fruchtig (Apfel, Birne, Pfirsich, manchmal
Ananas oder Zitrusfriichte) und blumig (Weilidorn, manchmal Ginster oder Kamille). Sein Geschmack weist bittere
Noten auf, er ist gut strukturiert und fruchtig, insbesondere mit Noten von Apfel, Birne, Pfirsich und manchmal
Ananas oder Zitrusfriichten.

Beide Weine weisen einen guten Sduregehalt (mindestens 5 g/l, ausgedriickt als Weinsiure) und zuckerfreien Extrakt
(mindestens 17 g/l) auf, was die Frische und Struktur hervorhebt. Diese Weine konnen als junge Weine genossen
werden, konnen sich aber auch mit zunehmender Reifung verbessern.

Diese Eigenschaften sind auf die Boden- und Klimabedingungen des geografischen Erzeugungsgebiets
zuriickzufithren. Das Geldnde ist hiigelig und es herrscht ein mediterranes bis subkontinentales Klima. Die Sommer
sind heifl aber nicht schwiil und die Winter sind eher kalt aber nicht zu nass. Diese Faktoren beeinflussen die
Temperaturspanne und ermoglichen eine ideale Reifung der Trauben mit einem hohen Gehalt an Zucker,
organischen Sduren, Phenolen und aromatischen Verbindungen. Solche Bestandteile wirken sich auf die analytischen
und organoleptischen Eigenschaften der Weine und ihre Noten von Frische aus.

Die hohen Gehalte an verfiigbarem Phosphor und Kalium in den Boden heben den Geschmack der Weine hervor.

Die technischen Fihigkeiten der Winzer offenbaren sich auflerdem in der Auswahl der traditionellen
Reberziehungssysteme: Kordonerziehung mit Zapfenschnitt und Guyot-Erzichung. Bei der Verwendung dieser
Systeme entstehen wenige Knospen, sie sind ideal fiir die Begrenzung der Wuchskraft und der Produktivitit der
Reben. Ferner gibt es die nachfolgenden Weinbereitungsschritte mit moderner Produktionstechnik. Durch das
Zusammenspiel all dieser Faktoren erhalten die Weine die zuvor aufgefithrten analytischen und sensorischen
Eigenschaften.

,Montefalco Rosso* und ,Montefalco Rosso Riserva“

,Montefalco Rosso“-Wein ist rubinrot mit typischen Anklingen von Kirsche und Waldfriichten, Himbeere und
Blaubeere. Er ist fruchtig mit einem trockenen und harmonischen Geschmack und einem fein ausgewogenen Korper.

,Montefalco Rosso Riserva“-Wein ist rubinrot, mit zunehmendem Alter eher granatrot. Sein Geruch ist intensiv,
fruchtig, manchmal mit wiirzigen und balsamischen Noten.
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Geschmack: trocken, harmonisch, gut strukturiert, langanhaltend.

Beide Weine weisen einen guten Sduregehalt (mindestens 4,5 gfl, ausgedriickt als Weinsdure) und zuckerfreien
Extrakt (mindestens 23 gfl) auf, was die starke Struktur hervorhebt.

Die Weine haben eine hohe Alterungsfihigkeit. Sie konnen in der Flasche reifen, und insbesondere ,Rosso Riserva“
behilt seine optimalen Eigenschaften linger als fiinf Jahre, wenn er ordnungsgemif gelagert wird.

Diese Eigenschaften sind auf die Boden- und Klimabedingungen des geografischen Erzeugungsgebiets
zuriickzufithren.

Die hiigelige Landschaft, die Ausrichtung und das Verbot von Anpflanzungen auf itbermifig feuchten Fliachen oder
solchen mit unzureichender Sonneneinstrahlung sind Faktoren, die sich mit dem Klima zusammenfiigen. Das Klima
ist mediterran bis subkontinental mit heien aber nicht schwiilen Sommern und eher kalten aber nicht zu nassen
Wintern und mit signifikanten Temperaturunterschieden. Das Ergebnis ist eine luftige und helle Atmosphire, die frei
von stehenden Gewissern und ideal fiirr den Weinbau und die Reifung der Trauben ist.

Des Weiteren zeichnen sich die Textur und die chemische und physikalische Zusammensetzung der Boden durch
Kalkstein und Ton mit hohen Phosphor- und Kaliumgehalten aus. Auf diesen Boden konnen die Reben die Phenol-
und Farbbestandteile in ihrer Haut entwickeln, was wiederum dem Wein seine Farbe, seine Aromen und seine
Struktur verleiht.

Insbesondere der Boden und die klimatischen Bedingungen in dem Erzeugungsgebiet haben positive Auswirkungen
auf die Trauben der Sorte Sangiovese, die die wichtigste Keltertraubensorte fiir diese Weine ist. In diesem Gebiet
erreichen sie die optimale Farbe, Struktur und den optimalen Korper sowie die natiirliche Finesse, Tiefe und Frische,
durch die sich diese Sorte auszeichnet.

Die technischen Fahigkeiten der Winzer offenbaren sich aufSerdem in der anhaltenden Sorgfalt bei der Erhaltung des
Lands und der Rebflichen sowie in der Auswahl der traditionellen Reberziehungssysteme: Kordonerziehung mit
Zapfenschnitt und Guyot-Erziehung. Bei der Verwendung dieser Systeme entstehen wenige Knospen, und sie sind
ideal fur die Begrenzung der Wuchskraft und der Produktivitit der Reben. Ferner gibt es die nachfolgenden
Weinbereitungsschritte mit moderner Produktionstechnik. Durch das Zusammenspiel dieser Faktoren erhalten diese
duferst strukturierten Rotweine ihre exzellenten sensorischen Eigenschaften.

9.  Weitere wesentliche bedingungen
Abfiillung in dem abgegrenzten Gebiet
Rechtsrahmen:
EU-Rechtsvorschriften
Art der weiteren Bedingung:
Abfillung im abgegrenzten geografischen Gebiet
Beschreibung der Bedingung:

Der Grund fir die Abfullung im abgegrenzten Erzeugungsgebiet ist, dass die Qualitdt der Weine mit der g. U.
,Montefalco“ bewahrt, ihr Ursprung garantiert und sichergestellt werden muss, dass wirksame und kosteneffiziente
Kontrollen zeitnah durchgefiihrt werden konnen.

Transport und Abfullung auflerhalb des Erzeugungsgebiets konnen offenbar die Qualitit von Wein mit der
Bezeichnung ,Montefalco” beeintrachtigen, da er Redoxreaktionen, plotzlichen Temperaturverinderungen und
mikrobiologischer Kontamination ausgesetzt sein konnte. Insbesondere diese Phanomene konnen sich negativ auf
die physikalischen, chemischen (Mindestgesamtsdure, Mindestwert fir den zuckerfreien Extrakt usw.) und
organoleptischen (Farbe, Geruch und Geschmack) Eigenschaften auswirken.

Diese Risiken steigen mit der zuriickgelegten Entfernung. Die Abfiillung im Ursprungsgebiet tragt hingegen dazu bei,
die Eigenschaften und die Qualitit des Erzeugnisses zu erhalten, da die Weinpartien in diesem Fall tiberhaupt nicht
oder nur iiber kurze Strecken transportiert werden.
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Im Laufe der Jahre haben die Erzeuger der Weine mit der Ursprungsbezeichnung ,Montefalco“ Erfahrungen
gesammelt sowie fundierte technische und wissenschaftliche Kenntnisse iiber die besonderen Qualititsmerkmale der
Weine erworben. Zusammen mit dem zuvor Genannten, ermoglichen diese Faktoren eine Abfillung im
Ursprungsgebiet unter Einhaltung hochster technischer Anforderungen. Ziel ist es, alle physikalischen, chemischen
und organoleptischen Eigenschaften der in der Produktspezifikation genannten Weine zu erhalten.

Mit der Abfiillung im Erzeugungsgebiet soll auflerdem sichergestellt werden, dass die zustindige Stelle ihre
Uberwachungsaufgaben mit grofStmoglicher Effizienz, Wirksamkeit und Wirtschaftlichkeit wahrnehmen kann.
Diese Anforderungen konnen auferhalb des Erzeugungsgebiets nicht in gleichem MafSe erfuillt werden.

Die Kontrollstelle, die die jdhrliche Kontrolle der Einhaltung der Bestimmungen der Produktspezifikation durchfiihrt,
kann die Kontrollbesuche im Zeitraum der Abfullung der Weine mit der Bezeichnung ,Montefalco” bei allen
betreffenden Betrieben des Erzeugungsgebiets im Einklang mit dem entsprechenden Kontrollplan sehr kurzfristig
ansetzen.

Es soll systematisch sichergestellt werden, dass Partien von Wein mit der Bezeichnung ,Montefalco* nur abgefiillt
werden diirfen, nachdem bescheinigt wurde, dass sie die von der Kontrollstelle durchgefithrten physikalischen,
chemischen und organoleptischen Priifungen bestanden haben. Auf diese Weise kann, zu begrenzten Kosten fiir die
Erzeuger, die Wirksamkeit der Kontrollen verbessert werden, um so den Verbrauchern ein Hochstmaf§ an Garantien
fir die Unverfalschtheit des Weins zu bieten.

Dariiber hinaus konnen die Abfiillbetriebe zur Wahrung bereits bestehender Rechte eine Ausnahmeregelung
beantragen, um weiterhin in ihren auferhalb des abgegrenzten Gebiets gelegenen Betrieben abzufiillen, sofern sie
einen entsprechenden Antrag beim Ministerium fiir Landwirtschaft, Erndhrung und Forstwirtschaft einreichen und
Unterlagen vorlegen, aus denen hervorgeht, dass sie in mindestens zwei der finf Jahre vor Inkrafttreten der
Anderung, mit der die Verpflichtung zur Abfiillung in dem Gebiet eingefithrt wurde, Weine mit der g. U.
,Montefalco“ abgefullt haben. Es muss sich nicht um einen ununterbrochenen Zweijahreszeitraum handeln.

Rechtsrahmen:

Einzelstaatliches Recht

Art der weiteren Bedingung:

Zusitzliche Bestimmungen fiir die Kennzeichnung
Beschreibung der Bedingung:
Abfullungsvorschrift

Im Einklang mit den nationalen Rechtsvorschriften tiber die Abfillung von Weinen mit einer Ursprungsbezeichnung
dirfen Weine der g. U. ,Montefalco“, die in den Verkehr gebracht werden, nur in Glasflaschen mit einem
Fassungsvermogen von hochstens 18 Litern abgefiillt werden, die mit einem Korken oder einem Drehverschluss
(Longcapwine) verschlossen sind.

Nur bei ,Montefalco Rosso Riserva“ muss weiterhin ein vollstindig eingefiihrter Korken verwendet werden.
Link zur produktspezifikation

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.phpL/IT/IDPagina/13898
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