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IV

(Informationen)

INFORMATIONEN DER ORGANE, EINRICHTUNGEN UND SONSTIGEN

STELLEN DER EUROPAISCHEN UNION

EUROPAISCHE KOMMISSION

Euro-Wechselkurs (')
27. April 2015

(2015/C 139/01)

1 Euro =
Wihrung Kurs Wihrung Kurs

USD US-Dollar 1,0822 CAD Kanadischer Dollar 1,3155
JPY Japanischer Yen 129,23 HKD Hongkong-Dollar 8,3877
DKK Dinische Krone 7,4608 NZD Neuseeldndischer Dollar 1,4250
GBP  Pfund Sterling 0,71620 |SGD  Singapur-Dollar 1,4435
SEK Schwedische Krone 9.3562 KRW Siidkoreanischer Won 1162,38
CHF Schweizer Franken 1,0367 ZAR Siidafrikanischer Rand 13,1046
1SK Islindische Krone CNY Chinesischer Renminbi Yuan 6,7311

) HRK Kroatische Kuna 7,5943
NOK Norwegische Krone 8,4345 ) )

IDR Indonesische Rupiah 14057,78

BGN  Bulgarischer Lew R MYR Malaysischer Ringgit 3,8533
CZK Tschechische Krone 27,441 PHP Philippinischer Peso 47,933
HUF Ungarischer Forint 301,21 RUB Russischer Rubel 55,8503
PLN Polnischer Zloty 4,0037 THB Thaildndischer Baht 35,386
RON Ruménischer Leu 4,4173 BRL Brasilianischer Real 3,2023
TRY  Tiirkische Lira 2,9414 | MXN  Mexikanischer Peso 16,6591
AUD  Australischer Dollar 1,3867 INR Indische Rupie 68,7926

(") Quelle: Von der Européischen Zentralbank verdffentlichter Referenz-Wechselkurs.
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v

(Bekanntmachungen)

VERWALTUNGSVERFAHREN

EUROPAISCHE KOMMISSION

Aufforderung zur Einreichung von Vorschligen im Rahmen des Arbeitsplans 2015 der 6ffentlich-
privaten Partnerschaft fiir biobasierte Industriezweige

(2015/C 139/02)

Hiermit wird die Veroffentlichung der Aufforderung zur Einreichung von Vorschldgen und der damit verbundenen Titig-
keiten im Rahmen des Arbeitsplans 2015 der 6ffentlich-privaten Partnerschaft fiir biobasierte Industriezweige bekannt
gegeben.

Fiir die folgende Aufforderung werden Vorschldge erbeten: H2020-BBI-JTI-2015-01.

Der Arbeitsplan mit Fristen und Budgets fiir die Tatigkeiten ist, ebenso wie die praktischen Einzelheiten zu der Aufforde-
rung und die damit verbundenen Tatigkeiten sowie der Leitfaden fur Antragsteller, iber das Teilnehmerportal abrufbar
(http:/[ec.europa.cu/research/participants/portal). Diese Informationen werden bei Bedarf auf dem Teilnehmerportal
aktualisiert.



http://ec.europa.eu/research/participants/portal
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VERFAHREN BEZUGLICH DER DURCHFUHRUNG DER
WETTBEWERBSPOLITIK

EUROPAISCHE KOMMISSION

Vorherige Anmeldung eines Zusammenschlusses
(Sache M.7597 — Sabadell/TSB)
Fiir das vereinfachte Verfahren in Frage kommender Fall
(Text von Bedeutung fiir den EWR)
(2015/C 139/03)

1. Am 20. April 2015 ist die Anmeldung eines Zusammenschlusses nach Artikel 4 der Verordnung (EG)
Nr. 139/2004 des Rates (') bei der Kommission eingegangen. Danach ist Folgendes beabsichtigt: Das Unternehmen
Banco de Sabadell, S.A. (,Sabadell“, Spanien) ibernimmt im Sinne des Artikels 3 Absatz 1 Buchstabe b der Fusionskon-
trollverordnung im Wege eines 6ffentlichen Ubernahmeangebots die Kontrolle iiber die Gesamtheit des Unternehmens
TSB Banking Group plc (,TSB“, Vereinigtes Konigreich).

2. Die beteiligten Unternehmen sind in folgenden Geschiftsbereichen titig:
— Sabadell: Bank- und Versicherungsdienstleistungen in erster Linie in Spanien,

— TSB: Bankdienstleistungen fiir Privatkunden und kleine und mittlere Unternehmen sowie Kreditkarten-Zahlungs-
dienste im Vereinigten Konigreich.

3. Die Kommission hat nach vorldufiger Priifung festgestellt, dass das angemeldete Rechtsgeschift unter die Fusions-
kontrollverordnung fallen konnte. Die endgiiltige Entscheidung zu diesem Punkt behilt sie sich vor. Dieser Fall kommt
fur das vereinfachte Verfahren im Sinne der Bekanntmachung der Kommission iiber ein vereinfachtes Verfahren fiir
bestimmte Zusammenschliisse geméf der Verordnung (EG) Nr. 139/2004 des Rates (?) in Frage.

4. Alle betroffenen Dritten konnen bei der Kommission zu diesem Vorhaben Stellung nehmen.

Die Stellungnahmen miissen bei der Kommission spatestens 10 Tage nach dieser Veroffentlichung eingehen. Sie konnen
bei der Kommission unter Angabe des Aktenzeichens M.7597 — Sabadell/TSB per Fax (+32 22964301), per E-Mail
(COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu) oder per Post an folgende Anschrift tibermittelt werden:

Europiische Kommission
Generaldirektion Wettbewerb
Registratur Fusionskontrolle
1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") ABL L 24 vom 29.1.2004, S. 1 (,Fusionskontrollverordnung®).
() ABL C 366 vom 14.12.2013, S. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Vorherige Anmeldung eines Zusammenschlusses
(Sache M.7435 — Merck/Sigma-Aldrich)
(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(2015/C 139/04)

1. Am 21. April 2015 ist die Anmeldung eines Zusammenschlusses nach Artikel 4 der Verordnung (EG)
Nr. 139/2004 des Rates (') bei der Kommission eingegangen. Danach ist Folgendes beabsichtigt: Das Unternehmen
Merck KGaA (,Merck®, Deutschland) itbernimmt im Sinne des Artikels 3 Absatz 1 Buchstabe b der Fusionskontrollver-
ordnung durch Erwerb von Wertpapieren die Kontrolle tiber die Gesamtheit des Unternechmens Sigma-Aldrich Corpora-
tion (,Sigma-Aldrich“, Vereinigte Staaten).

2. Die beteiligten Unternehmen sind in folgenden Geschiftsbereichen titig:

— Merck: forschungsorientierter Pharma- und Chemiekonzern, der sich mit Erforschung, Entwicklung, Herstellung, Ver-
trieb und Marketing von pharmazeutischen und chemischen Erzeugnissen, einschlieflich biowissenschaftlicher
Instrumente und Dienstleistungen, beschiftigt.

— Sigma-Aldrich: internationaler Konzern, der in den Bereichen Entwicklung, Herstellung und Vertrieb von biowissen-
schaftlichen Instrumenten und Dienstleistungen sowie von Chemikalien, analytischen Reagenzien und Laborgeriten
tatig ist.

3. Die Kommission hat nach vorldufiger Priifung festgestellt, dass das angemeldete Rechtsgeschift unter die Fusions-
kontrollverordnung fallen konnte. Die endgiiltige Entscheidung zu diesem Punkt behilt sie sich vor.

4. Alle betroffenen Dritten konnen bei der Kommission zu diesem Vorhaben Stellung nehmen.

Die Stellungnahmen miissen bei der Kommission spatestens 10 Tage nach dieser Veroffentlichung eingehen. Sie konnen
der Kommission unter Angabe des Aktenzeichens M.7435 — Merck/Sigma-Aldrich per Fax (+32 22964301), per E-Mail
(COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu) oder per Post an folgende Anschrift iibermittelt werden:

Europiische Kommission
Generaldirektion Wettbewerb
Registratur Fusionskontrolle
1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') ABL L 24 vom 29.1.2004, S. 1 (,Fusionskontrollverordnung®).
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SONSTIGE RECHTSHANDLUNGEN

EUROPAISCHE KOMMISSION

Veroffentlichung eines Eintragungsantrags gemifd Artikel 50 Absatz 2 Buchstabe a der Verordnung
(EU) Nr. 1151/2012 des Europiischen Parlaments und des Rates iiber Qualititsregelungen fiir
Agrarerzeugnisse und Lebensmittel

(2015/C 139/05)

Diese Veroffentlichung eroffnet die Moglichkeit, gemdfl Artikel 51 der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 des Europi-
ischen Parlaments und des Rates (') Einspruch gegen den Antrag zu erheben.

EINZIGES DOKUMENT
»BARANJSKI KULEN*
EU-Nr.: HR-PGI-0005-01207-3.3.2014
g U.()ggA (X)
1.  Bezeichnung (Bezeichnungen)

,Baranjski kulen*

2. Mitgliedstaat oder Drittland

Republik Kroatien

3. Beschreibung des Agrarerzeugnisses oder des Lebensmittels
3.1. Art des Erzeugnisses

Klasse 1.2: Fleischerzeugnisse (erhitzt, gepokelt, gerduchert usw.)

3.2. Beschreibung des Erzeugnisses, fiir das der unter Punkt 1 aufgefithrte Name gilt

Bei dem ,Baranjski kulen handelt es sich um eine fermentierte, haltbare Wurst aus Schweinehackfleisch, gewiirzt
mit gemahlenem Paprika, Knoblauch und Pfeffer, gefiillt in den Krausdarm (Caecum) vom Schwein, in der Baranja-
Region haufig als ,katica“ bezeichnet.

,Baranjski kulen hat eine ovale Form und eine feste Konsistenz, ohne sichtbare Méngel und Flecken und ohne
erwahnungswerte Schimmelbildung auf der Hiille. Die Form wird durch die Hiille vorgegeben, die vollstindig mit
der Fleischmasse gefullt wird. Das Mindestgewicht des fertigen Produkts betrdgt 0,80 kg. Im Anschnitt weist
,Baranjski kulen“ ein charakteristisch einheitliches Aussehen auf, das auf die Verwendung von Fleisch gleichbleiben-
der Granulation von 8 mm Korngrofe bei der Zubereitung der Filllmasse zuriickzufiihren ist. Die Bestandteile der
Filllmasse sind gleichmifig verteilt und fest miteinander vermengt, und der Anschnitt weist keine Hohlrdume oder
Briiche auf.

Von aufSen ist ,Baranjski kulen” hell- bis dunkelbraun, die Farbe des Anschnitts variiert zwischen hellrot und dun-
kelrot, bedingt durch die Farbe gemahlenen Paprikas und der Fleischmasse. Vorherrschendes Aroma ist rauchig,
typisch fir kaltgerducherte Fleischprodukte. Im Geschmack ist ,Baranjski kulen“ pikant, wegen des gemahlenen
Paprikas, mit dem charakteristischen Aroma des gerducherten, fermentierten Fleisches, erginzt durch das Aroma
von Knoblauch und Pfeffer.

Chemische Zusammensetzung

Die chemische Zusammensetzung des ,Baranjski kulen“ am Ende des Reifungsprozesses:
Wasser: Hochstens 40 %
Proteine: Mindestens 29 %

Fett: Hochstens 25 %.

(") ABL L 343 vom 14.12.2012, S. 1.
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3.3. Futter (nur fiir Erzeugnisse tierischen Ursprungs) und Rohstoffe (nur fiir Verarbeitungserzeugnisse)

Die Rohstoffe fiir die Herstellung des ,Baranjski kulen“ (Fleisch und Fettgewebe im Verhiltnis 90 % zu 10 %) stam-
men von Sauen der Kategorie K oder aus schwereren Mastschweinen (T2). Dariiber hinaus bestehen 80 % der
Fleischfiillung aus Fleisch der 1. Kategorie (Schinken, Lende), die restlichen 20 % bestehen aus Nackenfleisch der
Kategorie II. Fleisch der Kategorie III darf zur Herstellung des ,Baranjski kulen“ nicht verwendet werden.

Das Fleisch zur Herstellung des ,Baranjski kulen* wird durch das Entbeinen des Schinkens und der Lende gewon-
nen, die zusammen mindestens 80 % des Fleischanteils der Wurstfilllung ausmachen. Der restliche Anteil, der
hochstens 20 % der Gesamtmasse der Fiillung ausmachen darf, stammt aus dem Schulterstiick.

Das Fleisch wird anschlieend folgendermaflen zubereitet: Die Haut und das subkutane Fettgewebe werden voll-
stindig abgeschnitten, und das gesamte Knorpelgewebe, die wichtigsten Blutgefiffe, Nerven, Sehnen, das weiche
innere Fettgewebe und der Rest der Blutgefiffe werden entfernt.

Das fiir die Herstellung des ,Baranjski kulen“ verwendete Schweinefleisch und Fettgewebe konnen, miissen aber
nicht, in der in Punkt 4 erwahnten Region produziert worden sein. Das Gleiche gilt fiir die Gewiirze.

3.4. Besondere Erzeugungsschritte, die in dem abgegrenzten geografischen Gebiet erfolgen miissen

Das gesamte Herstellungsverfahren findet in der Region Baranja statt und umfasst folgende Stufen: Wirmebehand-
lung der Rohstoffe, Zubereitung der Filllmasse, Fiillen, Wiirzen, Fermentieren, Reifung.

3.5. Besondere Vorschriften fiir Vorginge wie Schneiden, Reiben, Verpacken usw. des Erzeugnisses mit dem eingetragenen Namen

3.6. Besondere Vorschriften fiir die Kennzeichnung des Erzeugnisses mit dem eingetragenen Namen

4. Kurzbeschreibung der Abgrenzung des geografischen Gebiets

Baranja ist eine Region im nordostlichen Teil der Republik Kroatien, die Gebiete nordlich des unteren Laufs der
Drau vor ihrer Miindung in die Donau umfasst.

Der Lauf der Drau stellt die Grenze zu Slawonien im Siiden, der Lauf der Donau die Grenze zur Republik Serbien
im Osten dar. Im Norden/Nordwesten grenzt die Region an die Republik Ungarn.

Verwaltungstechnisch besteht die Region Baranja aus einer Stadtgemeinde (Beli Manastir) und acht Gemeinden:
Bilje, Ceminac, Darda, Draz, Jagodnjak, KneZevi Vinogradi, Petlovac und Popovac.

5. Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet

Grundlage fur den Schutz des Produktes ,Baranjski kulen” bildet das Ansehen des Produkts.

Die ersten Erwihnungen von Kulen in der Baranja-Region finden sich in den Arbeiten des kroatischen Folklore-
Forschers und Schriftstellers Nikola Tordinac (1858-1888), (Nikola Tordinac: ,Hrvatski narodni obicaji, pjesme
i pripovijetke iz Pecuha i okolice”, 1986, Seiten 53 und 57). Seine in den 1880er-Jahren entstandenen Aufzeich-
nungen enthalten dufSerst umfassende Beschreibungen der Kroaten aus der Baranja-Region und ihrer Gebriuche, in
deren Rahmen dem Kulen ein besonderer Stellenwert zukommt.

Das alte Volksbrauchtum der Baranja-Kroaten ist eng verbunden mit dem Weinanbau, der Weinkelterei und der
Herstellung des ,Baranjski kulen“. Die meisten Angaben hierzu sind heute in den Arbeiten des Ethnologen Duro
Frankovi¢ aus Pecuh zu finden. Seine Beschreibungen der Volksbriuche der Baranja-Kroaten zur Feier des Heiligen
Vinzenz veranschaulichen die hundertjihrige Tradition der Kulen-Herstellung und seine Rolle bei den Weinernte-
Gebrauchen in den Weinanbaugebieten Baranjas (Duro Frankovié: ,Sveti Vinko (22. sije¢nja)“, Hrvatski glasnik —
Wochenzeitschrift der Kroaten in Ungarn, 18. Januar 2007, Seite 9).

Die Anfinge der organisierten Herstellung haltbarer Fleischprodukte lassen sich bis zum Ubergang vom 19. ins
20. Jahrhundert zuriickverfolgen. In der Baranja, im Siiden des damaligen Ungarns, begann ein Fleischermeister aus
Karanac, Geza Barnas, mit der Produktion mehrerer Spezialititen aus Schweinefleisch. Aufler ihm waren in seinem
Geschift zwei weitere Fleischermeister, Jovan Berisavljevi¢ und Lajos Gajer der Altere, beschiftigt. Ein besonderer
Stellenwert unter diesen Erzeugnissen kam dem pannonischen Kulin, dem Vorginger des heutigen ,Baranjski
kulen“ zu, des fur die heutige Region typischen Produkts (Davorin Taslidzi¢ und Andrija Bognar: ,Poveznice
obzorja (povijest u doticaju)®, 2009, Seite 160).
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Seit dem Ende des Zweiten Weltkriegs war die grofte Produktionsstitte fiir Baranjski kulen in Beli Manastir, in den
Fleischverarbeitungsbetrieben Belje, PZ Baranjka, und so ist es bis heute geblieben (,Objektiv 25 Belje — Bulletin
der Organisation vereinigter Arbeit des landwirtschaftlich-industriellen Kombinats, 31. Marz 1977, Seite 5). Zu
dieser Zeit war das Rezept fiir ,Baranjski kulen® ein Geschiftsgeheimnis, und die Produktion wurde vom Fleischer-
meister Radivoj Vukovi¢ geleitet. Dies wird von seinem Sohn, Dr. Miroslav Vukovi¢, berichtet, der seinem Vater auf
dieser Position folgte und bis zu seiner Pensionierung die gleiche Titigkeit ausiibte. Radivoj Vukovi¢ kam in den
Besitz des Rezeptes fiir Pannonski kulin tiber einen Fleischer- und Wurstmacher aus Karanc, als er noch im dem
Schlachthof in Beli Manastir arbeitete. Er verwendete weiterhin dessen Rezept, dnderte aber den Namen in ,Baranj-
ski kulen“, wie er hidufig von anderen Herstellern in der Region verwendet wurde, sodass die Bezeichnung ,Pan-
nonski kulin“ aus dem Gebrauch kam. Nach einer bis heute erzdhlten Anekdote schloss Meister Radivoj sein
Rezept im Safe ein, bis ihm bewusst wurde, dass alle Hersteller in Baranja fiir die Herstellung von Kulen die gleiche
Methode verwenden (nach Aussage von Dr. med. vet. Miroslav Vukovié¢, unterschrieben und notariell
beglaubigt, 2010).

Die Verwendung von Pfeffer durch die Kulen-Hersteller aus der Baranja ging zuriick auf den Einfluss der Salami-
Herstellung in Siid-Ungarn, deren Technologie ihnen bekannt war bzw. zu der sie Zugang hatten — dies spiegelte
sich auch in ihrem Produktsortiment wider. Das Riickgrat der Wirtschaft der Baranja-Region bildeten zu jener Zeit
landwirtschaftliche Giiter, die im Besitz hochrangiger osterreichisch-ungarischer Adeliger (fiir lange historische Zei-
traume auch der koniglichen Habsburg-Familie) waren, die tiber gut entwickelte Handelsnetze verfiigten. Durch den
offenen Zugang zu den Mirkten des damaligen Europas wurde der Pfeffer leicht verfugbar, woraus sich seine Ver-
wendung im Rezept fiir den ,Baranjski kulen® erklart.

Eine besondere Beliebtheit erlangt ,Baranjski kulen” in den Achtzigerjahren des letzten Jahrhunderts, als im ostli-
chen Kroatien organisierte Qualititswettbewerbe der Kulen-Hersteller, sogenannte ,Kulenijade®, veranstaltet wurden.
Diese Tradition lebt bis heute fort. Nicht selten haben auf diesen Wettbewerben die Produzenten des ,Baranjski
kulen“ hohe Auszeichnungen gewonnen. (,TrazZimo najbolje proizvodace kulena“, Vinkovacke novosti, 13. Februar
1981, Seite 8; ,Kulen — jo§ uvijek najbolji u tradicionalnoj tehnologiji“, Vinkovacke novosti, 3. Juli 1981, Seite
12). Das ehemalige landwirtschaftlich-industrielle Kombinat ,Belje“ (heute unter der Bezeichnung Belje d.d. titig)
gewann mit diesem Erzeugnis, nach traditionellen Rezeptur und unter seinem historischen Namen, auch auf inter-
nationalen Messen Preise (,Bitka za trziSte i plasman®, Belje — Bulletin der Organisation vereinigter Arbeit des
landwirtschaftlich-industriellen Kombinats, 30. April 1988, Seite 7).

Die besondere Qualitit des ,Baranjski kulen“ wird von vielen, die das Produkt haben genieffen konnen, direkt mit
der geografischen Region Baranja verkniipft. Dies wird von den meisten Befragten einer Umfrage bestitigt, in der
sogar 77 % von 1000 Befragten, die schon mal ,Baranjski kulen gegessen haben, das Produkt mit seiner Her-
kunftsregion verbinden (Umfrage Ipsos plus: ,Ispitivanje percepcije povezanosti kvalitete Baranjskog kulena i regije
iz koje potjece”, 2011).

Aus dem oben Gesagten geht hervor, wie groff die Bedeutung des Produkts fiir die Bewohner der Baranja-Region
ist; es handelt sich dabei nicht nur um ein traditionelles Lebensmittel, sondern um einen Teil ihres kulturellen und
historischen Erbes, auf dessen Grundlage das Anschen des Produktes basiert.

Hinweis auf die Veréffentlichung der Produktspezifikation

(Artikel 6 Absatz 1 Unterabsatz 2 der vorliegenden Verordnung)

http:/fwww.mps.hr/UserDocsImages/HRANA/BARANJSKI%20KULEN/Izmijenjena%20Specifikacija%20proizvoda
%20Baranjski%20kulen.pdf


http://www.mps.hr/UserDocsImages/HRANA/BARANJSKI%20KULEN/Izmijenjena%20Specifikacija%20proizvoda%20Baranjski%20kulen.pdf
http://www.mps.hr/UserDocsImages/HRANA/BARANJSKI%20KULEN/Izmijenjena%20Specifikacija%20proizvoda%20Baranjski%20kulen.pdf
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Veroffentlichung eines Eintragungsantrags gemifd Artikel 50 Absatz 2 Buchstabe a der Verordnung
(EU) Nr. 1151/2012 des Europiischen Parlaments und des Rates iiber Qualititsregelungen fiir
Agrarerzeugnisse und Lebensmittel

(2015/C 139/06)

Diese Veroffentlichung eroffnet die Moglichkeit, gemaff Artikel 51 der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 des Europi-
ischen Parlaments und des Rates (') Einspruch gegen den Antrag zu erheben.

3.2

3.3.

3.4.

EINZIGES DOKUMENT
~MELON DE TORRE PACHECO-MURCIA*“
EU-Nr. ES-PGI-0005-01235-28.5.2014
g U.()ggA (X)
Name

,Melon de Torre Pacheco-Murcia“

Mitgliedstaat oder Drittland

Spanien

Beschreibung des Agrarerzeugnisses oder Lebensmittels

. Art des Erzeugnisses

Klasse 1.6: Obst, Gemiise und Getreide, unverarbeitet und verarbeitet

Beschreibung des Erzeugnisses, fiir das der unter Punkt 1 aufgefithrte Name gilt

Die Melone ,Melén de Torre Pacheco-Murcia“ gehort zur Sorte Saccharinus Naud. und zum Typus ,Piel de Sapo“.
Die Pflanze mit dem wissenschaftlichen Namen Cucumis melo L. gehort zur Familie der Cucurbitaceae.

Merkmale des Erzeugnisses.
— Physikalisch-chemische Eigenschaften:

— Brix-Wert: mindestens 12

— Festigkeit des Fruchtfleischs: mindestens 2,5 kg/cm?
— Organoleptische Merkmale:

Siif}, mit fester Konsistenz

Futter (nur fiir Erzeugnisse tierischen Ursprungs) und Rohstoffe (nur fiir Verarbeitungserzeugnisse)

Besondere Erzeugungsschritte, die in dem abgegrenzten geografischen Gebiet erfolgen miissen

Anbau:

Der Anbau umfasst folgende Schritte:

— Erzeugung der Pflanzen im Anzuchtbeet;
— Auspflanzen;

— Anbauverfahren ohne kiinstliche Wirme;

(") ABL L 343 vom 14.12.2012, S. 1.
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— Bestdubung mithilfe von Bienenstdcken;
— Ernte von Hand.
3.5. Besondere Vorschriften fiir Vorginge wie Schneiden, Reiben, Verpacken usw. des Erzeugnisses mit dem eingetragenen Namen

3.6.

Besondere Vorschriften fiir die Kennzeichnung des Erzeugnisses mit dem eingetragenen Namen

In den Verpackungs- und/oder Vertriebsunternehmen, die inner- oder aufSerhalb des geografischen Gebiets der g. g.
A. ,Mel6n de Torre Pacheco-Murcia“ gelegen sein konnen, wird ein nummeriertes Etikett und/oder Kontrolletikett
auf die Friichte geklebt, das als Ursprungsnachweis dient und anhand dessen das Erzeugnis bei der Vermarktung
verfolgt werden kann. Das Etikett enthilt folgende Angaben: die Nummer und die Pflichtangabe ,Indicacién Geo-
grafica Protegida“ (geschiitzte geografische Angabe) oder ,I. G. P (g. g. A.) ,Melén de Torre Pacheco-Murcia®, das
EU-Logo und folgendes Bildzeichen der geschiitzten geografischen Angabe:

®

IGP
MELON de
TORRE PACHECO

MURCIA

Tipografia: Gill Sans
Colores:

M Pantone 349 C

Pantone 151 C
. Pantone 7622 C
W Negro

Kurzbeschreibung der Abgrenzung des geografischen Gebiets

Das Gebiet, in dem die Melonen mit der geschiitzten geografischen Angabe ,Melén de Torre Pacheco-Murcia“
erzeugt werden, umfasst die folgenden Gemeinden der Provinz Murcia:

Cartagena, Fuente Alamo, La Unién, Los Alcdzares, San Javier, San Pedro del Pinatar, Torre Pacheco, sowie folgende
Teilgemeinden der Stadt Murcia:

Avileses, Bafios y Mendigo, Corvera, Gea y Truyols, Lobosillo, Los Martinez del Puerto, Valladolises, Sucina.

Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet

Die Beliebtheit dieser Melonen beruht auf ihren besonderen Merkmalen, wie dem siilen Geschmack, die in hohem
Mafle auf die Einfliisse von Klima, Boden und Mensch zuriickzufithren sind. Dies ist ein Grund dafiir, dass die
Melonen in historischen Dokumenten seit 1597 bis erwihnt werden.

In Torre Pacheco-Murcia werden seit Beginn des 20. Jahrhunderts (1905) Melonen angebaut. Damals wurden die
ersten Pflanzen auf kleinen Flichen angebaut, und die Friichte waren vorwiegend fuir den Eigenbedarf bestimmit.

Die Qualitaitsmerkmale des Erzeugnisses sind auf die natiirlichen Gegebenheiten des Gebiets zuriickzufithren. Das
im Produktionsgebiet herrschende Mittelmeerklima ist semiarid mit maritimen Einfliissen (hohere relative Luft-
feuchtigkeit). Die mittlere Jahrestemperatur betrdgt 17-18 °C mit hohen Temperaturen im Sommer, die Meeresnihe
und das Fehlen einer Gebirgsschranke zur Kiiste verhindern jedoch ein Kontinentalklima. Die durchschnittliche
potenzielle Evapotranspiration erreicht hohe Werte (im Juli und August 170 mm in den Gemeinden des Gebiets).
Die moderaten Temperaturunterschiede iibers Jahr betragen ungefihr 15 °C. Zusammen mit der geringen mittleren
Niederschlagsmenge (weniger als 350 mm) prigen sie die Umweltbedingungen des Gebiets und beeinflussen die
Bodenmerkmale.
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Das milde, vom nahe gelegenen Meer beeinflusste Klima und die Frostfreiheit wihrend der Anbauzeit ermoglichen
eine frithe Pflanzung der Melonen, durch die ein langer Anbauzyklus erreicht wird. Die Melonen konnen sich so
sehr langsam entwickeln, sodass sie ein festeres Fruchtfleisch haben und nach der Ernte linger gelagert werden
konnen. Gleichzeitig fillt die Reifung der Melone mit einer Zeit der maximalen Sonneneinstrahlung und geringen
Temperaturdifferenzen zwischen Tag und Nacht zusammen, was eine ausgeprigtere Strukturierung der Schale und
eine hohere organoleptische Qualitit bewirkt. In der Zeit, in der die Melone reift, fallen wenig Niederschlige und
die Tage sind sonnig, was die Qualitdt der Friichte fordert, da sie dadurch besonders siiff werden. Auflerdem betrigt
die Temperatur maximal 35 °C; eine hohere Temperatur wire fiir die Melone schidlich, da sie zu Verbrennungen
fithren und die Alterung der Frucht beschleunigen wiirde.

Die nachstehend aufgefithrten Studien bestitigen diese fiir die Melonen aus diesem Gebiet typischen Merkmale wie
den besonders siilen Geschmack aufgrund eines hoheren Zuckergehalts und die Festigkeit des Fruchtfleischs der
Melone ,melén de Torre Pacheco-Murcia“:

— Studie des Instituts fiir Agrar- und Erndhrungsforschung und -entwicklung der Autonomen Gemeinschaft Mur-
cia (IMIDA) iiber die Bestimmung der Eigenschaften der in Murcia-Cartagena angebauten Melone vom Typ Piel
de Sapo (Caracterizacion de las cualidades del meldn tipo piel de sapo cultivado en Murcia-Cartagena) aus dem
Jahr 2011. Die Studie umfasste 120 Proben aus 18 Orten. Studie iiber die typischen Mittelwerte der Melone
,melén de Murcia-Torre Pacheco” (Cualidades medias que definen el melén de Murcia-Torre Pacheco)
(2010-2011) mit 119 Proben aus 21 Orten.

— Studie der Universitit Cartagena iiber die Bewertung der positiven Merkmale und Bestandteile der in Murcia
angebauten Melone vom Typ Piel de Sapo nach der Ernte im Vergleich zu anderen Anbaugebieten (Valoracién
en postcosecha de las caracteristicas y constituyentes saludables del meldn tipo piel de sapo cultivado en Murcia
respecto al de otra zona de produccién) (2011).

Die der Melone gewidmeten ,Fiestas del Mel6n de Torre Pacheco, die seit 1969 jahrlich stattfinden, sind ein weite-
rer Beweis der lokalen und regionalen Ausstrahlung und zeigen die mit dem Ansehen dieses Erzeugnisses verbun-
dene kulturelle Verwurzelung. Auch in verschiedenen Publikationen zur Gastronomie des Gebiets wird das Erzeug-
nis erwahnt.

Das Ansehen der Melone zeigt sich dariiber hinaus in ihrer Marktposition, da fiir sie im Vergleich zur Gesamtpro-
duktion Spaniens hohere Preise erzielt werden (Jahre 1984-1986):

Die Melone wird seit 1974 im In- und Ausland vermarktet; sogar in der auslindischen Presse wurde ihre Qualitit
erwahnt.

In den zahlreichen Schreiben von Kunden spiegelt sich die grofle Nachfrage nach diesem Erzeugnis vor allem im
Juni und Juli wider.

Hinweis auf die Veréffentlichung der Spezifikation

(Artikel 6 Absatz 1 Unterabsatz 2 der Verordnung)

http:/[www.carm.es/web[pagina?IDCONTENIDO=96240&IDTIPO=60&RASTRO=c491$m1185,34702
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BERICHTIGUNGEN

Berichtigung der Mitteilung Irlands gemifd der Richtlinie 94/22/EG des Europdischen Parlaments
und des Rates iiber die Erteilung und Nutzung von Genehmigungen zur Prospektion, Exploration
und Gewinnung von Kohlenwasserstoffen
(Amtsblatt der Europdischen Union C 102 vom 27. Mdrz 2015)

(2015/C 139/07)

Auf Seite 6:

anstatt: JAntrige sollten auf dem Umschlag deutlich lesbar folgende Aufschrift tragen: ,2015 Licensing
Round — Atlantic Margin‘ (Lizenzvergaberunde 2015 — Atlantik-Randgebiet) und adressiert sein an:
,The Petroleum Affairs Division, Department of Communications, Energy and Natural Resources,
29-31 Adelaide Road, Dublin 2, Ireland’. Sie miissen bis spitestens Mittwoch, den 16. September
2015, 12.00 Uhr, eingehen.”

muss es heiflen: JAntrige sollten auf dem Umschlag deutlich lesbar folgende Aufschrift tragen: ,2015 Licensing

Round — Atlantic Margin‘ (Lizenzvergaberunde 2015 — Atlantik-Randgebiet) und adressiert sein an:
,The Petroleum Affairs Division, Department of Communications, Energy and Natural Resources,
29-31 Adelaide Road, Dublin 2, Ireland". Sie miissen bis spitestens Mittwoch, den 16. September
2015, 12.00 Uhr, eingehen. Antrdge sollten nicht vor Montag, den 31. August 2015, eingereicht
werden.”.
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